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一周

购物
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已在广州经营 18 年的 1920 餐
吧近日与美国驻广州总领事馆农业
贸易处联合推出“畅享美食美酒”特
选菜单，运用美国牛肉、猪肉、乳制
品、不同品类的马铃薯、蔓越莓等食
材设计而成，包括烤有机南瓜、吞拿
鱼有机藜麦蔓越莓沙拉、 黑啤酒炖
美国牛肉配两头尖面、 焦糖咖啡烤
雪花猪柳等， 佐以 1920 餐吧采用美
国啤酒花自家精酿的黑白啤酒 ，令
食客得享美味餐飨。

10 月 17 日，卡地亚与 DFS 集团携
手合作的首个卡地亚猎豹主题展览“豹
影谜踪” 在 DFS 旗下澳门 T 广场新濠
天地店开幕。 此次面向公众的展览追溯
了猎豹系列的悠久历史，展现其不断发
展演变的创意历程，结合一系列引人入
胜的互动设施，让参观者在糅合历史韵
味与现代气息的氛围中展开一场美妙
旅程。

在展馆的三个主要展区中，“非凡

设计”单元以一张珠宝设计师工作台展
示了卡地亚臻美的猎豹系列作品；“历
史沙龙”单元通过展示珍贵照片，追忆
猎豹女士贞·杜桑，“名流社区” 单元以
数码墙的形式展现古往今来演绎桀骜
不羁的猎豹精神的名人风采。

猎豹是卡地亚的经典形象， 在卡地亚
的不同系列中不断变幻面貌。 10月卡地亚
猎豹系列又增添了新作， 包括多款首饰戒
指以及高级珠宝和腕表。

一尚门 TFD X 云熙画廊 Cloudy
Gallery联合举办的《异次元的眼眸》主题画
展暨《可穿戴的艺术品》珠宝 POP UP店日
前在广州K11三楼开幕，并将持续至 11月

18日。 现场展出《异次元的眼眸》主题系
列油画及雕塑作品， 并首次对外发布由
“可穿戴的艺术品”衍生的珠宝配饰系列。

据悉， 云熙画廊 Cloudy Gallery 从
2017 年开始研发并推出独家原创油画
首饰，本次“可穿戴的艺术品”珠宝系列
每款作品由《异次元的眼眸》主题的画
作衍生，由毕业于英国圣马丁艺术学院
的珠宝设计师 Linda Tsai 设计， 均为独
一无二的孤品。

为期三天的珠江精酿“精酿 生活
真味”一周年主题庆典活动日前在啤酒
厂 Beer Cube 火热开场。 现场不仅能品
尝到珠江精酿啤酒， 亦有乐队献唱、灯
光秀、 吊环舞以及趣味十足的互动游
戏。而在 PEARL RIVER 珠江精酿餐吧
里，还有泰拳表演镇场。

PEARL RIVER 珠江精酿餐吧是一
个将工业元素和现代创意深度融合的新式
休闲场所，拥有室内 4000多平方米大型场

地， 内里有 30多个悬挂式高清 LED屏幕，
以及 240平方米的裸眼 3D投幕，堪称全广
州最大的多荧幕餐吧。 同时它还是全广州
唯一拥有“泰拳资质”的餐吧，且店内所
有运动项目可免费体验。

《中华英才》海外版日前携手珠海
溢动网络科技， 共同推出网络新闻传
媒“V 视大湾区 ”项目 。 据介绍 ， V
视大湾区 APP 以大湾区的各项经
济建设和人民的生活服务为报道
核心 ， 除拥有普通媒介的通用职
能 ， 同时将强化视频栏目板块 ，专
攻视频采访 。 此外 ，今日要闻专栏 、
新闻专栏 、视频专栏 、人才交流专
栏 、 招商引资专栏等子栏目将在
《中华英才》 海外版全网互动媒体的
整体推动下进行专项报道，将新闻性、
综合性和可视性集为一体。

味道

早在今年 6月，轩尼诗“食”验室就
已在广州启动，当时著名美食纪录片导
演陈晓卿、艺人宋茜、张亮以及多位大厨
一起，创作了“美味、人情味、玩味”三
套菜单。 日前，轩尼诗食验菜单在南
丰汇的联合造食内，开启两个月的限
量时间，主题定为“摩登新粤味”。

和张亮搭档的大厨 Seven 给传
统粤菜来了一次脱胎换骨， 黄花鱼
饭、姜葱鸡、卤水鹅肝……尽管菜名
都非常熟悉， 可每一道菜的亮相却
都宛若一次“猜猜我是谁”的游戏，
改头换面变得分外精致甚至难以相
认， 而入口， 既有记忆里的熟悉味
道，却又有无穷的新鲜惊喜，再搭配
一口干邑，满足感油然而生。

传统的鲍鱼味道浓重，
主厨别出心裁地用日式紫
苏花来点缀，为浓郁的口感
添上一丝清爽，让霸道鲍鱼
即刻拥有小清新范儿，再配
上辛香醇厚的轩尼诗 X.
O，味蕾瞬间被唤醒。

近日，兴悦集团举行了一场“经典
粤菜 品鉴之夜”晚宴，展示兴悦集团
保留粤菜传统又融合世界各地食材的
美食之道。 经典粤菜系列中的“金陵片
皮鸭”， 严选沙溪米鸭以古法烧制，鸭
皮焦脆， 香气逼人；“兴悦叉烧包”，采
用持续发酵 11 年的面种，吃起来松软
且微微黏牙， 蜜汁叉烧馅料则口感鲜
滑带肥，饱满多汁。 创新粤菜系列要数
“西施泡饭”最为出彩，当锅巴遇上汤

泡饭，恰到好处的嚼头，再搭配虾肉、
冬菇粒、香菜等配料，色彩缤纷，令人
食欲大开；经过改良加工的“青州庙子
清宫羊”，与川穹、圆肉、甘蔗、柠檬叶
丝等熬制数小时，口感香而不膻。

轩尼诗
惊喜广州“食”验室

金蚝菱角粉×轩尼诗·詹姆士
传统小吃菱角粉，融入广东腊味

熬煮成酱汁，已经十二分鲜香。 现场
还要像刨松露一样在盘中刨落陈年
金蚝，再添一份鲜美。 搭配轩尼诗·詹
姆士，烟熏香气轻轻弥漫，给这份小
吃带来奢华仪式感。

拆骨黄花鱼与鱼汁被冻成
啫喱状，包裹好中间的鱼饭，外
观和潮汕鱼饭迥然不同， 入口
却是鲜掉眉毛的熟悉味道。 姜
葱鸡里，葱被做成了雪糕，姜被
做成脆片， 冷风直吹再用火枪
轻火灼出鸡表面油脂， 以此留
住了更多鸡味。

1920餐吧
畅享美国美酒美食

兴悦酒家
粤味经典与创新

紫苏烩鲍鱼×轩尼诗 X.O 加冰

黄花鱼饭×姜葱鸡×轩尼诗 V.S.O.P

云熙画廊
首推可穿戴艺术品

珠江精酿
玩出多彩生活真味

V视大湾区
聚焦湾区经济生活

卡地亚×DFS
“豹影谜踪”澳门开幕

生活


