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Wise Life

新快报讯 9 月 15 日，新快报探店吃货
团第 11 期活动邀请十余位吃货老饕齐聚星
樾城,在广州寻味东南亚特色菜。

在淅淅沥沥的雨声中， 泰皇冬荫功汤
上桌了。 金黄的色泽，丰富的汤料和氤氲的
香气引得探店员举起手机不停拍摄。 舀一
碗汤来喝，酸酸辣辣香香甜甜，瞬间勾起食
欲；大虾、多种菌菇又能饱腹。

冬荫功汤鲜辣爽口，沙拉爱上小清新则
出奇招。 用特制的杯子盛放，一人一杯，摆成
花束模样，添加干冰后烟雾缭绕，还没下口
就先览视觉盛宴。 探店员认为，这道菜品不
仅外表漂亮有创意， 吃起来也非常美味、解
腻。 据开启国内东南亚风味之先，有二十多
年东南亚菜制作经验的主厨黎碧川透露，这
一创意不仅为了美观、方便食用，一人一杯
也能保证沙拉清凉爽口的温度和口感。

甜咖喱面包焗鸡从上桌到打开， 一直
吸引着探店员。 主厨告诉记者，这道菜品日

销量破百，非常受食客青睐。不到 50 元的售
价，能一次品尝到入味十足的咖喱、鸡肉和
面包，性价比极高。 价格不高，这道菜的制
作并不容易，主厨分享道，要先将鸡肉和咖
喱一起烹调，然后放入面包胚中焗烤。 因为
咖喱鸡有汁水，烤制面包时如果温度掌控不
佳，就容易“爆”出腹中的内容物咖喱鸡，完
整的菜品也就无法成形。

除了“硬菜”实力过人，星樾城里，即使
是一盘看似普通的青菜或炒饭也有讲究。
“太好吃了吧，没有一点茎，爽口又鲜嫩。 ”
探店员对着泰式炒飞天通菜啧啧称赞。 有
关负责人彭良东总经理表示，星樾城特意挑
选了来自海南的通菜品种，全程依靠活水养
殖，从食材源头保证了健康清爽。 菠萝海鲜
炒饭如何香气四溢？ 主厨表示，秘诀是使用
牛油炒制增香， 并将传统的菠萝换成了凤
梨，提升了甜度和香气。

在星樾城，泰国、越南和新加坡三个东

南亚国家的特色菜品齐聚，比如古法明炉海
鲈鱼使用了泰国最传统的做法，用当地酱料
调味，并用明炉烹饪；越式小食拼盘，汇聚了
越南最具代表性的小吃，且分量十足；新加
坡的咖椰黄油烤吐司，用香兰叶、椰丝和牛
油等制作内馅，在别处难以一见。 菜品丰富
精致，但性价比却极高，人均 80 元左右，还
有 8.8 折优惠。

能够出品地道又实惠的东南亚菜，主厨分
享说，食材一定要新鲜，这是东南亚当地人在
烹饪中十分看重的地方；另一方面，要使用东
南亚原产地的香料，如香茅、柠檬叶等，“有好
的原材料，才有好的出品。 ” （陈思陶）

人均不过百，广州也能体验纯正东南亚味道

新快报探店活动还
将继续 ,关注公众号“新
快消 FEEL”可以获取第
一手活动资讯和报名详
情,先到先得哦! 爱美食、
爱生活的吃货们,快快加
入我们吧!

消费者曝酱油生蛆虫
厂家称系保存不当

据 9 月 17 日媒体报道，湖南李先生
反映其购买的海天酱油在开瓶使用不到
一周后，发现瓶内有活动的蛆虫。对此，9
月 18 日中午， 海天味业董秘回复媒体
称， 这并非企业品控问题，“我们公司产
品生产环节会超细过滤， 会高温巴氏灭
菌，不能有虫子在产品中。 ”酱油生虫在
夏天很常见， 主要原因是开盖后如未盖
好瓶子，酱油的香气会吸引蝇虫产卵。在
9 月 18 日晚，其官方推送中亦发布科普
视频， 称普通苍蝇的卵在高盐分的液态
食物，比如酱油中无法孵化，而酱亚麻蝇
产出的幼虫， 能够在高盐环境中生存并
生长， 因此酱油生蛆的原因是开瓶后保
存不当。截至发稿前，海天味业客服与董
秘保持一致， 表示产品在正常保存下不
会生蛆虫。

但对厂家这样的说法， 消费者并不
买账。李先生称，家里的酱油买回来都是
如此存放，但都没发现有活蛆虫，这次买
的海天酱油，用了一周就长了蛆虫。无独

有偶，近日杭州周先生向媒体反映，自己
于 8 月 19 日购买的生产日期为 2020 年
3 月 29 日的海天味极鲜酱油，不到两周
也在瓶内长了十几只白色的蛆虫； 周先
生还称，每次用完酱油，盖子都会盖好。
此前的 8 月 27 日，也有淮安消费者在微
博爆料，自己于 8 月 19 日购买的生产日
期为 2020 年 6 月 30 日的海天生抽，酱
油瓶内有蛆虫。

目前， 消费者和厂家对于酱油内生
蛆虫的原因和方式各执一词。对此争议，
海天味业尚未有直接回应或拿出有力的
证明， 其品牌部亦对媒体称，“公司内部
还在走流程，要核查出具体的问题，还需
要一段时间。 ”

产品风波不断
业内称或与消杀环节有关

对于海天酱油内生蛆虫事件频发，
消费者认为产业端有责任，企业认为消
费者保存不当。对此，中国食品产业分
析师朱丹蓬分析， 消费者一方无法确
认 100%没有责任，因为在使用及储存

过程中， 发生食品安全事故的因素客
观存在。但总体来说，综合国内酱油行
业多个品牌的情况， 产业端有责任的
可能性更高、 更大。 因为酱油本身高
盐，是一种防腐剂，蚊虫较难在其中生
存， 产业端的问题环境可能在于消杀
灭菌。

对于酱油生虫的可能性， 中山大学
生命科学院一博士后告诉记者， 确实有
酱亚麻蝇这样可以在酱制品生存的昆
虫，有国内生物学研究文献显示，在酱菜
厂酱制品缸口分别加铁盖、 铁纱盖、暴
晒、水淹缸及半干湿缸的情况下，在铁纱
盖和半干湿缸中发现了酱亚麻蝇幼虫，
研究结果显示利用铁盖盖住容器有利于
防止酱亚麻蝇孳生。

可见，在酱制品加工过程中，企业的
生产环境对蛆虫孳生确实有影响。 但消
费端相关研究较少，缺乏有力数据支持。
不过，2015 年萍乡、2016 年九江、2017 年
南昌和 2018 年金华皆有海天酱油内生
蛆虫的爆料， 被消费者怀疑产品品控不
过关实属正常现象， 而企业多年坚持且

言之凿凿系消费者保存不当，为时尚早。
朱丹蓬认为， 对于屡受诟病的食品

安全质量问题及市值虚高质疑， 海天味
业应拿出行业老大的态度。

增速放缓 机构看空
市值蒸发超千亿

在食品安全事故频出的同时， 海天
味业的股价及估值也受到资本市场的质
疑。 9 月初，海天味业股价一度冲破每股
200 元，市值突破 6500 亿元，在消费股
中仅次于贵州茅台和五粮液； 随后闪崩
一路滑落， 至 9 月 21 日收盘价为每股
157 元，市值缩水超过 1500 亿元。

据市场调研机构英敏特统计， 截至
2019 年 11 月， 在中国酱料和调味品市
场， 市场份额排名前四的公司分别是海
天、中炬高新、李锦记、卡夫亨氏，分别占
比 7.5%、5.4%、3.2%和 2.7%，海天位列第
一。而且海天半年报显示，今年上半年实
现营收 115.95 亿元， 同比增长 14.12%；
净利润 32.53 亿元，同比增长 18.27%，受
疫情冲击较小。但综合近年财报数据，海
天味业的增速实则不断放缓。同时，销售
费用不断攀升， 在各大综艺中成为赞助
商或与大 IP 合作 ， 曾在 2018 年达到
22.36 亿元，预计今年全年销售费用也将
接近 20 亿元。

中国食品产业分析师朱丹蓬表示，
食品安全事故对海天在口碑、 品牌上有
较大影响， 会使产品在消费者的购买认
知层面出现问题；在资本端，也会有连锁
反应。

银河证券发布研报称，“尽管我们在
过去很长时间强烈推荐白酒调味品等消
费股， 但我们不对当下创纪录的消费股
再唱赞歌， 因为创纪录估值意味着未来
投资回报率下降。 ”中银证券则表示，目
前食品饮料行业指数的估值已经创下历
史新高， 国内无风险利率上行会给估值
带来一定的下行压力。

艾媒咨 询 首 席 分 析 师 张 毅 则 认
为 ， 在股价创出 6000 亿历史新高之
后，海天味业的“跳水”并不奇怪，其股
价还会是一个来回震荡的过程， 至于
能否再冲上 6000 亿元或者更高的市
值， 则需要更大的刺激和利好信息才
可能会推动。

酱油屡次被曝生蛆，海天味业市值蒸发超千亿
其淡定回应系消费者保存不当

■廖木兴/图
■新快报记者 陈思陶
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2019 福布斯中国 400 富豪榜
中，海天味业庞康排名第 13 位，酱
油造就的财富引人注目。 其背后的
海天味业更有超千亿市值的底气，
据 Wind 数据库发布的 2020 半年
度中国上市企业 500 强榜单中，大
食品消费企业有 34 家上榜， 总体
市值约 5.6 万亿元，海天味业位居
食品类企业市值榜首。 但近日，海
天酱油产品多次被曝光生出蛆虫，
让不少消费者大吃一惊；更让消费
者不满的是 ，海天味业声称 ，消费
者开瓶后科学保存就不会出现蛆
虫，生蛆虫与产品品控无关。 在资
本市场， 海天味业股价一路下滑，
市值缩水约 20%。


