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凭身份证可注

册登记一辆
根据《意见稿》，佛山正式

开展电动自行车注册登记时
间为 2019 年 6 月 15 日，佛
山市户籍居民凭个人有效身
份证、新市民凭个人有效身份
证及居住证可注册登记一辆
电动自行车。 涉及的电动自
行车为佛山辖区内符合《电动
自 行 车 安 全 技 术 规 范》
（GB17761-2018） 最新国家
标准且获得 CCC 认证的电动
自行车，这些车辆都应当注册
登记取得号牌和行驶证。

记者了解到， 根据国家
三部门《关于加强电动自行
车国家标准实施监督的意

见》规定，新国标实施时

间（2019 年 4 月 15 日）前购
买的， 符合旧国家标准《电
动自行车通用技术条件》
（GB17761-1999）， 且进入
《广东省电动自行车生产企
业及产品目录》（共五期 ，详
情可登录广东省公安厅交通
管 理 局 政 府 服 务 网 jj.gdga.
gov.cn 查询）的电动自行车，
应当在 2019 年 12 月 31 日
前凭有效证明材料进行临时
注册登记取得过渡期号牌
（具体注册登记点及登记流
程随后发布）。 未获得 CCC
认证且不符合旧国家标准的
电动自行车不予注册登记。

未注册登记将
禁止通行

《意见稿》明确，注册登

记取得牌证的电动自行车，允
许在佛山市辖区内行驶（管制
路段除外）。 临时注册登记取
得过渡期号牌的电动自行车，
允许在佛山市辖区内通行两
年（管制路段除外）， 通行至
2021 年 6 月 15 日截止。未注
册登记的电动自行车禁止在
佛山市辖区内通行。

与此同时， 为简化上牌
手续， 方便群众办理业务，
佛山市推行“带牌销售”便
民服务措施， 同时鼓励电动
自行车车主购买电动自行车
相关保险产品。 交警部门表
示， 电动自行车驾驶人应当
遵守交通规则， 鼓励驾驶电
动自行车时佩戴安全头盔等
安全防护措施， 公安机关交
通管理部门将依法查处各类
电动自行车违法行为。

今年 4 月， 加拿大中华烹饪
协会廖志文会长一行到访江门市
技师学院，双方就“粤菜师傅”工
程与该协会建立国际战略合作事
宜，签署《“粤菜师傅”工程国际
战略合作协议书》。

据介绍 ， 双方合作的首个

落地项目就是打造“江门市‘粤
菜 师 傅 ’ 工 程 五 邑 菜 系 研 修
院”，届时这里将成为“粤菜师
傅”烹饪技艺中加交流平台。 记
者从研修院规划图看到， 研修
院将集研发 、国际交流 、教学、
烹饪体验等于一身。“我们与加

拿大中华烹饪协会签约之前已
有很多次交流和接触 ， 双方都
希望在烹饪技术、标准、认证等
方面对接，互相认可。 ”江门市
技 师 学 院 有 关 负 责 人 雷 占 庭
说， 此次合作加拿大中华烹饪
协会方面将根据加拿大中餐业

对从业人员的入职要求 、 技能
要求向江门技师学院的烹饪专
业教学提供信息和指导 ， 共同
培养与国际接轨的应用型和复
合型人才 ，为“粤菜师傅”赴境
外实习、技能提升、就业创业提
供机会、创造条件。

粤菜师傅欧美走俏 最受欢迎
江门将粤菜师傅培养与侨乡文化相结合，打造弘扬岭南饮食文化的国际名片

羊城晚报讯 记者沈婷婷、
通讯员甘晓辉报道：“看！ 切肉
机的刀片已是锈迹斑斑， 得赶
紧换了！ ”深圳市检察院公益诉
讼部一名检察官指着切肉机，
对食堂后厨内陪同检查的某学
校食品安全管理员严肃地说。
这里，正是深圳市检察院、市市
场监督管理局和市教育局三方
联合开展的学校食品安全检查
工作现场。 5 月 6 日，羊城晚报
记者从深圳市检察院获悉，今
年 4 月，为落实“保障千家万户
舌尖上的安全” 检察专项监督
工作， 保障学生和教职工在校
集中用餐的食品安全与营养健
康，三方联合下发通知，针对全
市 2422 所中小学、幼儿园的食
堂， 开展了为期 1 个月的食品
安全检查。

据了解，1 个月以来，联合
检查组共检查了全市 1341 家
中小学、幼儿园食堂，其中前海
蛇口自贸区、福田区、盐田区、
坪山区检查覆盖辖区 100%的
学校， 其他区也正按照 50%以
上的覆盖面进行抽检。 此次检
查预计将覆盖深圳 64%的中小
学、幼儿园，覆盖学生总人数比
例将达到 75%。

从检查的情况看， 深圳全
市绝大多数中小学、 幼儿园食
堂管理规范， 各项食品安全制
度落实到位， 暂未发现较严重
的学校食品安全问题。但是，检
查也暴露出一些问题和薄弱环
节， 如部分学校厨房冰箱中生
熟食未分开冷藏， 食材存在串
味风险及交叉污染风险； 个别
学校存在使用发霉砧板、 生锈
刀具等工具情况； 部分学校食
品留样不规范， 极个别学校留
样柜设置在人员往来频繁的备
餐间，未配备安全锁，无法保证
留样食品的确定性。 针对检查
中发现的问题， 检查人员已依
法依规责令整改，并依据《深圳
市餐饮服务食品安全量化分级
管理规定》 对部分学校食堂作
出降级决定。

深圳检察公益诉
讼护航校园食品安全

1341 所学校
接受联合检查

佛山

“粤菜师傅”工程
助力乡村振兴

台山黄鳝饭、五味鹅、桂花肠
……让“中国第一侨乡”江门百万

海外侨胞梦牵魂绕的除了侨乡独特的风光，
还有特色粤式菜品和五邑小吃。 近日羊城晚
报记者实地走访了解到，一年来，江门在加大

“粤菜师傅” 培训就业创业扶持力度的同时，
将粤菜师傅培养与侨乡文化相结合， 依托粤
港澳大湾区、借助“一带一路”走出国门，打造
弘扬岭南饮食文化的国际名片。

“自上世纪 80 年代至今，我
们学校培养了 6 万多名烹调师、
面点师、烧腊师等专业人才，其中
有近 5 万名学员输出海外， 遍及
90 多个国家和地区。”4 月 27 日，
在台山市广东厨艺技工学校采访
时， 该学校副校长阮志斌向记者
介绍， 该校的特色之一就是与多
个国际餐饮企业共同探索创新教
学模式， 并为培养的厨点师人才
提供境外实习、就业机会。

据悉， 该校已与美国中餐联
盟、加拿大港加饮食协会、食在澳
门有限公司签订合作共建协议，
去年 8 月至今，就有 20 多名“粤
菜师傅”学员前往国（境）外就业。

“3 月底 ，在我们学校毕业

十多年的学生，带领国际美食家
协会广东访问团一行 19 人回来
交流，首站就来我们学校。 ”阮志
斌说， 当时他们反馈三个意见：
一是粤菜师傅在欧美国家十分
短缺，荷兰、德国等西欧国家粤
菜厨师年收入基本达到 5 万多
欧元，可见粤菜师傅在海外大有
前途。 故他们希望通过合作能够
更好地为国外输送人才，解决粤
菜师傅短缺的现状；二是目前出
去的粤菜师傅技术尚需要提升
技能，提高专业度和具有深层次
的复合型能力才符合国际市场
需求；三是在海外市场，中国点
心尤其是广式点心很有特色，很
受外国人的欢迎。

除了与加拿大餐饮界合作
外， 在粤港澳大湾区建设的背景
下， 江门技师学院正在与澳门科
学大学洽谈合作。 双方计划围绕
学院烹饪专业建设及省级“粤菜
师傅”培训基地项目，通过合作办
学、 学生交流及科研合作等多种
方式，共同培育“粤菜师傅”。 澳门
科技大学还有意在该校开设教学
点或研究机构，依托省级“粤菜师

傅” 培训基地设立粤澳青年初创
孵化项目，进一步深化双方合作。

江门市副市长梁许赞介绍，
江门是闻名国内外的侨乡，他们
将利用“中国侨都”优势 ，结合

“一带一路” 和粤港澳大湾区建
设，加强对外交流合作，将“粤菜
师傅”带到国际市场，让更多国
际人士了解粤菜和粤菜文化，向
世界展示中国文化自信。

与澳门合作培养粤菜师傅

打造粤厨海外就业通道

与加拿大共建烹饪研修院
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羊城晚报记者 郑诚

今年 4 月 15 日，电动自行车新强制性国家标准《电动自行车安
全技术规范》正式实施，并列出了符合上牌标准的“3C 认证”“最高
车速”“最大电机功率”等必要参数，要求电动自行车登记上牌管理。
记者日前从佛山市公安局获悉，《佛山市公安局关于开展电动自行车
注册登记的通告（征求意见稿）》（下称《意见稿》）正在征求意见。 佛
山市拟于 2019 年 6 月 15 日开展电动自行车注册登记，注册登记取
得牌证的电动自行车，允许在佛山市辖区内行驶（管制路段除外）。

制图/郭子君

广式点心

鼓励车主购买电动自行车相关保险，鼓励驾驶时戴安全头盔

“粤菜师傅”学徒们正在进行培训
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羊城晚报讯 记者唐珩报道：今年 9
月 19 日起，白云机场将开通广州圹约
翰内斯堡直飞航线， 这是广州至南非
首条直飞航线。 该航线的开通将进一
步丰富白云机场航线网络， 加强广州
与约翰内斯堡的经贸往来， 进一步推
动中国与南非的互联互通。 该航线由
南 非 载 旗 航 空 公 司———南 非 航 空
（SAA）执飞 ，也是广州至非洲南部的
首条直飞航线， 直航时间 13 小时 40
分钟。首个航班 9 月 18 日从约翰内斯
堡出发，9 月 19 日抵达广州。

广州圹约翰内斯堡直飞航线每周 3
班，由空客 A340-300 飞机执飞。 去程
航班号 SA289，每周一、四、六 22:15 从
广州起飞，抵达约翰内斯堡的时间是次
日 5:30；回程航班号 SA288，每周三、
五、七 19:25 从约翰内斯堡起飞，次日
15:05 抵达广州。

羊城晚报讯 记者符畅，通
讯员魏星、 金秋报道：6 日 10
时许， 广州市第一人民医院越
秀主院区内， 超声医学科副主
任医师胡志文手持 B 超探头，
为正平躺在南沙院区影像科的
患 者 开 展 超 声 诊 断 。 借 助
5G+AI+4K 技术，这个跨越 60
公里距离的诊断耗时 20 分钟
便顺利完成。

这场跨越 60 公里的诊断
是如何进行的？ 原来，胡志文
手中并不是普通的 B 超探头，
该探头与患者身旁的 AI 超声
机械臂连接 ， 通过广州联通
5G 网络传输和 4K 摄像头，医
生对患者进行实时诊断操作。
只见胡志文熟练地操控着探
头，另一边，AI 超声机械臂灵
活游走在患者的腹部进行超
声扫查，患者端的每个细节都

清晰展现在医生眼前的显示
屏上。

“我这边发出指令，那边的
机械臂能马上给出同样的反
应， 几乎没有延时。 ” 胡志文
说，目前在超声医学科，心电图
已经完全实现了远程协助诊
断， 超声远程诊断也在逐步发
展中。

5G 远程超声诊断的成功，
或成为 5G 技术推动智慧医疗
的开始。 当天，广州市第一人民
医院与广州联通签署高水平医
院建设 5G 战略合作并为“5G
联合实验室”揭牌，将努力把广
州市第一人民医院打造为羊城
首家 5G 全覆盖医院。

广州市第一人民医院院长
曹杰指出， 此次远程超声诊断
的成功实施，通过 5G 网络，可
全方面、分阶段开展高清诊断、

高清示教以及远程手术， 紧密
型医联体建设将不受空间的限
制， 从而实现优质医疗资源的
共享共惠。“以我们对口帮扶的
西藏波密县人民医院为例，如
果当地有医疗需求， 目前医生

只能亲自前去开展检查或手
术，不仅浪费人力，也耽误了病
情。 5G 网络将给我们带来革命
性转变，当地引入相关设备后，
医生在广州就能进行诊断和指
导，更加方便”。

微
调查

百事通

记者多地调查发现，校园周边“五毛
零食”风吹草不折

患者远在 60 公里外 医生却为他做 B 超
借助 5G+AI+4K 技术，实现优质医疗资源的共享共惠

小卖部不再卖辣条
文具店却顶风作案

广州可直飞
约翰内斯堡

新航线将于9 月 19 日起开通

顺德多家知名餐
馆被游客“攻陷”、长
沙网红店吃饭 7000
多桌排队、 广州珠影
星光城晚上 9 点人山
人海排队吃饭……这
是今年五一假期很多
游客就餐时遇到的场
面。 随着社交媒体发
展，到网红餐饮店“打
卡” 正成为旅游消费
新亮点。 羊城晚报记
者走访了解到， 这一
休闲旅游趋势在广东
尤为明显。

圈圈生活 店门没开就有食客排队、晚上九点仍有人在排队……“食在广东”推动旅游消费升级

你去网红餐厅“拔草”了吗？

旅游消费升级有了新亮点，
但也出现了新问题。有游客反映，
排队等餐的体验并不好， 也有媒
体曝出餐饮店存在刷单或雇人排
队的情况。 网红餐饮店的营销方

式有时也会给游客带来困扰，如
近期西安网红餐馆直播食客吃
相、 南京网红餐馆直播中食材以
次充好等引发争议。

广东决策研究院旅游产业研

究中心副主任、“广东地标美食”
评委劳毅波告诉记者， 通过多渠
道合力宣传， 近年来广东涌现了
不少网红餐馆， 其中不少为知名
老字号店。不过，餐馆不宜盲目追

求网红，更应该坚守品质，这对于
品牌的长远发展至关重要。“成了
网红，店里一下子来很多客人，未
必能够应付过来。 如果丧失了品
质，网红可能变成‘网黑 '”。

有顺德市民报料称， 五一假
期游客纷纷前来“打卡”当地名小
吃，知名的民信、仁信双皮奶店被
挤得水泄不通， 金榜甜品店更是
早早卖完打烊， 大良牛月展煲仔饭
店等门还没开， 就已有游客在门
外排队……

河北游客王女士第一次来广
州，“难以想象， 晚上 9 点珠影星

光城很多餐馆还有人在排队。”王
女士说， 现在人们受网络影响很
大，尤其是各类“种草”小视频。
“看到色香味俱全的美食，很难抵
挡住诱惑”。

伴随消费升级，我国旅游市场
已逐步从景点观光过渡到休闲旅
游。 如何在旅途吃得好、吃出花样
越来越受游客关注。据美团点评统

计显示，今年五一假期，店内餐饮
消费的订单量和交易额明显增长。
其中，主打高端酒店消费场景的自
助餐品类，订单量和交易额分别较
上周同期上涨 1.9 倍和 2 倍。

据广州市文化广电旅游局发
布的数据， 今年五一假期游客来
穗的餐饮购物消费比重增加明
显。 其中， 餐饮支出比重由去年

16.98%升至 21.00%。
来自旅行社的数据也显示，

以美食为主题的休闲旅游比单一
主题的旅游产品更受欢迎。 以广
之旅为例， 该社的美食旅游团已
经连续 6 年呈现增长趋势， 最高
增幅达 30%。 其中，“美食 + 温
泉”“美食 + 海滩”“美食 + 漂流”
等很受追捧。

网络营销备受争议

游客餐饮消费支出增加羊城晚报记者 吴珊
通讯员 马洁明

4 月 1 日起施行的《学校食
品安全与营养健康管理规定》明
确提出，中小学、幼儿园一般不得
在校内设置小卖部， 食品安全监
督管理部门应当将学校校园及周
边地区作为监督检查的重点。

记者近日在多地调研发现，
随着监管加强， 不合格零食售卖
情况有所收敛，但仍有部分“五毛
零食”风吹草不折，隐藏在校园周
边的文具店、书店中。 专家建议，
有关部门应持续加大治理力度。

超规经营存安全隐患

辽宁建立“学校—学生—家
长” 三位一体联防机制防堵三无
食品、山西太原打出“组合拳”持
续加码、 河南开展校园及其周边
食品安全整治“百日行动”、甘肃
全省所有校园及周边 200 米范围
内禁止销售“辣条”……记者调研
发现，重拳之下，校园周边的“五
毛零食”泛滥情况有所收敛。

山西一位监管人员告诉记
者，重拳打击确实产生了很好的
成效，比如“三无产品”在校园周
边几乎难再见到，但“五毛零食”
并未因此绝迹。“有的文具店‘跨
界’售卖逃避监管视线，还有一
些即时加工类小食品存在变质、
过期隐患， 操作人员无健康资
质。 ”他说，农村、城郊等仍是监
管的重点地带。

在沈阳市沈河区一所小学
附近， 记者随意走进一家文具
店，店内陈设了各类文具、书本、
贴纸等。 当记者问有没有“小零
食”时，店主示意“往里走”。 在靠
里的几排货架上，记者看到各式
各样的零食， 售价多为五角钱、
一元钱。

既卖文具书本， 又卖零食，
门口和货架上还挂着小玩具，学
校周围的小小文具店内可谓“大
有乾坤”。 记者在多地调研了解
到，“五毛零食”藏身于校园周边
文具店、 书店中的情况较为普

遍。 这些小店有单独的货架摆放
零食，有的还在店里摆放了烤肠
机、“关东煮”机，现场烹调食物
向学生出售。 有文具店店主表
示，零食卖得比文具还好。 而当
记者问及其是否具备售卖零食
的相关证照时， 店主却闪烁其
词，有的说“正在办”，还有的不
再回答。

东北大学文法学院副教授牟
瑞瑾告诉记者，校园周边文具店
往往不在食品监管范围内，文具
店超出营业执照规定范围经营
食品，存在一定安全隐患。“尤其
是烤肠、关东煮、炸串这样的食
品，一般还要求售卖人员具备健
康证”。

管理部门要严格监管

校园周边的“五毛零食”缘
何屡禁不止？ 有专家认为，学生
偏爱、监管疲软是主要原因。 在
采访中， 很多学生向记者表示

“不干不净，吃了没病”。“少吃没
问题”。

“因为味道独特， 孩子往往
很难摆脱这些食品的诱惑。 ”辽
宁社科院研究员张思宁说，“这
些零食普遍卫生条件不过关，长
期摄入过多可能会导致脂肪超
标， 给学生的健康带来安全隐
患。 ”

在张思宁看来 ， 保障学生
“舌尖上的安全”，要从源头上严
格把关。“一方面， 需求决定供
给，建议学校为学生开设食品安
全科普课程或讲座，让他们能自
觉学会拒绝；另一方面市场监督
管理部门要严格监管，加强对零
食生产、流通环节的抽检；同时，
定期对学校周边店面进行抽检，
对没有食品经营资格却擅自售
卖不合格食品的文具店等店面
采取一定的惩罚措施；加强对学
校周边环境进行整治，减少学生
接触‘五毛零食’的机会。 ”张思
宁说。 (新华社）
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