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消费资讯

大牌们的每年指定动作“新年限量款”，今
年终于不被吐槽了！

正当我们担心鼠年这个考题不好做， 不少
大牌今年却用可爱的“潮”“萌”，反而获取了中
国消费者的欢心。

我站杰瑞派
最直接的是，把童年记忆中动画片《猫和老

鼠》里的杰瑞请来，作为明星主角。像 Etro 的新
年限定款，让总是调戏 Tom 猫的 Jerry，傲娇地
站在手提袋上、 丝巾上、 钥匙扣上、 甚至袜子
上，很是得意。 价格也比较亲民，联名丝巾约合
人民币 650 元。

我站米奇派
潮萌可爱不是只有你们一家啊， 米奇表示

不服。
Gucci 自从去年与迪士尼合作联名款之

后，好评如潮。今年鼠年当然继续大推。 Gucci�
× Disney 联名系列，今年不仅有了“爆款”水
桶包、小白鞋，连看起来十分高档的度假风服装
上，也闪现米奇俏皮的身影。

这位风靡数十年的“老牌网红”，群众基础
是相当好的！ 一时间， 各路明星都开心穿上现
身，杨幂、李宇春纷纷带货。

同样喜欢米奇的还有 Miu� Miu，不过少女
心的 Miu� Miu 选择的是米奇的女朋友米妮。
简单的俏皮粉色的 T，镶上白色水钻的卫衣，还
是中国限定，只有国内能买到呢。

我谁都不站只站我自己派
每年都成为话题王的 Burberry 表示不服！

没有签到老牌明星网红杰瑞或是米奇， 他们有
自己的“博博鼠”！

今年推出的
新卡通形象“博博
鼠”，带个小红帽，
穿着品牌经典的
风衣，在自家品牌
字幕组合间探出
身子来。同样也是
出 现 在 背 包 、 鞋
子、丝巾、衣服上。
不过，基本是延续
以往红红火火的
路线。
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还要靠百度、知
乎来了解和鉴别洋
酒 ？ 这 样 你 就 out
了！ 自知名酒企保乐
力加推出“乐鉴码”
之后， 扫一扫就能知
道产品所有的信息，
甚至包括背后的产品
故事。 这种“简单粗暴”的方
式为消费者普遍喜爱、接受
后，“乐鉴码”也不断更新升
级，加强与消费者的沟通与
互动。 如今“乐鉴码”家族不
断扩容壮大，最新一轮的升
级主要集中在保乐力加旗
下部分葡萄酒品牌。

据了解， 元旦过后，新
春佳节接踵将至，葡萄美酒
日渐成为节日欢庆与合家
欢聚的重要餐酒选择，为消
费者缔造满载仪式感的佳
节体验，保乐力加中国近日
针对旗下核心葡萄酒品牌，
隆重推出新一轮“乐鉴码”
升级活动，使“乐鉴码”更进
一步扩展到旗下部分葡萄
酒品牌，旨在让消费者与家
人朋友放心地享用保乐力
加更多的美酒佳酿，创享美
妙的欢聚时光。

此次，保乐力加中国旗
下逾六大葡萄酒品牌的 21
款产品的包装上都将率先
新增“乐鉴码 ”标签 ，以简
单直接的方式，进一步加强
消费者与品牌之间的创意
互动。消费者无需下载任何
应用程序，通过微信扫描葡
萄酒瓶颈上的“乐鉴码 ”，
便可快速确认手中的产品
信息， 即时实现产品鉴别，
并进入生动有趣的用户体
验界面，从而在轻松的互动
中“乐享美酒”。

本次新增“乐鉴码”的
葡萄酒包括杰卡斯、帝国田
园以及圣雨果等品牌的部
分产品。 借助再度升级后的
“乐鉴码”，消费者可以了解
和查询到完整的产品信息，

从而帮助他们轻松探索葡萄
美酒的独特韵味。

此外，消费者在扫码了
解每一瓶葡萄酒背后故事
的同时， 只需加入保乐力
加会员计划 ， 完善个人资
料 ， 便有机会参与幸运抽
奖 ，赢取多重好礼 ，美美满
满过佳节！

首批通过“乐鉴码”赋能
的葡萄酒产品， 已于 2019
年底开始在全国陆续上市。
消费者可通过各大电商平
台、 商超门店以及知名国际
酒店和高端餐厅等渠道购买
到“加码” 后的保乐力加优
质葡萄酒产品， 与挚友亲朋
在节庆中共同开启一场曼妙
的品酒之旅。

自 2015 年 12 月上线
以来，保乐力加“乐鉴码”经
过了多次重大升级， 功能日
臻完善， 已成为消费者阖家
欢聚的重要法宝。 保乐力加
在满足消费者更多需求方面
不断进行努力创新， 实践也
证明，“乐鉴码”在提升消费
者互动体验方面起到了非常
积极的作用； 同时， 通过逐
步完善、 升级该项功能和技
术， 保乐力加希望可以进一
步加强旗下各品牌与消费者
之间更轻松的互动沟通，这
也是该公司把数字化手段融
入产品、 增强消费者连接的
再一次生动演绎。

此番“乐鉴码”升级活
动， 亦是保乐力加为中国广
大葡萄酒爱好者送上的一份
新年贺礼， 值此佳节来临之
际，助力大家“乐鉴美酒，创
享欢聚”！

“乐鉴”升级，为新年加“码”
保乐力加中国推出新一轮“乐鉴码”活动

文 / 程行欢 杨广今年时尚第一名
是杰瑞还是米奇？

文 / 羊城晚报记者 黄启兵 图 / 羊城晚报记者 施沛霖 黄启兵

2020 年新年刚到，无论是
线上电商还是线下实体店，都
开启了“年货节”。 京东、苏宁易
购、 天猫等电商启动线上

“年货节”，国美、沃尔玛
等实体门店将“年
货节” 全线铺开。
预计主流商家的年
货节，都将持续到春节
时间。

“有钱没钱， 回家过
年”，迎接 2020 年的“年
货节”，有哪些亮点值得关注
呢？ 还是来先睹为快吧。

看
点

文 / 羊城晚报记者 林清清
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潮萌当道！

民以食为天
爆款任你选

从国人消费特点看，年货消
费普遍以“吃”为主。 每年春节
前， 各地土特产年货关注度最
高。 新年临近，由于猪肉价格上
涨等因素，预计今年春节前的海
鲜需求将进一步提升。“产地直
采”是最近几年电商非常热门的
方式，苏宁方面利用“拼购”等多
种渠道，直采来自舟山等地的海
产生鲜， 实时推出定制海鲜礼
盒。 苏宁方面还首推家庭会员
节，联合众多品牌商共推会员精
选年货。 电商 App 手机客户端
已成为精华荟萃的集成地，苏宁
小店 App 上推出视频教学，帮
助大家烹饪出美味可口的菜肴。
每家的年夜饭都有可能被“晒”
出来供大众分享。

广州国美方面， 最近启动
了广州室内三家门店（中山八
路店 、 宝岗大道店 、 番禺永旺
店）的店庆，购买家电满额即可
获赠价值不菲的茅台酱香王子
酒， 还为喜爱美食和烹饪的用
户带来超值礼盒套装。

每到采购年货的时候，很
多人面对数以十万计的商品展
示，往往迷失在年货的“海洋”

中。商家会依据全年销
量的大数据分析， 从海量商品
中精选出年度明星爆品， 并给
出诱惑力极强的价格， 多多关
注商家主推货品， 添加到购物
车比价， 更有助于选到实惠货
品。而国美等商家提供的“辞旧
迎新大换购”，利用老旧家电换
领优惠券， 可在指定专区低于
市场价 50%换购新品。

促销跨度长
春节“不打烊”

如果细究起来，国人“年货
消费” 会根据春节进程有所区
分：春节前一个月时，往往开始
全面筹备，大范围准备；临近春
节半个月， 为除夕大餐准备的
食品消费紧锣密鼓， 还有春节
礼品、消费品等；春节时段，则
以零食、走亲访友礼品等为主。

苏宁易购方面针对这一消
费趋势，今年“年货节”分为好几
段：最近是跨度十天十夜的“苏
福小镇”，涉及几乎全品类商品；
春节前一周左右，启动“春节大
焕新”，含春节换装备、春节换新
宅，提供海量居家好物以及年味
装饰物；最后是“春节不打烊”，
主要覆盖春节七天长假，包括团
圆饭（超市生鲜）、零食、趣玩潮

品等； 到了开年之后
的第一波工作日，还
将启动 3C 数码、办公用品、超市
用品等。

京东、 天猫方面的“年货
节”也有所类似，分不同时段启
动不同重点的年货， 供消费者
按需选择。

人还未出发
年货已到家

临近春节， 电商送货始终
令人担心。 对于实力单一的网
店来说， 物流配送春节之前普
遍存在“停摆”现象；但对于苏
宁易购、京东、国美等这些知名
大电商而言， 年货节普遍实行
“过年不打烊”，保证精准送达。

电商形成稳定体系之后，
“人还未出发，年货已到家”。消
费者可以在网上、在门店，在城
市、在乡村，在商家能够覆盖到
的地方，都能买到好年货。苏宁
方面今年年货节提供 1 小时场
景生活圈服务， 城市居民消费
者在苏宁小店和家乐福线上线
下购物，1 小时履约；四至六线
的县城以及所辖乡镇和农村地
区的消费，24 小时送装。

国美方面将通过管家服务

总平台， 打造送装同步、
套购商品“一次达”、一级

城市“当日达”、县域“次日达”、
晚就赔、一键退换等标杆服务。

既有“老三样”
又有新名堂

纵观年货节的商家动作，
依然是“老三样”。一是直减，低
价限量发售， 尤其是知名家电
精品将迎来幅度较大的直减；
二是用券（领券 、返券）；三是套
购，主要针对新婚新居消费，成
套购买达到万元以上一定金
额，能够获得更多实惠。

今年年货节普遍在玩法上
增加新春娱乐性。 国美等方面
提供诸多趣味游戏， 可在微信
H5 页面中抽签赢取更多礼品。
值得关注的是，建行、工行等都
参与到商家信用卡刷卡满减活
动中，并且鼓励分期消费。

此外， 针对临近年关很多
人白天工作较忙的特点， 实体
店年货节部分重心转向“夜
市”， 开启“超级夜市”。

物
流

手
法

2020“年货节”鸣锣开张
哪哪些些亮亮点点值值得得关关注注？？

阶
段

一周火锅日历
爱爱上上麻麻辣辣让让身身体体燃燃烧烧

时间你慢一点，周六
想做的事情太多，想去重
庆，想吃火锅，想听拉阔
现场，既然如此，那就去

“锅小闹”吧。她家的太古
仓新店就是重现重庆老
码头。进门抬头就会发现
屋顶的两艘木船，配合水
波纹灯光，仿佛置身在古
代码头的客栈当中，还有
水手，不，歌手在唱歌。

两斤底料 、3 斤油 、
1000 毫升“碧潭飘雪”茶
是“锅小闹”独创锅底的黄
金配比。 毛峰和茉莉花的
甘香醇爽， 中和了底料的
浓咸，降低了油腻，是对成
都老火锅的创新， 也是对
老成都饮茶传统的致敬。

从荤菜 、 素菜到蔬
菜，这里的每一样菜品都
标注了精确的涮煮时间，
以确保食材的最佳口感。
而为了保证食材的品质，
这里除了蔬菜之外的大
部分菜品都是从四川空
运到埗。 大刀毛肚、鲜猪
黄喉、冰山鹅肠等必点配
菜自不在话下，更别提耗
儿鱼、天味香肠、峨眉腌
笋这四川人民爱吃的火
锅三宝了。

锅底有要求 ，食材自
然也有独到之处

每一种香料都是由
专 门 的 师 傅 当 天 炒 制
而成

文 / 图 羊城晚报记者 王敏

白雪纷飞的情景， 是属于冬季特有的浪
漫。 北宋词人黄裳在其所作的诗句《永遇乐·
玩雪》中，用夸张的手法形象地描绘了冬天漫
天风雪的景象，营造出一种身临其境之感。 近
日，“南京大牌档”就以“永遇乐·忽作人间瑞”
为主题， 为广州食客奉上了数道全新应季菜
品。

谈及冬天的饮食，羊肉自是其中当仁不让
的主角。 不同于“烹羊宰牛且为乐”的豪迈，江
南小灶炖羊肉尽显南方人食羊的婉约情怀，搭
起小炉灶配上鲜蔬点火慢炖，羊肉与胡萝卜在
锅中翻滚，不一会儿便肉烂软香，汤鲜味醇，肥
而不腻。 羊汤是冬天广受青睐的取暖良方，酸
汤红胡椒羊肉锅仔值得一尝，将带皮羊肉与红
白萝卜以酸汤炖煮，出锅时红胡椒点缀，仿若
画上点睛之笔。

作为冬天代表性食材， 羊肉亦可吃出新
意。“珍珠羊肉丸子”外形秀色可餐，做法别出
心裁，选用鲜嫩羊里脊肉砧成肉泥，挤出肉圆
包裹上一层糯米，用笼屉蒸制片刻出炉，香飘
四溢。“芫香爽口羊肚”另辟蹊径，以上等羊肚
丝入菜，同芫荽、尖椒拌食，蒜香微辣，爽口清
脆，不失为凉菜在冷天的另一种打开方式。

“寒冬腊月”特指农历十二月中最冷的时
节，腊味在此刻成为了餐桌上必备品，尤其春
节阖家团圆的饭桌上，香肠、腊肉、火腿、咸鸡
等，均为越嚼越香的佐餐绝配。 据大厨介绍，
“炖菜核”是江苏传统名菜，“新炖菜核”加入
创新和提升，将青菜心与火腿、鱼面筋一同慢
炖，菜核软嫩，汤清味鲜。“手工腊味藕圆”是
南京人儿时回忆中的味道， 在粉藕剁碎加入
香肠粒，手工搓成圆子，炸制后口感香脆。

冬季的饮食和其他季节的不同之处在于，
吃好吃饱才能充分抵御寒冷，下饭菜此时成为
不可或缺的存在。 一道“老城南水面筋塞肉”，
独具一格地采用水面筋包裹肉馅，配以脆爽菜
椒，卤汁和米饭最为相配。

文 / 图 羊城晚报记者 王敏
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忙碌的一周开始了，
需要打“鸡血”的你，不如
先吃块鸭血补充元气吧。
这家凭借一碗鸭血开了
上百家店的火锅店，每家
门店都标配了两口镇店
龙头锅， 一锅煮鸭血，一
锅做卤味。

鸭血提前以秘制卤

汤卤煮，整条下锅，温水
小火慢煮以保持“紧实”
和弹牙。 上桌前才捞起现
切，每一块都表面光滑无
气孔 ， 下锅后还久煮不
老，鲜嫩顺滑，怪不得能
成为店里的招牌，也成就
了这里独家的鸭血锅底。

谭鸭血的菜单密密

麻麻有 80 多道， 张靓颖
在成都谭鸭血录制《十二
道锋味》时，就足足为谢
霆锋点了 21 道菜。 其中，
卤菜也是他们家的必点，
用的是地道川南油卤做
法 ， 8 种材料每天现卤
而成一口卤锅，比干卤更
入味。

美食打探

吃一口冬天的江南

习惯了“大雪”不见雪，
却料不到“小寒”竟然也未觉
寒，26℃的高温再次阻挡了
广州入冬的步伐。 天气不及
预期，纵然如此，吃火锅的计
划还是要排好日期。 星期一
到星期七， 每天都有一个麻
辣火锅给你我力量。 沸腾的
红汤里，牛油煮到生香，花椒
翻出热浪，鲜香、酥麻和热辣
一起逼迫着小宇宙在身体内
燃烧爆发， 最有干劲的一年
由此拉开序幕。

开心的时间过得特
别快，转眼又要和假期讲
拜拜。在“城门口”的蜀国
风情中穿越回古代，或许
星期一不会来。 仿巴蜀
古楼阁的设计、 木桌木
椅的小隔断、 霸气的壁
画、 以三国演义人物故
事题材命名的菜品 ，置
身“城门口 ”，就像是在
三国的恣意江湖里，吃
着狂放的火锅。

这里的火锅是可以
选择辣度的九宫格。在沸

腾翻滚的红油中，“桃园
三结义“、”舌战群儒“、”
三英战吕布“、”草船借箭

“等精彩故事轮番上演，
由舌尖去品味评定。

“桃园三结义”是黄
喉、鹅肠、鲜毛肚，“舌战
群儒”是鲜牛舌，“草船借
箭”是加了香菜、折耳根、
嫩姜的牛肉串， 如此类
推，“三英战吕布” 是什
么？ 你猜。 世间辣火锅那
么多，群雄竞起不但要靠
实力，也需凭创意突围。

工作堆成山的星期
二，越忙越是要保持轻松
心态，从容面对。 在电台
巷火锅里坐一坐，简约怀
旧风的设计，使心情顿时
慢了下来。 低调的店面环
境、朴实的菜单、新鲜的
食材直接装在不锈钢小
盆子就端上桌，营造出浓
烈而“巴适”的市井风情。

这家起源于成都，风
靡上海与广州的火锅店，
是正宗的成都火锅。 它最
为人津津乐道的，是那一
锅装在大脸盆里就直接
端上来的汤底。 这是创始
人唐一花了 10 年时间去
做打工小弟学炒料才收
获的灵魂锅底。 煮辣椒、
吹辣椒、听海椒，对温度

和时间的把控都只有唯
一的标准。

锅底有要求，食材自
然也有独到之处。 譬如嫩
牛肉和嫩肉片（猪肉），没
有码任何佐料，吃起来却
特别嫩滑，就是因为每块
肉都通过独创秘方配上
人工按摩 30 分钟才切片
上桌。

七上八下，便能开动

�� 除除了了红红汤汤汤汤底底，，““云云南南
野野生生菌菌锅锅底底””同同样样是是一一绝绝
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工作日才刚刚过去两
天，距周末也还有两天，如
果周三使你忧郁， 你需要
一顿正宗的重庆火锅。 相
关研究表明， 大量摄入辣
椒素可以促使大脑分泌内
啡肽，使人产生欣快感。

与四川火锅以清油为
主不同， 重庆火锅以牛油
为主， 而且锅底大部分是
各种花椒和辣椒， 其它香
料很少， 追求味道上的大
麻大辣。

“渝焱“主打的就是重
庆特有的九宫格火锅，锅
底牛油占八成之多， 越煮

越辣。如此“重口味“，餐厅
的装修风格却是以高雅的
蓝色和白色为主色调，融
入充满金属感和艺术感的
装饰元素，看似反差极大，
倒也像极了外表秀丽而脾
气火爆的重庆妹子。

传统的重庆火锅 ，肉
菜基本上都来自牛的各个
部位。而这里必点的，也是
特色大脸脆毛肚、 秘制嫩
牛肉和新西兰牛蹄筋。 毛
肚是屠场现宰的， 新鲜爽
脆。嫩牛肉经秘方腌制，不
蘸油碟也很入味。 牛蹄筋
则爽滑软糯，胶质满满。

距离周末只剩一个周
五了， 周四依然需要火辣
刺激提振心情。“麻烦加
辣” 是重庆当地火锅食客
的口头禅，意思就是“麻烦
再加一勺海椒”。主理人罗
姐用它来做餐厅名字，也
是激励自己要在广州做最
正宗的重庆火锅。

她家的红汤火锅，是
由拥有 20 多年炒底料经
验的重庆师傅每天人工手
炒的调料， 是更天然的麻
辣鲜香， 而且汤中还加入
了地道的重庆卤水以及重
庆本地才会添加的老鹰
茶，才会越吃越香。

新鲜是“麻
烦加辣” 食材的
最大特色。 从花都江村屠
宰场里当天运过来的牛
肚、千层肚、猪黄喉，只需
在红油锅中轻涮几下，爽、
脆、麻、辣、鲜就此登场，一
口下去嚼得是“唰唰”作
响。

作为重庆火锅“八大
件” 之一的“大刀腰片”也
是她家不得不尝的美食，每
天新鲜入货的猪腰切成手
巴掌大的腰片在锅中“七上
八下”， 香料的香与腰片的
甜完美融合在一起，让你不
知不觉就能“续盘”。

小周末的晚上， 最美
好的事情当然是和三五知
己凑在一起涮火锅。“凑凑
火锅” 其实是一家台式火
锅店。 它将中国山水和中
式园林造景融入到装修设
计中去， 营造出宁静雅致
的用餐环境， 使简单粗暴
的火锅也有了脉脉的人文
温清。

黄金奔驰锅是“凑凑”
八大锅底之中的头牌，可
以一次品尝到台式麻辣

锅、番茄牛膝骨锅、珍鲜菌
菇窝三种不同口味。 其中
的台式麻辣锅， 最适合不
擅长吃辣又爱辣的你。 它
的汤底是用牛骨高汤和多
种中药材熬制而成的，辣
味相比川渝火锅的霸道，
要温和清润得多。 里面还
有大块的鸭血和豆腐，而
且是无限续加的， 软嫩弹
牙的鸭血， 吸饱汤汁的豆
腐， 如果吃完汤底里的不
过瘾， 还可以免费打包一
份带走！

因为不是纯粹的川渝
火锅， 凑凑火锅的食材也
更多样化， 除了鸭肠、毛
肚、肥牛等川渝火锅里常
见的， 还有像冻松茸、竹
荪虾滑之类的高品质菜
品，以及海鲜棒棒糖、QQ
企鹅丸等颜值杠杠的创
意菜。

吃块鸭血，快速打“鸡血”
推荐餐厅：谭鸭血老火锅星期一

保持轻松心态，翻牌秘方涮菜
推荐餐厅：电台巷火锅星期二

工作使我忧郁，火锅使我快乐
推荐餐厅：渝焱重庆秘宗火锅

星期三

同志还需努力，麻烦加辣
推荐餐厅：麻烦加辣卤味火锅

星期四

小周末，让我们“凑”在一起
推荐餐厅：凑凑火锅

星期五

吃着火锅听着歌，周六就是牛
推荐餐厅：锅小闹音乐火锅

星期六

星期天 穿越回古代，星期一会不会来
推荐餐厅：城门口重庆老火锅
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