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历史悠久、选材考究的粤菜养育了敢
闯敢拼、敢为人先的广东人。 如今，代表
着广东精神的粤菜，正焕发新活力。

2018 年以来，广东大力推进“粤菜师
傅”工程，在大力弘扬博大精深的岭南饮
食文化、打造文化品牌的同时，更是闯出
了一条促进技能就业， 助推脱贫攻坚和
乡村振兴的新路子。 目前，全省通过实施
“粤菜师傅” 工程， 已累计培训“粤菜师
傅”3.7 万人次， 带动 11.8 万人就业创
业、致富奔小康。 飘香“粤味”也进一步走
向海外， 成为弘扬岭南文化的一张亮眼
名片。

“粤菜师傅”烹出金字招牌
开启乡村振兴“风味之路”

全省 147 所院校开设粤菜相关专业，
预计到 2022 年将带动 30 万人就业创业

文 /羊城晚报记者 丰西西

让越来越多人有一技傍身脱贫致富

“粤菜师傅” 工程被列
入“2020 年省十件民生实
事”，多名代表建议：

加大培训力度
让粤菜师傅
“走出去”

灼见

去年 ，“一带一路 ”粤菜产
业发展论坛暨珠港澳美食旅游
文化节在珠海举行 ，“粤菜师傅 ”
走向国际 通讯员供图
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●目前全省 147 所技工院校 、
职业院校开设粤菜相关专业 ，在校

生达 5.6 万人 。 累计培训 “粤菜师
傅 ”3.7 万人次 ， 带动就业创业 11.8 万
人。 建有 5 个“粤菜师傅”国家级大师工作
室 ，建设了 50 个省级 “粤菜师傅 ”培训基

地和 50 个省级“粤菜师傅”大师工作室 。 预
计到 2022 年 ， 全省建设 30 个粤菜烹饪技能

人才省级重点和特色专业。

●“粤菜师傅 ”工程实施以来 ，推动粤菜美食旅游
景点和精品线路开发 ， 促进粤菜品牌项目开发和粤菜
产业传承发展。 目前，全省建设乡村粤菜美食旅游景点
63 个，打造乡村粤菜美食旅游精品线路 39 条。 预计到
2022 年 ， 全省打造 1000 个乡村粤菜美食旅游点 ，建
设 100 条乡村旅游美食精品线路。

今年的广东省政府工作报告将
深入实施“粤菜师傅”培训工程列入
了“2020 年省十件民生实事”中。 报
告指出，“培训‘粤菜师傅’1 万人次
以上，助力精准扶贫。 ”两会期间，
“粤菜师傅”工程也受到了多名省人
大代表的关注。

省人大代表陈建是广东盈富农
业有限公司董事长， 同时也是广东
省国家级怀乡鸡保种场的副厂长。
“粤菜师傅”工程实施以来，他的企
业和员工们都明显获益。 他告诉记
者，“粤菜师傅” 工程实施一年多以
来，该公司有近 30 位师傅参加了培
训， 提升了厨艺，“餐厅里的招牌鸡
越来越受顾客欢迎。 以前一家餐厅
一天只能销售 100 多盘招牌鸡，如

今一天能卖 200 多盘，销量
翻了倍。 ”市场需求大了，鸡

场的供货量也大大提
升， 企业的效益好了，
员工的“腰包”也鼓了
起来。

“希望能够加大培
训力度，让更多粤菜师
傅参与进来。技术提升
了，师傅们可以‘走出
去’， 把粤菜推广到世
界各地。 ”陈建说。

省人大代表、连
山壮族瑶族自治县县
长冯红云说，经过“粤
菜师傅”工程培训，县
里的厨师月收入普遍
达 到 了 3000 元 到
5000 元。 她建议，省、
市进一步加大对少数
民族地区实施“粤菜

师傅”“南粤家政”工程所需
的设施设备支持， 让两项工程

在壮家瑶寨开花结果。
省人大代表、 湛江市烹饪行业

协会常务副会长梁思桥说，“粤菜师
傅” 工程惠民利民。 不久前，“粤菜
师傅”大师工作室落户后，通过搭建
平台促进企业和乡村精准对接，让
优质农产品直接从田头上到餐桌，
食客吃上了放心食物， 农民也增产
增收，实现“双赢”。 他表示，“粤菜
师傅”工程实施以来，让许多贫困农
家子弟有机会学到技术活，“真正好
的粤菜师傅，工资都不低，真正做到

‘一人做工，全家脱贫’。 ”
梁思桥建议，“粤菜师傅” 工程

要把高校、职业技术院校纳入进来，
“应当在高校、职校多开一些粤菜的
专业， 让更多高素质学生参与到培
训学习中来， 研发出更多技术含量
更高的菜式。 ”梁思桥坦言，近年来
粤菜在国际上的“江湖地位”面临着
激烈竞争，“粤菜对原材料新鲜度的
追求十分严苛，导致复制起来相当
困难。 未来我们应该在研发、食
品加工、冷链配送上下功夫，把
全产业链打通，一起发力，进
一步推动粤菜振兴。 ”

羊城晚报记者 丰西西
实习生 安舒齐

“粤菜师傅” 工程， 是一项民心
工程、民生工程。 实施“粤菜师傅”工
程， 是贯彻落实习近平总书记视察
广东重要讲话精神的重要举措，是
广东实施乡村振兴战略、 推动乡村
人才振兴的有效途径， 是促进农民
脱贫致富、 打赢脱贫攻坚战的重要
手段。

2018 年 4 月 26 日，广东省委书
记李希在全省乡村振兴工作会议上
提出实施“粤菜师傅”工程。 自此，广
东拉开以美食为媒， 谱写乡村振兴
新篇章的序幕。

粤菜讲究精工细作中烹出万千
美味。“粤菜师傅”工程，因自带岭南
文化基因而充满“粤味”，更带着满
满诚意。

2018 年 8 月，《广东省“粤菜师
傅”工程实施方案》出台，明确将大
规模开展粤菜师傅职业技能教育培
训， 提升粤菜烹饪技能人才培养能
力和质量；创新“粤菜师傅 + 旅游”
等模式，促进城乡劳动者就业创业；
打造“粤菜师傅”文化品牌，提升岭
南饮食文化海内外影响力。 拥有着
丰富多样烹饪资源的广东各地，开
始积极行动起来。

2018 年 10 月，在广州市北部从
化区的小村西和， 一栋四层小楼里

热闹非凡， 进进出出的都是广州各
大酒家的大厨。 这里成立了广东首
个粤菜师傅培训室。 来自广州泮溪
酒家、 白天鹅宾馆等酒店的总厨和
烹饪大师黎永泰、 马健雄等组成了
23 人的粤菜专家团队， 将在三年时
间里在这个城郊小山村培训粤菜厨
师、打造乡村美食。

随着“粤菜师傅”工程的不断
推进，越来越多人圆了“厨师梦 ”。
来自恩平的岑亿豪如今在当地一
家酒店工作，每天跟随掌勺的主厨
学习各种菜式的烹饪制作，离实现
自己的“厨师梦 ”越来越近。 帮助
他圆梦的正是“粤菜师傅”工程 。
培训后 ，经人社部门推荐 ，岑亿豪
进入一家酒店当厨师学徒 。 酒店
有特定的流程和厨房机制 ， 他很
快适应。

与岑亿豪一样圆梦的还有潮州
小伙子王越。 二十多年前，他就创办
阿彬牛肉火锅店。 可近些年，缺钱、
缺人， 成为制约火锅店进一步发展
的瓶颈。2018 年，“粤菜师傅”工程的
春风吹进潮州， 该店被评为第一批
“潮州菜特色美食示范店”，获 10 万
元补助资金， 并接收十多名烹饪专
业学生到店就业。 资金与人才为火
锅店带来了前所未有的发展机遇。

以美食为媒， 为脱贫“造血”。
“粤菜师傅”带来的改变，不仅在广
东，更跨省惠及西部对口扶贫地区。

2019 年 4 月，60 余名彝族青年
从 1600 公里之外的四川省凉山陆
续来粤，迈出改变命运的重要一步。
来自凉山美姑县的黎族小伙子沙马
尔举在短短一个月时间里， 已颇具
大厨风范。

教授凉山学员的， 有的是经认
定的烹饪大师、名师，有的是广东本
土知名食肆酒楼的总厨。 学员们不
仅能学做粤菜经典菜式， 还会学习
一些以粤菜技艺融合四川风味的改
良新菜式， 以便回乡就业创业时做
的菜更适合当地人口味。

2019 年 9 月， 青藏高原也飘起
了粤菜香！ 广东省人社厅从广东省
轻工技师学院、 广东省粤东技师学

院遴选三名“粤菜师傅”优质师资，
采取“送教上门”方式，为西藏林芝
当地 30 名学员开展为期 15 天的技
能培训。

广东省人社厅相关负责人表
示，希望充分发挥“粤菜师傅”工程
的辐射带动作用，找准“广东所能、
兄弟省区所需”的结合点，开展“粤
菜师傅”“请进来” 学制培养、“送上
门”短期培训、“普及性”远程教育、

“组织化”劳务协作四项行动，每年
面向受帮扶地区建档立卡贫困劳动
力培养“粤菜师傅”全日制学生 1000
人、技能培训 2500 人次以上。

著名经济学家任玉岭说：“实践
证明，‘粤菜师傅’ 工程是打通人才
培养和精准扶贫的通道；是看得见、
摸得着、老百姓欢迎的扶贫路；是打
开脱贫致富之门的金钥匙。 ”

提起粤菜，人们几乎能滔滔不
绝地回味起种种美味 ： 广东烧味 、
客家点心 、潮州卤味……到底谁才
是正宗粤菜？

“粤菜师傅”工程实施以来 ，广
东省人社厅联合相关部门和行业
协会，结合广府菜、潮州菜、客家菜
三大菜系特色， 组织烹饪行业 、企
业及专家广泛参与标准的研发制
定，重点围绕食材采集、工艺流程、
菜品质量等方面 ， 基本建立形成
“粤菜师傅”职业资格评价、职业技
能等级认定、省级专项职业能力考
核、地方系列菜品烹饪专项能力考
核等多层次评价体系。

2018 年年底，广东省人社厅鉴
定中心完成广府风味菜烹饪等八
个“粤菜师傅”专项考核标准。这是
“粤菜师傅”工程实施以来，首批制
定完成的粤菜师傅相关专项职业
能力考核规范，意味着粤菜师傅烹
饪技能标准基本建立 ，已具备中式
烹调师、中式面点师职业资格及专
项职业能力的多层次评价标准。自
此，摆上桌的粤菜是否正宗已有章
可循。

“以 前 地 方 特 色 菜 靠 口 口 相
传，没有提升、汇总，现在则将之规
范、提升，形成标准，有利于发扬
光大地方特色菜 。 ”广东省
人社厅相关负责人表示。

下一步，广东将如何推进“粤
菜师傅”工程？ 记者了解到，广东
将加快培育壮大粤菜烹饪技能人
才队伍，全力推进“粤菜师傅”工
程向纵深发展， 力争到 2022 年，
开展“粤菜师傅”培训 5 万人次以
上，直接带动 30 万人实现就业创
业。

据了解， 接下来广东将以标
准研发为核心，完善评价体系，组
织开发“粤菜师傅”行业标准，加
快开展“粤菜师傅”评价认定，为

大规模培养“粤菜师傅”提供基础
支撑。

广东还将通过给予各项创业
补贴、 创业担保贷款及贴息等方
式， 支持“粤菜师傅” 开办农家
乐、 小餐馆或外出创业发展。 同
时， 鼓励支持各类创业孵化基地
为“粤菜师傅” 提供专业孵化服
务，落实孵化奖补政策。 组织“粤
菜师傅” 供需见面会、 专场招聘
会等，搭建“粤菜师傅”供需对接
平台。

全球首个粤菜师傅海外交流
基地落户美国休斯敦； 深圳鼓励
粤菜餐饮企业到“一带一路”沿线
国家和世界知名城市开展菜品推
荐、厨艺展示；佛山与国际美食家
协会签订国际战略合作联盟框架
协议； 由粤港两地与欧洲国际美
食家协会联合共建的粤菜师傅国
际交流培训基地正式揭牌……可
以预见，随着“粤菜师傅”工程的
持续推进， 粤菜国际化之路将越
走越宽、越走越好。

粤菜师傅开农家乐 有望获创业补贴

“粤菜师傅”工程，受益者不止
乡村厨师。 美食为媒， 唤醒了不少

“沉睡”的乡村旅游资源，带动了乡
村产业的蓬勃发展。

30 个乡村特色美食点， 多条乡
村旅游美食线路， 直接和间接带动
5000 多人就业……这是 2019 年 5
月记者在茂名信宜市了解到的一组
数据。“粤菜师傅”工程已成为山区
致富的“金钥匙”，各地纷纷结合当
地食材，推出特色美食，一方面打造
“粤菜师傅” 工程乡村旅游美食点，
另一方面直接带动当地产业。 一道
粤菜可能带来过亿元产值！

在广东人眼里，“无鸡不成宴”。
“澄黄油亮，皮爽肉滑骨软，原汁原
味，鲜美甘香”是人们对鸡这一美食
的追求。 在茂名信宜，一道菜火了一
个产业。

记者走访发现， 开展“粤菜师

傅”培训以来，信宜全市以怀乡鸡为
主的“三鸟”饲养量不断上升，全市
年出栏 5 万只以上的养鸡场有 50
多个。 广东盈富公司注册的“信宜怀
乡鸡”， 现有生产示范基地三个、加
盟农户 850 户，年产值超亿元，其中
电商销售 1000 多万元。

一道特色美食带动产业兴旺的
故事并非信宜独有。 在南雄市区至梅
关古道景区30多公里的国道两边，聚
集着160多家大大小小的餐馆， 无一
例外都在经营“梅岭鹅王”这道经典
名菜。 每天400多名厨师热火朝天地
为来自四面八方的游客烹出上千只

“梅岭鹅王”， 通过电商平台每天也
有逾千只“梅岭鹅王”被源源不断销
往全国各地。 据悉，截至2019年5月，
梅岭镇农家鹅养殖规模已达五万只，
带动数万名相关人员从业，直接拉动
上下游经济总量超亿元。

“唤醒”乡村旅游资源推动乡村振兴

跨省帮扶走出“百姓欢迎”的扶贫路

“飘香”粤菜助推岭南文化走向国际
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全省将打造
1000 个
乡村粤菜

美食旅游点

稿件统筹/彭启有

·热话题

以美食为媒， 还带动了
文化交流与沟通。 如今，“粤
菜师傅” 工程已成为一张亮
眼的名片， 助力岭南文化走
向国际。

2018 年 12 月， 首届粤
港澳大湾区“粤菜师傅”技能
大赛在珠海举行。来自香港、
澳门和珠三角九市的 33 名
粤菜大厨展开激烈比拼。 最
终，“厨神” 桂冠由来自珠海
的选手蒋栋强获得。 此次大
赛还配套推出大湾区“粤菜
师傅”文化沙龙活动，邀请粤
港澳四位专家嘉宾参加，共
商粤菜文化传承、 创新和发
展。 同期开展的大湾区饮食
文化展示活动， 集中展示粤
菜文化特色， 为人们提供了
一场好吃、好看、好玩的粤菜
文化盛宴。

事实上，“粤菜师傅”早
已走向世界。 早在 100 多年

前， 粤菜师傅就把粤菜带到
欧美， 迄今全球有 110 多个
国家有粤菜名厨。 随着“粤菜
师傅”工程的持续推进，粤菜
师傅走出海外、 走向国际成
为必然。

2019 年 4 月，加拿大中
华烹饪协会廖志文会长一行
到访江门市技师学院，双方
签署《“粤菜师傅”工程国际
战略合作协议书》， 首个落
地合作项目就是打造“江门
市‘粤菜师傅’工程五邑菜
系研修院”，这里将成为“粤
菜师傅”烹饪技艺中加交流
平台。

“自 上 世 纪 80 年 代 至
今， 我们学校培养了六万多
名烹调师、面点师、烧腊师等
专业人才， 其中有近五万名
学员输出海外，遍及 90 多个
国家和地区。 ”去年，台山市
广东厨艺技工学校副校长阮

志斌在接受媒体采访时表
示， 该校的特色之一就是与
多个国际餐饮企业共同探索
创新教学模式， 并为培养的
厨师人才提供境外实习、就
业机会。 该校已与美国中餐
联盟 、 加拿大港加饮食协
会、 食在澳门有限公司签订
合作共建协议， 已有数十名
“粤菜师傅”学员前往国（境 ）
外就业。

随着“粤菜师傅”工程的
推进， 国际化粤菜之路越走
越宽。 省人社厅相关负责人
表示，“粤菜师傅” 工程具有
独特的文化性， 具有深厚的
岭南文化内涵。 如今，“粤菜
师傅” 工程将粤菜师傅培养
与粤菜美食、乡村旅游、民俗
文化等相结合， 依托粤港澳
大湾区、借助“一带一路”走
出国门， 打造弘扬岭南饮食
文化的国际名片。


