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羊城晚报讯 记者周聪、赵
映光，通讯员粤仁宣报道：“粤菜
师傅·幸福菜谱”来了，6道汕尾
生蚝特色菜式，一定让你大开眼
界！4月26日上午，广东省人力
资源和社会保障厅在汕尾市城
区晨洲村举行生蚝菜谱发布会，
以手绘、短视频和现场展示等形
式，展现煎、煮、焗、炒、焖、炸等

6种粤菜传统烹饪技法做出的生
蚝特色菜。

“生蚝菜谱”由当地粤菜师
傅利用本地食材晨洲生蚝，运用
粤菜传统烹饪技法制作而成。
共收纳咸菜猪脚蚝、姜葱炒大
蚝、香煎蚝仔烙、脆炸晨洲蚝、粉
丝蒸大蚝、油焗大蚝等6道生蚝
家常菜式。

“粤菜师傅”大师工作室负
责人、蚝门九式创始人陈汉宗介
绍：“生蚝营养丰富，高蛋白低脂
肪，有‘海底牛奶’的美称。晨洲
村位于南海长沙湾南畔三江交
汇处，地理位置独特，浮游生物
丰富，是天然海产养殖区域，有

‘中国蚝乡’的美称。晨洲蚝酥、
甜、肥、嫩、鲜、美，被誉为‘生蚝

皇冠上的明珠’，是不可多得的
粤味佳品。此次发布的生蚝菜
谱，能充分展现晨洲蚝特质，做
法简单，口味兼顾南北，易懂易
学。”

汕尾人社局局长杨师访介
绍，汕尾通过建立“粤菜师傅+乡
村振兴”发展模式，打造了晨洲
村等一批乡村特色培训点，形成

“粤菜师傅”创业带动就业、就业
带动再就业的良好机制，有效推
动乡村餐饮行业、种养殖业和旅
游业等产业全链条发展。目前，
晨洲村全村养殖面积 1.8 万亩，
2019年晨洲蚝年产量1.5万吨壳
蚝，经济总值约3.1亿元，村集体
收入 72 万元，人均可支配收入
超过5万元。

“粤菜师傅·幸福菜谱”以各
地特色食材为线索，以“粤菜师
傅+特色食材+品牌菜式”为内
容，将“粤菜师傅”与菜式创新、
产业发展结合起来，充分展示岭
南饮食文化和粤菜地方特色，带
动食材、菜品和产品的销售，助
力乡村振兴。今年，“幸福菜谱”
将走进全省各地。

6道生蚝特色菜登上幸福菜谱
羊城晚报讯 记者陈卓栋，通

讯员江人宣、谭耀广报道：记者
26日从江门市人社局获悉，日前，
全省首个家政产业园——南粤家
政（江门）产业园正式开园。记者
了解到，该产业园为家政企业提
供办公服务、培训、创业孵化、展
示等功能，目前已审批入驻30家
企业，将成为江门打造港澳劳务
合作等品牌的平台，推动江门全
面融入粤港澳大湾区建设发展。

南粤家政（江门）产业园是江
门市推进“南粤家政”工程的核心载
体。2019年，在省人社厅大力支持
和指导下，江门市根据“南粤家政”
工程部署，率先启动南粤家政（江
门）产业园建设，打造家政企业集聚
区，大力支持家政服务行业发展，随
后根据需求进行升级改造。

记者了解到，升级改造后的
产业园，建筑面积达 6370 平方
米，办公大楼配备用电、网络、办
公家具、空调等配套设备设施，建
有50个创业室、2个培训室、3个
功能室和1个展示区。产业园实
行免收场地租金、物业管理费和
公共水电费等优惠政策，并委托
第三方专业运营机构为入驻家政
企业提供“保姆式”创业孵化服
务，精准对接项目创新创业和市
场开拓需求，畅通项目孵化发展
加速通道。

目前，产业园已审批入驻30
家家政服务企业。其中的康贝俪
萱家政服务公司负责人覃玉萍表
示，从入驻、工商注册到宣传推广，
园区都给予了贴心指导，大大增强
了他们用心做好家政服务企业、推
动江门市家政行业发展的信心。

自“南粤家政”工程启动以
来，江门出台了“1+N”政策支持
家政服务业发展，通过建设发展
平台、强化保障供给、推进品牌建
设、构建服务体系等措施，为家政
服务业发展创造良好环境。

近年来，江门利用毗邻港澳
的地理优势和侨资源优势，聚焦
母婴、居家、养老、医护四大领
域，结合市场需求延伸家政服务
产业链条，引导家政企业拓展大
湾区市场，深化港澳劳务合作，推
动港澳家政服务业劳务输出，探
索家政服务类“一试两证”鉴定模
式，均取得了较好成效。

今年是“十四五”开局之年，也是开启全面建设社会主
义现代化国家新征程、向第二个百年奋斗目标进军的关键
之年。在奔向小康的路上，广东以美食为抓手，立足地方
特色，开启了一场“以食为媒”乡村振兴的新路子。

三年来，广东深入推进“粤菜师傅”工程，累计培训
15.4万人次，带动33.6万人实现就业创业。广东不但培养
了一批批粤菜技艺接班人，还结合国家东西部扶贫协作，

在全省开设“粤菜师傅”扶贫班，免费教授中西部省份贫困
地区学员学习厨艺，助力他们实现“一人学厨 全家脱贫”。

如今一批批青年通过“粤菜师傅”工程在奔向小康的
路上找到了方向。今日起，羊城晚报推出《小康路上飘来
阵阵粤菜香》系列报道，聚焦那些通过学习粤菜烹饪，摆脱
贫困奔向幸福的人，走进他们的生活，展现他们的真实经
历。敬请垂注！

文/图 羊城晚报记者 周聪 通讯员 粤仁宣
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“煮”出幸福生活岁彝族小伙岁彝族小伙2525
“烹饪为我打开了

新天地”

四川凉山州是全国“三区三
州”深度贫困地区之一。大多数
凉山州贫困劳动力外出务工前
都没有一技之长。为了让贫困
人口在追求小康的路上“走得更
远”，2019 年广东将“粤菜师傅”
工程导入省际扶贫协作。通过
粤菜培养提升贫困户的职业能
力，努力斩断“穷根”。25岁的海
莱普铁就是顺德厨师学院“粤菜
师傅”精准扶贫班的学员之一。

2019 年 9月，从顺德完成培
训后，海莱普铁回到家乡，思源
生 态 农 庄 在 大 凉 山 里 开 张 营
业。考虑到广东与四川的饮食
习惯不同，海莱普铁将学习到的
粤菜进行改良。“粤菜清而不淡，
鲜而不俗。凉山人喜欢吃辣，不
习惯吃糖，所以我将学到的粤菜
与本地的菜品进行了结合。推
出了适合当地的新口味。”海莱
普铁将粤菜和川菜、彝族菜相结
合，给家乡的特色菜肴增添了广
东风味。

如今，海莱普铁的农庄已成
为了当地家喻户晓的“美食”打
卡地，生意特别红火，不少周边
县的客人也会慕名前来。农庄
每天都有千元的营业额，海莱普
铁更成为当地致富带头人。“我
是来自山里的孩子，虽然最终没
有走出大凉山，但烹饪却为我打
开了更广阔的天地。以前没有一
技之长，我尝试过在家附近打散
工，也尝试过跑运输，一个月只能
赚两三千元，维持生计非常吃
力。”回想起艰苦的打工岁月，海
莱普铁不禁感慨：“现在我有了烹
饪这个特长，一定要好好运用，争
取给家人创造更好的生活。”

一人带动身边人共
同致富

现在，思源生态农庄的规模
进一步扩大，一楼做餐饮、二楼提
供住宿。海莱普铁请了10余名老
乡帮忙，村集体经济也入股农庄。
以生态农庄为起点，海莱普铁还和
朋友集资组建了汽车租赁公司。
实现了从“一人就业全家脱贫”，到

“一人带头致富，身边人创业就业”

的转变。
如今，海莱普铁又有了新的

目标——开分店。他表示，如今
随着农庄的生意越来越好，不少
老乡都来找他，希望合伙开店。
在他看来，短短两个月的培训，虽
并不足以让学员掌握所有粤菜烹
饪技法，“但关键的是让我们转变
思维，用双手创造自己的生活”。

“食在广东”美名远播海内
外。立足这一地方特色，广东依
托粤菜师傅大师工作室、厨师学
院，将“粤菜师傅”工程导入省际
扶贫协作，面向对口帮扶省区积极
开展“粤菜师傅”技能培训帮扶。
实施“请进来”学制培养、“送上门”
短期培训、“普及性”远程教育和

“组织化”劳务协作四项行动，为广
西、云南、四川、贵州以及西藏、新
疆等对口帮扶省区贫困劳动力提
供“粤菜师傅”培训3600多人次。

广东还面向“粤菜师傅”劳
动者群体，积极实施就业创业
和技能扶贫扶持政策，大力拓
展就业创业渠道，走出了一条
有 效 促 进 城 乡 劳 动 者 技 能 就
业、技能致富，助推乡村振兴发
展的新路子。

4 月的四川省凉山
州美姑县，阴雨连绵带着
一丝寒意。而在 S307
省道旁的思源生态农庄
厨房内，却热火朝天。厨
房里，彝族小伙海莱普铁
正忙碌着为前来的客人
准备食物。

2019 年 4 月，海
莱普铁到广东顺德参
加为期2个月的“粤
菜师傅”培训班，回
乡后，这位彝族小
伙开了这家名为
“思源生态农庄”
的餐厅，开启了
一 段 人 生 新
“赛道”。

全省首个
南粤家政
产业园
正式开园

加深与港澳合作，
合作推进大学落地

4月 22日上午，大湾区综合
性国家科学中心先行启动区（松
山湖科学城）奠基石揭幕亮相，
大湾区大学（松山湖校区）、香港
城市大学（东莞）、松山湖未来学
校等一批重大基础设施项目同
步启动。据介绍，大湾区大学
（松山湖校区）、香港城市大学
（东莞）两所大学均计划2023年
招生办学。

其中，大湾区大学定位为以
理工科为主的高水平新型研究
型大学，拟开展本科生、硕士及
博士研究生全日制学历教育。
学校同步在东莞市松山湖科学
城和滨海湾新区威远岛设置校
区，建设投资约100亿元。香港
城市大学（东莞）将依托香港城
市大学优质的教育基础，对标世
界一流大学的标准引进和配备
科研师资团队，开展本科生和研
究生培养。

今年 3月底，香港中文大学
（深圳）宣布，一所全新的香港中

文大学（深圳）医学院选址龙
岗大运新城，首批新生将于今

年9月入学。日前，香
港中文大学（深圳）全
面启动2021年粤浙沪

鲁闽苏六省市
综 合 评 价 招
生，新增化学、
药学、生物科

学、临床医学四个专业。校长徐
扬生院士表示，港中大（深圳）将
乘着龙岗区建设粤港澳国际教育
示范区的东风，整合深港两地优
质教育资源，深化教育综合改革。

除了深、莞两地，珠海、肇庆
等地也已经不断加深与港澳的
合作，推进高等教育在当地落地
生根。可以说，大湾区的高等教
育建设已经驶入快车道。

全方位推动大湾区
冲击高等教育高地

近年来，广东全方位推动大
湾区建设世界教育高地，2020
年 11月，《推进粤港澳大湾区高
等教育合作发展规划》（以下简
称《规划》）正式发布，从顶层系
统谋划大湾区高等教育的未来。

广东提出，要系统推进港澳
高校到大湾区内地合作办学，全
面推进香港科技大学（广州）、香
港城市大学和香港公开大学（肇
庆）筹建工作。目前，香港理工
大学、澳门科技大学、澳门城市
大学已与广东有关地市签署合
作办学框架协议或合作备忘录。

广东还支持粤港澳大湾区
聚集国内外优质高等教育资
源。天津大学佐治亚理工深圳
学院、华南农业大学广州都柏林
国际生命科学与技术学院、哈尔
滨工业大学深圳国际设计学院
等 3 所不具有法人资格的中外
合作办学机构也已经获教育部
批准设立。

此外，广东还大力推进深圳
建设先行示范教育高地和高等

教育综合改革先行示范区。深
圳理工大学已完成建设土地征
收和土地整备工作；全力推进深
圳海洋大学、深圳创新创意设计
学院筹建；将南方科技大学、深
圳大学、哈尔滨工业大学（深
圳）、香港中文大学（深圳）列入
广东省高等教育“冲一流、补短
板、强特色”提升计划中的高水
平大学建设计划。

广东还不断优化高校布局，
增加优质高等教育资源供给。
目前，《大湾区大学办学初步方
案》已通过省政府常务会议审
议，正有序衔接筹建工作；中山
科技大学、广州交通大学筹建工
作加快推进；华南理工大学广州
国际校区二期工程已开工；深圳
大学、广东工业大学、南方科技
大学等 8 所高校与港澳高校合
建的实验室被立项为 2020 年度
粤港澳联合实验室。同时，广东
还积极推进大湾区高校联合培
养人才。2020 年，广东高校通
过全国联招、香港文凭试招生、
澳门保送生、澳门“四校联考”项
目招收港澳新生共 1738 人，比
上年增长3.6%；港澳高校通过单
招录取广东本科生共 2521 人，
比上年增长28.1%。

努力建成若干所世
界一流高校

《规划》提出，到2035年，大
湾区要建成若干所世界一流水
平的高校，涌现出若干具有强烈
的前瞻性、创新性和国际眼光的
战略科学家群体，产出一批对世

界科技发展和人类文明进步有
重要影响的原创性科学成果，成
为世界高等教育合作发展和创
新发展的先进典范。

广东省教育厅有关负责人
表示，广东将积极贯彻落实《规
划》要求，推动大湾区教育建设
不断发展。

未来，广东将继续支持港澳
高校到内地办学，重点推进香港
科技大学（广州）、香港中文大学
（深圳）医学院建设，加快香港公
开大学（肇庆）、香港城市大学
（东莞）筹设工作，统筹推进香港
理工大学（佛山）、澳门科技大
学、澳门城市大学等到大湾区内
地城市合作办学工作。同时，加
大粤港澳大湾区联合培养人才
力度，深入探索内地高校与港澳
高校研究生协同创新培养方式，
加强职业教育交流合作，推进深
圳职业技术学院与香港职业训
练局共建特色职业教育园区。

该负责人表示，广东还将进
一步推进深圳建设先行示范教
育高地和高等教育综合改革先
行示范区。积极争取教育部扩
大在深高校办学自主权，争取国
家支持符合条件的深圳高校申
报学位授权自主审核单位；支持
深圳理工大学正式申报设置；探
索中外合作办学改革；支持深圳
建设国家职业教育示范城市；支
持南方科技大学、深圳大学等纳
入新一轮“双一流”
高校建设序列。

大湾区高校建设驶入快车道
大湾区大学（松山湖校区）、香港城市大学（东莞）、广州交通大学

等项目稳步推进

近年来，随着大湾区建
设的不断深入推进，港澳与内地

高校的牵手合作也越来越频繁。截
至目前，港澳在广东办学正式建成并
开始招生的院校已经有两所。香港科
技大学（广州）、香港公开大学（肇庆）等
高校正在稳步推进中，大湾区大学（松
山湖校区）、香港城市大学（东莞）项目
已经启动，广州交通大学、中山科技
大学筹建工作加快推进……大
湾区高等教育的宏伟布局

已经初露峥嵘。

羊城晚报记者 孙唯

相关新闻“粤菜师傅·幸福菜谱”发布会首站来到汕尾晨洲村

海莱普铁
在厨房为客人
准备食物

羊城晚报讯 记者莫谨榕，通讯员岳瑞轩、
申瑞轩报道：4月 26日，粤港澳大湾区税收协
定待遇协作管理工作机制正式启动，周大福珠
宝金行（深圳）有限公司成为首家受惠企业。

据悉，该机制启动前，非居民纳税人在粤
港澳大湾区不同地市享受协定待遇，需要向
不同主管税务机关报送后续管理资料，接受
多地税务机关的后续管理。机制启动后，将
实现“资料一次报送，信息高效共享，执法标
准统一”，符合条件的非居民纳税人仅需向一
地税务机关报送后续管理资料，还可享受税
务机关提供的跟踪服务，及时获取咨询和辅
导服务，办税体验感进一步提升。

26日下午，国家税务总局广东省税务局、
国家税务总局深圳市税务局联合举办“便民
办税春风行，粤深合作惠民生”粤港澳大湾区
税收协定待遇协作管理工作机制启动仪式暨
《税收协定待遇协作管理备忘录》签署活动。

启动仪式上，首笔协作管理事项《周大福
珠宝集团税收协定待遇协作管理备忘录》正
式签约。“作为港资企业，我们集团在大湾区
的投资经营一直非常活跃，在广州、佛山都设
有子公司和生产厂。此前，各子公司申报享
受税收协定待遇后，我们的财务人员需要分
别配合多个税务部门开展后续管理。”周大
福中国营运管理中心财务总经理杨小林由衷
说道，“有了税收协定待遇协作管理工作机
制，享受税收协定优惠更便利、更高效、更安
心了，也让我们对湾区营商环境更有认同感，
对粤港澳大湾区的未来发展更有信心！”

“协作机制下，税务机关将专人对接企业
的沟通联络工作，密切关注涉税事项变化，同
时进一步优化辅导服务，及时响应企业的涉
税诉求，解答企业提出的税收政策问题。”广
东省税务局国际税收管理处处长刘丽说，“同
时，希望纳税人能够按照法律法规及国家税
务总局关于非居民纳税人享受税收协定待遇
有关规定，如实、完整、及时报送与享受税收
协定待遇有关的资料和信息，积极配合税务
机关开展后续管理。”

粤港澳大湾区税收协定
待遇协作管理工作机制启动

湾区内非居民纳税人
只需报送一次
后续管理资料


