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早上 8时许，广州越秀区的
珠光市场已经人声鼎沸，人称

“波叔”的冯晓波早早就来到市
场，但波叔不是来买菜，而是来

“问价”。
“包菜，每斤1.8元；水蜜桃，

每斤5元……”仔细确认后，波叔
把价格输入到手机中装载的CPI
手持数据采集系统。波叔是广
州调查队的一名CPI 采价员，在
每月“逢 5 逢 0”的规定采价日，
他都会定时定点来到珠光市场，
记录多种物品的当日价格。

蔬菜区、水果区摊位多，每
家的产品价格也有差异，除了

“指物问价”，波叔常常也要“眼
观八方”“货比三家”，快速找出
产品的众数价格（即 出 现 次 数
最 多 的 价 格 数）。每隔几天便
要采价，他对市场里的每个摊
位都熟谙于心，对商品价格变
化更是了如指掌：“最近几天雨
水多，绿叶菜价格涨了一点，葱
和芹菜价格都比较高；节瓜和
南瓜就很平价。”

珠光市场二楼有冰鲜、水
果、干货，三楼有猪牛肉、鸡蛋、
腊肠。波叔一边走一边记，上上
下下转了四五圈，就把全部数据
都录入了系统：“一个上午最多
要记录超100种食品的价格。”

市场采价难点在哪？波叔
告诉记者，最难的其实是部分商
家的不理解，尤其是在菜市场。
总来问价却极少购买，如果生意
比较忙，商家就没工夫搭理采价

员；如果生意很清淡，老板更觉
得晦气、不想搭理。

不过，波叔自有一套技巧。
有时档口老板在忙的时候，他就
会在旁边帮忙招呼顾客，顺便

“偷听”其他顾客的购买
价格，或者看过秤时电
子秤上显示的成交价。

“平常还是要多跟老板
沟通，熟悉了之后，大家
还是愿意配合我们的工
作。”波叔感慨道。

羊城晚报讯 记者陈泽云、
通讯员穗统宣报道：8月12日，
国家统计局广州调查队发布的
数据显示，7月份，广州居民消
费价格指数（以下简称CPI）环
比持平，其中食品价格（以下
均指环比）上涨1.9%，非食品
价格下降0.4%；消费品价格下
降0.4%，服务价格上涨0.6%；
八大类商品及服务价格呈五涨

三降。
其中，食品烟酒类价格下

降0.2%。暑期外出就餐人员
增多，部分餐馆酒楼为促进消
费进行全场促销打折活动，带
动 该 月 餐 馆 餐 饮 价 格 下 降
5.1%。食品价格则上涨1.9%，
特别是受中央冻肉收储政策、
广东生猪限调政策等因素叠加
影响以及部分商家进行“二次

育肥”吸纳囤货造成供应偏紧
的影响，猪肉价格上涨11.6%，
此外，由于近期持续高温，对
鲜果、鲜菜生产及水产养殖带
来一定的不利影响，另外运输
成本有所上涨，带动鲜果、鲜
菜 、虾 蟹 类 价 格 分 别 上 涨
5.7%、3.5%、5.2%。

出行方面，交通和通信类
价格下降0.5%。受国家发展改

革委下调国内成品油价影响，
汽、柴油价格分别下降3.3%和
3.5%；因暑期出行需求上升，航
空公司减少促销，飞机票价格
继续上涨12.8%。受旅游市场
有序恢复及暑期传统旅游旺季
叠加影响，景点门票价格上涨
7.1%、旅行社收费价格上涨
3.4%、其他旅游价格上涨6.9%，
宾馆住宿价格上涨9.8%。

夏季持续高温，越来越多的
深圳人选择待在空调房里，点一
份猪脚饭外卖。美团数据显示，
5月至7月，入夏以来，深圳猪脚
饭外卖销量比春季大涨46%，猪
脚饭堂食套餐加外卖销量高达
237万份，环比去年同期菜品销
量增速 52%。尤其像徐大川剁
椒猪脚饭、锦绣隆江猪脚饭、华
强隆江猪脚饭（深坊店）等人气
餐厅，每月猪脚饭堂食和外卖销
量都轻松过万。

强大的消费需求也刺激到
猪肉市场供给端的变化。庄先
生是深圳市一家猪肉加工厂的
业务主管，他告诉羊城晚报记
者，入夏以来，猪脚饭消费量持
续提振，餐饮商家对于猪肘、猪

肉类等原料的采购量也随之增
加，赶上高峰期，猪肘常常脱
销，呈现供不应求的状态。

“一头猪仅有 4 个肘子，厂
里日常产能的天花板也就能加
工几百头生猪，满打满算就是
几千个肘子。”庄先生表示，目
前加工厂主要与美团旗下的餐
饮供应链平台——快驴进货合
作，优先满足快驴餐饮客户的
日常采购需求和生产原材料供
给。

庄先生告诉记者，猪肘是猪
脚饭最核心的原料，关键是要烧
毛、精准控制好该部位的肥瘦比
例。供应链平台对产品的标准
化要求较高，猪肉分割师每一刀
切下去，都要讲究刀法轻重。一

头200多斤的猪，最后分割好的
猪肘成品去骨重量需控制在 4
斤，肥肉占比需在20%左右。这
样的产品到达商户手中，会减少
许多后续处理的工作量，有利于
猪脚饭成品的标准化。

深圳人对于猪脚饭的热爱
与青睐，也带动了上游的就业机
会。庄先生介绍，进入夏季以
来，工厂里的猪肉分割师常常满
负荷工作。为实现猪肘产品源
源不断地供应，工厂近期热招猪
肉分割师，普通师傅包吃包住，
月薪在 8000 元至 10000 元间，

“熟手”分割师月薪过万没问
题，“总的来说，这就是一个凭
力气吃饭的活，需要肯吃苦、能
熬夜，分割要讲究技巧”。

一碗隆江猪脚饭
缘何成为深圳特产？

□“深漂”女孩点的一碗猪脚饭火上热搜，称其好吃实惠治愈身心
□一头200多斤的猪只有4个猪肘，优秀猪肘成品去骨仅4斤供不应求
□夏季深圳猪脚饭外卖大涨46%，加工厂老板称分割师们熬夜分猪

9595后喻杰在深圳经营一间猪脚饭门店后喻杰在深圳经营一间猪脚饭门店

8月 10日以来，一位“深漂”女
孩与猪脚饭商家互动的故事在微
博上引起共鸣，登上深圳同城热
搜。女孩儿实习结束，离开深圳前
的最后一天有些伤感，却意外被一
份猪脚饭外卖的实在分量打动、安
慰：“这是我在深圳少有吃饱了的
一顿饭……猪脚肉卤得很好吃，没
想到这样的价格能买到这么实惠
的肉菜。”商家则暖心地鼓励女孩
称：“人生起起落落！失意会有，勇
敢走过去就会发现自己成长了。”

30多岁的河北人张晓晓对此
深有共鸣。她大学毕业后来深圳
打拼近8年，到访最多的就是公司
楼下的猪脚饭餐厅。一份套餐二
三十块，有肉有菜有汤，20分钟左
右送达。难怪很多网友说：“隆江
猪脚饭就是深圳的特产。一碗猪
脚饭，吃出深圳人的浪漫。”

广州7月份居民消费价格指数（CPI）数据新
鲜出炉，与百姓日常生活息息相关。那么，CPI是
怎样算出来的？这离不开一群人——采价员。在
广州，就有近百个采价员，他们穿梭在各大菜场、
商超，记录着一件件商品的价格，里面的“门道”
可多了！近日，羊城晚报记者跟随国家统计局广
州调查队采价员走进超市、农贸市场等价格调查
点，带你近距离领略采价员们的“十八般武艺”，
了解CPI是怎么诞生的。

7月份广州CPI环比持平
猪肉价格上涨11.6%

CPI为什么重要？广州调查
队消价处相关负责人告诉记者，
CPI用于衡量居民消费领域中的
货币购买力，能为国家宏观调控
提供决策依据，CPI 的高低与人
民币汇率、国债、期货和股票市
场价格走势有一定联系。

值得注意的是，目前各级政
府也将 CPI 作为调整当地最低
工资、社会保障和社会救助等
标准的重要依据。当 CPI 超过
额定水平，广州市政府会根据
社会救助和保障标准与物价上

涨挂钩联动机制，向困难群众
发放价格补贴，有效缓解物价
上涨对困难群众基本生活的影
响。今年 6月，广州CPI 同比上
涨 3.6%，就达到价格补贴启动
条件。

这些年，广州也正在推进
CPI 基础数据获取方式由“人工
采集”向“信息化采集”转变。如
今，在华润万家等试点商超，通
过打通企业数据库，广州调查队
无须再进行现场采价，就能直接
从商超扫描数据中获取价格信

息，作为CPI 调查的基础数据来
源。据悉，目前广州调查队已成
功纳入 2 家超市作为商超数据
扫描点，涉及规格品99种；广州
调查队正在进一步推进商超扫
描数据扩大试点工作，拟新增 4
家试点企业。

随着网购渐成趋势，在网络
交易采价方面，广州也立足对调
查规格品选取的科学把控，把握
规格品的代表性，目前广州已有
网络采价点 90 个，涉及规格品
123种。

每个“逢 5 逢 0”的日子，在
波叔和琴姐采价、上报的同时，
国家统计局广州调查队消价处
的工作人员早已守在电脑前，对
采价员上报的每一笔数据进行
横向、纵向对比审核，对价格变
动原因逐一核实，判断价格变动
的幅度和趋势是否合理。据了
解，“即采即报即审”是CPI采价
的基本要求，价格数据必须当天
采集、当天上报、当天审核、当天
反馈、当天确认，不能提前或延
后。

记者获悉，目前CPI 按用途
划分为 8 个大类、268 个基本分
类，2022 年广州 CPI 调查代表
规格品为 1427 个，调查点选择
经营品种齐全、零售额较大的商
场、超市、农贸市场以及服务网
点约443个。

源头数据对 CPI 的影响极
大，及时准确地采价上报对CPI
的编制特别重要。每一位采价
员都是完成 CPI 原始数据采集
不可或缺的一员，目前广州调查
队共有 93 名采价员，每月采集

7000多条原始数据，这就是CPI
数据的初始来源。

“对审核中发现的问题，我
们会打电话要求采价员立即修
正，并要求附上说明，确保数据

‘零差错’。”国家统计局广州调
查队消价处相关负责人介绍，为
了保障源头数据的真实性和可
追溯性，采价员将价格数据上报
至服务器后，国家统计局、广东
调查总队都可以同步看到数据，
任何一笔数据改动都要通过采
价员进行，而且会留下痕迹。

上午 10 时 30 分，从菜市场
采价出来的“琴姐”仇咏琴，又赶
到广州越秀区的一家胜佳超市。

超市明码标价，采价是不是
比较简单？琴姐告诉记者，非也：
一要看所采商品价格的计量单位
是否需要换算；二要看商品促销
时间是否超过7天，如少于7天则
不采集促销价；三要看商品促销
方式是否是捆绑销售，如是捆绑
销售，同类商品则需折算处理。
工作多年，琴姐早已养成“火眼金
睛”，“有时候某款饼干换规格了，
售货员可能还不知道，我们采价
员一眼就看出来了”。

“这份工作挺好的，很有意
义，特别是食品价格变化，老百姓
都很关注的，我们得做到实处。”
作为广州调查队里最为资深的采
价员，一干就是20多年的琴姐几
乎没有请过假，“逢5逢 0”，风雨
无阻。根据相关规定，CPI 采价
日是固定的，每个月的 5 日、10
日、15日、20日、25日、30日上午
都需要到菜市场采价。这也意味
着，采价员很难拥有一个完整的
国庆假期或春节假期。

每年国庆假期期间的 10 月
5 日，正是琴姐生日。对于她来
说，生日在采价中度过，早已变
成了一种特殊的习惯和仪式。

“我是本地人嘛，采完价还可以
回去和家人庆祝生日，不耽误
事，家人也理解。”琴姐表示：“我
们这份工作说难不难，最重要的
还是要有责任感。”

文/图 羊城晚报记者 陈泽云 通讯员 聂璐

美团数据显示，无论是订单
量、交易额还是门店数，猪脚饭
增速都远远跑赢饭类套餐的大
盘。2021 年，美团外卖猪脚饭
订单量超过 7000 万，以猪脚饭
为卖点的堂食门店同比增速达
41.6%。

“2022 年，受疫情影响，餐
饮店线下客流量受到影响。我
们目前了解到，深圳、广州两地
的隆江猪脚饭实体店基本依靠
线 上 销 售 ，外 卖 占 了 很 大 比

重。”在隆江猪脚饭的发源地
——广东省惠来县隆江镇，隆江
猪脚行业协会秘书长唐茂辉如
是说。

据了解，协会计划在当地政
府牵头下，着手打造猪脚饭产业
园区，将卤制猪脚的工艺统一，
将配方、技术各方面规范化，通
过冷链的方式推广到外地，形成
产业链条。

互联网和数字化的助力，正
在提高整个猪脚饭行业的流通

效率。唐茂辉表示，隆江猪脚饭
深耕广州、深圳等华南市场，如
今逐步拓展到北方市场。依靠
市场采购、纯手工卤制和供应的
原生态模式，单家门店日常生产
500 斤猪肘通常就已经到达极
限，跟不上日益增长的消费需
求。因此，产业供应链的提速、
产品的标准化势在必行，这将切
实助力隆江猪脚饭发展成像“沙
县小吃”“柳州螺蛳粉”一样全国
开花的名片和品牌。

8月 11日凌晨1时许，一辆
满载几千斤新鲜猪肘及猪肉的
冷藏车从深圳龙岗的一家猪肉
加工厂缓缓驶出，随即赶赴某
供应链平台位于深圳的仓库，
进行入库分拣。3个小时后，新
鲜猪肘的“接力棒”传给配送服
务司机，他们驾驶货车，在夜色
中分头驶向深圳各区县大大小
小的猪脚饭门店。当天凌晨 6
时许，最早一批新鲜的猪肘、猪
肉就配送至商家后厨，商户清
洗好原料随后开卤，卤肉特有
的香气弥漫在城市上空……

旺盛的消费需求就这样带
动本地供给提速。在餐饮供应
链平台的助力下，鲜肉从工厂
到餐桌，最快只需7小时。

喻杰是一名“95 后”，在深
圳卖猪脚饭已经快六年了。他
的店开在南山区桃园街道平山
村 222 栋 1 号，取名“卤智深猪
脚饭”。喻杰告诉记者，开店初
期，他每天凌晨三四点就要骑
电动车去周边菜市场采购猪
肘，自己烧毛、清洗，在店里斩
猪脚，平日唯一的愿望就是能
睡个好觉。

3年前，喻杰接触到线上供
应链平台，小小的门店有了数
字化的采购帮手。“平台帮店里
解决了繁重耗时的采购工作，
只要晚上 11 点前下好单，第二
天一早会有专人把货送到店
里，早上我起码能多睡两个小
时。”喻杰笑着说。如今，喻杰

的店铺每月外卖订单量稳定在
4000单至 5000单，月收入几万
元。一间小小的店面，承载着
一家人在深圳的生活与希望。

美团快驴进货华南区域相
关负责人表示：“近几年，我们
主要与华南当地大中型加工厂
合作，从食材标准化、安全性
入手，打通数字化配送链路，
一方面，向餐饮商户提供货源
品质和价格更稳定的猪肉、蔬
菜等生鲜类产品；另一方面，
通过提供足不出户、送货上门
的一站式配送服务，帮助商家
日均节省 2 小时至 3 小时的采
购时间，从供应链层面减轻负
担，为消费者带来一碗更优质
的猪脚饭。”

广州每月CPI数据咋来的？
波叔琴姐们施展十八般武艺

技巧：奔走市场 巧问善听

光阴：
“逢5逢0”廿年如一

制度：即报即审 确保无误

未来：科技采集 节约人力

夏季猪脚饭热销237万份

鲜肉从出厂到餐桌最快7小时

猪肉分割师万元月薪供不应求

猪脚饭跑出“深圳”速度

标准化产业链对标沙县小吃 线上带火“隆江味道”
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琴姐在胜佳超市采价
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一个猪肘的奇幻漂流
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