
前景

2024年7月10日/星期三/要闻编辑部主编/责编陆德洁 / 美编 郭子君 / 校对 姚毅 A3焦点

我国的荔枝栽培面积和产量均为世界之冠，广东更是国内荔枝
栽种面积最大、品种最多的省份。然而，目前我国荔枝年出口量仅
为总产量的0.3%。受制于保鲜、季节等因素，国产荔枝难以跨越国
门，走向世界。

以产业发展急迫需要为导向，围绕荔枝发展产业链部署创新
链，一场核心技术“攻坚战”打响。2023年 6月，广州市科学技术局
布局和推进种业、智能化采摘、高品质保鲜、精深加工装备等荔枝全
产业链共性关键技术攻关，立项支持荔枝产业重大科技专项4项。

时隔一年多，在众多科研工作者的全力攻关之下，一系列关键
技术相继被突破，“小”荔枝正在形成迈向全球的大产业。

文/图 羊城晚报记者 李钢 实习生 刘佳琪 通讯员 李晓银

目前，广州市荔枝种植面积
超过 50万亩，年产量 10万吨左
右，荔枝产业已成为广州水果乃
至农业经济的支柱产业。

“荔枝从古至今都是岭南的
特色水果，近年来，我们累计组
织了21项荔枝产业关键技术攻
关项目，支持经费累计达到了
5100万元。”广州市科技局农社
处副处长陈洁说。

据她介绍，荔枝产业重大科
技专项涵盖了荔枝的育种、智能
化采摘、高品质保鲜技术和精深
加工装备四大方面，支持荔枝全
产业链共性关键技术攻关，加强
荔枝产业上下游技术需求关联
和匹配。

“由于储存期延长，我国东
北地区甚至国外都能吃上‘井岗
红糯’等新品种荔枝。果农对新
品种荔枝的接受程度也相当好，
哪怕是荔枝产量最高的时候，新
品种荔枝的价格也比较好，就是
因为新品种的品质非常高。”胡
桂兵表示。

欧阳建忠则告诉记者，冻眠

锁鲜荔枝保鲜期突破一年，解决
了荔枝季节性集中上市销售难
问题，扩大了荔枝销售半径和销
售周期，实现了全年销售和全球
销售，大大提高了荔枝的出口规
模、拓展了出口目的国。

随着荔枝实现全年供应，企
业也开始探索开发更多符合消
费者需求的荔枝加工产品。

目前，广州领穗食品有限公
司正应用非热加工技术开发荔
枝果汁等产品。经过对荔枝精
深加工产品的研发，高品质的荔
枝酒、荔枝醋、荔枝乳酸菌发酵
饮料乃至美容化妆品等产品推
动了荔枝产业链的延伸。

在取得了一系列的技术突
破之后，如今，荔枝产品正由初
级传统直销模式，向高附加值精
品和精深加工方向迈进。

陈洁表示，接下来，广州市科
技局将持续加强荔枝产业上下游
技术需求关联和匹配，深耕产业，
用科技支撑荔枝“全链条”。

一个前景光明的荔枝产业
正在广州蓬勃而生。

科技支撑全链条，荔枝卖全年销全球

科技工作者们还积极培育
荔枝新品种。记者了解到，荔枝
产业重大科技专项强调发挥广
州的晚熟荔枝名优特稀优势品
种区位优势，由华南农业大学、
广东省农业科学院等科研院所
和高校单位进行联合攻关，专注
优质荔枝新品种的选育，优化了
荔枝品种的熟期结构，从源头上
提升了荔枝的耐贮性和稳产性。

国家荔枝良种重大科研联
合攻关专家委员会首席专家、华
南农业大学园艺学院院长胡桂
兵和他的团队开展了对晚熟、耐

贮运、优质荔枝品种选育及高效
栽培技术的研究。通过人工杂
交育种方法，团队根据育种目标
和经验挑选具有特定优良性状
的亲本进行杂交，最终诞生出集
合父母本优点的新荔枝品种。

关于这些新品种的共同优势，
胡桂兵介绍说，一是晚熟，能错开
桂味等主栽品种的上市高峰，延长
荔枝整体的销售周期；二是优质，
即外观、口味好；三是储存特性好，
在常温下可储存一周，低温下最久
能储存约40天；四是丰产稳产性
好，能很好地保证产量。

突破生物特性，从源头提升耐贮性

“国内荔枝产业面临着很多
瓶颈，我们一直在思考，如何延
长荔枝的保鲜期，并且拓宽它的
销路。”广州市从化华隆果菜保
鲜有限公司董事长、华隆荔枝产
业研究院院长欧阳建忠说。

据记者了解，国内外对荔枝
的保鲜护色技术其实并非空白，
比如此前所采用的硫处理技术，
但这一技术易存在二氧化硫超
标问题，还会影响环境，果肉经
处理后风味也会变差。

此外，经过低温储藏，解冻
后的荔枝果肉会因超低温冷冻
伤害而出现流汁现象，口感变
差，果皮也会在 30 分钟后迅速
褐变，影响其商品价值。

“我们的技术能解决保鲜等
‘卡脖子’问题。”中国科学院华
南植物园重点实验室主任、研究
员蒋跃明充满信心地向羊城晚
报记者表示。

蒋跃明团队成功研发出了
荔枝的高品质保鲜技术和相关
产品。研发团队经过中试和规
模化生产应用后发现，荔枝经研
发的保鲜剂处理后，常温能贮藏

8-10天，低温贮藏35-48天，不
仅延长了荔枝的贮运货架期，也
符合食品法规及我国荔枝出口
欧美、日本、韩国等发达国家地
区的食品和检疫要求。

针对荔枝解冻后品质下降的
问题，欧阳建忠则介绍，华隆公司
于2023年7月完成了国内首条超
低温浸渍冷冻锁鲜设备生产线的
安装，正式投入生产。相较于传
统的液氮冷冻技术，这一冻眠锁
鲜技术不仅能降低成本 60%以
上，其降温速度是空气冷冻效率
的20倍，还能保持荔枝细胞结构
完整，使其解冻后不会出现流汁
和营养变质现象，即便是一年之
后，荔枝的风味与口感基本还能
保持在鲜果水平的80%-90%。

“经过冻眠锁鲜技术冷冻的
荔枝，目前可以实现全年销售，
人们在中秋节、春节也能吃上荔
枝，还能销往我国北方市场、国
外市场。”欧阳建忠说。

今年5月，一批通过超低温
冻眠锁鲜技术保存近一年的“冻
眠”荔枝解冻上市。其中意义，
不言而喻。

系列技术突破，荔枝保鲜期短成往事

据介绍，荔枝易变质与其本
身的特性有关。荔枝特殊的果
皮结构使其在采摘后极易失水、
变为褐色。同时，由于易受病原
真菌的侵染，荔枝的鲜味、风味
下降很快，通常在常温下只能保
存两三天。

数据显示，我国是全球荔枝
产业第一大国。2023 年我国荔
枝产量达到309.7万吨，占世界产
量的70%以上。但其中，有18%

至30%的荔枝在采摘后的流通过
程中损失，年损失约40亿元。目
前，我国荔枝鲜果的年出口量不
到 1 万吨，仅占荔枝总产量的
0.3%左右。这一现状的背后，与
荔枝的易变质特性直接相关。

此外，作为季节性水果，荔
枝大多成熟于每年的 5-7 月。
当荔枝的市场供应开始阶段性
增多之时，“果贱伤农”现象也就
难免发生。

易变质季节性强，限制荔枝走出去

文/图 羊城晚报记者 孙绮曼

7月8日，广州市市场监管局披露，督促即时配送平台企业落实安全责任，
深入开展电动自行车安全隐患全链条整治行动，对一周内有三次以上违法行
为的骑手实施全行业停单一天以上限制。一边是外卖员的“生死时速”，一边
是百姓对交通安全的关切。新规能否管好外卖小哥的电单车，引起多方关注。
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近日，有报道称，运送完煤制油
等化工类液体的油罐车，储存罐未经

清洗，就直接装上食用大豆油继续运
输。事关百姓舌尖上的安全，事件掀起轩
然大波。

7月9日晚间，国家市场监管总局发布公
告称，针对媒体反映的“罐车运输食用油乱象
问题”，国务院食安办高度重视，组织国家发展
改革委、公安部、交通运输部、市场监管总局、国
家粮食和储备局等部门召开专题会议研究，成立
联合调查组彻查食用油罐车运输环节有关问
题。对于违法企业和相关责任人，将依法严惩、
绝不姑息。同时举一反三，组织开展食用油风险
隐患专项排查。调查处置结果将及时公布。

据悉，两家涉事企业——中储粮油脂（天
津）有限公司、汇福粮油集团，旗下粮油品牌包
括了金鼎、鼎皇、华鼎、汇福、福满盈等。9日，
羊城晚报记者走访了解到，目前广州主要大型
商超均无售卖上述品牌产品，多家餐饮企业
也表示主要使用的为头部粮油品牌的产品；
不过，截至记者发稿，线上外卖平台仍能
搜索到相关产品并可下单。

（孙绮曼 吴珊）

对于广州此新规，广东省体
制改革研究会执行会长彭澎 9
日接受羊城晚报记者采访时表
示，从目前情况看，外卖骑手的
交通违法行为需要通过处罚来
遏制，其中的关键在于这些违法
信息如何记录，这是处罚的重要
依据。

关于这一点，记者获悉，交
警部门将通过路面执法和抓拍
取证相结合的方式，依法查处骑
手骑行电动自行车过程中的交
通违法行为，并每周将骑手违法
记录抄送给广州市市场监管局，
作为有关依据。

艾媒咨询CEO兼首席分析
师张毅接受羊城晚报记者采访
时也表达了对新规应该如何落
地的关注。张毅表示，新规的出
台对于外卖骑手具有一定的震
慑作用，“从治理的角度来说，是
实实在在走出了一步。但是规
定的落地需要交通管理部门、市

场监督管理部门以及多个平台
的共同努力才能够实现，这是接
下来需要聚焦的地方。”

目前，广州电动自行车保有
量巨大。据此前公开报道，广州
市电动自行车社会保有量超过
500万辆，其中骑手的部分占比
不足5%。且外卖配送的全天高
峰在午餐时段，与城市交通出行
的最高峰并不重叠。就此，有人
提出，仅针对骑手强化管理惩戒，
对整治“电鸡”乱象作用几何？

在张毅看来，面对电动自行
车管理难题，可以先从可管理、
可约束的范围入手，比如以之谋
生盈利的外卖小哥、物流小哥
等，可通过市场监管的范畴去管
理。他补充道，在市民管理的层
面或也可借鉴针对外卖小哥的
管理制度，首先从政府、国央企
和一些社会组织工作人员入手，
把这项制度逐步做扩充，“但关
键是第一步要走通”。

专家聚焦新规落地与扩展

“我开车正常行驶，突然一
个外卖小哥飞车穿越马路。”焦
女士说，她遭遇过几次突发情
况，至今心有余悸。李先生则与
外卖小哥的电单车发生过“亲密
接触”，他说：“当时，我驾驶着私
家车，打转向灯右转。小哥可能
走神了，速度太快来不及刹车，
一下子从后面撞了上来。幸好
当时我的车速不快，没有造成人
员受伤。”

恐怕不少人都有过类似经
历。如何遏制外卖骑手交通违法
行为多发现象，广州市市场监管
部门率先在全省推出了新部署。

记者了解到，部署中明确了
监管对象，即广州市登记上牌的
外卖行业电动自行车（行 业 蓝
牌）。整治工作强调要压实平台
企业主体责任，重点督促配送企

业对使用电动自行车配送的，按
照最高速度25km/h守法行驶可
完成配送任务的标准，设定配送
时限、路线；配送企业补充优化配
送人员使用电动自行车及蓄电池
的工作程序，强化动态监测核验。

根据新部署，广州市市场监
管局指导行业协会完善骑手管
理系统，与市交警部门骑手交通
违法信息实现实时对接，在全省
率先启动对一周内有三次以上
违法行为骑手实施全行业停单
一天以上限制。

广州市市场监管部门已发
函给相关平台企业和即时配送
企业总部，书面告知企业要明确
电动自行车安全隐患全链条整
治具体要求，完善配送管理制度
和配送人员车辆管理制度规
则。同时指出，企业要主动查漏

补缺，并将自查和整改情况函复
监管部门。值得关注的是，该部
门还会同市公安交警部门对美
团、饿了么等平台骑手站点开展
专项督导检查。

对于这样的规定，外卖骑手
怎么看？越秀区外卖骑手陈明
超在 9 日采访中表示：“这个规
定之前就已经生效了，交警、站
点都和我们说过。其实在路上
行驶，安全是最重要的，尤其是
在老城区跑单。”

此外，多名外卖骑手对记者表
示，已从各个渠道了解到新规的内
容。“我刷短视频的时候看到这个
消息，接下来肯定会注意一点。”外
卖骑手梁先生说，万一被平台停了
单，必然影响到挣钱。外卖骑手李
先生也说：“就尽量注意安全咯，还
能有什么办法。”

广州新规严治外卖电单车

羊城晚报记者 吴珊 沈钊 通讯员 穗市监

国务院食安办彻查罐车运输食用油乱象问题，记者走访——
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广州大型商超均无售卖

7月 6日，中储粮发博回应，
称针对近日媒体关于罐车运输
油罐混用的报道，在 7月 2日要
求下属油脂公司开展排查的基
础上，从 7月 5日开始在全系统
深入开展专项大排查。目前已
要求直属企业按照国家食品安
全法、《粮食质量安全监管办
法》、《食用植物油散装运输规
范》及中储粮集团《中央储备粮
质量安全管理办法》等有关规
定，全面严格排查出入库等环节
使用的运输工具是否符合要求，
相关运输承运单位运输工具是
否符合食品安全规定，运输过程

中的操作是否规范。
中储粮方面还表示，对于检

查发现存在违反规定的运输单位
和承运车辆，立即依法终止运输
合作，并列入集团公司服务采购

“黑名单”；对发现的重大问题，主
动向有关监管部门报告。对于直
属企业及员工违反操作规程和工
作纪律的，从严从快严肃处理。

7 月 8 日，汇福粮油集团办
公室工作人员表示，相关部门已
对此事进行调查，公司正在等官
方通报。“这个油罐车不是我们
单位的油罐车，涉及我们公司

‘汇福’品牌的油是没有任何质
量问题的。”该工作人员称。此
外，前来运输的油罐车为客户自
聘，汇福粮油公司对其资质有相
应检查流程。

据报道，这两家涉事企业均
为食用油的生产加工企业，属于
整条产业链的中游位置，向上对
接进口油料作物与油料种植的
上游公司，向下便是包装运输、
销售等下游环节。

其主要销售渠道有两种。
一种是以散装卖给客户，这些客
户通常是中小型的食用油分装
工厂，生产桶装食用油再卖给消
费者；或是需求量较大的食品加
工企业和餐饮服务企业。另一
种则是直接包装成桶装食用油，
以自有品牌通过渠道和经销商
卖给个人或企业消费者。

值得注意的是，这两家企业
的产品与餐饮供应链紧密相
关。但目前，涉事食用油所流向
的企业名单尚未公布。

两涉事公司回应称调查中

那么，这些涉事食用油品牌
广州市面有售吗？

7 月 9 日，羊城晚报记者走
访了位于广州市天河区高德置
地冬的Ole超市看到，该超市未
售卖涉事品牌的食用油，在货架
显眼处主要摆放的食用油包括
千岛源、胡姬花、时朴等国内品
牌 ，以 及 FILIPPO BERIO、
Canola 等进口品牌。在广州市
白云区五号停机坪内的永旺超

市，货架上主要摆放金龙鱼、狮
球唛、刀唛等品牌，以及部分进
口橄榄油。广百、友谊超市等本
地商超也均表示未售卖涉事品
牌产品。

另外，记者走访了多家小型
超市和便利店，店铺主要售卖的
均为金龙鱼、鲁花等食用油品牌，
未见涉事企业品牌。

作为食用油使用的“大户”，
餐饮也是备受关注的对象。花
园酒店相关负责人告诉羊城晚

报记者，该酒店餐厅一般使用天
鹿调和油、鲁花花生油及橄榄
油，并不使用涉事食用油。大同
品牌总监冼一峰也向记者表示，
该餐厅不使用上述涉事品牌食
用油。此外，洲际酒店、白天鹅
宾馆等多家餐饮也称，未使用相
关涉事品牌产品，其产品均为统
一采购，为国产头部品牌。

不过，值得注意的是，记者
点开美团平台看到，目前线上外
卖平台部分店铺仍能够搜索到
金鼎花生油等产品并下单。

广州主流商超不售、多家餐饮称不用

？
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对一周内违法三次以上骑手实施全行业停单惩戒

广州强化对外卖骑手交通
违法行为的治理惩戒（资料图）

羊城晚报记者 蔡嘉鸿 摄

Ole超市食用油货架，无涉事品牌身影
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企查查App显示，涉事方之
一的中储粮油脂（天津）有限公
司成立于2010年5月，注册资本
5000万元，由中储粮油脂有限公
司全资持股。法律诉讼显示，其
曾因一则民事案件执行成被执
行人，执行标的2.18万元。

另一涉事方汇福粮油集团
隶属于三河汇福粮油集团有限
公司，成立于2004年 6月，注册
资本 8.3 亿元，其对外间接投资
超700家公司，曾因未按照规定
使用大气污染物排放自动监测
设施被环保部门处罚。

公开资料显示，中储粮旗下
的食用油品牌包括金鼎、鼎皇、
华鼎等。7月 9日晚，羊城晚报
记者打开金鼎的淘宝旗舰店，仅
显示一个链接，且点进去无商品
在售，也即所有商品都已下架；
此外，在京东搜索“金鼎”也已无
食用油相关结果。

汇福粮油集团官网显示，
公司产品有金汇福、汇福以及
进口三个系列，包括汇福葵花

籽油、福满盈大豆油、金汇福营
养均衡食用调和油、德国铂利
欧原装玉米胚芽油等 14 款产
品。目前，汇福品牌在淘宝未
搜索到官方店铺，在京东也已
无法搜索出与“汇福”“汇福粮
油”有关的店铺。

多个电商平台下架涉事食用油A


