
羊城晚报讯 记者张闻摄影
报道：8月27日，“2020潭洲陶瓷
双展 大V·大咖面对面交流会”
在佛山举行。记者从交流会上了
解到，2020年潭洲陶瓷双展将
于明年4月17日开幕。

据悉，2020年佛山 （潭洲 ）
国际陶瓷与卫浴展览会和佛山
国际陶瓷装备与材料展览会暨
潭洲陶瓷双展将于2020年4月
17日—20日在潭洲国际会展中
心同期举办。展会全面启用潭洲

国际会展中心一、 二期10个专
业展馆， 展览面积达10万平方
米。届时将汇聚全球各大陶瓷企
业、 陶瓷装备与材料及环保、智
能制造等相关企业600家，专业
观众数量将突破12万人次。

潭洲陶瓷双展主要负责人、
陶联科技公司总经理李新良表
示，当前陶瓷行业发展已进入“淘
汰赛”阶段，如何提供更有价值、
更专业高效的连接服务， 促进产
业上下游健康发展， 是本届陶瓷

双展的核心任务。 聚合行业力量，
引领陶瓷行业协同创新、 高质量
发展， 潭洲陶瓷双展致力打造全球
陶瓷价值平台，助力品牌走向世界。

会上，广东省工商联 (总商
会 )副主席、佛山市工商业联合
会（总商会）主席、广东新明珠陶
瓷集团有限公司董事长叶德林
表示，陶瓷企业和陶瓷装备材料
企业两者有着密切的联系。两大
行业应该紧密联系， 团结合作，
把中国的陶瓷行业做大做强。

羊城晚报讯 记者张闻报
道：8月26日， 佛山市禅城区四
届人大常委会召开第二十六次
会议。 会议透露，季华北路北延
线工程、 魁奇路快速化岭南大
道节点工程、 岭南大道北延线
（卫国路至同济路 ）道路工程等
市民广泛关注的交通项目计划
年内实现主体完工。

据透露，本次计划在年内实
现主体完工的6条道路项目分别
是聚锦路（五峰路至季华路）及
五峰路（聚锦路至槎湾路）道路
工程、 河滘大道改造及富兴路
（二期）工程、季华北路北延线工
程、魁奇路快速化岭南大道节点
工程、岭南大道北延线（卫国路
至同济路）道路工程、海五西路

（佛山大道至佛山水道）工程。
以上6条道路工程项目中，

岭南大道北延线、魁奇路快速化
岭南大道节点工程均处于禅城
人口密集区，工程进度引起社会
高度关注。 其中，魁奇路快速化
岭南大道节点工程已于7月末实
现东西向互通；岭南大道北延线
（卫国路至同济路） 道路工程目

前正进行路面基层施工，已完成
工程量约85%，已完成投资额约
81%，有望在今年12月完工。

此外，季华北路北延线工程
目前已完成工程量约91%，已完
成投资额约99%，计划2019年12
月（南海段23亩农用地除外 ）完
工，该项目将大幅度缩短禅城与
佛山西站的往来时间。

除了6个即将完工的项目，
当天还公布了 4个即将于近期
动工的重大道路建设项目 ，分
别是南庄大道东延 （南庄大道
接雾岗路南延 ） 工程主桥 、同
济路西延工程 （季华二桥 )、雾
岗路南延 （镇中路至东平路 )工
程、 澜石二路 （金澜南路至岭
南大道）工程。
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均安蒸猪 ， 这道
在顺德均安流传了百

余年的传统美食 ，曾经
除了祠堂祭祀之时 ，人
们鲜少有机会品尝。 如
今 ，蒸猪成为顺德本地
出场率最高的美食之

一 。 无论是村宴围餐 ，
还是高级餐馆 ，总能看
到这道菜的身影。 而随
着均安蒸猪的声名远

播 ，也吸引了不少食客
慕名前往 ，成为了最广
为人知的顺德菜代表

之一。
将一头整猪放入

特制的蒸猪屉中蒸熟 ，
这一看似粗陋的制作

方法 ，做出的蒸猪却能
够皮爽肉滑 ， 肥而不
腻 ，成为不少食客的心
头所好 。 这一点 ，常常
引起人们的好奇。

缘起起 四代人钻研蒸猪工艺 发展展 筹建非遗传承基地

曾经隐身乡间小铺
如今食客闻香而来

关于“均安蒸猪”的缘起，在当地有着一
个流传甚广的说法。 清朝，顺德均安一名读
书人李文田在北方做官。 告老还乡后， 他将
满族人用猪肉祭祀的做法带回家乡。 很快，
这一新鲜的做法逐渐在当地民间流传开来，
并不断改良演化成了今日的“均安蒸猪”。

而珠三角广为流传的“太公分猪肉”习
俗又为“均安蒸猪”的传播提供了绝好的条
件。 所谓“太公分猪肉”，就是每年的清明节
和重阳节（即所谓的春秋二祭 ）在祠堂举行
祭祖仪式， 再由村里德高望重的人把猪肉
分给家族中的男性。 据《顺德均安志》史料
载：顺德各地春秋二祭“多有烧猪作牺牲分
胙肉，而江尾（即今均安镇）则用蒸猪”。 自
此之后， 蒸猪便常出现在均安祠堂祭祀的
场合。

李耀苏是顺德最为出名的蒸猪师傅之
一，也是当地颇为有名的蒸猪世家第四代传
人。 李耀苏从童年开始，便听着父亲讲述祖
辈与蒸猪的故事，对于均安蒸猪的传承可谓
是如数家珍。

据李耀苏介绍，早在清朝之时，李耀苏
的曾祖父李学宗便在村中的年例乡宴中主
持制作蒸猪菜式， 在过去的做法基础上，李
学宗便开始尝试在配料上有所改进，做出更
适合顺德人口味的蒸猪。 后来，李耀苏的祖
父李树兴也开始在家里将猪蒸熟，分割成大
块之后，用竹箩装着挑到街上摆卖，这也成
为了一家人的生计来源。“当时，很多街坊乡
里看到都会买上一斤左右，用芭蕉叶包着带
回家，给家人品尝。 ”李耀苏说。

后来，李耀苏的父亲又继承祖业在乡下
街中心开了一间“熟肉铺”，经营蒸猪等熟肉
制品，成为了当时均安少有的经营蒸猪的店
铺之一。 12岁起，李耀苏便常常去父亲的店
里帮忙打下手，长期的耳濡目染之下，李耀
苏也摸清了蒸猪的门道。

1984年，在广州学厨回来的李耀苏和父
亲在南浦村开起了“南浦烧腊店”，承传祖辈
的技艺， 蒸猪便成为了他饭店里的招牌菜。
直到1996年，南浦市场拆迁，铺面关门，李耀
苏开始以承接“乡宴”为主业，蒸猪也是他拿
手菜之一。直到2005年，李耀苏再度开店，乡
民游客又有机会吃到了正宗的均安蒸猪。

对于均安蒸猪， 不少当地人十分熟悉。
但是由于制作蒸猪的流程复杂，家庭没有条
件制作，也少有店铺经营蒸猪，使得在过去
本地人也少有机会吃到这道传统的菜式。
只有在村宴之上，或者逢年过节之时，当地
的村民才有机会尝到蒸猪。 而对于外地人
而言，更是少有人知道均安蒸猪为何物。

蒸猪这一特色美食只能长期缩在均
安的乡间少人问津。 直到大概十年前，随
着网络的不断传播，均安蒸猪开始火了起
来。这个顺德乡村的特色美食却成了网红
食物，不少人愿意驱车前来小镇均安寻味
这道美食。

“最早开店的时候，来吃蒸猪的人一
直不多，只有一些本地人偶尔来吃。 一开
始，一天少则卖半头，多则卖一头。 ”李耀
苏说，而现在就在他这家位置略显偏僻的
农庄，一天最多能卖出十几头，而在顺德
美食节之上，李耀苏曾在一天卖出过近五
十头均安蒸猪。很多附近城市的人会专程
过来品尝， 一些远在海外的人回来顺德，
都要来尝一尝这里的蒸猪。

最近，李耀苏正在准备参加即将举行
的第四届香港佛山美食展，将这道传统的
美食带给香港人品尝。 实际上，近些年来，
李耀苏常常受邀参加各地美食交流活动，
这道顺德美食吸引了越来越多的目光，也
得到了许多烹饪业界和食客们的认可。

不过， 虽然均安蒸猪早已经盛名在
外，喜爱蒸猪的“粉丝”也算不少，但是均安
当地做蒸猪的人始终不多，找李耀苏学做蒸
猪的人则更加少，多年以来，仅有四个人跟
他学做蒸猪。

而近些年，均安蒸猪的传承与保护也
引起了政府相关部门的关注。在顺德当地
政府的推动下，2016年，均安蒸猪的制作
也有了明确的标准，让这道美食能够得以
更好地传播出去。 去年，均安蒸猪制作技
艺入选顺德区级非遗，李耀苏则是这项非
遗的传承人。

作为均安蒸猪制作工艺的传承人，李
耀苏也在积极推动筹建起均安蒸猪的非
遗传承基地， 免费教授更多人学做蒸猪，
将这份手艺传下去。

从最开始帮父亲一起蒸猪
到如今，李耀苏制作蒸猪超过了40
年， 制作过的蒸猪也是不计其数。
一份蒸猪上盘， 看起来平平无奇。
实际上， 这个看似简单的烹饪方
式，想要做出美味来却更是不易。

均安蒸猪最大的特色就是
一次蒸整头猪，制作工艺讲究生
猪的宰割刀工，特殊工艺制法和
蒸煮火候。 将一头生猪烹制成一
份地道的均安蒸猪， 工艺繁复、
耗时良久。“当时在市场开店，要
每天早上四点钟开始处理，到早
上七点蒸猪制作完成，卖给早起
来买菜的村民们。 ”李耀苏回忆。

按照传统方法制作蒸猪，李
耀苏要选取肥瘦适中的生猪在屠
场宰杀并拆骨。 在屠场把猪只宰
杀，传统的用百来斤的大猪，洗干
净猪后起骨， 再用刀从猪腹内剖

开， 把猪肉分割成既彼此分割又
不断开的大块。从屠场带回猪只后，
再次洗干净，晾起直至干水为止。

把调好的味料均匀撒在猪上
面，腌约2小时使其完全入味，再将
其摊放在木盒子里的拱形疏木架子
上，盖上盒盖，放入土灶大铁锅内。

“精盐、白糖、五香粉等调味料，具体
配料以及分量，只有师傅才最清楚。
调味料往往是蒸猪师傅的独家秘
方。”李耀苏说。腌制后，还要用火喷
猪皮表面的余毛，让猪皮更光滑。

蒸猪时要准备的是一个口径
特大的铁锅，一个长方形杉木盒，
并且盒底的四周要开4个小通气
孔，中间开1个大圆孔，木盒上方还
有一个拱形的疏木架子。 猪入箱
后，锅内加水，盖上锅盖。灶膛内放
入木柴，以大火隔水蒸制，水蒸气
源源不断地从通气孔进入木盒。

而在诸多步骤之中， 制作蒸
猪最重要的环节便是放油。“放油
的时间要掌握得恰到好处， 要懂
得观察猪的皮够熟没有， 猪皮熟
的时间又与猪的大小和皮的厚度
有关。此外，味料的搭配也相当重
要。 火候的话， 全程选用大火来
蒸。 ”李耀苏说。 在最传统的做法
里，是没有放油这一步骤的。随着
现代人对健康的注重， 蒸猪师傅
在烹调过程中， 要适时地用钢针
把多余的油放去， 而且， 放油过
后， 用冷水冲洗， 让肉感更加爽
口。经过重重关卡之后，一头百余
斤的生猪， 最后只剩下不到一半
的重量。在制作过程中，经过了钢
针放油和冷水淋过， 制作出的蒸
猪肉质鲜嫩，五香味渗入到肉里，
再配上芝麻，香味扑鼻而来，口感
爽而不腻。

均安
蒸猪

8月13日上午， 新华人寿保险
股份有限公司“不忘初心、 牢记使
命”主题教育动员大会在京召开。 公
司党委书记、公司“不忘初心、牢记使
命”主题教育领导小组组长李全作动
员讲话，北京市国资委党委组织部王
晨龙同志参加会议并讲话。 会议由公
司党委副书记李军平主持。

李全指出，在全党开展“不忘初
心、牢记使命”主题教育，是党的十
九大作出的一项重大部署。 习近平
总书记在中央“不忘初心、 牢记使
命” 主题教育工作会议上发表重要
讲话， 深刻阐述了开展主题教育的
重大意义， 阐明了主题教育的目标
要求和重点措施， 具有很强的政治
性、思想性、针对性、指导性，为我们
开展主题教育提供了根本遵循。

李全强调， 公司全系统要深刻
领会开展主题教育的重大意义，全
面把握开展主题教育的总要求，明
确开展主题教育的目标任务， 落实
四个“贯穿始终”的工作安排，着力
加强对开展主题教育的组织领导。
回顾公司近23年的成长历程， 从无
到有，由小到大，经历了风风雨雨，
已经成长为中国寿险市场上的一支
重要力量。 在公司改革发展进程中，
坚持党的领导、 加强党的建设为新
华保险事业持续健康发展提供了坚
实的政治和组织保障。 作为国有控

股的保险企业，我们要理直气壮、毫
不动摇地贯彻新时代党的建设总要
求。 要通过开展主题教育，同一切影
响党的先进性、 弱化党的纯洁性的
问题作坚决斗争， 从根本上解决思
想不纯、政治不纯、组织不纯、作风
不纯、纪律松懈等问题，不断促进党
的领导与公司治理互促互融， 确保
党委充分发挥“把方向、管大局、保
落实”的领导核心和政治核心作用，
带领公司实现高质量的发展。 要以
领导班子的优良作风把广大员工的
智慧和力量最大限度地调动起来，
广泛汇集公司改革发展的强大合
力。 要引导全系统党员干部发扬革
命传统和优良作风，勇担职责使命，
焕发干事创业的精气神， 化压力为
动力，化挑战为机遇，把力量凝聚到
实现经营发展的目标任务上来。 公
司所有党员干部要以改革创新的精
神、高度负责的态度、求真务实的作
风，坚定坚决、不折不扣地贯彻落实
党中央和上级党委决策部署， 确保
主题教育扎实有力推进。

公司监事长、党委委员、执委会
委员、各部门班子成员、各党支部书
记、 子公司班子成员在现场参加会
议 ，35家分公司部门总经理助理
（含）以上人员、各中支班子成员、各
阶层职工代表通过视频参加会议 。

（文/谢冬 黄永伟）

近日，招商银行佛山分行私人银行新
管户模式启动会在分行大厦揭开帷幕。

作为国内首批开展私人银行业务
的先行者，自2007年成立以来，招商银
行私人银行始终秉持“助您家业常青，
是我们的分内事”的经营理念，坚持以
打造投资顾问服务为核心竞争优势的
差异化竞争策略， 持续完善和丰富开
放式产品平台， 致力于为高净值客户
个人、家族、企业三个层次在投资、税
务、法务、并购、融资等方面的多元化
需求提供专业、 全面、 私密的综合服
务。 经过十二年的快速发展，已经形成
了良好的品牌影响力， 构建了绝对的
市场竞争优势， 并在国内同业中长期

位居领先地位。 目前，招行私行服务客
户数超7.2万，管理资产超2.05万亿元，
在全球70个城市拥有63家私人银行中
心和66家财富管理中心，其中有伦敦、
洛杉矶、纽约、香港、悉尼、新加坡、卢
森堡7家海外私行中心，基本覆盖了国
内外主要经济区域。

招商银行私人银行载誉前行，招
行佛山分行私人银行管户新模式的开
启，从原有的“1+N”升级为“1+1+N”，
又一次实现了服务模式的升级和跃
迁。 1是指高级私人银行客户经理，另
一个1是指总行投资组合管理经理，N
则是招总行强大的投资、财务、税务、
法律等专家团队。 招商银行私人银开

拓新的管户模式， 私行客户经理侧重
对客户需求的深入理解； 组合管理经
理侧重出具个性化的专业方案。

“1+1+N”新模式借鉴了UBS等国
外先进的私人银行客户管理经验，具
有五大优势：更加关注客户的需求、资
源整合更高效、专业信息传导更及时、
客户财富规划更专业、 团队服务更稳
定。 在新模式中，佛山分行将与总行的
专业团队合力， 不断完善服务内容和
业务广度， 从助力客户个人财富管理
到满足家族企业综合金融服务的需
求，以“打造最佳客户体验私人银行”
为目标，不断创新，与客户共赢共生。

（文/崔晨 黄永伟）

“不忘初心、牢记使命”
主题教育动员大会在京召开
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正式启动私人银行服务新模式

6条重大道路项目
计划年内实现主体完工
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2020年潭州陶瓷双展将于4月17-20日举行

2020 潭洲陶瓷双展大 V·大咖面对面交流会举行
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