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羊城晚报讯 记者李天军报
道： 机场吞吐量增幅居内地机场
之首、 获评国家公交都市建设示
范城市……11 日，深圳市交通局
发布 2018 年深圳市交通运行大
数据。

巡游出租车行业市
场回暖

2018 年深圳公共交通（包括
常规公交 、地铁 、有轨电车 、巡游
出租车 ）客运总量为 39 亿人次，
日均客运量为 1069.4 万人次，同
比上升 6.1%，成功获评国家公交
都市建设示范城市， 年常规公交
日均客运量逐步趋稳。 其中，地
铁客运量比重持续增加， 同比上
升 3.2 个百分点。

据介绍， 深圳全市地铁客运
量达到 18.8 亿人次，日均客运量
突破 500 万人次， 达 514.4 万人
次，日均客运量同比增长 13.5%。
有轨电车开通满一年， 客运量呈
稳定上升趋势。

受地铁、 有轨电车和网约车
分流等影响， 常规公交在公共交
通客运总量的比重同比下降 3.2
个百分点。

同时， 巡游出租车行业日趋
平稳， 市场回暖， 日均客运量有
所回升。 2018 年全市巡游出租车
日均客运量 106.3 万人次， 同比
上升 4.6%。

小汽车保有量增量
首达近10万辆

值得关注的是， 受新能源小
汽车取消限购等因素影响， 深圳
机动车保有量增速有所提升。
2018 年年底，深圳市机动车保有
量约为 336.7 万辆， 比上年增加
9.7 万辆，增幅为 3.0%。 自 2014
年实施小汽车限购以来， 深圳市
机动车保有量年增量首次达到近
10 万辆。

2018 年全市工作日高峰时
段交通运行速度较平稳， 全市工
作日早高峰平均车速为 28.0 公
里 / 小时， 晚高峰平均车速为
25.1 公里 / 小时。 中心城区工作
日早高峰平均车速为 28.3 公里 /
小时， 工作日晚高峰平均车速为
23.5 公里 / 小时。

2018 年， 万车死亡率降至
0.85 人 / 万车，同比下降 20.0%。

深圳市近十年来交通事故死亡人
数首次低于 300 人、 全市交通事
故万车死亡率首次低于 1。

机场客运增幅居内
地机场之首

去年全年，深圳机场旅客吞
吐量达到 4934.9 万人次，同比增
幅达到 8.2%， 增幅居内地机场
之首。

2018 年深圳机场新增 15 个
国际客运通航城市， 其中洲际客
运通航城市 9 个， 新开洲际航线
数量为历年之最， 也位列内地机
场首位。 机场国际旅客吞吐量进
入快速增长期， 近四年均保持着
30%以上的增速发展。

此外， 深圳市持续实施“深

水战略”，港口万吨级泊位持续增
加， 港口集装箱吞吐量保持增长
势头。 截至2018年，深圳港共有
万吨级以上泊位75个， 同比增加
1个。 深圳港集装箱吞吐量达
2574万标准箱， 同比增长2.1%，
国内排名第3，国际排名第4。

2018年全年旅客发送量为
8196.8万人次，同比增长16.4%。
在深圳市主要铁路枢纽中， 深圳
北站日均旅客发送量最大，为
12.7万人次/日。 全市铁路货物发
送量有所下降， 年货物发送量为
69.6万吨，同比下降1.5%。

大数据表明，海、陆、空、铁、
口岸等对外交通设施建设全面优
化升级， 标志着深圳面向新时代
的国际性综合交通枢纽总体框架
初步完成。

去年交通运行大数据发布

日均千万人次乘公交出行

东莞午托学生午餐生产配送过程大揭秘

机器人烹饪热链配送
午餐饭菜保持在65℃

传统美食借力文创
打开年轻人的市场

王桂湘今年 56 岁，是珠海桂山岛上唯一一
家卫生院桂山镇中心卫生院的院长， 也是一名
老党员，在海岛上已经 32 年。 32 年时间，他没
有被孤独和艰苦打败， 反而用一名共产党员的
坚守成为岛上居民可以托付生命的“守门人”。

坚守海岛 32 年
“跟我同批来的一共 11 个人， 分别去了 6

个点，只有我自己在桂山。 ”王桂湘说，“有同学
刚来不久就走了，但是我不怕闷就留了下来。 ”
王桂湘是广西人，1987 年医科大专毕业就来到
了珠海，上岛之前虽然做好了心理准备，但看到
岛上的情况还是让他很触动： 岛上一共 5 个医
生，没有护士；交通不便，每周回市区只有一两
班船；水电不足，男医生还要上山砍柴拿回单位
用……“这些其实都还好，最怕的就是打台风遇
到急诊，连船都找不到，病人送不出去，我们心
里也着急。 ”

海岛的生活让王桂湘收获了很多也错过了
很多。“母亲去世我收到了哥哥的电报， 花了 4
天时间转了好几班船才回到镇子上， 此时母亲
已经入土为安了。 ”

除了母亲， 王桂湘感觉对不起的人还有妻
儿。1997 年妻子在海南老家分娩的时候，王桂湘
忙于工作没有请假， 见到儿子的第一眼已经是
45 天以后，孩子第一声“爸爸”也是他在电话里
听到的。

按照当时的政策， 在海岛工作满 5 年就可
以申请调离， 王桂湘虽有犹豫但还是留在了岛
上：“我是一名党员，要听党的安排，在哪里都要
为人民服务。 ”

卫生院里的“守门人”
王桂湘随身带着一个手机， 村民几乎人人

都有他的手机号码， 这个号码还是跟医院电话
捆绑在一起的，“我现在听到这个电话响就紧
张，肯定是有患者来了。 ”王桂湘说，“我这个手
机 24 小时不关机。 ”

虽然有院长办公室， 但是他很少在里面办
公。“几乎每天都在村子里串门。 ”岛上居民吴奎
对记者说。 谁得了高血压，谁有了糖尿病，王桂
湘心里清清楚楚。 只要有哪个老人好几天没有
见到， 王桂湘总会背着他的出诊箱去他家里看
一看。

2017 年天鸽台风肆虐， 医院的大门被台风
吹走。“台风天，一般的小病村民都不会来卫生
院，来的都是受伤的急诊患者。 ”忙了将近 36 个
小时的王桂湘看着医院大门迟迟无法入睡，“白
天有医生可以值守，晚上怎么办？ ”王桂湘索性
把床搬到了医院门口，一连值守三天，从此他就
多了一个外号：“守门医生”。

在王桂湘的带领和坚持下， 不少医护人员
也甘愿留在海岛，柯培森医生坚守了 25 年，郭
荣伟医生也来了 18 年， 他们和王桂湘一起守
护着岛上居民的健康， 成了居民们的“守门
人”。 如今的卫生院麻雀虽小，但五脏俱全，里
面有 12 名医护人员。 B 超、X 光、产房、手术室
都有了，卫生院还成为珠海市人民医院的海岛
分院，设立了 5G 远程医疗点，可以得到大医院
专家的远程指导。“在岛上和市区一样都是为人
民服务，更何况我与这里每一个人都很熟悉。 ”
王桂湘说。

海岛医生王桂湘：

坚守海岛 32 年
一心奉献为岛民
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根据东莞市教育局的
安排，至 2019 年年底，东莞
50%以上的义务教育阶段
学校要为有需求的学生提
供校内午餐午休服务。 从 9
月开始，东莞南城街道开始
为小一新生提供校内午餐
午休服务。 据记者了解，因
为南城大部分小学没有配
建学生食堂，目前一年级学
生的午餐午休服务均由同
一家第三方公司提供，费用
由家长全额承担。

大量的餐食如何在短
时间内制作完成？ 配送的午
餐食材怎样？ 生产、包装车
间环境如何？ 带着这些家长
普遍关心的问题，9 月 10
日，记者实地探访为东莞南
城等镇街小学生提供午餐
的东莞增米中央厨房供应
链有限公司发现，其生产效
率大大高于传统食堂，食材
搭配较为科学。

“我们公司引进的是全自动生产
加工设备，仅设备投入就达到 1700 万
元。”据东莞增米中央厨房供应链有限
公司执行董事杜丝惠介绍， 设备中的
重头———烹饪机器人可通过自身的锅
具运动机构、 火候控制装置和其他必
要辅助装置等， 自动完成烹饪过程，
“工人只需要把食材准备好放入锅中，
什么时候放什么调料？各放多少？机器
人都会自动完成。 ”杜丝惠表示，引进

烹饪机器人最重要的是提高生产效
率， 另外就是实现烹饪的标准化与自
动化，保证菜品口感一致。据生产部负
责人介绍， 目前烹饪机器人内部储存
有 1000 多道菜谱，可以制作 1000 多
道菜肴。

该负责人介绍， 公司刚刚处于起
步阶段，生产部负责午餐制作、包装的
员工有40多人， 公司设计的日供应量
为8000份，目前日供应午餐1000多份。

餐食的卫生安全是家长最为
关心的。 根据规定，记者只能通
过参观通道透过玻璃探访生产
车间。 进入参观通道前要先在专
用房间内穿上专用白大褂，套上
鞋套，并戴上口罩和头套；再进
入消毒间， 对手部进行清洁；接
下来，进入风淋室，利用压缩空
气对人或物进行吹扫，去除灰尘
等异物； 最后才来到参观通道，
隔窗观看烹饪间、包装间内的生
产运作情况。

上午 9 时许，包装车间的十
来名工人正在开会，准备迎接即
将从烹饪车间出品的学生午餐。
烹饪车间则正在根据菜谱烹饪
不同的菜肴。“在这个环节，有品
控人员检测餐食的温度、味道。 ”
生产部负责人介绍。

“午餐所用的食材都是当天
现买的。 ”据杜丝惠介绍，采购部
门的员工每天凌晨 2 时就开始
工作，生产部门的员工凌晨 5 时
开始工作，分拣、清洗、初加工，

然后就是烹饪。
上午 9 时 30 分至 10 时，所

有餐食便准备完毕并分装到一个
个由食品级可回收的 304 不锈
钢制成的餐盒中， 再由配餐人员
将饭盒分装至保温周转箱中，保
证餐食在送到学生手中时温度达
到 65 摄氏度。 在核实了每一个
保温周转箱中的餐盒数量后，配
餐人员将装有餐盒和米饭的保温
周转箱放入专用配餐运输车中，
由配餐运输车运送至每一间学
校。 餐食装车后， 工作人员在车
门处贴上封条， 从中央厨房到学
校这段时间， 运餐车都不会再打
开，以保证食物的绝对安全。

到达学校后， 配餐人员将保
温周转箱配送至每间教室， 同时
学校负责人对营养餐以及样品进
行签字验收。 吃完饭后， 工作人
员会协助孩子们将餐盒收拾好，
放回厨余回收处。 厨余及使用后
的餐盒， 统一带回中央厨房进行
处理、清洗及消毒。

南城阳光第八小学今年与第九小学暂时联
合办学， 两所学校有近 60 名学生在校内午托 。
其中 ，午餐的费用是 17 元 ，午休的费用 8 元 ，
一学期预收 2500 元（含托管费）。 学期结束按
校历计算 ，多退少补 ，均由提供服务的第三方机
构来收取。

南城阳光第八小学校长李敏表示 ， 在选择
供餐单位前 ， 学校与家委会通过实地考察 ，了
解服务条件 、经营资质等 ，最终选择好企业 ，实
行一学期一签合同 ， 师生 、 家长不满意可申请
换企业 。

从目前的情况来看 ， 家长和学生对午餐服
务质量都挺满意 。 李敏表示 ，学校安排了老
师陪同孩子们一起吃饭 ， 一起午休 ，每
30 名学生就配备两名教师 。 家长在
饭菜制作和味道方面有什么建议，
学校会及时向第三方公司提出。

文 / 图 羊城晚报记者 张韬远

近年来，不少地方推出的“网
红” 文创产品吸引了不少人的眼
球。而在顺德，文创设计则为当地
传统美食打开了一条新路。

记者近日走访作为“世界美
食之都”的佛山顺德发现，当地的
不少传统美食正主动往文创发
展，通过与民俗文化、传统文化相
结合，进行文创产品的设计，打开
年轻人的市场， 让传统美食焕发
出新的生机。

旧月饼盒还能变身
首饰盒

中秋越来越近， 各种月饼早
已上市。在顺德工作的王先生，给
老家的父母寄去了一盒月饼，今
年他没有选择过去常买的大牌月
饼， 而是挑选了顺德一家本土传
统饼店的月饼。 之所以选择这款
月饼，王先生说是因为颜值高。实
际上，这款“高颜值”的月饼并没
有奢华繁杂的包装， 而是造型独
特的首饰盒月饼。

记者在店里看到了这款首饰
盒月饼，与大多数月饼盒不同，这
款月饼盒是三层的首饰盒造型，
上面还有岭南镬耳屋顶、 顺德白
兰花等顺德本土元素。 食用完礼
饼之后，盒子可作收纳储存之用。

严韵键正是这款创意月饼盒
的主要设计者。 作为顺德传统饼
店喜万年第四代传人， 从海外留
学归来之后， 她便接手家里的制
饼手艺。

“传统礼饼一直以来颇受街
坊们喜爱。老一辈的人结婚之时，
也常常要来订一订礼饼。 ”严韵键
对记者说，不过，这些鲜艳、喜庆
的礼饼却不是年轻人的“菜”，在
严韵键看来， 过去的包装在年轻
人看来确实有些“土气”。

如何能够让这些传统的老味
道更加吸引年轻人的眼球， 让年
轻人也能主动接触这些顺德礼饼
呢？严韵键便尝试用文创、设计的
方式， 对这些老味道进行一些改
造，让这些老味道有了新活力。

形象改一改，效果大不同。 这
些充满创意感的新式月饼盒，让更
多年轻人主动去尝试这些传统美
食，也突破了传统礼饼因包装和设
计的不足而无法走出本区域的缺
陷。 实践证明，中秋前后，这些独具
个性的月饼设计也颇受当地年轻
人的欢迎，一些外地消费者还通过
网购平台购买这些特色的月饼。

美食文创让老字号
闯出新路

实际上，不仅仅是月饼，在顺

德不少传统的美食， 开始通过文
创元素， 让传统美食更显潮流打
开全新的市场， 走上了充满创意
的设计之路。

周惠贞一家四代制作牛乳，
也经营当地一家知名的“老字
号”。金榜牛乳曾是风靡顺德的老
牌美食， 但在如今竞争激烈的市
场环境下，销售有着不小的困难，
如今只剩下为数不多的店家还在
勉力支撑。

牛乳的处境可谓是如今不少
“老字号” 生存状态的一大写照。
如何将老字号的价值和新时代新
时尚融合， 成为不少顺德美食从
业者考虑的问题。

2010 年，周惠贞接手家里的
牛乳生意。接手之后，阿贞很快对
于传统牛乳经营的困难有了切身
的感受：“刚开始我想让牛乳产品
上架市场上的杂货店， 结果根本
没有人理我们。 ”为拓展销路，周
惠贞同样选择了与文创结合起
来。 产品除了加入别出心裁的创
意设计之外， 还融入各种顺德本
土的文化元素在其中， 让消费者
不光能吃到顺德味道， 还能看到
顺德文化。

在顺德，选择走这种模式的传
统美食店铺不在少数。 今年，欢姐
伦教糕、顺德红米酒便尝试和顺德
本土的知名传统文化 IP 摆七巧、
关帝出游等联手推出趣味定制版，
将当地的自梳女、关帝像以动漫化
的方式和传统美食结合起来。

建议
系统性挖掘本土文化
开发有“内涵”的产品

佛山市顺德区非常文化创意
产业发展中心是顺德区首个文创
领域民营非企业单位，关注和推广
顺德文创产业多年。 该中心理事长
王维介绍，目前在顺德有很多地方
特色美食的从业者，都在积极探索
将美食与文创结合起来，推动特色
美食发展。 而随着各地对文旅产业
发展的越发重视，地方的特色手信
成为了一个新的风口，一些文创特
色的传统美食，也成为了本土美食
产业再提升的一个突破口。

不过，在王维看来，目前，美食
文创还处于相对初级的阶段。 “目
前，顺德很多美食文创还只是对外
包装的一些改造，并未能将顺德丰
富的本土文化进行系统性的挖掘，
开发出一些更有内涵的美食文创
产品。 ”王维介绍，比如说顺德丰富
的龙舟文化，就可以开发一些龙舟
造型的牛乳饼 、礼饼等 ，更能够收
获外地游客的芳心。

文 / 图 羊城晚报记者 郑达

机器人可做1000多道菜

10 日，记者在现场看到，当天的
菜谱分为两种， 低年级的是台湾卤
肉、韭黄炒鸡蛋、咸香青瓜条，高年级
的是红烧鱼块、啤酒鸭、蒜蓉菜心。 记
者现场品尝了高年级的菜式， 发现味
道不比家里做的差。

该负责人表示， 目前午餐菜式基

本一个月都不会重样， 可满足不同口
味孩子的需求，“我们对一至三年级
的低年级学生配的菜偏清淡， 口感上
也相对软一些。 四至六年级学生的口
味则与大人的比较接近。 ”佐餐方面，
周一、三、五配送牛奶，周二、四配送
水果。

不同年龄段设不同菜谱

多“关卡”保食品安全

家长学生对目前的服务满意意

深
圳

羊城晚报讯 记者沈婷婷报
道：在载货卡车业内，有一个说法
叫“大吨小标”。简单来说，就是大
吨位的货车，通过变型、改装等，
降低标记装载质量， 标注成小吨
位上牌入户。然而，“大吨小标”货
车的存在， 不仅让道路减少了寿
命，还加大了交通事故几率，损害
了公共安全。 9� 月 10� 日，记者
从深圳市人民检察院了解到，近
日检察院依法起诉了一宗“大吨
小标”案件，经法院判决，主犯最
终获刑 15� 年被罚 700� 万元。

2017 年 1 月 17 日清晨 ，一
辆自卸货车在沿宝安区 107 国道
北往南行驶中，与他车相撞，造成
自卸货车驾驶员宁某死亡、 车上
另一名乘员受伤。经调查，肇事的
自卸货车属于“大吨小标”车辆，
进一步调查发现， 由同一汽车销
售公司销售的类似的“大吨小标”
自卸货车， 在深圳已引发多起交
通事故。 深挖后，2017 年 4 月，犯
罪嫌疑人石某等 12 人被抓获。

该 12 人中，有深圳某汽车销
售公司实际控制人及多名员工、
代理机动车上牌中介、 汽车检测
公司工作人员等。 经查，2016 年
2 月至 2017 年 4 月，深圳某汽车
销售公司实际控制人石某， 与他
人共谋，以该汽车销售公司名义，
从内地一汽车生产商订购总价值
人民币 1400 余万元的 115 辆货

车在深圳销售， 并承诺为购车客
户办理检测、上牌。

该团伙中，汽车销售公司员
工负责涉案货车的销售，并委托
专业师傅负责打磨 、凿改 、拓印
涉案货车车架号，代理机动车上
牌中介对外承诺并办理涉案货
车的检测 、上牌 ，汽车检测站工
作人员帮助涉案货车通过检测，
形成了“一条龙”服务。 在他们的
违规操作之下， 售出 98 辆本应
上黄牌的自卸货车， 已有 97 辆
成功上了蓝牌。

虽然涉案货车从形式上看具
有合格证， 但其合格证上记载的
车辆参数与车辆本身的实际参数
并不相符。 经对涉案车辆的所有
车型抽取样本， 进行司法鉴定后
发现， 送检车辆均属于不合格产
品。而根据刑法的相关规定，销售
伪劣产品罪包括多种情形， 以不
合格产品冒充合格产品， 就属其
中一种。

经深圳市检察院依法提起公
诉，近日，法院作出一审判决：该汽
车销售公司实际控制人石某，作为
主犯，以销售伪劣产品罪被判处有
期徒刑 15 年、 并处罚金人民币
700 万元；代理机动车上牌中介刘
某，以销售伪劣产品罪、行贿罪数
罪并罚， 决定执行有期徒刑三年；
其余十人均以销售伪劣产品罪获
刑。 目前，判决已经生效。

佛山
顺德

“大吨小标”伪造货车载重量上蓝牌

主犯获刑15年被罚700万

王桂湘与护士在去为村民治疗的路上

“全副武装”的配餐人员在分装餐食
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