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粤菜大师吴启莹：

把灶台变讲台
传承佛山饮食文化

今年 10 月 30 日上午，佛山
市南海区西樵镇岭西村党群服
务中心举行“不忘初心跟党走，
西樵党建创先锋”———西樵党建
先锋 e 平台发布会暨基层党员

“亮身份、亮嗓音、亮行动”动员
会。 从今年 7 月实施至今，“三
亮”工程一扫岭西村一段时间里
的治安、乡风颓势，风清气正成
为岭西村的“新面孔”。

岭西村的“蜕变”实际上是
西樵近年来扫黑除恶取得重大
成果的一个缩影。 如今，西樵镇
通过全面铺开“三亮工程”、“党
建先锋 e 平台”运用可视化数据
助力基层党建，并将党建工作贯
穿到扫黑除恶的具体行动中，得
到佛山市、南海区的肯定。

扫黑除恶为巨变的
岭西保驾护航

近年来， 随着西樵千灯湖板
块的逐步开发， 岭西村逐步纳入
了城市形态升级的快车道。 从地
理位置上看， 岭西村内主要道路
有官太路、樵高路、西江路、环山
路、锦湖大道，均是西樵镇的主干
道。 岭西村本村辖下有三大自然
村，17 个经济社，常住人口 9171
人， 其中户籍总人口 5954 人，流
动人口 4546 人， 出租屋 852 栋
（4172 间）。村辖区内共有企业 70
家，以纺织、五金标件、陶瓷抛光、

印刷、木器等产业为主。
据统计，目前岭西村仅有治

安队员 33 人，流管专管员 4 人。
只依靠治安与流管专员，难以根
除农村存在多年的利益纠纷，如
何加强基层党建，为岭西村在发
展过程中保驾护航，成为摆在岭
西村乃至西樵镇党委政府面前
的一个课题。

为此， 岭西村将党建引领与
扫黑除恶工作相结合。 在党建引
领方面， 西樵镇委通过安排西樵
镇流管局局长、 出身自岭西村十
八经济社的罗文显任岭西村党委
书记，提高党委威信，同时通过加
强党支部规范化建设、 增强党员
主业意识等举措，夯实党建基础。
在这个过程中， 岭西村推动党员
亮身份、立足岗位作奉献，让党建
和基层治理融和共进， 党员肩负
起了责任， 农村重要事权清单等
事务也逐渐规范了起来， 农村面
貌焕然一新。

有了党建“强基”，扫黑除
恶工作事半功倍。 一个显著的
例子是，2018 年 3 月初， 公安
部门将盘踞在村内的涉黑涉恶
李庆根团伙全部人员抓捕归
案。 在此期间，岭西村全力协助
专案组走访群众，搜集证据，并
动员群众提供有效线索， 确保
犯罪团伙全部成员连根拔起 。
而据数据统计显示，2019 第一
季度累计总警情 6 宗， 同比下
降 25%（其中 ： 刑事警情 1 宗 ，
同比下降 50% ；治安警情 1 宗 ，
同比下降 16.7%）。

在佛山基层率先开展
“党建先锋 e平台”建设

岭西村正是西樵镇扫黑除
恶重点整治的试点。为进一步深
入推进扫黑除恶专项斗争工作，
西樵镇推行“三亮”工程和西樵
党建先锋 e 平台， 通过亮身份、
亮嗓音、亮行动，积极探索“互联
网 + 党建”新模式，抓牢抓实基
层组织建设，夯实扫黑除恶专项
斗争工作的基层堡垒。

西樵镇岭西村“三亮”工程从
2019 年 7 月起正式启动实施，所
谓“三亮”，即亮身份、亮嗓音、亮
行动。其中，西樵镇全面完成党员
户挂牌等工作， 真正让党员身份
亮出来， 让党员以身作则并带领
身边人紧随党委的决策走； 以岭
西村为试点，打造“红棉聊天室”，
让党员驻班， 利用村民晚饭后空
余散步时间，多与村民沟通，加强
党群联系，传达政府政策，聆听群
众诉求。西樵还组建“党员 + 网格
员 + 群众”农村安全巡逻队，以网
格员、治安队员带队，党员和热心
群众共同参与巡逻。

此外，近日，西樵镇党建先
锋 e 平台正式上线，实现了“互
联网 + 党建 + 党媒”的融合，这
是佛山首个基层新型智能党建
融合平台，包括了党员在线学习
积分排行、“三会一课”的全流程
记录、 党员联系群众互动与评
价、党员志愿服务管理、党建地
图大数据可视化展示系统，以及
为基层街道量身打造的个性化
模块。 借助创新党建先锋 e 平
台，西樵镇党建工作实现从镇到
村居、社区全覆盖，包括 32 个村
居 、510 多个经济社一级党支
部，农村、社区近 5500 名党员实
现信息化服务、一站式管理。

“加强基层组织建设，是铲
除黑恶势力滋生土壤的治本之
策、关键之举。”西樵镇相关负责
人表示，随着“三亮”工程和党建
先锋 e 平台正式上线， 下阶段，
西樵镇将在全镇范围内推广岭
西村“三亮”工程和党建先锋 e
平台的经验做法，坚决打赢扫黑
除恶专项斗争这一重要战役。

羊城晚报讯 记者张闻， 通讯
员胡燕、 付宁阳摄影报道：“海关
AEO 高级认证， 成为我们拿下出
口订单的一颗最重的砝码。 ”在近
日佛山海关驻南海办事处（以下简
称南海办 ）的“不忘初心、牢记使
命”主题教育“海关进企业”活动
上，东芝家用电器制造（南海）有限
公司物流关务总监谭敏生这样说。
2019 年以来，在南海办的培育下，
广东省九江酒厂有限公司等 7 家
南海企业陆续通过海关 AEO 高
级认证，截至目前，南海已有 40 家
海关 AEO 高级认证企业。

AEO， 即“经认证的经营
者”， 海关根据企业信用状况将
企业认定为认证企业 （AEO 企
业 ）、一般信用企业和失信企业，
认证企业分为高级认证企业和一
般认证企业。 海关高级认证企业
是中国海关信用管理体系中的最
高信用等级， 需要满足内部控
制、财务状况、守法规范、贸易安
全、附加标准等 18 条 32 项标准
才能通过认证。 目前，AEO 认证
越来越成为进出口企业开拓国际
市场的“金字招牌”。

据介绍， 东芝家用电器今年
接到了为宜家家私定制冰箱、微
波炉等配套设备出口欧美的订
单，今年 11 月，宜家家私专业考
评负责人对该公司的生产、安全、
环境、内控、资质等进行考核，其
中考核的重要指标就是是否有海
关 AEO 高级认证证书。 谭敏生
说 ：“当客户看到 我 们 公 司 的
AEO 高级认证证书后，即刻对公
司的内部管理予以认可， 帮助公
司顺利拿下了订单。 这是我们公
司开拓国际业务的新开端， 有了
AEO 高级认证证书，我们更有信
心开拓更广阔的国际市场。 ”

企业通过 AEO 认证， 不仅
仅促进企业不断完善内部管理，
提升国际形象和竞争力， 其他的
便利也不少。 在国内通关时，查
验比例大幅下降、 免除担保、货
物优先通关；同时，截至目前，我
国海关已经与新加坡、 韩国、中
国香港、欧盟、瑞士、新西兰、以
色列、 澳大利亚、 日本、 白俄罗
斯、蒙古、哈萨克斯坦、乌拉圭、
阿联酋、 巴西等 15 个经济体的
42 个国家和地区海关实现了

AEO 互认，企业在这些国家和地
区通关将享受对等的通关便利；
此外， 企业还可以享受税务部门
的优先办理退税、 银行贷款、政
府资金扶持等国家 40 个部门联
合激励措施。

在南海办积极培育下，年内，
广东华昌铝业有限公司、 广东华
兴玻璃股份有限公司、 佛山宜奥
科技实业有限公司、 佛山金星马

家具制造有限公司、 广东省九江
酒厂有限公司、可罗（中国 ）有限
公司、 广东华特气体股份有限公
司共 7 家南海企业先后正式通过
认证， 成为海关 AEO 高级认证
企业，截至目前，南海已有 40 家
海关高级认证企业，86 家一般认
证企业。 此外，1 家企业已进入培
育收尾阶段， 年底有望在佛山南
海新增共 8 家高级认证企业。

佛山南海新增 7 家
AEO 高级认证企业

扫黑除恶工作得到佛山市、南海区肯定

西樵党建引领扫黑除恶工作
文 / 图 张闻 梁小英

西樵镇
党 建 先 锋 e
平台正式上
线 ， 实现了
“ 互 联 网 +
党 建 + 党
媒”的融合

颁证仪式现场

1962 年， 初中毕业的吴
启莹进入佛山市华侨大厦工
作。 华侨大厦当年是佛山市的
高级接待迎宾馆，六十年代曾
多次接待港澳台华侨以及外
国来宾，从管理人员到各级技
术人才都是佛山最顶尖的人
物，其厨房更是集结了一大批
粤菜名师，这也让吴启莹从有
机会接触到佛山传统特色粤
菜菜式。 刚刚参加工作的吴启
莹从学徒开始做起，最初干的
都是最底层的杂活， 挖炉灰、
清煤炉、杀鸡、洗菜、传菜等等
都做过， 后来又开始学习切
菜、蒸菜，后厨中线指挥，在这
过程中不断观察师傅做菜的

技巧。 同时，吴启莹也
抓住机会，积极尝试动
手做菜 ， 不断打磨之

下，吴启莹终于
成 为 了 华 侨 大
厦 厨 房 里 的 又

一位名厨。
1989 年和 1997 年， 吴启

莹相继考取了特级厨师和国
家烹调技师。 后来随着工作需
要，吴启莹又开始参与酒店管
理工作，先后任厨师，厨房部
主管，营业部经理，餐饮部经
理，助总，副总，主管餐饮工作
等重要职务。

1996 年，吴启莹在中旅集
团饭店系统“中旅杯”竞赛活
动中获评全国先进工作者 ，
1998 年担任佛山饮食同业商
会秘书长。 2003 年，其代表佛
山金湖酒店策划监制的“通济
如意宴”在佛山美食欢乐节上
获得“十大宴席”奖。 2014 年，
吴启莹获得由“亚太酒店协
会”、“全国工商联”、“房地产
商会”、“酒店投资商会”、“中
国名人俱乐部”、“中国饭店杂
志社”联合颁发的“地道佛山
菜传承大使”。

从事烹调工作几十年间，
吴启莹师从佛山四大名师之
一的李添、佛山柱侯鸡传人梁
球、营业部师爷梁垣等国家级
大师，学习了一门过硬中厨的
技巧。 吴启莹自己也在传承传
统的基础上， 不断推陈出新，
在菜色上创造了色、香、味、型
有自己独特色彩的名菜， 如:
香煎仙掌琵琶翅、鲜鲍鱼酿粉
葛、风味鸳鸯大鳝 、鱼翅烩蛇
羹等等。 在制作柱侯鸡菜色
上，吴启莹得到梁柱侯第三代
传人梁球大师的传承，学习了
师父的传统技艺并发掘制作
了部分的柱侯菜色，推出的柱
侯菜色有:柱侯鸡 、瓦柱侯水
鱼、家乡钵仔柱侯 、柱侯牛腩
等。

牛油焗大虾是吴启莹独创
的一道特色菜品。“和白灼虾
这类粤菜传统菜式不同， 它用
了西餐的原料牛油。 ” 吴启莹

介绍， 这道菜以牛油为主要配
料，加上洋葱粒、辣椒粒、蒜蓉
等等， 成品色泽鲜明， 口感香
滑。 风味鸳鸯大鳝是吴启莹又
一道得意之作， 这道菜品以鳗
鱼为市场， 创作出两种不同的
菜式。“用一种食材，烹饪出两
种风味，融于一道菜品之中。 ”
吴启莹介绍， 这道菜一边是煎
焗， 一边是用彩椒和西芹进行
翻炒， 口感鲜爽嫩滑同时还有
一股椒香味萦绕舌尖。

“地道佛山菜的菜式有很
多，像柱侯鸡、网油鸡肝卷、合
桃鱼白田鸡片、 金姐炒鱼环等
等。 随着现代人饮食需求和习
惯的不断改变， 我们也要在传
承的基础上不断创新， 创作出
新的菜品。 ”吴启莹说，作为一
个粤菜师傅和地道佛山菜传
人， 最重要的是要有认真执着
的匠心， 做好每一道菜品，把
菜式从成品变成作品。

不久前，2019“禅城大工匠”命名大会
举行，新晋 10 名“禅城大工匠”亮相，国家
级烹调技师、粤菜师傅吴启莹正是其中一
位。 从业 57 年，吴启莹从小学徒做起，不
断学习成长，成为粤菜大师的同时，推动
佛山特色饮食不断创新。 如今他虽年逾古
稀，但仍致力于传承佛山饮食文化，把灶
台变讲台，将自己的所学所思传承下去。

除了在菜式上的创新，吴
启莹还一直十分重视粤菜的
传承，在华侨大厦工作的四十
多年间，他就已经带出了上百
名徒弟。

2011 年，已经退休的吴启
莹受佛山市禅城区创业职业
技能学校邀请到校授课，次年
出任学校的常务副校长，致力
粤菜传承与推广。 吴启莹为此
经常去禅城区各个大型餐饮
企业免费送教上门，从理论基
础开始教起，向企业厨师详细
讲解粤菜特色、 烹调方法，以
及各种食材的不同处理方式。
同时还广泛招纳各种对粤菜
有兴趣的业余人士。 一方面推
广、传承特色佛山菜，另一方
面积极促进再就业。 七年多的
时间里，吴启莹教过的学生已
经过千。 今年初，吴启莹被授
予“粤菜师傅”称号，在禅城区
创业职业技能学校建立技师
工作室 ， 在学校定点开班授
课，并参与国家职业技能鉴定
中式烹调师的考评工作。“我

希望让自己五十几年的工作
经验以及自己在粤菜创作上
的技术传承下去。 ”吴启莹说，
希望他教过的学生和同行们
能够传承佛山地道的饮食文
化，发掘、总结、传承这份文化
瑰宝。

除了开班授徒之外， 吴启
莹还积极开展粤菜名师间的
交流活动。 他受邀担任佛山饮
食同业商会名厨委员会顾问，
餸朝餐饮集团、银天大酒店等
大型社会组织和知名餐饮企
业的顾问监制，在担任餸朝饮
食集团顾问期间，吴启莹牵头
成立了地道佛山经典名菜组
委会，成员包含诸多佛山餐饮
殿堂级泰斗大师，并且隆重推
出了“地道佛山经典名菜宴”
多期，深受各级领导及餐饮同
行广大客人的赞赏 。 此
外， 他每月还定期三次召
集全市知名度高的厨师开
展专题研讨， 探讨如何进
一步推广粤菜和
地道佛山菜。

从业五十余年
成就地道佛山菜传承大使111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111111

羊城晚报讯 记者欧阳志强、
通讯员张家铭报道： 设计如何赋
能产业转型？ 设计怎么助推中国
制造升级为中国智造？ 全国杰出
的设计师都在做什么试验？ 11 月
28 日，顺德区乐从镇召开新闻发
布会，会议透露，以“创新驱动 艺
术生活”为主题的 2019 中国室内
设计周暨大湾区生活设计节于
11 月 30 日—12 月 2 日将在乐从
镇举办。

届时，来自全球的杰出设计机
构和著名设计师，将与家具、家电、
陶瓷、 装饰材料等家居企业面对

面，以人才孵化与培养、产业升级
与创新发展、新生活方式与消费升
级为话题，通过高峰论坛、行业峰
会、颁奖盛典等高规格活动展开一
系列对话与交流。 该活动将放眼大
湾区，以引领中国家居走向创新设
计之路为使命，力促产业高质量发
展，为顺德乃至粤港澳大湾区率先
探路高质量发展赋能。

历经 20 多年的精心培育，室
内设计周已经成为集国际化、专
业化、学术化、多元化、高端化等
特点于一身的行业盛会， 已成为
国内最具国际影响力和发展潜力

的创意设计盛事之一， 被誉为中
国室内设计发展“风向标”。

记者了解到，本届室内设计周
汇聚了国内外多项权威设计赛事。
其中， 陈设中国·晶麒麟奖是中国
陈设艺术类最高奖项，由陈设空间
美学奖、陈设艺术品奖、空间光影
奖设计奖等 8 个类别组成。

主办方介绍， 本次盛会还邀
请了全球顶级的设计专家及设计
新锐，针对工业设计创新、设计赋
能产业、 设计与城市建设等话题
展开讨论。 今年室内设计周高峰
论坛将邀请常沙娜、 邵志飞、安

东·西比克等设计、艺术、城市发
展领域的国内外顶尖设计师和专
家， 共同探讨我国室内设计行业
的发展趋势， 为中国发展创意设
计产业贡献思想和智慧。

乐从镇党委委员岑德荣表
示，在巩固“全球家具采购中心”
的地位同时， 乐从重点发展现代
商贸，同时发展个性化设计、文化
创意、休闲旅游业，延伸拓展家具
产业链上下游， 进一步完善乐从
的家具产业链， 打造国际性的大
家居研发和展贸基地， 成为粤港
澳大湾区创新体系的重要节点。

2019 中国室内设计周明天顺德乐从启幕
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