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12 月 26 日 ， 东莞石龙镇举行
2020 年春运应急演练。

演练模拟满载乘客的客车发生交
通事故，有乘客受伤。演练中，交警有序
指挥交通、设置路障，指引其他车辆通
行。 消防人员上车解救受困人员，并检
查安全隐患。医务人员对受伤乘客进行
急救，救护车输送伤者到医院治疗。 警
察对事故现场进行记录， 登记相关信
息，之后引导车上没有受伤的乘客进行
换乘。

据介绍， 本次通过多部门联合应急
演练全面提升春运各部门安全意识和安
全素质， 以便能够快速有效处置突发事
件，全力确保广大乘客春运出行安全。

羊城晚报讯 记者文聪报道：时
至年末，东莞全市的重大项目完成情
况如何呢？ 记者 26 日从东莞市发改
局获悉，今年 1-11 月，市重大建设项
目累计完成投资约 666.6 亿元， 完成
年度投资计划的 101.8%， 同比增长
20.9%。 省重点项目完成投资 329.8
亿元，完成年度投资计划的 112.1%，
其中 ， 市管省重点项目完成投资
259.4 亿元， 完成年度投资计划的
92.2%。

据介绍，今年前 11 个月，市重大
建设项目分行业看，基础设施工程完
成投资 214 亿元；产业工程完成投资
388.8 亿元； 民生保障工程完成投资
62.5 亿元； 城市更新项目完成投资
1.4 亿元。 分功能区看，松山湖功能区
完成投资 172 亿元，完成年度投资计
划的 133.9%； 水乡功能区完成投资
60.2 亿元 ， 完成年度投资计划的
88.1%。

在项目开工方面， 歌尔股份华南

智能制造项目、东城多尼斯办公大楼
及生产性用房项目、东莞市寮步镇香
市小学分校（文昌小学）建设工程等 6
个项目已在 11 月份动工建设。

而在项目投产方面， 光启科学中
心、华为研发实验室（一期）、华贝科
技增资扩产项目、 东华国际学校、东
莞市人民医院肿瘤中心等 14 个项目
在 11 月份投产。 截至 11 月底，今年
实际已投产项目数共 49 个， 同比增
长 122.7%。

2011 年同发食品将“玛仔”推
出市场。 当时，黑糖话梅的流行激
发了同发食品董事长陈锦祺研制
红糖玛仔的设想，且红糖在坊间自
古有强气补血的说法。 于是同发食
品开始尝试生产红糖“玛仔”。

一开始他们制作出来的“红
糖玛仔”要不太甜了、要不就太
油了。 经过对每个环节的不停改
进，不断摸索。 直到制作出来的
“红糖玛仔” 被所有人投票通过
了，才正式生产。

“红糖玛仔”一推向市场，就
受到食客的热烈欢迎，成为广东
特色手信。

“做食品，最紧要讲求良心。”
这是陈锦祺在企业里一直反复强
调的。因此，他对制作“玛仔”的原
材料把关非常严格。“如制作‘玛
仔’的面粉用特级面粉，油是用马
来西亚的棕榈油。 ”陈锦祺说，为
了找最好的原材料， 他还不惜多

次到粤北等偏远山区寻找原材
料，“制作‘红糖玛仔’的土鸡蛋和
红糖是产自偏远山区的， 因为那
里的水质、空气都非常好，土鸡下
出来的鸡蛋会特别有蛋味。 而粤
北山区种出来的甘蔗榨出的红糖
也会特别清甜和健康。 ”由于陈锦
祺选的原材料质量好， 所以他生
产“玛仔”的成本比市场上的“玛
仔”高出 15%左右。

目前，虽是机器化的年代，但
同发生产的“玛仔”依然沿用半手
工制作、半机器制作的模式。“在
和面、压面、炸面上，用的是手工
制作，而和糖、打包装上用的是机
器。 ”陈锦祺说，采用半手工半机
器制作的模式， 一来手工制作的

“玛仔” 会比全机器制作的酥香、
松软很多，口感也好很多；二来机
器打包则比较卫生。

2015 年，“红糖玛仔” 在广东
省餐饮服务行业主办的“食在广东

特色手信”活动中荣获了“食在广
东特色手信”奖牌，2019 年 11 月，
“沙琪玛制作技艺” 成功入选为东
莞市级非物质文化遗产名录。 同发
食品有限公司还连续十二年获得
了由省工商行政管理局颁发的“广
东省守合同重信用企业”奖牌。 如
今，同发“玛仔”品种不断更新，除
拳头产品“红糖玛仔”外，还开发出
了“牛轧玛仔”、“坚果玛仔”等等，
产品远销珠三角、长三角、港澳台
以及澳洲等地。

节前学生流与务
工流叠加

据悉，明年 1 月 19 日至 21
日将出现客流高峰。 2020 年春
运从 1 月 10 日开始至 2 月 18
日结束， 共计 40 天。 东莞交通
部门预计，2020 年春运东莞市
旅客发送量将达 3987.92 万人
次。 其中，东莞市内旅客出行发

送量 3566.55 万人次（市内常规
公交发送量 3048.55 万人次 ，地
铁发送量 518 万人次）， 其中铁
路发送量继续增加，将达 335.53
万人次，同比增长 2.30%。

东莞市交通运输局局长朱
利民介绍称，与往年相比，2020
年春运的旅客出行高峰更加突
出。 据悉， 即将到来的 2020 年
春节是近 8 年来最早的农历新
年，节前学生流、务工流相互叠

加，东莞市返乡过节的外来务工
人员总体数量依然庞大。根据预
计，春运开始至春节前的客流占
75.13%， 客流高峰将集中出现
在 1 月 19 日至 21 日， 即农历
腊月廿五至廿七，届时旅客集中
出行，对全市的运输组织能力提
出了更高的要求。

面对庞大的需求，虎门高铁
站将每日开行列车 159 趟，预计
春运期间发送旅客 90 万人次，

同比增长 11%。 另外，穗深城际
铁路的开通，也为东莞人市际出
行带来了便利。

春运期间预计小
汽车上路增多

记者在会上获悉，目前东莞
全市的机动车数量已经超过
320 万辆， 网约出租车迅速发
展， 春运期间小汽车上路增多，

必然增加道路的负荷，加剧道路
拥堵。 而今年快速增长的 ETC
用户和高速通行车道，也将在春
运期间面临巨大考验。

“2020 年 1 月 1 日取消省
界收费站后， 将全面实行 ETC
电子不停车收费，这对于高速公
路管理部门来说是一次极大的
考验。”在会上，东莞副市长郭向
阳介绍，截至 12 月 23 日，东莞
安装 ETC 的车辆共 247.53 万
辆，对于后台数据、后续服务带
来很大考验。

东莞交通部门表示，实行全
国并网后，CPC 卡（高速公路复
合通行卡）的使用可能导致出口
通行费争议事件数量增加，容易
引发车道拥堵情况。 而自 2019
年 12 月 16 日零时起，禁止违法
超限超载货运车辆通行高速公
路， 所有货车在驶入高速公路
前，必须进入称重检测通道接受
检测，相关企业、司机以及执法
人员还需要一个熟悉习惯的过
程，预计春运期间将对货车出行
以及高速路口的通行带来影响。

投入近万辆客车
加大运力

为了确保春运的畅通，东莞

今年在运力安排上依然力度不
减。据介绍，在运力安排上，东莞
市道路客运将投入客车 9830 辆
参与春运， 水路运输投入 13 艘
船舶参与春运， 运力相对充足。
东莞火车站、 东莞东火车站、虎
门高铁站节前每日开行列车
451 趟，节后每日开行列车 489
趟。为更好应对客流高峰，铁路、
公路、水路将针对重点地区适当
增开车次、班次。 常规公交将加
大干线公交线路的发班密度，必
要时延长服务时间。通过不同运
输方式的联动和配合，提升旅客
出行接驳效率。

面对拥堵、 事故增多等压
力，东莞交通、公安交警部门和
高速公路经营管理单位将建立
信息共享、 交通管控事前会商
和路警联动机制， 加强路网运
行监测， 对有车辆滞留和拥堵
苗头的路段将早发现、早提示、
早处置。

此外，公安、交通部门还将
充分运用大数据、云计算等技术
手段，对春运期间主要旅客集散
地、旅客流向流量、道路车辆流
量等数据进行采集分析，为运输
组织安排、旅客出行引导，以及
道路拥堵梳理提供及时、准确的
数据支撑。

666.6亿元！ 全市重大项目提前完成年度投资计划
今年前11月完成年度投资计划的101.8%，同比增长20.9%

临近佳节

2020 年春运从 1 月 10 日开始，东莞投入近万辆客车加大运力

预计旅客发送量接近4000万人次

对于很多人而言，蛋卷是种
很适合喝茶的零食， 一长卷，咬
一口，手总是要在底下接着碎屑
再倒进口里，很有趣味，酥脆美
味十足。

同发食品生产的蛋酥卷具有
浓浓的“香港元朗味道”， 酥松可
口，这与他们长期坚持严格选材分
不开的。生产蛋卷最重要的四样材
料：鸡蛋、面粉、奶油、糖。为了挑选
这四样简单的材料，同发食品做了
大量筛选，几十次的实验。 同发蛋

卷用的鸡蛋都是产自粤北的土鸡
蛋；面粉则是找面粉厂特制的低筋
面粉； 对于影响蛋卷酥松度的奶
油，他们挑选更加严格，最终从几
十家的奶油供应商中挑选出最能
体现“香港元朗味道”的奶油。就连
非专业人士无法辨别的糖都精挑
细选，最终选用回甘更好的韩国菜
糖作为蛋卷原料。

目前，同发食品生产的蛋卷
包括鲜蛋卷、香葱蛋酥卷、紫菜
蛋酥卷等多个品种。

冬至前后，腊味飘香。 东莞
人吃腊味的历史可上溯至宋代，
数百年来，东莞人祖祖辈辈积累
了制作腊味的经验，也传承了底
蕴深厚的腊味文化。

如今腊味成了老广过节手
信礼中必不可少的部分，红亮的
腊味，带“红”了手信礼。 作为厚
街腊肠的代表之一同发腊肠，以
其独特味道更受客人追捧，如今
已形成腊味品系。

东莞厚街腊肠的显著特点
就是：短，圆。 作为厚街腊肠的
代表之一同发腊肠， 一直坚持
用纤维较少的猪后腿肉制作腊
肠， 腌制猪肉全部采用山西杏
花村汾酒。 这也是同发腊肠区
别于广东其他地方腊肠的地

方。 广东人特别喜欢汾酒腌制
的腊肠。

2008 年， 同发食品和广东
省级非遗“新会陈皮制作技艺”
传承人新宝堂强强合作，同发食
品选用新宝堂十年陈皮推出了
新品“陈皮腊肠”。“陈皮腊肠”，
就是在坚持传统口味的基础上
进行大胆创新，将陈皮加入广式
腊肠里。 广东人喜欢吃的腊肠风
味偏甜，久食容易腻，没想到将
陈皮加入到腊肠里味道竟然中
和了，淡淡的陈皮醇香，让原本
酒气香甜的腊肠顿时有了层次
感。秋风起，食腊味，“陈皮腊肠”
作为传统腊味里的新成员，以其
独特的风味很快成为畅销品且
销量逐年上涨。

“红糖玛仔”成为广东特色手信

文 / 图 王俊伟

手信，由来已久，人们礼尚往来，把随带
赠送的礼物称为“手信”。临近年尾，东莞市厚
街同发食品有限公司（以下简称“同发食品”）
的手信礼包订单又火爆起来。多年来，同发食
品生产的玛仔系列、 腊味系列及蛋卷系列等
传统食品，延续传统技法并不断有所创新，成
为厚街乃至东莞人请客送礼的必备手信。 每
临近过节，同发都会接到大量手信礼订单，产
品供不应求。

1989 年，同发食品开始专门打造“东莞
厚街手信”，一贯坚持“用良心造食品”，成功
打造了“莞优”“迎华”两个品牌，并赢得良好
的口碑。“同发手信三件宝：玛仔、腊肠和蛋
卷”，在东莞厚街当地广为流传。

莞优同发蛋卷
散发浓浓“香港元朗味道”C

A

口味独特
莞优同发腊味形成独特品系B

同发食品生产的蛋酥卷具有浓浓的“香港元朗味道”
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特特点点就就是是：：短短，，圆圆 陈锦祺生产“玛仔”的成本比市场上的“玛仔”高出 15%左右

1989 年，同发食品开始专门打造“东莞厚街手信”

同发食品的蛋酥卷坚持手工制作

石龙开展春运应急演练
确保乘客春运出行安全

文 / 图 羊城晚报记者 秦小辉
通讯员 叶晓彤

春运大幕即将拉开，你是否已经抢到
了回家的那张火车票。 12 月 26 日，东莞
召开春运工作动员会。记者从会议上了解
到，2020 年春运东莞市旅客发送量预计
将达 3987.92 万人次， 呈现出行高峰集
中、铁路运力紧张、小汽车数量持续增长
等特点。 记者发现，越来越多东莞市民选
择高铁出行，据预测，春运期间虎门高铁
站将发送旅客 90 万人次，增长 11%。

对此， 东莞市将投入客车 9830 辆、
船舶 13 艘参与春运，铁路、公路、水路针
对重点地区适当增开车次、班次，打造温
馨春运。

文 / 羊城晚报记者 余宝珠
图 / 羊城晚报记者 王俊伟

高峰期将出现在下月 19 日 -21 日

同发食品手信再受追捧


