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为进一步增强反腐倡廉意
识，培育良好的清廉金融文化，
交通银行中山分行开展了清廉
金融文化警示教育。各部门员
工代表及各支行客户经理参加
此次教育活动。

学法律，守规矩。中山分
行邀请了常年法律顾问单位
——广东香山律师事务所开展
金融法律合规知识培训。培训
中详细讲解了金融行业违法放
贷有关法律条款和内容、《民法
典》中关于担保的新规定。通
过法律知识讲解，增强员工对
违法犯罪的防范意识，在日常
工作中做到学法知法守法用
法，营造浓厚的清廉氛围。

强警示，守清廉。会上，中
山分行开展清廉金融文化警示
教育。从重点政策制度、金融
行业典型违纪违规案例、重点

工作提示三方面，分析银行机
构违法案件多发、重罚、屡犯的
特点，举一反三，以案说纪，引
导干部员工增强清廉意识和从
业道德，警示珍爱职业生涯，坚
守清廉底线。

此次警示教育充分显示
了建设清廉金融文化的必要
性和重要性，也增强了干部员
工反腐倡廉的自觉性，从思想
教育上有效预防腐败，助力护
航发展。

清廉金融文化建设活动开
展以来，交通银行中山分行坚
持以制度建设为根本、固本强
基为关键、责任落实为抓手，不
断推进清廉金融文化建设活动
向基层延伸、向纵深发展。

以制度建设为根本，筑牢
防腐堤坝。修订完善党委会
工作规则及工作要点，制定下
发党委落实全面从严治党主
体责任清单。开展“正风肃
纪、重拳治腐”专项整治工作，
研究制定党支部工作责任清
单及年度落实全面从严治党
责任考核细则。

以固本强基为关键，持续
正风肃纪。进一步完善党支部
设置，选齐配强党支部委员，
80 后 、90 后 担 任 支 委 占 比
62%。开展“党建+内控案防合
规”专题党课活动，推动党建与
内控、案防、合规经营的深度融
合。分行党委班子成员严格执
行双重组织生活，带头讲专题
党课、到基层调研工作。各党

支部认真落实“三会一课”、主
题党日制度，开展联学联建活
动，推进党建工作与业务发展
深度促进。

以责任落实为抓手，强化
一岗双责。分行党委召开专题
会议研究全面从严治党工作。
党委班子成员听取分管单位全
面从严治党汇报，现场抽查学
习情况。分行主办部门扎实开
展“四个一”清廉文化宣教（即：
一次专题党课、一次反腐观影、
一 处 清 廉 场 所 、一 个 清 廉 空
间），推进“ 三活动三比赛 ”
（即：家庭助廉活动、微信廉洁
海报活动、新行员党廉培训活
动、主题征文比赛、书画摄影比
赛、主题演讲比赛暨清廉故事
会），全行清廉金融文化建设成
效初显。

治国必先治党、治党务必
从严。交通银行中山分行持续
推进党风廉政及清廉金融文化
建设，为全行高质量发展保驾
护航。

12月 13 日，由珠海市横琴新区管理
委员会和澳门特别行政区科学技术发展
基金联合主办的第二届中国横琴科技创
业大赛（以下简称“大赛”）在横琴希尔顿
花园酒店举行总决赛。经过激烈角逐，芯
耀辉科技有限公司“先进FinFET工艺高
速接口 IP研发”项目荣获特等奖，获得 1
亿元研发费资助。

大赛总决赛设置9位评委，包括美国
国家工程院院士、深圳市原力生命科学有
限公司董事长孙勇奎，加拿大工程院院
士、南方科技大学电子与电气工程系讲座
教授、系主任孟庆虎和澳门特别行政区立
法会议员、澳门科技大学副校长庞川以及
相关知名创投机构专家。经过现场长达
6个多小时的激烈比拼，最终18个项目决
出名次，芯耀辉科技有限公司荣获大赛特
等奖，珠海极海半导体有限公司荣获一等
奖，珠海市一微半导体有限公司和珠海横
乐医学科技有限公司荣获二等奖。

摘得第二届横琴科创大赛桂冠后，芯
耀辉科技有限公司董事长兼联席首席执
行官曾克强很是兴奋，他表示，目前芯耀
辉在澳门有近 40位核心研发骨干，计划
未来五年在横琴有超过 100 人的研发团
队。一亿元的资金将用于研发人员的投

入、仪器设备的采购、测试芯片流片等支
出，“我们计划把整个芯片产业资源带到
横琴，同时我们也集聚了澳门微电子全产
业团队，计划和澳大国家集成电路重点实
验室深度合作，打造一支名副其实的琴澳
团队，成为琴澳合作的标杆。”

横琴新区管理委员会副主任吴创伟
表示，第二届大赛共吸引 2278 个项目参
与，有效报名项目 942 个，其中澳门赛道
项目 123 个。横琴新区已连续举办两届
科技创业大赛，充分展示了科技创新的发
展活力，吸引一大批高质量、高水平的项
目参赛，聚集大批人才来横琴创新创业。

澳门特别行政区科学技术发展基金
委员郑冠伟表示，本次特别携手横琴新区
管理委员会主办大赛，并专门设置澳门赛
道，以此来鼓励澳门科研团队踊跃参赛，
促进澳门科研人员与外地研究单位交流
合作与互动。此次大赛的举办，有助于珠
澳通过横琴进一步深度合作，是澳门与横
琴积极参与广深港澳科技创新走廊，加快
科技创新产业发展，推动经济高质量发展
的重要举措。根据比赛结果，广州康睿生
物医药科技股份有限公司、振业（澳门）新
材料科技有限公司等六个澳门赛道项目
获得了优胜奖项。 （何叶舟 钱瑜）

日前，由横琴新区澳门事务
局主办，珠光集团珠澳经贸合作
平台、珠海市对外经济合作企业
协会承办的“澳资企业专场政策
宣讲会”在澳门举行，活动旨在
宣传推介横琴新区支持澳门青
年创新创业相关政策，增进澳门
企业对横琴新区惠澳政策的了
解，促进琴澳两地产业创新融合
协同发展。

横琴新区澳门事务局局长黄
宇杰表示，横琴一直坚守促进澳

门经济适度多元发展的初心和使
命，支持澳门居民在横琴工作、创
业、生活，先后出台实施青创扶
持、跨境办公、专业人士在横琴执
业等的多项惠澳政策措施，在澳
门设立“琴澳青创服务中心”，为
澳门创业青年提供横琴政策咨
询、业务资料代收代办等前置服
务。他希望通过本次宣讲会，澳
门企业可以更深入了解横琴惠澳
政策措施，清楚在横琴办理业务
的相关流程和手续，并借助澳门

青年创业孵化中心、珠澳经贸合
作平台的资源优势，在粤港澳大
湾区获得更大的发展动能。

随后，澳门青年创业孵化中
心副总监徐美珊分享了粤港澳大
湾区建设新机遇，并介绍了澳门
青年利用孵化中心的双创桥梁功
能融入大湾区创业的路径。

珠澳经贸合作平台总监陆孝
欣表示，平台自 2018 年 12 月揭
牌运营以来，致力于珠澳两地经
贸往来交流，立足珠澳、面向湾

区、服务湾区，力争成为粤港澳大
湾区经贸合作的桥头堡、推动澳
门经济适度多元发展的有效载
体，为入驻平台、有意向在澳门发
展的珠海及大湾区企业提供经贸
合作、商务办公、会议会展等综合
服务。

活动中，横琴新区澳门事务
局相关负责人介绍了横琴新区支
持澳门青年创新创业相关政策。
据悉，2019 年 10 月横琴新区出
台《关于进一步支持澳门青年在

横琴创新创业的暂行办法》，从资
金扶持、平台搭建、人才奖励、创
业环境优化等方面推出 32 条优
惠政策措施支持港澳台青年在横
琴创新创业，切实降低澳门青年
创业成本。 文/图 何叶舟 钱瑜
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坚守清廉底线 护航银行发展
交通银行中山分行开展清廉金融文化警示教育

主动担责 守土有责
交通银行中山分行推进清廉金融文化建设

活动向纵深发展

惠澳政策送上门 促琴澳协同发展
横琴新区在澳门举办澳资企业专场政策宣讲会

澳资企业专场政策宣讲会现场

金融法律合规知识培训现场

芯耀辉科技有限公司“先进 FinFET 工艺高速接口 IP 研发”项目荣获特等奖 受访者供图

第二届中国
横琴科技创业大
赛落幕

品忆

文/图 梅尔

在珠海的吃货圈里流传着这么一
个说法：斗门人“嘴刁”，赢得斗门食
客就能赢珠海。在不同餐厅从业 24
年的关哥，决心迎接挑战，把餐厅选址
斗门白藤头。怀抱“品融合匠心，忆家
乡之稻”的信念，在这里开创了一家融
合现代美学与传统食材的精致小馆
——品稻。

出身南方沿海地区的关哥，多年
的掌厨经验让他对粤菜有着独到的烹
饪技法与理念。他在斗门生活了十多
年，发现斗门有着辐射珠中江的白藤
头海鲜批发市场，又有着丰富的农耕
养殖资源，为本地提供丰富健康可口
的食材资源；又因为斗门有较多的古
村，保留了许多乡村美食和传统菜
式。“本地不缺传统著名粤饭店、乡间
特色小馆，许多市区食客慕名而来，但
在融合菜这方面却是空白的。”

于是，品稻就以粤菜的融合菜作
为主打。“开设这家餐厅是我的初心，
也符合了融合菜的特质，即汲百家所
长来烹饪菜肴，创造自己独一无二的
味道。”关哥告诉笔者：“我们餐厅的理
念就是领悟传统菜系的精髓，传承而

不守旧，创新却不忘本。”
为什么叫品稻呢？关哥笑言：“作

为南方人，我认为最重要还是对米的
坚持，而我们餐厅就希望可以把最简
单的事情做到极致，让食客品出米的
原味，当然这也是妈妈的味道，记忆中
的乡愁。”能让关哥对家乡情怀如此
执著，还要从关哥自身的故事说起。

据了解，24年前，关哥带着满腔孤
勇与拼劲，独自从家乡来到城市，扎根
后厨，从洗菜淘米最基础的工作开
始。24年时间，那位乡间少年从学徒
成长到酒店后厨中工，最后做到顶级
总厨带领团队。不论做菜，还是做事，
关哥始终坚持“不将就”的态度，对食
材、对工艺、对火候、对刀工、对每一个
细节都是细致较真，他常对自己说：

“只管认真努力，时间会给出答案。”
笔者来到这家餐厅发现，这里与

本地传统饭点相比，更多考虑了用餐
体验、菜品呈现、用餐文化融合的饮食
美学。而且在食材臻选、菜品味道、呈
现方式上也在不断创新与改良，满足
当代人的口味追求的同时，通过融合
的方式呈现本地的美好食材。

高汤与鱼骨一
起熬制出一锅“鲜”
汤，再配以纯手工
捶打的鲜虾，鲜上
加鲜。金黄的炒米
在鱼汤中浸润，翻
滚，随着时间，变幻
出 不 同 层 次 的 滋
味。前5分钟，炒米
的脆香搭配浓鲜的
鱼汤，各有各的戏
份，互不遮掩又彼
此映衬，从口感到
滋味交织得妙不可
言；5 分钟后，炒米
吸 饱 了 鱼 汤 的 汤
汁，绵软糯香，一
碗下肚，味蕾大呼
满足！
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【关哥稻香封肉】

这是主理人关哥最爱的
菜，一边大口吃肉伴着大碗白
饭！关哥臻选五花肉，切成方
块，配以鱼干、鱿鱼干、虾干、
冬菇、板栗等干货，传统做法是
以纱布包裹后炖煮，关哥精心
改良后，在稻草绑绳外再以稻
草铺实，保证肉质再炖煮过程
中不会松散且稻香四溢。

【有趣的炒米捶虾鱼汤】

如果说臻选的泰国香米
与金华火腿、酥炸的海蛎干虾
干奠定这道焗饭的成功，那么
葱头油就是为这道焗饭“注入
灵魂”，再配以酥炸的紫菜提
鲜，低调不张扬的美味给人带
来饱腹感的同时，还带来了舌
尖上的多重享受。

【葱头油火腿紫菜焗饭】
吃起来咯吱咯吱的竹耳搭配吊

水海鲈，直呼过瘾！斗门本地美味食
材离不开“白蕉海鲈”，它刺少肉嫩，
肉质鲜美。关哥甄选本地吊水海鲈
起片，搭配产自福建闽北深山的竹耳
清蒸，最后浇上清香扑鼻的青葱汁。
青葱汁是本菜画龙点睛之笔，品稻只
取青葱葱叶部分与新鲜四川青椒破
壁研磨，颜色翠绿，口味清新，与鲜美
海鲈碰撞美味口感。

【青花椒竹耳海鲈鱼】


