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新年伊始，40多家拟上市企
业参加了中国银行江门分行（以
下简称“江门中行”）举办的“中
银 科 创 企 业 投 贷 联 动 直 通 车
——江门‘金种子’企业专场”活
动，齐齐收获了新年大礼包（见
图）。该投贷联动系列活动是中

国银行广东省分行（以 下 简 称
“广东中行”）自 2016 年以来在
全省举办的第139场。

去年11月，江门市政府印发
《推动企业利用资本市场实现高
质量发展“金种子”三年行动方
案》，拟通过三年的发展，到2023

年，争取全市境内上市企业在
2020 年基础上增加 12 家，实现
股权与债权融资均衡发展，融资
结构不断优化。本次活动是去
年“11.11”江门市举办的“江门百
家企业上市动员大会”后，首场
由本地金融机构（中国银行）牵
头举办的“金种子”企业专场活
动，参与活动的近30家企业与中
行达成超4亿元的融资意向。

据悉，本次活动主办方——
广东中行 2016 年开始在金融同
业率先推出“中银科创企业投贷
联动直通车”投融资综合服务平
台，集合中银集团成员单位及外
部知名投行、投资机构的资源和
力量，提供“债权融资+股权融
资+资本市场”的一站式金融服
务，支持中小科创企业借力资本，
加速成长。目前该系列活动服务
中小科创企业超 4000 家，其中
2000 余家企业获得中行贷款支
持超过 200 亿元，17家实现 IPO
上市，27家被上市公司收购或并

购，超过300家获得股权融资。
江门中行是本次活动承办方，

该行行长郑海洲表示：“作为本地
区历史最悠久的国有大行，江门中
行始终坚持扎根江门，全力服务地
方实体经济，自江门市政府《‘金种
子’三年行动方案》发布后，江门中
行积极响应，履行大行担当责任，
已为超过80%的江门‘金种子’
企业提供综合金融服务。”

本次活动也得到江门市金融
工作局、中国银行保险监督管理
委员会江门监管分局、上海证券
交易所南方中心相关领导的支持
和指导。江门市金融工作局局长
汤惠红表示：“江门市金融局会一
如既往地做好服务，为各企业与
金融机构在上市对接上创造良好
的环境，希望江门的企业家们既
要聚焦主营业务，也要把握政策
机遇，借助更多的资源实现高质
量发展，为江门打造珠江西岸新
增长极和沿海经济带上的江海门
户作出更大的贡献。”

在活动现场，上海证券交易
所南方中心为现场拟上市企业作
科创板政策宣讲。上交所南方中
心总经理万建强表示：“截至
2020 年 1月 7日，科创板已上市
企业216家。科创板服务科技创
新企业的功能不断凸现。去年
11月 11日江门百家企业上市动
员大会后，江门企业上市的热情
点燃起来了。未来南方中心将依
托江门基地，更好地服务江门企
业利用资本市场做大做强。”

其后的精彩演讲还包括普华
永道中天会计师事务所合伙人作
推动上市经验分享，广东优巨先
进新材料股份有限公司马俊涛博
士作路演介绍，参会企业收获满
满。最后由中国银行、深创投毅
达资本、中银证券、中信证券、华
泰证券等投融资机构直接与参会
企业进行一对一洽谈，配合江门

“金种子”企业在各阶段的投融资
需求，提供专属的贷款＋投资+
产业融合综合金融服务。

珠海建行温馨提示广大市
民：随着年关临近，不法分子的行
动也越来越频繁，市民除了保暖
防寒，还要多一道心眼防骗子。

上周六，建行富华支行刚开
门，就有一位老人神神秘秘地要求
找负责人营运主管张经理。客户
解释说家人遇到了麻烦事，检察院
要求她转80万港币到指定账户，
而客户手上只有人民币定期存款，
要取定期购汇后转到检察院账号
以便“捞人”。营运主管凭借多年
的从业经验，立即意识到这是一起
电信诈骗案，并对客户进行了风险
提示。然而客户还是坚持要取款
购汇，张经理耐心地向客户解释了
外管政策的相关规定，且检察院不
会要求当事人或家属通过转钱“买
平安”，有违法行为是要通过审判
认定才予以处置的。

在张经理的耐心劝说下，客
户终于同意回家和家人商量之后
再做决定。建行员工出色的职业
敏感和对客户负责的态度成功堵
截了本起诈骗事件。

除了和犯罪分子斗智斗勇，
银行员工时不时还要接到客户的

“智力测试题”。近日，梅华路支
行某客户拿着身份证及相关资料
要求领取其女儿社保卡。柜员收
取资料后核对证件时系统评分
82分，柜员核对相片目测客户与
身份证上相片总体轮廓较相似，
但仔细核对五官等特征有少许出
入。经营运主管仔细辨认初步判
断持证人非证件本人。于是通过
一些细节问题向客户求证询问换

证时间、小孩出生日期等，客户开
始支支吾吾，答不上来，最终只能
承认自己是证件持有人的姐姐，
因妹妹工作忙才想着代理领取外
甥女的社保卡。

日前珠海建行保税区支行还
遭遇一起“备用印鉴”顶替“备案
印鉴”的离奇事。当天，在网点开
户已有一定时日的某集团有限公
司 财 务 人 员 到 网 点 申 请 撤 销
2012 年开立的临时账户。因账
户多年未使用，且存在公司名称、
法人多次变更等问题，公司财务
人员前期和建行相关工作人员沟
通后，备齐相关资料及印章前来
网点办理销户业务。工作人员在
审核资料时，通过折角验印时发
现相关销户资料上加盖的印鉴与
备案印鉴有出入，遂提出疑问。
在再三追问下，经办人仍然坚持
印章是用备案印章加盖的。营运
主管知悉后再次折角验证并通过
放大镜等方式对印鉴的字体格式
等进行仔细辨别，最终确认该枚
加盖印鉴与备案印章非同一枚印
章，并告知相关财务人员私刻、使
用虚假印鉴的严重后果。该经办
人与总部联系后公司解释该公司
全国各地工程较多，因担心使用
过于频繁会造成印鉴磨损或遗
失，因此私自多刻一套“备用”以
供使用印章。听了客户的解释，
银行工作人员啼笑皆非，嘱咐客
户要严格执行相关会计结算制度
和纪律，要求其使用备案印鉴办
理银行业务，以免造成不必要的
纠纷。 （艾琳）

珠海建行一员工
堵截一起诈骗事件

1 月 10 日是第一届“中国
人民警察节”，在这个特别的

“110”节日，广发银行正式推出
“广发守护先锋信用卡”。该款
信用卡专为警察等量身打造，
权益涵盖保险保障、日常生活、
差旅出行等，旨在为政法客群
带来有温度的金融服务。

免费高额意外险
一人办卡全家共享

针对政法工作者的工作性
质，广发守护先锋信用卡特别配
置了“个人银行账户资金安全保
险”——最高保额2万元和“家庭

共享意外伤害保险”双重保障，满
足守护先锋们对保障的需求，同
时广发守护先锋信用卡附赠的高
额家庭共享意外伤害保险，将政
法工作者的成年家属也纳入了保
障范畴。具体而言，该保险涵盖
飞机、火车、轮船、汽车等常见交
通工具的意外伤害保障，其中白
金卡的意外险单人最高保额为
144.08万元，全家（累计 3 人）的
最高保额更是高达432.24万元。

新户可享6%消费返现
最高可返240元

除了关注政法工作者的生

命和财产安全以外，广发守护
先锋信用卡还为持卡人提供了
消费返现、分期折扣、龙腾高铁
贵宾厅等丰富的权益。

其中，如果持卡人是广发
信用卡的新用户，在发卡后三
个月内满足绑定条件且消费达
标，即有机会在“发现精彩”
APP 领取消费金额 6%的免还
款签账额返现。每人每月最高
可返人民币 80元，活动期间最
高可返240元。

同时，广发守护先锋信用
卡还提供每年两次的龙腾高
铁贵宾室礼遇，可让政法工作
者们在候车期间，获得宁静、

舒适、私密的专属休息空间，
有效缓解他们在奔波途中的
辛劳。

此外，持卡人每月还可在
“发现精彩”APP领取一张账单
分期 9 折优惠券，藉此可通过
更低的成本分期购买到自己心
仪的产品或服务。

为了更好地惠及政法客群，
该卡还提供了低门槛的免年费
政策，白金卡480元的年费首年
可以无条件免除。另外，持卡人
只要连续 12个月绑定微信、支
付宝、京东支付三者其中之一，
次年起继续可享年费全免，真正
做到省心、放心用卡。

天冷来口大猪蹄子天冷来口大猪蹄子

不知道是不是天冷的缘故，最近特别想吃
肉。提起“大口吃肉”最爽的还要数吃大猪蹄子。
它们是大肉爱好者们的心头好，无论是炖的、烤
的、焖的、卤的、红烧的、还是扒的，也不管它的口
感是烀烂的肉皮和蹄筋半融不融，化成不腻的汤
汁，或是生烤的嚼劲很足的口感，都无例外是妥妥
的食欲菜，自己吃着馋，别人看着更馋。

自古以来，全国各地人民对大猪蹄子的做法就

是五花八门。清代《随园食单》中，袁枚这个老饕记
载了猪蹄的4种做法：“蹄膀用白水煮烂，用好酒清
酱油和陈皮红枣煨；或用虾米汤和酒、秋油煨；或煮
熟的蹄膀先在油锅里走油，再用佐料酱油红煨，称
为‘走油蹄’，皮皱酥烂，肥而不腻；最后一法则是把
蹄膀加酒和秋油，隔着水蒸烂，称为‘神仙肉’。”你
可知道大江南北咱们做大猪蹄子有哪些经典流
派？让我们一起走进大猪蹄子的世界吧！

长得白白嫩嫩的猪蹄，如果
不红烧真的对不起那一身傲骨血
肉。冰糖和酱油用来上色，水淀
粉勾芡后即装盘，明汁亮芡，红艳
油润，酥烂味浓，糯而不腻。还可
以添上几枚板栗，吃起来更加粉
糯可口。肥嫩的蹄膀划开皮便是
肉，量大又实在，在很多北方乡村
宴席中，肘子都是用来压桌的硬
菜，可能有点俗气，但也掩不住它
的江湖地位。

最知名的红烧做法，也是众所
周知的东坡肘子。这是一道经典的
四川名菜，以其“色、香、味、形”俱佳
为特色。特别是表层鲜靓的色泽，
润亮而饱满，看着都很诱人。吃在
嘴里，看似肥油却不腻口，软耙而酥
烂，有入口即化的口感，吃过后唇齿
留香，让人久久回味。

相传东坡肘子是苏东坡的夫
人王氏首创。有一次，其夫人王
弗在炖猪肘子的时候将肘子炖糊
锅了，为了不影响肘子的口感。
于是在肘子中加了各种调料来掩
盖掉这层糊味，做出来的肘子不
但没有糊味而且还相当美味，就
连苏东坡都叫好。于是，爱好美
食的苏东坡便将这道美食不断炮
制改良，还不忘向亲朋好友推荐，
这道美味才流传至今。

另一种名气较大的做法便是
状元蹄。状元蹄的做法遍布全
国，无论是红烧的，还是卤的、焖
的，反正做熟了，用酱油上色了，
那便是状元蹄。这种称呼多与当
地出过状元，而状元似乎特别爱
吃猪蹄，或者吃了这猪蹄就考中
了状元之类的传说有关。

上海的红烧蹄膀，走的是本
帮菜重糖重油浓油赤酱的路子。
烧得好的蹄膀，肉皮油光滑亮的，
看着贴得紧实，其实用筷子一戳
就进去了，挑开一点皮，连着下面
的油皮肉，再连着点肥肉和瘦肉，
软乎乎的，入口即化，还不腻头。
这种手艺，如果不是有名师的教
导做支撑，就只能是天长日久和
锅灶打交道的外婆辈奶奶辈们，
才能驾驭得了。冰糖圆蹄和红烧
蹄膀类似，但更重糖色，蹄肉更加
紧实一些，汁水淋漓的。

当然还有周庄古镇的万三
蹄，以肥瘦兼备的猪蹄膀为原料，
文火与武火交替上阵，经过一昼
夜蒸焖可成，皮色酱红，香气四
溢；广东的隆江猪脚饭听说过
不？丰盈肥润的大猪肘子，在卤
锅里小火慢炖，油脂化尽，卤汁的
味道渗进皮肉中，它可是日夜陪
伴打工人们的一大精神食粮呢！

猪蹄特别容易起冻，凡是吃
猪蹄的那一顿，无论你怎么做，只
要有一点儿汤汁剩余，第二天基
本都会出冻。猪蹄凝固成冻后，
色泽如琥珀般可爱，猪蹄冻比起
肉皮冻，香味更足，口感更细腻，
放点酱油冻出来，更让人把持不
住，于是这种 QQ 弹弹的猪蹄冻
就成了做猪蹄的一大流派了。

说起将猪蹄冻着吃，北方的
酱卤猪蹄是一个代表。经过酱料
卤汁的浸润，白净的猪蹄变成沉
稳的深酱色，冷却后大部分气息
被锁在体内，仍坚强地散发若有

若无的香气。切两只装盘，酱香
浓郁，有韧性有嚼劲，与油炸花生
米一道，下酒最佳。这种酱肘子
还可以卷成饼，配以白菜心、黄瓜
条和甜面酱，用烙饼卷着吃。

镇江的肴蹄也是一道传统名
菜。它以猪蹄膀，先用盐和硝腌，
煮熟后以花椒、茴香、糖、老卤、
绍酒等慢慢卤至酥透，最后浇上
煮肉的原汤，压实后冷凝成冻。
肴蹄皮色洁白，卤冻透明，光滑晶
莹，状如水晶，又称水晶肴蹄。佐
以镇江香醋和去腥姜丝，是这道
菜上桌前的点睛之笔。

作为本帮冷菜代表之一的糟猪
爪也相当有名。人们把猪爪煮熟后
以重花椒盐腌制，用绍兴黄酒和香
糟调和，冰镇后出售，糟香爽口。据
说，糟醉最初是古代保存食物的一
种方法，人们发现，经过糟醉的食物
不仅能保鲜，还获得了与众不同的
风味，在江南一带尤为盛行。

广东人在做冷猪蹄上也能小
露一手，那便是粤菜餐厅常见的沙
姜猪蹄。小小的沙姜因为香味浓
郁而备受人们的喜爱，用沙姜为主
要材料做出来的沙姜猪蹄自然也
不会差到那里了。沙姜猪蹄的味
道极佳，而且香味非常的浓，丝毫
闻不到一点猪肉的腥味，清爽Q
弹，食而不腻。
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最近几年，无论你是走在
街 头 小 巷 ，还 是 用 手 机 点 外
卖，这道烤猪蹄总会出现在你
的面前。烤猪蹄一般有两种
方法，一种是加料先把猪蹄煮
制去腥、入味，再烤；一种是直
接刷料生烤，味道和口感当然
不同。烤猪蹄的特别之处在
于，只需要椒盐提香即可成就

美味，正如烤羊肉的最佳搭配
是孜然，真是妙得很。

在深夜的夜宵档里，猪蹄
被灼烤得外皮金黄，油光熠熠，
浓香便开始四处飘散，立马勾
住了过往的路人。店主大手一
抖，撒上调料，趁热接过，咬开
有点焦脆的外皮，皮黏得直粘
手又粘嘴，肉烂筋滑，一只不够

啃，还得再来一只。
熏的做法则来自于东北

三省。位于锦州的北镇小城，
自清道光以来，以五香熏猪蹄
扬名远近。“熏”是不可或缺
的一道工序，在老汤锅里以花
椒、豆蔻、茴香、肉桂等多种
调料煮熟的猪蹄，放在熏锅的
铁帘上，热锅底撒糖来熏烤，
最后抹上香油。糖熏上色、提
鲜、增味，是猪蹄脱凡入圣的
最后一节。

对于笔者而言，大冷天里
最喜欢的还是来自于成都的
老妈蹄花。还记得首次去成
都的时候，对于老妈蹄花可是
抗拒的，白花花的肉就这么炖
汤 里 吃 不 腻 吗 ？ 还 真 的 不
腻！炖煮的蹄花伴着白芸豆，
白芸豆特别适合于肉类煮食，
肉和豆同时达到烀烂状，形态
依然还保存一个整体，但一嘴
下去，豆子面糯，猪肉绵糯，

各有一种相互补充的口感，配
上一碟川味蘸水，打手都不愿
放开。

当然煮汤上也不能忘记广
东人“妈妈的味道”——黄豆猪
蹄。黄豆、花生和猪蹄一起制
作，在老辈子人眼里是温补的
东西。家有产妇、小孩和老人
的，就常常见这样东西上桌。
喝了热汤，再将猪蹄蘸着辣椒
圈酱油吃，这就是广东人的家

常菜。
如果嫌味道不够，还有酸

汤猪蹄。甭管是用红酸汤做，
还 是 用 酸 茄 、酸 菜 、酸 糟 辣
子、酸果子做酸汤煮的猪蹄，
这种统称为酸汤猪蹄的猪蹄，
那种酸爽的口感都绝对会让
你一试难忘。南方吃酸汤猪
蹄的地方比较多，将猪蹄稍微
烧一下再刮洗炖制，既去干净
了 猪 毛 ，煮 出 来 更 有 一 股 糊
香，味道又与直接煮的猪蹄不
同，各有特色，都非常值得品
尝。

受新冠肺炎疫情影响，去年
珠澳跨境工业区珠海园区供澳物
资货运量同比下降，但供澳红酒
数量增长明显，较2019年度增长
超四成。

其中，洽群公司去年供澳红
酒业务量比2019年大幅增长。

拱北海关所属青茂海关作
为珠澳跨境工业区珠海园区的

主管海关，一方面加强对企业红
酒仓储、进出境及合格准入的业
务指导；另一方面开辟绿色查验
通道，采取 24 小时预约通关，进
一步压缩通关时效，多方位构建

“通关便利、高效服务”的营商环
境，为中小企业拓展粤澳红酒业
务赋能。

（何叶舟 钱瑜 刘宇锋）

去年跨工区供澳红酒同比增长超四成
拱北海关高效监管为企业发展赋能

红烧最下饭流派一

冰冻最爽口流派二

熏烤最下酒流派三

熬汤最暖心流派四

“中银投贷联动直通车”开进江门
为“金种子”企业带来新年礼包

迎首届“中国人民警察节”

广发银行发布守护先锋信用卡

老妈蹄花老妈蹄花

烤猪蹄烤猪蹄

东坡肘子东坡肘子

猪蹄冻猪蹄冻


