
珠海横琴新区主动适应疫情
防控常态化，积极推广“非接触
式”政务服务。日前，记者从横琴
新区税务局获悉，2020年横琴新
区办税服务厅门前取号业务办理
数量同比下降六成，线上业务办
理超过80万宗。

非窗口 更快捷

2021年 1月 15日，珠海长隆
投资发展有限公司收到一笔1亿
多元的增值税增量留抵退税，这
笔数额巨大的退税从线上提交申
请到审批到退税到账，全部在两
个工作日完成，获得了企业的高
度赞赏。

和长隆一样有相同体验的企
业不在少数。“我们公司今年申请
了3000多万元的留抵退税，全程
都在网上办理，申请完两天就到
账，审批退税非常高效。”东西汇

（横琴）发展有限公司财务负责人
表示。东西汇是横琴粤澳合作产
业园区内一家文创旅游行业澳资
企业，对处于项目投资建设阶段
的企业来说，退税快速到账意味
着工程款项能够及时支付，员工
工资能够准时发放，解决了企业
的燃眉之急。

通过这种高效服务方式，横
琴新区税务部门 2020 年全年累
计办理增值税增量留抵退税100
余宗，涉及金额10亿多元。该局
积极推广退税全程“非接触式”办
理，优化退税审核流程，“随到随
审”“即到即办”，线上审批业务
量同比上升 47%，有效降低办税
成本。

全天候 优体验

要切实推广好“非接触式”办
税，培养纳税人“网办”习惯，做

好引导非常关键。
“我们提供多渠道、全天候e

咨询，设置‘一次不用跑’办税体
验专区，创新运用智能外呼系统，
对于纳税人遇到的办税个性化问
题给予及时解答，通过有效引导，
超过40%预约门前办税需求改为
线上办税。”横琴新区税务局办税
厅负责人介绍。

当“非接触式”办税越来越成
为一种常态，就对线上办税的安
全性和顺畅性提出了更高要求。
这一点上，横琴走在全省前列，并
将“横琴经验”成功向全省输出。

2020 年，首创于横琴的 V-
Tax 远程可视自助办税平台（以
下“简称 V-Tax 平台”），由于在
疫情防控阻击战中“表现优异”而
被全省推广，截至目前，全省通过
V-Tax 平台办理业务总量累计
超过45万宗。

除此之外，横琴以粤澳跨境

办税服务为特色，创新推出的跨
境人民币全程电子缴税、“一区一
厅一中心”智能联动办税新模式
等服务举措，全年累计服务纳税
人 1.9 万人次，好评度超过 98%。
创新应用“区块链+税务”，个人
股权转让涉税业务“全程网上办”
超 600 单/月。推广“主题办税”

“套餐式服务”，全年免费邮寄发
票 58 万份。开展减税降费 e 直

播、旅游行业企业线上沙龙等活
动，帮助纳税人理解和适用税收
优惠政策，累计服务14.3万人次。

下一步，横琴新区税务部门
还将创新拓展“非接触式”办税功
能，于全省率先探索办税服务厅
纳税人业务“全量网上办”,为广
大纳税人、缴费人提供更加安全、
高效、便利的服务体验。

（何叶舟 钱瑜 黄婷）
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1 月 16 日，设有潮玩甘化
厂、新年扭蛋机、创意糖工厂、时
光博物馆留影区等特色网红打
卡区的江门粤海城汇悦城展厅
亮相，伴随着扬帆航船的启动仪
式，标志着全新城市生活地标正
式亮相江门，全面揭开面向市场
与客户的大幕。

据悉，江门粤海城占据江门
主城区核心位置，周边生活配
套成熟，项目直线距离 500 米
内，规划有中小学校用地，将引
进江门优质的九年一贯制教学

资源。江门粤海城位于西江南
岸，以江之名，融合头排江景，
打造江岸头排高端住宅、江岸
高端公寓等产品，并以围合式
布局规划近 3 万平方米集中式
园林，满足自然观景、运动休
闲、儿童成长、老人颐乐等多种
需求，打造全龄化理想社区。
项目并配建超两万平方米新世
代都会商街，以全新的江岸漫
步式创享体验，为年轻人提供极
致的娱乐休闲场所。

（文/图 谭耀广）

航空新城居民有望在三年
后再迎超级商业体。日前，有地
产业内人士踩盘航空新城时发
现，吉林天茂于 2019 年竞得的
商住地块，已悄悄成立商业区项
目部，而项目部门口赫然出现

“红星美凯龙”字样，这意味着全
国商业地产综合实力第二名的
红星美凯龙正式进军航空新城。

据了解，位于金湾区金河东
路南侧、金辉路西侧的华发天茂
半岛项目已有桩基，并有工人在
施工。而在该项目北边是“华茂
半岛花园商业区项目部”。该项
目部外墙出现红星美凯龙及苏
南建筑字样。据了解，苏南建筑
正是红星美凯龙旗下建设公司。

据悉，该地块于 2019 年 12
月 26日由吉林天茂以总价 18.4
亿 元 竞 得 ，楼 面 价 每 平 方 米

8185 元。据地块成交信息所
示，该地块所建项目要求商业部
分建设成集中封闭式商业中心，
且不得转让，必须引进知名商业
品牌进行管理。值得注意的是，
该地块对于商业中心开业时间
也有明确要求，自取得施工许可
证之日起24个月内竣工并满铺
开业。根据此前公示的项目名
称显示，该项目引进华发共同开
发，项目建设单位珠海华茂天城
置业发展有限公司开发建设，该
公司实际由吉林天茂和华发各
持股50%。

根据此前备案信息显示，项
目计划在 2021 年 2 月开始动
工，2024年2月前建设完成。也
就 是 说 ，红 星 美 凯 龙 或 将 在
2024年与珠海人见面。

（艾琳）

为助推珠海耗材企业走出
国门“数字化”出海，尽快融入全
球数字化贸易网络，近日，珠海
市商务局组织20余家珠海市打
印耗材企业与阿里巴巴旗下跨
境电商平台“全球速卖通”，举办
阿里巴巴全球速卖通商家推介
会，帮助珠海市耗材企业深入了
解速卖通平台，辅导已上线耗材
商家做大业务增量，有效建立海
外品牌。

据了解，全球速卖通是阿里
巴巴面向国际市场打造的跨境
电商零售平台，是继亚马逊、易
贝后第三大英文在线购物网站。

推介会上，全球速卖通相关
行业负责人、全球供应链负责人
对速卖通平台特点和打印耗材
行业跨境电商销售情况进行了
深度解析，介绍了速卖通入驻政
策、“中国好卖家”项目、速卖通
海外仓解决方案等，与珠海市打

印耗材行业的企业代表分享了
营销、物流以及售前售后等具体
业务经验。全球速卖通金牌卖
家——珠海市三绿实业有限公
司向参会企业分享了该公司通
过速卖通平台成功出海的实践
经验。

此次推介会的举行，为珠海
市外贸企业转型升级、提升跨境
电商业务水平、开拓更多国际市
场、激发企业增长动能提供了一
个良好的对接平台。

据了解，未来，除不定期举
办大型的政策宣讲会和业务推
广会外，珠海市商务局还将通过
举办此类小型跨境电商专题活
动，选取特定产业和企业与知名
电商平台对接和面对面交流，更
有针对性地推动珠海市各类传
统制造业、商贸企业加快跨境电
商出海步伐，提升企业外贸综合
竞争力。 （何叶舟 钱瑜）

“有了这个证书，我们公司就可以
享受到 AEO 企业独有的各项优惠措
施，也有助于公司进一步提升市场竞争
力。”日前，拱北海关所属香洲海关为通
过AEO认证的纳思达股份有限公司颁
发高级认证企业证书。该公司副总经
理张为志接过证书，激动不已。据了
解，这是今年珠海市首家通过 AEO 高
级认证的民营企业。

“AEO高级认证是海关信用管理的
最高等级，证书含金量极高，可以享受进
出口货物查验率更低、通关更快、减少稽
核查频次等优惠措施，相当于获得了一张
在全球40多个国家和地区快速通关的
VIP卡。海关也希望越来越多的企业积
极提升信用等级，加入到高级认证企业队
伍中来。”香洲海关李宁副科长介绍。

近年来，拱北海关加大信用培育力
度，组建企业协调员队伍，按照“一企一
策”制定培育方案，建立信用培育记录台
账，找准企业薄弱环节，有针对性补短
板，全方位提升认证和培育质量，帮助
更多企业成为认证企业。截至目前，拱
北关区共有106家高级认证企业。

（何叶舟 钱瑜 梁芬芬）
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一道菜一道菜，，同样的食材同样的食材，，却却

做出不一样的味道做出不一样的味道，，除了厨师除了厨师
对火候的掌握对火候的掌握，，还有就是厨师还有就是厨师
对香料的运用对香料的运用。。这些年来这些年来，，笔笔
者采访过众多餐厅的厨师者采访过众多餐厅的厨师，，每每
当问及一道菜为什么那么香当问及一道菜为什么那么香、、
那么好吃那么好吃，，不想透露商业秘密不想透露商业秘密
的厨师们都会表示这是独门的厨师们都会表示这是独门
配方配方。。其实其实，，所谓的独门配方所谓的独门配方
就指的是香料的搭配与运用就指的是香料的搭配与运用，，
是一道菜的是一道菜的““灵魂所在灵魂所在””。。

据了解据了解，，世界上的各式香世界上的各式香
料有上百种料有上百种，，每种香料单独用每种香料单独用
或者搭配使用或者搭配使用，，都会创造出不都会创造出不
一样的味觉享受一样的味觉享受。。在超市货在超市货
架上架上，，一排排香料对人们翘首一排排香料对人们翘首
以盼以盼，，但你又是否知道它们该但你又是否知道它们该
怎么选怎么选、、怎么用呢怎么用呢？？

其实其实，，香料通常为干制香料通常为干制
品品，，挑选香料时要选择干燥挑选香料时要选择干燥、、
不掉色不掉色、、外形完整饱满者为外形完整饱满者为
佳佳，，最重要的是香气纯粹自最重要的是香气纯粹自
然然，，无杂味无杂味、、霉味霉味。。香料不要香料不要
一次购买过多一次购买过多，，保存时放入密保存时放入密
封罐中封罐中，，然后摆在阴凉通风的然后摆在阴凉通风的
橱柜里橱柜里，，每次取用后都要记得每次取用后都要记得
把容器重新盖好把容器重新盖好，，这样可以让这样可以让
香料的储存更为持久香料的储存更为持久。。而用而用
法上法上，，就得看看它们各自的就得看看它们各自的
““脾气脾气””和个性了和个性了。。

做牛排时必备的迷迭香，夏日冷饮中常见的薄荷
……香料除了在中餐中多用，在西餐中也是必备的。

最常见的便是迷迭香，迷迭香属植物灌木，性喜温
暖气候，原产欧洲地区和非洲北部地中海沿岸。迷迭
香有种特别清甜带松木香的气味和风味。香味浓郁，
甜中带有苦味。通常是在菜肴烹调好以后，添加少量
提味使用，主要用于羊肉、海鲜、鸡鸭类。在烤制食物
腌肉的时候放上一些，烤出来的肉就会特别香。另外
把干燥的迷迭香用葡萄醋浸泡后，可作为长条面包或
大蒜面包的蘸料。

百里香又称为麝香草。在烹饪中，百里香被称为“调
和者”，能把食物中的不同味道调和在一起，使原料本身
的层次感大增，香味更加浓郁。欧洲传统上认为百里香
象征勇气，所以中世纪经常用它赠给出征的骑士。百里
香略微有一丝清苦，香气持久优雅，气味温和，有药味。
一般在烹饪的开始阶段就会放入。百里香特别适合与鱼
贝类食材搭配，可在烧烤白肉鱼类或鲑鱼时使用，也可
以在烩制贝壳类食材时使用。

欧芹原产地中海沿岸，欧美及日本栽培较为普遍。
含有大量的铁、维生素A和维生素C，是一种香辛叶菜
类，多做冷盘或菜肴上的装饰，也可作香辛调料，还可供
生食，特别是吃葱蒜后嚼一点香芹叶，可消除口齿中的
异味。欧芹味道清新、温和，有浓郁的香草味。它可以
给菜式增色增味，适合各种食材，如意大利面、沙拉、汤、
奶油、鱼、肉、土豆和烤鸡等。

牛至又称比萨草。原产于欧洲，从地中海沿岸地区
至印度均有分布，是一种非常常见的野生植物，可药用
或作烹饪调味料。一般西餐中都把其晾干磨成粉末使
用，它会让你做的菜肴更有层次感，味道更立体和丰
富。牛至尝起来有点苦味和胡椒般的辛辣味。由于它的
气味浓烈扑鼻，因此只需加入少许，就能带来食物的美
味了。在意大利薄饼和墨西哥、希腊菜中，牛至是必不
可少的香料。它可以和任何番茄菜式搭配，也适用于蛋
类和有乳酪的沙拉，烤肉等食物中。干燥后的粉末可以
加入沙拉中为其增香。

从16世纪传到欧洲，直到现在，世上共有40多种罗
勒。我们平时常用的是甜罗勒、紫叶罗勒和柠檬罗勒
等。罗勒种类繁多，被誉为“香草之王”。九层塔是罗勒
家族中最有代表性的一款香草，有迷人的丁香气息，是
所有香草中被运用得最为广泛的材料。罗勒非常适合与
番茄搭配，不论是做菜、熬汤还是做酱风味都非常独
特。可用做比萨饼、意粉酱、香肠、汤、番茄汁、淋汁和沙
拉的调料。罗勒还可以和牛至、百里香、鼠尾草混合使
用加在热狗、香肠、调味汁或比萨酱里，味道十分醇厚。

鼠尾草不仅仅是一种传统的香草，也是在欧洲有悠
久使用历史的药草。它作为药的时间甚至比作为菜还要
长。罗马时代，人们就开始用其来治疗疾病，也用气味
强烈的药用鼠尾草辟邪。它具有强的芳香，略带苦味和
涩味，夹杂些许樟脑的味道，可为各种食物增添沁人的
香味，多用于赋香，可单独做成汁或做成调味汁、咖喱汁
等加入到料理中，适合于肉类、鱼类调味，尤其适合于猪
肉、香肠和肉罐头中使用。

置业顾问向现场来宾详细解说江门粤海城多元的价值与前景

香洲海关关员赴企业开展生产情况调研 杨益平 摄

文/图 梅尔

中式香料

多以果实为主
香料作为菜肴里的配角，既不能抢去主角的风头，

又要恪尽职守地为菜肴增色添香，绽放自己独特的魅
力。我们常见的中式香料除了姜葱蒜辣椒以外，还有
香叶、小茴香、八角、陈皮、肉桂、丁香等。

香叶是甜月桂的叶，闻起来有浓郁的芳香，吃起来
略有苦味。香叶的叶面平滑有光泽，晒干后可用于腌
渍食材、调汤、烩肉、炖菜、调馅、烹鱼。使用香叶烹调
通常整片使用，需长时间烹煮才能有效释放浓郁的香
味，烹调后再从菜肴中除去。不过香叶用量不能过多，
否则苦味会比较突出。

草本植物小茴香，是一种干燥的果实，呈小圆形
柱。它闻起来有清淡的香味，吃起来味道微甜，略带辛
辣。它能去除肉中的臭味并为其增香，几乎可用于所
有荤料，也可用于个别素菜中，如盐水豆腐，还可为包
子、饺子的馅料调味。由于它的香味很淡不易挥发，所
以通常用量会较大。

八角也是茴香的果实，它香味醇厚，很容易遮住其
他香气，是香料中的“霸王花”，吃起来略有甜味，属于
肉香型香料。八角可用于烧、炖、煨、煮、卤肉类的食
材，可除腥、膻，增添芳香气味。因味道太突出，因此
用量不能太多，否则会遮住食材的本味，本味不突出的
食材最好不要用。炖肉时，需和肉一起入锅，其香气可
在充分水解后融入食材。

陈皮是橘子的果皮晒干而成，质地稍硬，越陈
味越香。它闻起来温和不刺激，加热后果香味十
分突出，吃起来略带辛辣和苦味，常与荤、素食材
搭配，腌制、调卤、炖肉、做甜品均可，炖肉时多搭
配肉香清淡的荤类。据说陈皮的苦味、果香与食
材本味相互调和，会发生奇妙反应，形成独具一格
的香气。一加热就会释放比较明显的果香，可去腥
膻，添色增香，但用量不宜太大，否则苦味盖过香味，适
得其反。

5到 6年树龄的桂树或大叶清化桂的干燥树皮都
可以做成肉桂，它多在秋分后剥取，晒成圆筒状。肉桂
香气特别浓厚，入口先觉甜，回口辣，但都不突出，味
道柔和不刺激，炖肉、卤肉时可用，常与鸡肉搭配。肉
桂能迅速为食材表面入味，但味道很难进入内部，如炖
整鸡、整鸭时可加大用量；若食材切成小块，则要减少
用量或不用，否则会遮盖食材本味。

丁香是其花蕾干燥后制成的，闻起来香气醇厚，非
常突出，入口也有浓郁的香味，主要用于搭配荤料，特
别适合卤制带骨头的荤料，如鸡卤水等，很少搭配素
菜。丁香有极强的去除腥膻腻味的作用，香味十分突
出，因此无论用于什么菜品，都不宜用量过多，否则会
凸显一股子药味，喧宾夺主。

西式香料

多以叶子为主

百里香百里香

迷迭香迷迭香 八角八角 陈皮陈皮

阿里巴巴全球速卖通商家推介会举办

助推珠海企业“数字化”出海

江门粤海城汇悦城展厅对外开放

珠海航空新城居民
有望再迎超级商业体

珠海今年首家民营企业
获海关“VIP”通行证

珠海横琴推广“非接触式”办税
2020年“门前办”降六成

横琴新区积极推广“非接触式”政务服务 （受访者供图）


