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说了那么多，感觉大家印
象中的客家菜属于“小家碧
玉”，但其实客家菜还有很多
拿得出手的“硬菜”，它们咸香
入味，让人口水直流。

梅菜扣肉，也称咸烧白，这
是一道肥而不腻的下饭菜。从
外观看到，厚实的五花肉就让人
感到吃惊。扣肉颜色酱红鲜亮，
看似油腻的肥肉，实则滑溜醇
香。五花肉里带着梅菜的清香，
梅菜吸收了油脂，又不会有流油
的肥腻感。而其中的灵魂梅菜，
就是广东惠州的客家特产，以鲜
梅菜为原料经腌制后再脱盐等
工艺制成，被誉为岭南三大名菜
之一，历史上还曾作为宫廷食
品，被称为“惠州贡菜”。

盐焗鸡，客家菜里的水系
流派，分为手撕和切块两种做
法。传统的客家人更喜欢手撕
鸡，这样就能避免鸡肉纤维遭
到破坏；而切块的盐焗鸡，因为
肉还连着骨头，非常有嚼劲，吃
起来也特别香。吃的时候蘸上
沙姜粉和鸡油，特别下饭。

当然，盐焗鸡还不止鸡本身

而已。在街头的一些梅县盐焗
鸡店，店家会把鸡翅、鸡腿、鸡
爪、鸡胗、鸡心、鸡肝等分开来
卖，用来下酒相当一流。有些店
还会提供一碗粉给你伴着吃，吃
着咸香入味的鸡肉粉，喝上几口
酒，闲暇的时光就这样过去了。

说到鸡，客家菜里面还有一
道三杯鸡也相当出名。“三杯”的
含义是因为用料中有“酱油、食
油、米酒各一杯”。后来，客家人
将三杯鸡带到台湾，用黑麻油或
香油代替猪油，同时加入罗勒提
升香气，从而成为了当地的一道
经典名菜，享誉世界。

此外，冬日里吃上一锅猪
肚鸡，会让客家人大感满足。

猪肚鸡汤又名“凤凰投胎”，是
客家地区酒席必备的餐前用
汤，汤水浓中带清，有浓郁的
药材味和胡椒香气。寒冬中一
碗入口，瞬间让食欲大开。

在汤方面，客家人最出名
的就是烹调三及第汤。何谓三
及第？过去科举考试的时候，
状元、榜眼、探花为殿试头三
名，合称三及第，客家人就把猪
肉、猪肝、猪粉肠三种猪内脏比
作三及第，据说这也是象征着
客家人奋发图强，耕读传家。
三及第汤就是用猪肉、猪肝、猪
粉肠，与枸杞叶熬制而成，配上
一碗梅州腌面，也是客家人地
道的吃法。

慰问戒毒康复人员

在春节来临之际，珠海高
新区禁毒办联合相友社会工
作服务中心开展“平安关爱”
迎新春慰问活动，组织民警进
社区对社区戒毒（康复）人员
进行新春慰问。

开展寒假安全讲座

为进一步提高学生对毒
品的防范意识，加强对学生禁
毒知识的宣传普及,引导学生
健康成长，近期，珠海淇澳派
出所社区民警到苏兆征纪念
学校开展寒假禁毒安全知识
教育讲座。

前往轻轨站开展禁
毒宣传

1月 22日下午，珠海高新
公安分局、高新区禁毒办走进
唐家湾轻轨站开展禁毒宣传活
动，让大家全面了解毒品危害，
共同营造浓厚的禁毒氛围。

（高轩）

日前，普强公司在珠海横
琴宣布完成本轮融资并举行
投资签约仪式，本轮融资由境
成资本领投，礼达联马、格力
金投等机构跟投。据悉，本轮
融资资金计划用于 AI 技术和
产品研发，高层次人才培养，
AI 产业生态拓展和大湾区人
工智能市场战略布局等。本
轮融资阶段吸引了众多澳门
以及海内外标杆投资机构的
兴趣与关注。

据了解，普强公司自 2009
年成立以来，在珠海横琴、北
京、上海、深圳、重庆、澳门均设
有技术研发中心，是一家以智
能语音识别、语音大数据分析、
语音合成和自然语言处理技术
等为核心的人工智能企业。主
要专注于电话和车载信道的语
音交互技术，提供金融互动数
据分析、车载语音交互和AI芯
片等深度应用方案。

普强成立之初，获得 EDA
之 父 黄 炎 松 的 天 使 轮 投 资 。
此后，陆续获得戈壁创投、四
维图新、和高资本和上创新微

等机构青睐。多年来，坚持自
主研发掌握核心技术，不断打
磨产品，逐渐在 AI 语音产业
形成自己的产品壁垒和技术
优势。

2018 年，普强时代（珠 海
横琴）信息技术有限公司在横
琴自贸区设立。得益于珠海
市人民政府、珠海横琴新区管
理委员会、澳门特别行政区政
府 的 大 力 支 持 ，公 司 稳 步 发
展，再加上此轮融资，标志着
普强将进入下一个全新的发
展阶段。

本轮领投机构境成资本管
理合伙人苏战表示：“普强专
注于人工智能技术和金融领
域 ，聚 集 了 国 际 化 的 一 流 团
队，在泛金融客服和车载应用
领域积累了众多标杆客户，通
过核心技术和企业智能化为
核心驱动力构造了强大的‘护
城河’。相信本轮投资可以大
大加速普强在横琴的发展，具
有标杆性的意义，对带动横琴
粤澳深度合作区及澳门科技
产业化发展具有重大的战略

性作用。”
据介绍，普强自成立以来

与国内外500+知名企业达成战
略合作，服务企业超过千家，业
务涵盖金融、政务、汽车、教育、

交通、大健康等多个领域。特
别是在金融行业，普强已经深
度覆盖了银行、保险等领域大
多数客户。

（文/图 何叶舟 钱瑜）

2020 年春节，一场突如其
来的新冠肺炎疫情，打乱了我
们的生活。面对疫情，广发银
行中山分行党委提高政治站
位，坚决贯彻落实上级要求，
把疫情防控工作作为重中之
重的工作来抓,以最快的速度
投入到了这场疫情防控“阻击
战”中。

高度重视，快速反应。广发
银行中山分行第一时间成立应
急工作领导小组，制定应急预
案，统一领导，分级管理，组织指
挥疫情防控工作，筑牢阻击疫情
防线。建立沟通联系机制、每日
报告制度，形成相关监控统计日
报表，对全员健康情况、出行情
况实行动态管理，做到早发现、

早隔离、早诊断、早治疗，严防疫
情蔓延。

精准防控，安全防护。按照
政府规定，集团、总行有关通知
精神，中山分行周密做好常态化
精准防控，制定应对新冠肺炎疫
情秋冬季常态化工作实施方案，
严格做好所属人员常态化健康
管理，完善重点场所防控措施，
加强办公楼宇出入口管理和应
急管理工作，加强检查，补齐短
板，强化薄弱环节和重点人群的
防护措施。

强化担当，复工复产。第
一，中山分行成立金融支持稳
企业保就业工作领导小组，由
分行党委书记任组长，分行班
子成员先后带领相关业务部

门 和 支 行 行 长 ，拜 访 企 业 高
层、政府领导，及时送服务、送
方案、送产品上门，帮助企业
复 工 复 产 ，解 决 企 业 实 际 困
难。第二，坚决贯彻落实党中
央、国务院关于坚决打赢疫情
防控阻击战的重要指示精神，
当地政府“稳企安商 20 条”措
施 ，广 发 银 行 中 山 分 行 推 出

“十大措施”助力稳企安商，贡
献抗击疫情金融力量，彰显央
企担当。第三，针对疫情防控
重点领域提供信贷支持。结
合总行设置的专项信贷额度，
开通审批绿色通道，给予专项
利率优惠，主动出击，通过各
种渠道找到了中山市新型疫
情防控相关的医疗器具生产

的企业，为驰援疫区生产的授
信客户快速放款。2020 年，对
受疫情影响较大领域的 128 个
客户投放了 401 笔贷款，贷款
金额合计 13.9 亿元。第四，全
面 开 展 线 上 业 务 办 理 渠 道 。
主动提供自助渠道、线上渠道
等金融服务指南，支持 7×24
小时行内资金和 5 亿以下跨行
资金划转，对所有通过广发银
行电子渠道发起的本行和跨
行 交 易 一 律 免 收 电 子 汇 划
费。第五，及时开展存量授信
客户业务排查。根据“一户一
策”原则，重点了解到期的授
信客户还款资金到位情况，对
还款存在困难的企业、个人提
供 专 项 解 决 方 案 ，并 实 时 跟

进，认真落实转贷或调整授信
还款方案等方式帮助客户渡
过难关。疫情发生以来，截至
12 月末，向普惠小微企业累计
发 放 贷 款 23 亿 元 ，户 数 758
家，新增普惠小微贷款首贷户
37 户，对公普惠小微延期还本
付息率由 2%提升至 19% ；向
各类型企业发放优惠利率贷
款超过 35 亿元，为企业降低综
合成本 3285 万元。

综 合 治 理 ，协 助 破 案 。
2020 年，中山分行积极协助市
公安局反诈骗中心，成功破获
一宗利用疫情通过微信卖口罩
的诈骗违法案件，为维护金融
安全稳定作出应有贡献，受到
公安机关的赞扬。

1月 31日 13时许，一位没有
大人跟随的5岁多的小男孩跑入
中石化江门白石加油站便利店，
到处乱摸，伸手在收款台拿糖果
吃。主管郑丽辉看到后予以制
止，并亲切地询问他家人情况，但
他不理睬。郑主管便到办公室拿
出自己的巧克力，一边哄着小男
孩一边向他了解家人情况，在耐
心的引导下，小男孩终于说出了
爸爸的电话号码，于是郑主管去
电与他爸爸联系。

半小时后，小男孩的父亲陈先生
赶到加油站，他看到孩子后激动
地连声向加油站员工道谢。据介
绍，小孩患有多动症，趁着妈妈午
睡时偷偷溜了出来。妈妈醒来后
发现他不见了，全家人正焦急地
寻找时，便接到油站的电话。陈
先生说：“这次是他第二次偷溜出
来了，第一次摔倒受伤，这次幸亏
你们照顾，不然跑出马路后果就
不堪设想。感谢你们，感谢中石
化！” （陈群养 张凤娇）

近日，深圳市首例复杂环境
下“桩基组合后压浆+自平衡检测
技术”的成功落地，有效解决了目
前超高层住宅桩基超长的难题。

中建二局华南公司景福花园
项目位于地质断裂带，持力岩层位
于地面100米以下，周围临近地铁
和老旧小区，施工难度大，地基变
形沉降难以控制。按照常规桩基
技术，桩长将达到100米以上，这
项难题对项目的进度管理、质量把
控和成本控制带来巨大的挑战。

为破解此项难题，项目部迅
速成立“专项课题实验测评小
组”，通过项目团队3个月的推敲
探讨，创新采用“桩基组合后压
浆+自平衡检测技术”，该项技术
是在钢筋笼侧壁定位多根管道，
像是在基桩旁绑扎多根吸管一并
深入地层，通过地面压力系统对
基桩底层及周围表面进行水泥灌
浆，从而增强桩基承载力、减小
沉降量，同时结合双荷载箱自平
衡法，将加载装置荷载箱置于桩

身固定定位，提高了数据真实
性。优化后，可将原计划施工桩
长减少约 30 米，缩减工期两个
月，节约施工成本近千万元。

此外，通过此项技术项目部
在工程自平衡静载检验中，后压
浆单桩承载力试验荷载更是达到
了惊人的1.4万吨，居国家建筑行
业领先水平。景福花园项目在桩
基础工程上的技术探索，有效地
解决了目前超高层住宅桩基超
长、桩径超大的难题，为深圳地区
类似工程提供了首个案例参考。

据悉，中建二局华南公司景
福花园项目是深圳市棚改政策出
台后首个由政府主导人才专营机
构 (深圳市人才安居集团旗下罗
湖人才安居公司)实施的景福花
园棚户区改造项目，由中建二局
承建施工，工程占地面积约1.7万
平方米，总建筑面积约19万平方
米，公共配套约1万平方米，项目
建成后除回迁房外，其余部分作
为人才住房。（秦卿 于右任）

战疫速度显担当
贴心服务在广发

广发银行中山分行
全力抗击新冠疫情，取得
显著成效

中建二局华南公司成功实现深圳住宅项目

首例工程桩后注浆创新技术

5岁男孩迷路跑入加油站
热心员工助其找回家人

珠海高新区
禁毒工作动态 普强完成新一轮融资 将持续加码人工

智能大数据领域

投资签约仪式现场，普强公司 CEO 何国涛发言

中石化江门白石加油站员工为小孩找回家人

客家菜，吃出人间烟火气
文/图 梅尔

众所周知，粤菜有着广府菜、客家菜、潮州菜三大菜
系。在不少人眼中，广府菜是广府美食的文化符号，潮
州菜是一部又一部的纪录片，而客家菜仿佛就是妈妈做
饭的味道。不花哨的客家菜，让人吃出人间烟火气。

一提客家菜，这道客家酿豆
腐就会出现在我们的记忆当中。
的确，在客家菜中，仿佛什么东西
都可以酿出新花样。

最让人熟悉的莫过于客家酿豆
腐。传说酿豆腐源于北方的饺子，
因岭南地方少麦，客家移民便以豆
腐替代面粉，将肉馅塞入豆腐中，犹
如面粉裹着肉馅。制作酿豆腐，就
是往豆腐里填入腌制过的馅料，再
将酿好的豆腐过油煎，吃的时候，外
面的豆腐脆脆的，里面却很嫩滑，再
加上鲜美的酿馅，让人吃上一口就
爱上。漂泊在他乡的客家人，吃上
一口酿豆腐，亲切得就像回到了家。

从豆腐延伸过来，客家人把

“酿”的技术放在茄子、苦瓜上，
再加上豆腐，就变成了知名的“煎
酿三宝”。除此之外，还有酿莲
藕、酿青椒、酿香菇……可以说，
客家人是看见什么酿什么，不放
过任何一个能盛肉的蔬菜。

最特别的，还要提一道惠州
的名菜——酿春。在客家话里，

“春”意味着蛋，这就说明了客家
人在“酿”上找到了新高度，即把
肉酿进了蛋黄里！酿春一般选用
鸭蛋，先把生鸭蛋整只打入碗中，
然后用筷子轻轻挑开蛋黄上的那
层皮，慢慢将肉馅酿入整个蛋黄
的中间。这道菜一般会在孩子生
日时出现，非常特别。

“粄”这个字比较少见，它其实
是客家人用来称呼米制品的专有
名词，类似于闽语中的“粿”。“粄”
在客家人心中的地位，就像“粿”在
潮汕人心中的地位。客家称为

“粄”的食品非常多，常见的有“萝
卜粄”“艾粄”“捆粄”“红粄”“甜
粄”“老鼠粄”及“仙人粄”等。

其中，“老鼠粄”光看字面觉得
有点恐怖，但其实它并不用老鼠做
成，而是将米粉弄成细长的外形，看
起来像老鼠的尾巴罢了。这是一道
流行于梅州大埔县西河镇的客家小
食，以粘米、肉碎、葱花、胡椒粉等
为主要食材制作而成，在汤的表面
舀上几匙羹芝麻油，撒上葱花，外加
几勺榨菜、酸菜、萝卜干就可以享用
了。老鼠粄传至香港后，因为觉得

“老鼠”之名不雅，当地人以粉条两
端尖，状似银针，称为银针粉。

其余的粄也是各式各样，比如
“忆子粄”是梅州大埔县传统的特
色风味小吃之一，已有300多年的
历史；“黄粄”的食法很多，可以酿、

蒸、煮、煎、炒，还可以切片晒干，暑
天时，用来煲糖水或煲咸蛋，清凉
解暑；“捆粄”的馅料就丰富多了，
它可以根据自己的喜好，添加土
豆、芋头、肉沫、萝卜丝等等各种馅
料，吃出各种口味。

一些特定的“粄”还有时令之
分。如春节过年时，客家人会蒸甜
粄，甜粄又称大笼粄，是客家人过节
时吃的年糕；清明时节，客家人会吃
艾粄，这也叫清明粄，与江浙一带的
青团有异曲同工之处。艾粄有甜咸
之分，其中甜的会加入芝麻、椰丝等
馅料，咸的会加入豆子、花生等馅
料；农历入伏时，客家人会吃用仙人
草熬制而成的仙人粄。据说这天吃
了仙人粄，整个夏天都不会长痱子；
冬至的时候，客家人会吃萝卜粄。
萝卜粄是一种放大版的饺子，里面
放着萝卜丝、虾米、肉末等食材，可
以煎也可以蒸，笔者家里就是煮汤
吃，加入香芹、猪肝、猪粉肠等材料
熬制汤，还有大量的胡椒粉，吃起来
特别入味。

什么都可以“酿”

花样制造各种“粄”
咸香入味的“硬菜”

梅菜扣肉

猪肚鸡三及第汤

客家酿豆腐

捆粄


