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除了鲍鱼，没想到星海楼
还让我们尝到了新鲜鹅肝，要
知道鹅肝可是与鱼子酱、松露
并称为“西方三大珍馐”。

其中，鹅肝很有意思，作为
食物界的一枚“湿吻”，不只是
在肝脏爱好者，全球的美食饕
客都争相一亲芳泽。当一块绵
密嫩滑的鹅肝在舌尖化开，香
气馥郁得整个人仿佛要飞起，
那是所有肉类和蔬菜都不能给
予味觉的“高光时刻”。

据了解，在鹅肝的世界里

也存在明确的阶级之分。鹅肝
一般划分为A、B、C三个等级，
其中A级质量最好，尺寸大，重
量在 350 克—599 克之间。B
级肥肝250克—349克，C级肥
肝 15 克—249 克。鹅肝越肥
重，口感也会更加油润嫩滑，香
味也更浓郁。所以要吃好吃的
鹅肝那就认准A级。A级鹅肝
的尺寸最大，质地非常紧实，外
表油润光滑，呈现出均匀的淡
淡金黄色泽，没有瑕疵，而且闻
起来有一股甜香。B级鹅肝则

要更小一些，而且有明显的纹
理和瑕疵，质地较软，适合用来
做鹅肝酱。C级鹅肝只适合用
来调味，并不推荐食用。

星海楼这次推出的鹅肝做
法是法式香煎鹅肝，笔者毫不
犹豫就让厨师现场煎了 6 块，
大过嘴瘾。轻轻一咬，外面的
焦香散布口腔，鹅肝满满融化
开，细腻滑嫩。搭配面包，谷物
的香气突出了鹅肝的鲜美，压
制了由于过于肥美带来的腻
感。

将填补片区商业空白

在签约仪式上，印力珠海项目市场
部负责人表示：“横琴新中心印象城将
是印力近年最值得瞩目的商业项目。
先声必夺人，横琴新中心印象城是印
力集团进入国家资源倾斜重地横琴的
首座印象城，具有重大战略意义，因此
在资金、人力、资源等方面的投入都将
十分可观。”

据介绍，核心城市的核心地段，是
印象城一直以来恪守的择址标准。作
为全国前三的商业集团品牌旗舰产品
的印象城，其运营指标非常苛刻，地
段、交通、人流、商圈、产业、缺一不可，
此次印象城择址珠海横琴新中心核心
区，正是看重了该片区的战略地位及
不可替代的优势。

珠海城市规划专家赖霜在论坛上
的主题演讲中表示：“横琴一体化区域
具有极其独特的区位，作为港珠澳大

桥桥头堡、环澳中心极核的中心、粤澳
深度合作拓展区、珠海南联西拓的核
心地区，其战略意义不言而喻，未来横
琴一体化区域将打造珠海城市新中
心，成为粤港澳深度合作的新引擎，大
湾区城市的会客厅”。

此次印象城择址横琴新中心，不仅
是预先定位于主城商业中心，更是填
补了该片区的高端商业的空白，将凭
借其超强的带动能力，引领横琴商业
发展，带动产业消费升级，支撑经济发
展，塑造城市风貌，为片区注入强大活
力。纳城市资源之精粹，全方位导流
消费客群，共筑城市美好未来。

将实现结合品牌+空
间+场景一体化

一个商业城市的地标，不应该只是
吃喝玩乐的地方，应该带有城市独特的
气质和影子。本次印象城的打造，是印
力集团回归商业本质，以人为本，提出

了具有自身特色的“三好”商业。印力
集团从消费者角度出发，围绕“好环境、
好服务、好内容”，通过人文艺术和文化
情怀相结合，从而诞生出一座座有“有
温度、有态度、有气度”的商业综合体。

首次进驻横琴，印力集团带来了满
满的诚意，将整个项目打造成带有自
身温暖气息的地标性项目，以此来回
馈珠海消费者。结合城市特性，横琴
新中心印象城在空间场景打造方面显
得更加细致，融和自然、人文、建筑，以
创新的设计，营造多层次视觉享受。
如通过半开放街区，打造半开放式的
平台，供购物人群休憩、社交；连接户
内和户外的下沉式广场，营造一个闲
逛放松的“森呼吸”时尚空间，实现结
合品牌+空间+场景一体化，满足客群
休憩、互动、游乐的需求。

本次印象城首进横琴，吸引了海底
捞、知了书店、中影泰得影城、华润万
家、必胜客、肯德基、喜茶、飞纵健身等
多家知名品牌商家参会。（文/图 艾琳）

日前，珠海首宗应用区块
链技术的不动产登记业务顺
利完成，标志着区块链技术
在不动产登记“互联网+金融
服务”领域的成功实践。

此宗应用区块链技术办
理的不动产登记业务属不动
产最高额抵押权首次登记，

是珠海市不动产登记中心与
蚂蚁集团战略合作成功落地
的一部分。该项业务的抵押
权人为东莞农村商业银行股
份有限公司广东自贸试验区
横琴分行，抵押房产位于珠
海金湾区，债权金额 205 万
元，从受理到发证半小时办

结。优势在于一是采用数据
共享、电子签章（名）、人脸识
别、电子证书等技术，提升了
登记的时效性、便利度及申
请人的体验感；二是采用区
块链加密技术的电子数据实现
分布式储存、多方存证，确保信
息不可篡改，安全性进一步提

高；三是通过制定统一的接口
标准和规范，不动产登记中心
系统与银行系统进行专线对
接，实现双方信息系统互联、数
据互通共享的电子化办理模
式。

在此模式下，区块链技术
应用于登记全流程，实现全

程网办，申请材料使用合法
有效的电子签章（名），全程
线上无纸化办理，电子数据
生成哈希值永久保存，申请
人足不出户即可申请不动产
抵押登记业务，实现真正“不
见面”。

下一步，珠海市不动产登

记中心将通过科技赋能，着
力推进区块链技术在跨城通
办、跨省通办和全流程网办
等不动产登记服务创新中的
推广应用，推动服务效能进
一步提升，实现最大限度便
民利企。

（何叶舟）

1979年4月1日，中国银行珠海分行的前
身——中国银行拱北办事处从中国人民银行
珠海支行（时称）正式分设。四十二年风雨兼
程，四十二年历史飞跃，珠海中行秉承“扎根
珠海、服务珠海、奉献珠海”的理念，以敢为人
先、吃苦耐劳的干劲，在珠海经济社会发展版
图上挥洒出别样的色彩。四十二年后的今
天，在这特殊的日子里，为分享成立的喜悦，
共同回忆过去、展望未来，珠海中行开展了相
关系列主题活动。

4月 1日早上，升旗仪式在分行本部庄严
举行。迎着春日的朝阳，该行六名护旗手迈
着铿锵的步伐来到旗台下，全场一片肃静。
伴随着庄严激昂的国歌，五星红旗冉冉升
起。紧接着，在《歌唱祖国》的歌声中，中国银
行行旗徐徐升起。全场肃立行注目礼，共同
见证这一光荣时刻。

4月 1日当天，中国银行珠海分行党委书
记刘昕给全体员工写了一封信《今天，我们都
是收信人》：“四十二载，似水年华，面对日趋复
杂的宏观经济形势、激烈的金融市场竞争，我
们一道并肩作战，一起挥洒汗水，一路同甘共
苦，共同经历了一次次考验，闯过了一道道难
关，缔造了一个又一个‘珠中奇迹’。”通过更真
诚、更深度、更全触达的书信方式，希望给予每
位珠海中行人最真挚的感谢和最大的鼓舞。

当天，该行全体党委班子来到该行辖内
莲花支行，由该行老员工在昔日的拱北办事
处旧址门前讲解发展历史，并合影留念。四
十二载春华秋实，珠海中行从最初一个仅有
几十名员工的办事处，发展成为拥有 900 余
名员工，机构网点分布合理、各项设施完善，
服务功能齐全的现代化商业银行。

珠海中行扎根湾区，服务珠海经济四十
二载，是艰辛且光荣的历程。围绕“激发活
力、敏捷反应、重点突破，建设全球一流现代
银行集团”的战略目标，该行全体员工表示将
一如既往凝心聚力，为湾区发展贡献力量，点
燃珠海中行新能量、续写新篇章、创造新辉
煌。 （文/图 艾琳）

横琴格力总部大厦要来
了！4月 8日，横琴金融岛1宗
商业服务业设施用地成功出
让。格力电器以总价4.2亿元，
折合单价约每平方米 7150 元
拿下了横琴新区十字门大道东
侧21026地块。

值得注意的是，根据挂牌
文件，该地块建筑限高为≤200
米，也就是说，继横琴国际金融
中心、方达成大厦等外，金融岛
有望再迎来一座超高层建筑。

根据挂牌文件，21026 地
块位于横琴新区十字门大道东
侧、汇通七路南侧、荣澳道西
侧、汇通六路北侧。

具体来看，该地块身处金融
岛核心位置，西侧为横琴国际
金融中心，东侧为横琴国际交
易广场，南侧为横琴金融租赁
总部大厦。

根据挂牌文件，该地块在
竣工时间、投资金额、产业发展
等方面也做了要求。

在开竣工时间、投资金额
方面，要求项目在土地交付之
日起 12 个月内办理完成施工
许可证并开工，48 个月内竣
工；项目总投资建设资金不少
于12亿元人民币。

在产业发展方面，竞得人
需承诺，自《发展协议书》签署
后，充分发挥总部管理职能，在
签订《发展协议书》之日起2年
内引进不少于5家股权关联企
业在横琴注册，并在本项目建
成后进驻运营。竞得人需承
诺，竞得人或控股股东在横琴
开展增量业务的销售和结算，

合法合规经营，切实履行纳税
义务。

《发展协议书》签署后的第
1年至第3年，在横琴3年实现
累计营业收入不少于 100 亿
元，纳税不少于 2亿元；第 4年
至第 7 年，在横琴 4 年实现累
计营业收入不少于 300 亿元，
纳税不少于4.5亿元，第8年及
以后，每年在横琴实现营业收
入不少于 200 亿元，纳税不少
于4.5亿元。

此外，竞得人需承诺,《发
展协议书》签署后的第 1 年至
第 3 年，竞得人或控股股东在
横琴3年累计研发投入不少于
1亿元，发明专利申请量（含共
同申请）不少于 1500 件；第 4
年至第 7 年，在横琴 4 年累计
研发投入不少于 3 亿元，发明
专利申请量（含共同申请）不少
于 3000 件；第 8 年及以后，每
年研发投入不少于 2 亿元，发
明专利申请量（含共同申请）不
少于1000件。

其实，早在 2019 年，格力
电器董事长董明珠在接受媒体
采访时就表示，将在珠海横琴
建立总部大厦，在这里搞研发
和人才培养。

2020 年 5 月，珠海市重点
产业项目集中签约仪式在珠海
度假村酒店举办，格力电器拟
在横琴新区建设“横琴格力总
部”项目，建筑面积约 5.86 万
平方米，投资额达12亿元。

时隔一年，格力电器在横琴
金融岛拿下该地块，横琴格力总
部大厦真的要来了。 （艾琳）

珠海首宗“不动产登记+区块链”业务落地

足不出户即可申请不动产登记

格力电器总部大厦进驻横琴

回望耕耘路
续写新篇章
中国银行珠海分行开展系

列主题活动

印象城进驻都会四季
打造横琴

新中心首个高
端购物中心

4月8日，都会四季与印象城签约仪式暨商业论坛在珠海
瑞吉酒店举行，这是印象城首进横琴，不仅弥补了该片区高端
购物中心的空白，也标志着该片区商业将呈现新的格局面貌。
据介绍，在此之前，印力集团前瞻布局珠海印象城，迄今珠海
印象城会员平台粉丝已超过22万人。

印力集团成立于 2003 年，2016 年成为万科集团成员企
业，以国际化的视野专注于购物中心投资、开发和运营管理。
截至目前，印力集团运营管理项目逾120个，遍布全国58个城
市，管理面积近1000万平方米，构筑全国领先的商业版图。其
业务贯穿商业地产领域的全价值链，旗下确定了四大商业产品
线，即“印象城”“印象汇”“印象里”“印象城MEGA”。首次进
驻横琴的“印象城”更是其中最具代表性的高端商业产品线，
一直以来备受关注。 都会四季与印象城举行签约仪式

活动现场

第一个吃鲍鱼的人早已不
可考究，但史料里记载着爱吃
鲍鱼的人，个个非富则贵，不是
皇帝就是权臣。《汉书·王莽传》
记载，西汉后期的新朝皇帝王
莽馋于鲍鱼，尤当“忧懑不食”
时，必喝酒吃鲍。东汉的曹植
在悼念其父亲时，也曾提到曹
操生前喜食鲍鱼。而到了清
朝，鲍鱼已经发展到皇家宫廷
宴的地位。足以可见自古以来
鲍鱼的“地位”。

鲍鱼属软体动物门，腹足
纲，原始腹足目，鲍鱼科。鲍
鱼古代称为“鳆”，因为它一面
是壳，另一面是平滑的肉，所
以，又被称作“镜面鱼”。它的
壳是向右旋的，非常像一只耳
朵，所以也被人们叫做“海洋
的耳朵”。

鲍鱼的足部特别肥厚，分
为上下两部分。上足生有许多
触角和小丘，用来感觉外界的
情况；下足伸展时呈椭圆形，腹
面平，适于附着和爬行。我们
吃鲍鱼主要就是吃它的足部的

肌肉。每年 7 月—8 月水温升
高，鲍鱼向浅海做生殖性移动，
此时肉质丰厚，最为肥美。

全世界的鲍鱼有 100 多
种，分布在很多国家和地区，主
要产地有中国、日本、澳大利
亚、新西兰、南非、墨西哥、美国
和欧洲、中东一带，其中又以日
本出产的鲍鱼为极品。由于海
水的流动速度、温度和水质对
于鲍鱼的肉质、口味、生长速度
有很大的影响，所以，即使是同
一品种的鲍鱼，出自不同的产
地其质量也有不同，且售价存
在悬殊。

在鲍鱼的世界里，我们经
常会听到“几头”这个术语，其
实“几头”的意思是指一司马斤
（600 克）里含有几只鲍鱼，比
如一司马斤里有 4 只鲍鱼，那
就叫 4 头鲍，如此类推，数字
越小，自然代表越大、越贵。
鲍鱼分为干鲍和鲜鲍，我们心
底认为贵的，大多是那些躺在
棕色陈列箱里，铺上金色绸缎
的干鲍。但其实鲜鲍价格就

没有那么贵了，而且无数经验
丰富的老饕们和营养学家已
经证明：干鲍和鲜鲍无论从成
分到营养价值都一致，只是制
作工艺的不同，在口感上略有
差异，而价格差了一倍的 4 头
鲍和 8 头鲍，吃下去的感觉是
一模一样的。

这次在星海楼吃的鲍鱼以
鲜鲍为主，但正由于是鲜鲍，
笔者认为那种从海里带上来
的鲜甜弹牙滋味，也是干鲍比
拟不了的。竹荪虫草花煲鲍
鱼鸡汤、鲍鱼鸡翅煲、鲍鱼花
螺焖鸡、鲍鱼红烧肉、鲍鱼刺
身、蒜蓉粉丝蒸鲍鱼、泡椒炒
鲍鱼、鲍鱼龙虾粥……款式真
的数不胜数。

在众多款鲍鱼美味中，笔
者竟对鲍鱼龙虾粥感到难忘。
首先它是现场由厨师烹调制
成，粥底是用龙虾肉提前熬制
出来，鲜味已率先带出，中途加
入新鲜鲍鱼，少许葱花、香菜，
一碗热腾腾的鲍鱼龙虾粥就出
炉了，粥之鲜甜，难以言喻。

除了鲍鱼、鹅肝以外，自助
餐当然还有不少寰球美食。各
式生猛海鲜、牛羊排、刺身寿
司、烧烤、甜品，以及啤酒、软
饮、滋润热饮等都让人胃口大
开。

其中，刺身有蓝鳍金枪鱼、
厚切三文鱼、希鲮鱼、八爪鱼、
帝王蟹腿、鲜虾、青口、扇贝等，
价格昂贵的各种海鲜可以完全
不用担心价格随意吃，一只接

着一只，根本停不下来。各式
寿司也纷纷上阵，件件出自大
师之手，分量超足。

值得关注的是这里的酸汤
野生龙趸鱼汤。在自助餐极少
见到的“龙趸鱼”，这里却相当
豪气的摆放了一整条重达50斤
的龙趸鱼。用鱼头熬制的酸汤
底，随后在汤里加入龙趸鱼肉
和多款菌类。鱼肉鲜香滑嫩，
汤底酸甜开胃，让人食指大动。

此外，炽热的铁板将牛排
专属的醇厚香味缓缓逼出，煎
至金黄色的牛排外表下是粉嫩
的内里，汁水被锁在每一丝肉
缝当中，一口入魂。烧烤台散
发出阵阵诱人香味，各式食材
在台上等待高温将其美味升
华。纯肉制作的香肠 Q 弹爽
口、个大肥美的生蚝鲜嫩多汁、
还有羊排、牛肉串等等，不同口
味能够满足不同味蕾需求。

鲍
鱼

鹅肝
鲍鱼是中国传统的名贵

食材，位居四大海味之首，历
来被称为“海味珍品之冠”，
素有“一口鲍鱼一口金”之
说。普通人家到底离鲍鱼有
多远呢？笔者探店发现，这
个月在珠海有一个餐厅，可
以让人尽情享用鲍鱼美食。

笔者了解到，位于珠海
度假村的星海楼自开业以来
就经常推出各种主题自助
餐。其中，这个月推出“鲍”
罗万有自助餐，每逢周五、
六、日三天，只需要 268 元
便可以任意享用以鲍鱼、鹅
肝等珍馐食材为主题的美
馔。一众高奢诱人的美食终
于肆意走入平常人家。
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