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潮州菜制工细致精巧，重
视原汁原味，烹饪技法主要有
炸、炊（蒸）、焖、煎、泡、焯、炒、
炖等。经过一千多年不断发展
和海内外潮人的传播，潮州菜
成为独具岭南文化特色、驰名
海内外的中国名菜之一，在中
国乃至世界烹饪文化中占据重
要的位置。2004年，潮州市被
中国烹饪协会授予“中国潮州
菜之乡”荣誉称号，2009年，潮
州菜入选第三批省级非物质文
化遗产名录。

目前，潮州菜烹饪技艺主
要以师带徒，在大学、职、技校
开设专业班，社区、媒体办讲
座和社会培训机构办培训班等
为传播、传承与实践模式；并

以省、市级传承人为主体到各
学 校、社 区、培 训 机 构 当 老
师。潮州菜已融入当地百姓的
日常生活中，是潮州文化的重
要标志，联结海内外潮人的重
要纽带，它的传承发展是促进
潮州经济发展的重要因素。

而榜上有名的另一项珠绣
制作技艺，则是用针穿引珍
珠、玻璃珠、宝石珠、珠片、胶
石等多种材料，通过创作者的
设计，经过艺人们手工精心刺
绣，在画布或纺织品、花布、牛
筋布、人造革、真皮等不同材
料上绣出一幅幅富于立体、题
材丰富、色彩迷人的画面。

珠绣制作技艺是在中国著
名的刺绣基础上发展而来的，

既有时尚、潮流的欧美浪漫风
格，又有典雅、底蕴深醇的东
方文化和民族魅力。2015年，
珠绣入选第六批省级非物质文
化遗产名录。

近年来，潮州市高度重视
珠绣传承弘扬和产业拓展，设
立珠绣课程和培训班，系统
化培养珠绣人才，通过将研
学与珠绣结合，吸引了周边
地区、珠三角等各地的学生
前来学习珠绣，壮大了受众
群体，传播珠绣文化。当前
珠绣工艺应用到礼服、婚纱、
珠 绣 包、珠 绣 披 肩、珠 绣 首
饰、珠鞋、珠绣首饰盒、珠绣
相框等日用品中，珠绣得到
了蓬勃发展。

羊城晚报讯 记者危健峰、通
讯员彭秋梅摄影报道：记者从梅
州综保区建设指挥部了解到，为
充分做好梅州综合保税区验收工
作，6月15日，梅州综保区建设指
挥部邀请汕头海关牵头梅州市直
相关单位组成模拟预验收小组，
对梅州综保区（一期）基础和监管
设施建设情况进行模拟预验收。

模拟预验收小组严格按照验
收标准，对水、电、气、通信、道路
等基础设施进行检验，查看隔离
围墙、卡口、查验场地、监管仓库
和检验检疫处理场所建设情况，
检测监控系统和信息化管理系
统，对相关文件、材料、图纸、视
频进行全面的检查。据了解，梅
州综保区于 2020 年 6 月 28 日获
国务院批复设立，成为广东首个
内陆型综保区、粤北生态发展区
首个综保区、梅州首个国家级发
展平台。获批以来，梅州市严格
按照国务院批准的四至范围、面
积和海关验收标准进行建设，目
前各项建设已进入冲刺扫尾阶
段，6月底可基本建成。

从这次模拟验收情况来看，
梅州综保区严格按照标准建设，
成效明显。基础设施方面，梅州
综保区一期范围内给水、用电、
排水、热力、电信、燃气等基础配
套设施已完善，场地平整已完
成，9条内部道路已建成4条，在
建道路5条。区内与区外之间建
设有不间断全封闭式的隔离围墙
设施，目前已完成基础浇筑和立
柱 8.3 公里，金属网正加快安装，
6月底可全面完成建设。

卡口及监管设施方面，内卡

口已完成装修，外卡口正在装
修，已建成内、外卡口货运通道
和行政通道各一条，并配置有地
磅、电子闸门放行系统及视频监
控系统。查验场地，配有查验平
台、RM喷淋、司机休息室和集装
箱堆场及病媒生物监测控制设
施，安装了电子地磅、照明设施
及视频监控系统；建设有符合海
关监管要求的监管仓库；建有检
疫处理用房和检疫处理平台，配
有熏蒸房、热处理库、无害化处
理间等。目前，查验场和检验区
已基本完成建设，正在进行相关
设备安装。

监控和信息化管理系统方
面，沿隔离围墙设置有视频监控
系统和报警系统，保证海关对围
网周界全方位无盲区监控，6 月
底可完成建设。区内共设视频监
控点 367 个，综合服务大楼二楼
建设有138平方米的海关监控中
心，配备 18 块 55 寸 LCD 拼接大
屏，并与海关联网。目前，信息
化管理系统的海关运行网、海关
管理网、海关视频监控平台已与
汕头海关成功联网对接并顺利联
合调试，6 月底可完成建设并全
面调试。

羊城晚报讯 记者蚁璐雅、通
讯员施文慧报道：6 月 17 日-18
日，“国际‘可持续、健康、个性化’
研讨会暨2021‘复杂食品系统功
能传递’国际研讨会（DOF2021）”
在广东以色列理工学院举行，这是
该会议首次在亚洲举办。

据悉，“复杂食品系统功能传
递”国际研讨会（DOF2021）是涵
盖食品科学与工程、生物物理学、
应用软物质、食品技术及应用人体
营养学等领域的跨学科研讨会。
本次研讨会将特别关注可持续食
品系统、保健食品系统和个性化食
品系统。来自世界各地的学术界、

产业界人士以及青年研究者等将
共同参与此次盛会，本次会议在线
上、线下同步展开。

其中，17日，研讨会围绕“保
健食品系统、可持续食品系统、
个性化食品系统”三大主题，邀
请学者专家分享食品与工程方面
的尖端研究。而 18 日的研讨会
将继续围绕“保健食品系统、可
持续食品系统”两大主题进行探
讨。其中，值得一提的是加入了

“中国产业”的主题，学者们将结
合食品工程方面的理论知识与在
中国产业的实践，探讨中国产业
的长期发展。

2021“复杂食品系统功能传递”国际研
讨会在广以拉开帷幕

聚焦保健食品系统尖端研究

梅州综合保税区进行模拟预验收
目前各项建设已进入冲刺扫尾阶段，6

月底可基本建成

据介绍，截至目前，潮州市共
有市级以上非物质文化遗产代表
性项目 106 项，其中国家级项目
17项，省级项目 21项；市级以上
非物质文化遗产代表性传承人
188 人，其中国家级传承人 22
人，省级传承人 55 人；市级非遗
基地45个、省级基地26个、国家
级基地 2 个，省级文化生态保护
实验区 1 个，国家级传统工艺工
作站1个。

在一连串数据背后，是一系
列非遗保护举措正稳步推进。记
者从潮州市宣传部了解到，当下，
潮州不仅健全体系，形成整体性
保护潮州样板；同时推动非遗+，
助力文旅消费扩容提质；更通过
推动非遗进校园、举办非遗公益
培训班等活动，以名师带徒推动
非遗传承后继有人。

其中，值得一提的是潮州传
统工艺振兴项目的进展。据介
绍，潮州现着力推动刺绣、潮州木
雕、潮州彩瓷烧制技艺、潮州剪纸
等传统工艺项目振兴，设立中纺
联驻潮州传统工艺工作站（广东
省首个国家级工作站），成功举办
潮州国际刺绣艺术双年展，举办
传承人对话活动、刺绣培训班、海

外巡展，带动以潮州刺绣为主的
纺织类传统工艺整体性提升。

此外，“潮州菜烹饪技艺”、珠
绣、潮绣、剪纸、木雕等公益培训
班也正在潮州市各处如火如荼进
行，通过推动送非遗技艺进贫困
村，将非遗“软资源”转化为富民
征收的“硬实力”。

而接下来，潮州还将发挥国
家级非遗项目“潮州菜烹饪技艺”
魅力，全力推动潮州市创建“世界
美食之都”：进一步推动潮州菜烹
饪技艺传承发展，继续推动“潮州
菜师傅”工程，致力于推动国际美
食创意合作。

记者留意到，打造潮州美食
创意人才库已被列入下一步规
划，潮州将统筹整合韩山师范学
院、潮州市高级技工学校及各级
培训机构资源力量，打造“本科专
业班+技能高级班+短期技能等
级提升培训班”的潮州菜人才培
养体系。除此之外，大力推进“潮
州菜师傅+乡村文化旅游”发展
模式也是未来规划亮点，潮州将
大力打造乡村美食点及建设精品
乡村美食旅游线路，推动美食与
潮州民俗文化体验、农业观光休
闲等相结合。

致力推动国际美食创意合作

日前，国务院公布
第五批国家级非物质文
化遗产代表性项目名录
（共计185项）和国家级
非物质文化遗产代表性
项目名录扩展项目名录
（共计140项），其中，潮
州菜烹饪技艺、粤绣
（珠 绣）项 目 榜 上 有
名。截至目前，潮州市
入选国家级非遗项目增
至17项。

6月 15日下午，潮
州市召开非遗传承保护
工作新闻发布会。潮州
市文化广电旅游体育局
局长伍茸介绍潮州非遗
传承与保护工作开展情
况，并就潮州申报联合
国教科文组织创意城市
网络世界美食之都及提
高潮州菜影响力等问题
作回答。

第五批国家级非遗项目名单公布，潮州菜烹饪技艺和粤绣（珠绣）榜上有名

全力推动创建“世界美食之都”

系统化培养珠绣人才
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