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日前，一批由珠海诚汇
丰农业科技有限公司生产加
工的 10 吨水产品经拱北海
关检疫合格后顺利出口巴拿
马。这是中巴正式建交4年
来，拱北关区水产品首次出
口巴拿马。

据悉，巴拿马对中国出
口食品实施对外推荐管理，

资质有效期为半年。今年3
月底，包括珠海诚汇丰农业
科技有限公司在内的我国
72 家水产品生产企业的出
口资质全部到期。企业经
理伍军海向拱北海关反映：
如果出口资质失效，企业产
品无法出口，将面临近 30
万美元的损失。拱北海关

企业管理和稽查处了解这
一情况后，迅速查询巴拿
马食品安全局网页，翻译
比对中国企业资质信息，
整理关区企业对外推荐情
况，第一时间向海关总署
提交报告。经海关总署同
巴 方 成 功 沟 通 ，巴 方 于 5
月中旬延期了我国企业的

出口资质。
收到这个好消息，伍经

理激动地说：“这个难题这
么快就得到解决，我们深深
体会到海关为企业办实事的
干劲和诚意。”

为支持关区企业出口，
拱北海关企业管理和稽查
处以开展“我为群众办实

事”实践活动为抓手，通过
建立“1+1”联动机制、深入
一线调研、畅顺关企沟通等
方式对企业开展“一对一”
精准指导，帮助企业规范完
善质量体系、了解出口目的
地法律法规，不断开拓海外
市场。

（何叶舟 钱瑜 毛晓升）
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资金流是维持企业生存
发展的“血流命脉”，税收优
惠政策是促进企业未来发展
的“活水”。

据了解，为了让企业出
口退税更加方便快捷，珠海
税务部门推出了出口退税审
批加速、退税无纸化等一系
列服务，“非接触式”办税推
广让企业办理业务更加简
便。据了解，今年1-5月，全
市出口退税网上申报户数占

总申报户数比例达93.7%。
与此同时，珠海税务部

门推出“即办即审，退税十
条”措施，在提供出口退税
审批加速、退税无纸化等服
务的基础上做到“一网通
办、随到随审”，将原本 5个
工作日的退税时间缩短至
3.8个工作日，部分企业实现
当日办结。

国家税务总局珠海市税
务局第二税务分局局长杨海

亮表示，税务部门在保障风
险可控的前提下，尽可能精
简资料、简化程序，通过加快
资金回流速度缓解出口企业
资金压力。下一步，税务部
门将继续深入开展党史学习
教育和“我为纳税人缴费人
办实事暨便民春风行动”，不
折不扣落实好各项政策，不
断创新服务措施，为珠海外
贸发展营造更加良好的税收
营商环境。 （艾琳）

拱北海关助力关区水产品首次出口巴拿马

婉拒千元酬谢
珠海斗门中行保安员拾金不昧

广发银行中山分行同心抗疫
践行“我为群众办实事”

日前，珠海市税务局对外

公布，今年 1月至 5月，珠海

市税务局共为全市1698户企

业办理出口退（免）税85.5亿

元，有力促进珠海市外

贸稳定发展。

税收优惠助力企业稳定发展

快速退税缓解企业资金压力

税务工作人员正在向企业普及税收优惠政策 受访者供图

国宴菜佛跳墙

佛跳墙最初是以名贵食材
坛封入酒坛煨煮，但历经多年的
传承与流变，佛跳墙的制作衍化
出诸多版本，最后也稍作简化出
现在大街小巷中的百姓餐馆。

首先，派系上，佛跳墙仿佛
流传了一支分支进入粤菜阵
营。随着粤菜的崛起与风靡，

“佛跳墙”这道金贵的“闽菜头
牌”频繁地出现在粤菜酒楼中，
以至于1996年上映的香港电影
《食神》里，也有“佛跳墙比拼”
的桥段。粤菜中，“盆菜”制作
的繁复程度与用料之丰可与佛
跳墙相媲美，但两者终归不同。

闽派佛跳墙则依旧保持了
传统闽菜“海错杂陈、清淡细
腻”的品格，这源于福建省“两信
潮生海接天，鱼虾入市不论钱”
的丰饶物产带来的底气。“多汤、

清鲜、咸中带甜”，闽派汤菜“一
汤十变”的个性没有变。

如今的佛跳墙在延续传统
闽派做法的基础上，“各家有各
味”。粤菜馆的佛跳墙通常在
食材的选用与汤头收汁做出与
闽派佛跳墙不同的处理。而时
下流行的新派官府佛跳墙，相
比传统的闽派做法，汤汁则收
得更加浓郁醇厚。

在珠海，用金贵食材炮制的
佛跳墙，大多都出现在一些高档
的粤菜餐厅，价格在300元-600
元之间一锅。而近年来，有些连
锁餐馆也提供了“廉价版”的佛跳
墙，不用50元，就可以享用它用
小砂锅煨出来的佛跳墙。因为改
变了食材，后来此类主打“鲍鱼捞
饭”的餐厅就越来越多了，不过它
也不算是正版的佛跳墙。

文/图 梅尔

金贵的食材煨于一坛

简化食材可家庭制作

国宴菜走入百姓餐馆

“谢谢你们！真的，我不知道该说
什么好了。我自己都不知道钱包在哪
丢的，里面有几千元现金，还有我的十
几张银行卡。非常感谢，谢谢！谢
谢！”一连多声感谢，李女士显得有些
激动。

事情经过是这样：近日，中国银行
珠海斗门支行保安员梁健全在银行
营业厅内值班巡逻时，发现引导台
旁有一个黑色钱包，现场
寻找失主无果后，便第一
时 间 向 银 行 值 班 行 长 报
告。在监控下，经银行工
作人员清点，该钱包内有
银行卡十余张，现金数千
元。为尽快找到失主，该
行值班行长当即决定调取
监控录像。多名工作人员
一起认真翻看录像视频，不
放过每一分每一秒，4 个多
小时后，最终确认失主身
份。通过查询业务资料，终
于找到失主的联系方式。

客户李女士接到银行电
话后感到意外，没想到遗失
的钱包能够失而复得。来到

银行后，为了表示感谢，她主动提出要
用钱包里的现金作为酬谢，被银行工
作人员婉言谢绝。“这是我们应该做
的，这没什么。”梁健全不停地说道。

李女士说，她感受到来自社会的
温暖，拾金不昧是中华民族的传统美
德，斗门中行拾金不昧的事迹，传递了
满满的正能量，温暖着客户的心。

（文/图 艾琳）

“佛跳墙”原名“福寿全”，在
福州话中，“福寿全”与“佛跳墙”
发音雷同。佛跳墙是中华传统
美食中扛鼎之作，集山珍海味
之精品于一盅，精心烹制，开坛
飘香、味道鲜醇。此菜为中国
国宴规格最高的中餐首选菜
肴，多次做为国宴的主菜接待国
内外贵宾。

佛跳墙的金贵，很大程度
来自于它食材的讲究。传统做
法中，鲍参翅肚必不可少。其
他名贵食材如干贝、鱼唇、鳖
裙、鹿筋、鸽蛋、鸭珍、鱼肚、花
胶、瑶柱、鸽子、排骨、蛏子、金
华火腿、猪肚、羊肘、蹄尖、蹄
筋亦可加入坛中。冬菇、竹荪、
松茸等地珍更是不胜枚举。说
它是“海陆空”的群英荟萃，还
真是一点也不夸张。

烹调工艺更是制作繁复，
精益求精。各式海味山珍需要
单独处理、分别制作。通过采
用煎、炒、烹、炸多种方法，炮
制成具有它本身特色的各种菜
式，然后一层一层地码放于特
制的盛器里，以保持其层次分
明又浑然一体的品格，再置于
火上加热。

据说，佛跳墙的煨器，多年
来一直选用绍兴酒坛，坛中有
绍兴名酒与料调和。煨佛跳墙
讲究储香保味，料装坛后先用
荷叶密封坛口，然后加盖。煨
佛跳墙的火种需要严选质纯无
烟的炭火，旺火烧沸后用微火
煨五六个小时而成。煨成开
坛，略略掀开荷叶，便有酒香扑
鼻。品尝一口，酒香与各种香
气混合，香飘四座，烂而不腐，
回味无穷。

佛跳墙用材的金贵，据说
是后期改良而得。如今起源流
传最广的是1876年，由当时福

州官办银元局的总办夫人首先
发明，再由福州著名饭店“聚春
园”的创始人郑春发经过改良
加入鱼翅、鲍鱼等材料，形成今
天的“佛跳墙”。但是也有人考
究了古书，现存最古老记载“佛
跳墙”的史料是同治五年（1866
年）出版的《筵款丰馐依样调鼎
新录》，这本晚清专门讲清朝菜
肴的著作，记录了“佛跳墙”。
不过在这本书里，其原料仅是
大肠、肉、萝卜、红汤。

从大肠到鲍鱼，简直就是
食材上的高度跨越，所以关于

“佛跳墙”如何发明的说法有很
多，郑春发改良并定型只是其
中一种说法。不过后期形成鱼
翅、鲍鱼、刺参、章鱼、干贝、花
菇、鱼唇等10多种珍品海鲜煨
制而成的“佛跳墙”就要等到
20世纪 80 年代了。当时由在
1983 年首届全国烹饪名师技
术表演鉴定会获得 10 佳厨师
的强木根大厨改良，“佛跳墙”
才变成今天这个样子。

2021年初夏，中山市新冠肺炎疫
情防控指挥部决定在全市范围内开展
大规模核酸检测。为响应中山市“让
党旗在疫情防控第一线高高飘扬”的
号召，广发银行中山分行各党支部积
极开展“初心向党 共同抗疫”志愿活
动，走进网点所在社区检测点，为打赢
疫情防控阻击战贡献广发力量。

古镇支行、三乡支行、小榄支行、
西区支行等党支部党员在做好自身防
疫的前提下，利用班后时间参加所在

社区采样点的志愿者工作，指导群众
进行“粤核酸”二维码扫描登记，分组
引领居民有序接受采样，热心为年老
体弱、行动不便、携带幼儿以及不会使
用智能手机的群众提供帮助，并引导
群众有序排队完成核酸采样工作。此
外，还为在炎炎夏日奋战在抗疫一线
的医务人员、社区工作者、志愿者、警
务人员送上消暑降温的清凉饮料、补
充能量的食品、风扇等，助力工作人员
全心全意投入核酸检测工作中去。

疫情防控工作重要且紧迫，核酸检
测在疫情防控工作中起到了关键性作
用。广大医务工作者和志愿者们在危
急时刻挺身而出，在烈日下坚守岗位
为市民采样，充分展示了抗疫一线战
士的严谨敬业、无私奉献的精神。广
发银行中山分行党员志愿者穿梭于测
温区、等候区、缓冲区，协助维护测温、
排队秩序、提醒群众亮出粤核酸码。
忙碌的步伐、湿透的衣衫，用实际行动
践行“我为群众办实事”，发挥支部战
斗堡垒和党员先锋模范作用，让党旗
在疫情防控第一线高高飘扬。

出口退税“加速度”
助力企业“跑起来”

出口退（免）税是支持
外 贸 稳 定 发 展 的 重 要 政
策。去年以来，珠海税务部
门服务“六稳”“六保”大局，
积极落实助企优惠政策，推
出出口退税提速等一系列
措施，持续助力珠海外贸稳
定发展。据统计，珠海今年
1- 4 月 ，对 外 贸 易 总 额
1087.5 亿 元 ，同 比 增 长
40.6%，好于全国和全省平
均水平。

珠海冠宇电池股份有
限公司今年前 5个月，公司
出口销售额 23.67 亿元，同
比 增 长 达 到 惊 人 的
143.27%。目前，该公司已
发展成为笔记本电脑及平
板电脑锂离子电池合计出
货量排名全球第一、智能手
机锂离子电池出货量排名
全球第三的生产企业，外销
占比超过了65%。

“去年我们拿到了 4.03
亿元出口退税。今年到目
前为止，也已经拿到出口退
税 2.38 亿元。”该公司财务
中心总监高新良说，今年该
公司出口销售额之所以取
得高增长，其中一个重要原
因正是得益于珠海市税务
局对国家一系列减税政策
积极落实到位。据介绍，除

了出口退税外，冠宇电池今
年以来在研发费加计扣除、
残疾人加计扣除、固定资产
加速折旧、消费税减免等方
面，也已经享受了 1亿多元
税收减免。

“我们公司基本每月都
申报千万元以上的出口退
税，一般 5天内退税款就能
到账，最快的时候当天就能
到账，大大减轻了资金周转
的压力。”珠海市金品创业
共享平台科技有限公司林
祖武表示，今年以来，公司
累计享受了出口退（免）税
6500万元。

作为中国十大彩电出
口企业之一、“广东省制造
500 强”企业，金品创业今
年前5个月出口额达125.51
亿元，同比增长9%。

林祖武表示，由于疫情
的原因，造成了原材料涨
价、汇率波动以及海运运输
成本增长等问题，但公司通
过多元化发展突围。“在这
个过程中，税务部门给予了
我们很大支持，主动辅导我
们享受了社保减免等一系
列优惠政策，特别是在加快
出口退税速度方面，对企业
资 金 运 转 提 供 了 强 大 保
障。”林祖武说。

中国银行珠海斗门支行保安员梁健全（左）

广发银行中山分行党员在一线抗疫

飞入
寻常
百姓家

用酒坛煨出精华

寻常家庭也可制作

“坛启荤香飘四邻，佛闻弃禅跳墙来。”几十种原料煨于一坛，既
有共同的荤味，又保持各自特色的“佛跳墙”早已蜚声海内外。这道
菜海陆珍味互为渗透、味中有味，绝对担得起“国宴大菜”的称号。

据说，佛跳墙的诞生距今有一百多年，但后来也有人考证它其
实是近代被“创造”出来的，但无论哪种起源，佛跳墙的味道早已俘
虏了大批吃货的胃。作为福州的“首席名菜”，佛跳墙“门槛”极高，
但随着发展，大街小巷的餐馆渐渐都出现这道名菜，也开始飞入寻
常百姓家。

如果简化食材，佛跳墙这款国宴菜
还是可以端上家庭餐桌的，虽然过程还
是有点繁杂。

首先是用于制作佛跳墙的食材
以干货为佳。预先发制干货是十分

繁复的过程，每一样食材需要
“泡”与“发”的时长都不同。

可以考虑的食材有甲鱼裙
边、辽参、鲍鱼、鳗鱼肚、
海螺边、牛筋、松茸、竹
荪、鹌鹑蛋，绝大多
数食材都是普通家
庭 轻 松 可 寻 的 。
如果实在难寻，也
可以考虑将甲鱼
裙边、鳗鱼肚、
海螺裙边等食
材 ，替 换 为 花
胶 、瑶 柱 等 易
得 食 材 ，但 重
点就是食材要
鲜就对了。

制 作 佛 跳
墙的食材虽名
贵，但大多本味
清淡，需要辅以
高汤炖煮煨制入
味，因此，高汤也

需要格外费心思。
可以考虑用老母鸡、

老鸭、老鸽、棒骨熬制8
小时的高汤，食材与高

汤比例控制在 1:1，足以
保证高汤鲜香浓郁。

泡发好的食材入锅焯水。
先 把 焯 好 的 甲 鱼 裙 边、海 螺

边、牛筋、松茸加入蚝油简单炒制，
加入事先熬好的高汤，大火烧开，转
小火煨制一小时。一小时后，食材已
经初步入味。这时候再加入鲍鱼、
辽参、鳗鱼肚、竹荪、鹌鹑蛋。加入
高汤，大火收汁，最后淋上芡汁，佛
跳墙就完成了。摆盘的时候，将辽
参、鲍鱼、鹌鹑蛋摆在最上面，其他
的食材垫底，造型美观。整道菜浓
厚醇香，回味无穷。

佛跳墙中有佛跳墙中有
许多金贵食材许多金贵食材


