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去年东莞食品安全工作评议考核A级获表扬

羊城晚报讯 记者文聪报
道：7 月 12 日，记者从东莞市发
展和改革局获悉，经报请市重大
项目领导小组审定，共有慈能
自动化设备二期项目、东莞滨
海湾新区内环岛路（西段）提升
改造工程等 35 个项目被增补为
2021 年第二批市重大项目，合
计总投资 246.6 亿元。其中，20
个项目增补（调转）为市重大建
设项目；15个项目增补为市重大
预备项目。

提高松山湖大道通
行能力

重大项目既是经济发展的
“加速器”，东莞正在持续加大重
大项目推进力度。此次增补（调

转）的20个重大建设项目中包含
了10项基础设施工程、6项产业
工程、4 项民生保障工程；15 个
重大预备项目则包含1项基础设
施工程、8项产业工程、4项民生
保障工程和2项城市更新项目。

羊城晚报记者查询项目增
补计划表看到，35 个项目中，属
于市重大预备项目的“兆驰湾区
制造基地和显示总部项目”投资
金额最大，估算总投资 50亿元。
该项目由塘厦镇填报，计划2022
年 1月开工，2026 年 12月投产。
项目占地面积 296 亩，主要建设
厂房、宿舍、办公研发大楼、配套
设施，总建筑面积约 79 万平方
米，主要从事智能显示、网络通
信终端和互联网文娱设备等现

有产业的增量部分和新增产业
的研发、生产和销售，年产值约
192亿元。

15个市重大预备项目中，唯
一的一项基础设施工程——“东
莞市松山湖大道同沙立交新建
左转匝道工程”引人关注。据了
解，松山湖大道中医院路段是松
山湖片区、东部片区进出市区的
主要通道，尽管近年来东莞已经
对该路段进行过治理，但由于车
流量过大，松山湖大道、环城南
路仍存在拥堵现象。在松山湖
大道同沙立交新建左转匝道，将
提高立交转向通行能力，直接连
接东部快速干线与环城南路，采
用硬隔离分离松山湖大道主线
车流与东部快速往南车流，减少

松山湖大道主线与辅路的交通
交织。该工程总长约 1.8 公里，
工 程 建 安 费 约 1.5 亿 元 ，计 划
2022 年 1 月开工，2023 年 12 月
启用。匝道设计时速40公里，单
向两车道。

加快滨海湾新区基
建工程

20个重大建设项目中，基础
设施工程占据了一半，其中又有
8项是城市建设工程。记者留意
到，这8项工程中，有6项涉及滨
海湾新区，包括东莞滨海湾新区
内环岛路（西段）提升改造工程、
东莞滨海湾新区虎门大道南延
线市政工程等。

据悉，重大项目建设是滨海

湾新区加速崛起的中坚力量，去
年东莞市下达新区的重大建设
项目投资任务是61.3 亿元，新区
完成投资近70亿元，完成全年目
标任务的114.19%，在全市镇街、
园区中排名第二。

记者获悉，为推动重大项目
早落地、早开工、早见效，市政府
已印发通知，要求各镇街及市府
直属各单位继续深化投资项目
审批制度改革，优化政府投资项
目审批流程，促进项目落地便利
化。加快一体化政务服务平台
推广应用，推动投资审批权责

“一张清单”、审批数据“一体共
享”、审批事项“一网通办”，为重
大项目提供高效便捷的全流程
审批服务。

羊城晚报讯 记者余宝珠报道：
严把监管关，东莞有效保障“舌尖上
的安全”。记者 12 日从东莞市市场
监管局获悉，广东省政府于近日发布
了《关于 2020 年广东省食品安全工
作评议考核结果的通报》，东莞被评
为A级等次获得通报表扬。

记者了解到，2020 年以来，东莞
市坚持落实“四个最严”的要求，坚
持创建国家食品安全示范城市，全
市食品安全监管能力和保障水平不

断提高，食品安全情况持续稳中向
好。

据介绍，东莞市积极创建国家食
品安全示范城市，实行“一把手负责
制”，推动科学构建党政同责管理体
系、监管执法体系、检测体系、应急管
理体系、主体责任体系、社会共治体
系，在食品安全监管方面不断创新举
措、取得实效。

此外，东莞还积极实施源头“顺
心”、百姓“安心”、示范“放心”、打击

“黑心”等行动，稳步推进食品小作坊
集中加工中心建设、食品安全示范建
设、餐厨废弃物处理中心建设、牛羊
定点屠宰场建设、家禽集中屠宰企业
建设等十大工程，启动“放心粮油”基
地工程建设，推动食品产业集约化发
展。目前，57项创建工作任务有序开
展，10项提质工程中，有 7项正在全
面推进。2020 年，东莞顺利以 A 级
（89.73 分）高分通过国家食品安全示
范城市创建省中期评估。

羊城晚报讯 记者余晓
玲、通讯员莞工宣报道：日
前 ，科 睿 唯 安 公 布 了 ESI
（Essential Science Indicators，
基本科学指标数据库）最新
统计数据，东莞理工学院材
料 科 学（Materials Sci-
ence）学科进入 ESI 全球前
1%，这是继2020年9月该校
工程科学（Engineering）学科
进入 ESI 全球排名前 1%之
后，第二个进入国际高水平
行列的学科，学校学科建设
发展取得再突破。

根据最新数据，全国目
前共有342所高校有学科进
入全球前1%，东莞理工学院
在全国高校ESI的排名为第
254名，较去年9月新晋入榜
时提升17名，全球排名提升
590名。

据悉，材料科学是东莞
理工学院重点建设学科之
一，也是广东省教育厅“冲一
流、补短板、强特色”提升计
划 重 点 建 设 学 科 。 根 据
2020年《广东省拟新增博士
硕士学位点推荐名单》，该校
拟新增材料与化工硕士学位
点；2021 年，学校获批博士
学位授权立项建设单位，材
料与化工是规划建设的专业
博士授权点。

东莞理工学院材料科学
学科拥有一支中青年骨干教
师为核心的教学科研团队，
围绕粤港澳大湾区新材料、
新能源、电子信息、智能制造
等重点领域需求，打造了新
能源材料、先进金属材料、光
电功能材料、环境功能材料、
先进催化材料与能源化工、
功能高分子材料等学科方
向，承担了多项国家级科研
项目和省部级科研项目。

近年来，学校大力支持
材料科学学科建设发展，与
中国科学院物理研究所、松
山湖材料实验室建立全面战
略合作伙伴关系，共同推动
材料科学学科建设。此外，
学校主导投入，与中国散裂
中子源、香港城市大学合作
建设的第一台多物理谱仪
（东莞理工谱仪）已成功出
束，将为学校材料科学学科
高质量发展提供不可替代的
作用。

东莞理工学院相关负责
人表示，材料科学学科将进
一步培植和发展与学科前沿
紧密相关、与国民经济密切
关联的研究方向，力争建设
成为特色与优势鲜明的国内
一流科研创新基地、人才培
养基地和高技术辐射基地。

羊城晚报讯 记者谢颖、通
讯员林丹霞报道：纠纷双方及调
解人员不需要见面，矛盾纠纷就
得到妥善化解。在疫情防控常
态化的形势下，东莞市司法局推
出“莞邑调解”线上解纷平台，打
造“非接触式”调解服务新模式，
受到当事人的一致好评。近日，
东莞市商事调解中心就通过“莞
邑调解”平台成功调解了一起涉
外商事纠纷。

原来，申请人是加拿大的企
业，被申请人是浙江省的企业，
双方已有 14 年的合作关系，因
返还模具事宜发生分歧。在申
请人因与被申请人结束合作关
系后，申请人希望取回由其支付
开发的模具，但被申请人以模具
需日常保管及常年维修产生额
外费用为由，不予返还，双方沟
通多日无果。为解决异地无法
见面调解的问题，调解员通过

“莞邑调解”平台进行线上视频
调解，同时线上签署了调解协
议。7 月 9 日，代理人蒋某亲自
到被申请人经营地验收模具。
在确认正常使用后，代理人当场
代支付了和解金额10000元，双
方和平解决了纠纷。

据介绍，为提高东莞调解信
息化建设，进一步提升东莞纠纷
矛盾多元化解工作水平，根据东
莞 市“ 数 字 政 府 ”建 设 项 目
（2019-2021 年）总体规划，东莞
市司法局于 2020 年启动“莞邑
调解”线上解纷平台建设，秉持

“数据多跑路、群众少跑腿”的理
念，有效整合全市优质调解资
源，为全市广大调解组织、调解

人员及纠纷当事人，提供集在线
咨询、在线调解、在线申请司法
确认、在线立案等功能模块的智
能化、一体化平台。

该平台由东莞市司法局委
托东莞市调解协会运营，已于
今年 5 月初正式全面上线试运
行，目前，全市已有包括镇街调
委会、村（社 区）调委会、个人
调解室、行业性专业性调委会、
商会调委会共 1156 个调解组
织，5532 名调解员入驻平台，
及时化解市民群众反映的矛盾
纠纷。

“以往在日常生活中遇到矛
盾纠纷，通常要先到纠纷发生地
或者属地调解组织申请并提交
相关的证据材料，才能被受理。
现在，市民群众只需要在手机微
信里搜索‘莞邑调解’小程序，或
是扫描小程序二维码就能为其
排忧解纷。”东莞市司法局有关
科室负责人介绍，通过音视频技
术，该平台还能为有需要的市民
群众提供在线视频调解服务。

“只要当事人有手机，并安装微
信社交软件，‘莞邑调解’小程序
即可派上用场，调解不再受场所
和时间的限制，从而提高矛盾纠
纷的化解效率。”

据悉，截至 2021 年 6 月底，
东莞现有人民调解委员会 1229
个，行业性专业性调解委员会
229 个，个人调解工作室 51 个，
驻所调解工作室 101 个。1—6
月共开展矛盾纠纷排查723次，
调解纠纷 35688 宗，成功调处
35022 宗，调解成功率 98%，协
议涉及金额42580万元。

7月9日下午，电影《中国医
生》东莞首映礼暨答谢医护人员
观影活动在东莞万达影城东城
店举行。活动由中共东莞市委
宣传部、中共东莞市委网信办、
东莞市卫生健康局作为支持单
位，由博纳影业、万达影城和东
莞淘腾文化传媒主办，专门邀请
了 180 多名东莞援鄂医疗队代
表和东莞抗疫医护代表参与观
影，表达对医务工作者无私奉献
精神的敬意和谢意。

电影《中国医生》根据新冠
肺炎疫情防控斗争的真实事件
改编，以武汉市金银潭医院为核
心故事背景，同时兼顾武汉同济
医院、武汉市肺科医院、武汉协
和医院、武汉大学人民医院（湖
北省人民医院）、火神山医院、方
舱医院等兄弟单位，以武汉医护
人员、全国各省市援鄂医疗队为
人物原型，全景式记录波澜壮
阔、艰苦卓绝的抗疫斗争。作为
一部全景式战疫大片，《中国医
生》全力展现了生命至上、人民
至上、舍生忘死、举国同心、守望
相助的抗疫历程，同时也弘扬了
抗疫斗争中凝聚起来的伟大抗
疫精神。

据悉，去年以来，东莞派出
三批57名医务人员出征驰援湖

北，与湖北人民同舟共济、共克
时艰，圆满完成中央和省交给的
光荣使命，为打赢武汉保卫战、
湖北保卫战贡献了东莞力量和
东莞智慧。

今年6月18日以来，东莞再
度出现本土确诊病例，东莞全城
动员、上下一心，在较短时间内
妥善应对处置了全国首宗高校
疫情，也在较短时间内快速完成
了全市上千万人的全员核酸检
测工作，及时阻断了病毒传播链
条，让疫情得到了有效控制。这
一切离不开东莞广大医务工作
者的英勇顽强、负重前行。观影
过程中，不少观众热泪盈眶，亲
身参与抗疫一线的广大医护人
员，心中更是百感交集。

另据记者了解，6月18日以
来因疫情而暂时关闭的东莞市
电影院于近日有序复业，除了
9 日首映的这部以武汉医护人
员、全国各省市援鄂医疗队为
人物原型的电影《中国医生》
之外，还有讲述中国共产党诞
生历史过程的《1921》《红船》，
首部聚焦中国共产主义运动先
驱李大钊的电影《革命者》，下
来还有以抗美援朝战争第二次
战役中的长津湖战役为题材的
《长津湖》等。

东莞理工学院
材料科学学科
新晋ESI
全球前1%

增补35个项目为市重大项目
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荔枝丰收，东莞荔农
趁“热”烘晒荔枝干

“莞荔”香甜
“锁”住

今年，东莞荔枝迎来丰收年。在政企农等多方发力下，“莞荔”
的香甜再次令不少人意犹未尽。而为了能够“锁”住荔枝的美味，
让荔枝“离枝”后鲜味延续，连日来，记者走访东莞厚街、道滘、大
朗等镇街发现，荔农、本地村民、手艺人们已经开始趁“热”烘晒荔
枝干了，他们各出奇招，“锁”住“莞荔”香甜。

据介绍，广东荔枝种植面积大，各类品种的荔枝全国有名，广
东出产的荔枝干在全国市场需求旺盛。目前，东莞荔农通过晒烘
荔枝干销往省外，收入不菲。

10 日下午，东莞最高气温
达到35.6℃，酷暑时节，热浪袭
人。在东莞市厚街镇大迳村兰
姐果场，兰姐和果农正在铁皮
棚下汗流浃背地计称、收拾、封
装荔枝干。

“今年是荔枝丰收年，冰
荔、仙进奉等名优荔枝销量喜
人。”兰姐满脸喜悦地告诉记
者，但是受疫情影响，桂味、糯
米糍等荔枝销量不如往年。兰
姐说，尤其是桂味，虽然价格
低，但前来采摘的市民较少，线
上线下的销量有限。所幸，她
早前买了两台烘干机，可以将
桂味采摘后统一晒制成荔枝
干。当天，记者在兰姐果场看
到，一筐筐荔枝干摆满着房子

的一角，每筐荔枝干约10公斤
重，分别用塑料薄膜袋装好，以
免沾染上水气和灰尘。

同样的晒制场景也出现在
东莞市道滘镇的乡间小道上。
浑圆的荔枝在竹匾里沐浴着阳
光，空气中散发出阵阵独有的
香气。不时有村民顶着烈日，
快速地来到竹匾前翻动一下荔
枝，查看晒制的进度。有十多
年晒制荔枝干经验的梅姨说，道
滘种植荔枝的不多，用于晒制干
果的荔枝都是购买的，所以是否
晒制取决于当年荔枝的价格。
荔枝一般都是隔年大旺一次，晒
制荔枝干的时间也随之调整。

“今年荔枝丰收，价钱亲民，正是
大批晒制的好时机。”

记者了解到，荔枝干晒制
分为日晒和热干燥（火焙或热
风干燥），其中，日晒和热风干
燥品质较佳。由晒制场地限
制，兰姐果场的荔枝干采用烘
干机热风干燥为主。为此，兰
姐早前购买了烘干机，每台能
烘1000公斤荔枝左右，每次烘
干约需4天4夜。

兰姐的烘干机置于两间简
易房里，打开烘干机箱门，一
股热气扑面而来，记者顿觉湿
热难耐，而荔枝香也迅速萦绕
在空气中。只见一人多高的烘
干机内，一排排整齐叠放着层
层用方筐盛满的荔枝干，果粒
饱满、果色黄褐、香味扑鼻。
记者剥开一颗荔枝干看到，果
肉水分已经被烘干。放进口
中，轻轻咀嚼，蜜甜醇香。兰
姐说，一般来说，为了保障荔
枝干的香甜，荔枝烘制后需要
挑拣出裂果、爆果。

当然，东莞大多数果农并
没有购置烘干机，大都采用晒

制法。作为荔枝干晒制“达
人”，梅姨分享了她的晒制小
秘诀。她说，选择新鲜的桂味
或糯米糍，去茎枝，将其均匀
地排列在竹匾内，放在烈日下
曝晒，每三小时翻动一次；当
晒至20天左右，再把竹匾里的
荔枝堆拢，用布盖住2-3天，使
果肉内外干潮均匀；回软后继
续日晒 2-3 天，一颗颗外表黄
褐色、芳香浓郁的荔枝干便晒
制完成。

此外，在东莞还流传着荔
枝干传统烘焙（火 焙）手艺。
东莞市大朗镇的叶茂水师傅的
这门手艺还入选了东莞市第二
批市级非物质文化遗产名录。
据叶茂水介绍，传统荔枝干烘
焙技艺多以木炭为燃料，由人
工调整火候烘焙。一炉新鲜的
荔枝经过一天一夜的烘焙，途
中翻转3-5次就可以出炉。出
炉后，挑拣回炉继续烘焙一
天，然后再晒上几天，就可恰
到好处地“锁”住荔枝的香甜。

“这些荔枝干都是这几天
晒烤好的，准备寄给一位四川
的客户。”兰姐说，四川人喜欢
吃荔枝干，多用来煲汤、泡茶、
泡酒，但是，四川荔枝种植面
积有限，荔枝干经销商们就从
广东荔枝大省购进分销。而
且，荔枝干被晒干了之后，也
不用担心变质腐烂，通过物流
运输，成本也不高。

目前，兰姐果场已经寄送
了数千斤荔枝干出去，视荔枝
干质量，以 30元/斤-35 元/斤

不等价格销售，收益不菲。而
东莞水乡本地人晒制荔枝干纯
粹则是一种传统，因为晒好的
荔枝干可直接食用，又可以配
合大枣煲水饮用，是本地人家
中常备的天然果品。

根据公开资料显示，荔枝
干浑身是宝，干果肉吃了补肾
益气、壮阳温中，可预防和缓
解贫血；由于荔枝干糖分较
多，还能改善失眠、健忘等症
状；荔枝壳泡水喝也能清热、
下火。

荔枝丰收，烘晒荔枝干正当时

“锁”住香甜果农各有门道
荔枝干销往省外助荔农增收

本周，东莞本地龙眼迎来

大熟时节，吸引了来自广州等

地 的 市 民 前 来 休 闲 采 摘 。 近

日，记者走访东莞厚街等果场

发现，本地龙眼以石硖、古山二

号、储良等品种为主，其中，石

硖果粒小，壳厚爽脆，因为甜度

适中，受到本地人的青睐。而

古山二号果大、肉厚香甜可口，

则受到“甜”粉们的喜爱。

据果农介绍，今年东莞龙

眼也是丰收年，产量好于去年，

价格会有所下探。因此，想要

去乡间“放飞自我”，或是趁着

暑期带小孩休闲采摘的市民，

本周不失为最佳机会。

东莞本地龙眼本周大熟上市
【相关新闻】

兰姐从烘干机端出一筐荔枝干

正在烘焙中的荔枝干


