
酒糟入馔成菜A

2021年8月5日/星期四/ 湾区新闻部主编
责编 魏琴/ 美编郭子君/ 校对何绮云 A14中江珠 ·钱景

日前，中国银行广东省分行
联动澳门分行利用外债便利化
政策，落地横琴首笔 1000 万元
普惠跨境联动贷款业务。该笔
业务的成功办理，是粤澳两地银
行携手共同支持高新中小微技
术企业快速发展的典范，标志着
外债便利化额度试点政策在横
琴新区正式落地。

2020年 3月，外管局广东省
分局获准开展外债便利化额度
试点。试点政策实施后，粤港澳

大湾区内符合条件的企业可获
得最高不超过 500 万美元等值
的借用外债额度，湾区内的中小
微高新技术企业可充分利用境
内境外两个市场、两种资源，拓
宽融资渠道、降低融资成本。

该项试点业务对湾区内处于
初创期的高新技术企业意义尤为
重大。“经过多年发展，虽然我们
企业已经进入快速发展阶段，但
由于净资产规模较小，全口径跨
境融资额度难以满足我们资金需

求。”试点企业相关负责人表示。
本次外债便利化额度试点

的受惠企业是一家在横琴注册
的澳资背景的高新技术中小微
企业，其成立于2015年，目前规
模较小，主要面向珠澳提供青少
年机器人教育相关服务。该企
业连续六年承办大型机器人赛
事，从机器人产品及课程研发、
到中小学人工智能课程服务都
形成了完整的服务体系。试点
政策实施后，广东中行通过“粤

澳共享贷2.0”，为其搭建了从境
外融入低成本资金的通道，有效
解决了企业在研发和市场拓展
中面临的资金缺口难题。

本次业务的创新落地，是中
国银行响应中央建设粤澳深度
合作区促进澳门经济适度多元
战略部署，对“粤澳共享贷”产品
全面升级的成果体现。基于外
债便利化新政策，粤澳两地中行
从“信用共享、服务共享、未来共
享”的理念出发，将原服务境内

单向授信的模式升级为粤澳联
动双向共同授信，助力高新技术
企业充分利用境内境外两个市
场、两种资源。

据介绍，未来，粤澳两地中
行将继续发挥中银集团海内外
联动优势，创新跨境合作新模
式，助力打通澳资企业融入湾区
发展，优质内地科创企业落户澳
门双向渠道，积极为粤港澳大湾
区建设和琴澳共融发展贡献金
融力量。 （艾琳）

为进一步推进银行业金融知识普及工作，
着力提升社会公众金融素质和安全意识，正值
《存款保险条例》施行6周年，近日,中国银行
珠海分行辖属平沙支行前往珠海海泉湾度假
区积极开展存款保险金融知识宣传活动。

该行工作人员通过设立宣传台、派发存款
保险公众认知度评估问卷、发放存款保险宣传
折页、现场答疑等形式向过往度假区员工及游
客大力宣传存款保险相关知识，重点讲解了什
么是存款保险，存款保险的保障范围是什么等
相关知识。该行工作人员用通俗易懂的语言，
让群众全面了解存款保险的相关知识。活动
吸引了海泉湾度假区上百名游客参与，累计收
集问卷100余份，派发宣传折页200余份，现场
宣传氛围浓厚，达到预期宣传效果。

本次存款保险宣传活动的开展，是中国
银行珠海分行积极践行社会责任和义务，做
好公众金融安全教育服务的一项重要工作。
通过本次活动，不仅加深了社会公众对存款
保险制度的了解，提高了风险防范意识，也让
广大市民切实感受到了存款保险制度对存款
人的保障措施，强化了社会公众对银行业金
融系统的信心。

下阶段，珠海中行将持续做好金融知识普
及工作，不断改进和完善宣传方式，加强公众
教育服务，积极引导社会公众树立风险防范及
权益保护意识，切实维护消费者合法权益，为
维护地区金融稳定贡献更多力量。（艾琳）

“辛经理，我店里急用零钞，
现在可以兑换吗？”

“好的，张姐，没问题，我行设
置了‘零钞、残损人民币兑换主办
窗口’，可优先办理小面额及残损
人民币业务！”

“辛经理，这是什么专业机器？”
“这是反假工作站，客户可以

通过该平台自助查询、学习人民
币鉴伪知识及与人民币反假相关
的法律、法规。这是纸硬币自助
兑换机，客户可以自助办理硬币
兑换纸币，纸币兑换硬币，纸硬币
混合兑换、纸钞整兑零、纸钞零兑
整等业务。”

这是日前发生在珠海建设银
行平沙支行的一幕。据了解，珠海
市现金服务示范区由人行珠海中
支组织的为人民办实事的一大创
举，自2019年启动创建工作，并在
同年并被人总行评价为优秀现金
服务示范区。在第一期吉大商贸
区域景山路沿线的基础上，2020
年新增九洲大道沿线作为第二期
现金服务示范区，2021年在乡镇
地区推广，新增金湾区平沙镇作为
珠海市首个乡镇现金服务示范区。

金湾区平沙镇地区，位于金
湾区西部。区内有建设银行等7
家银行机构的7个现金服务示范
网点。现金服务示范区创建以人
民银行为主导、银行业金融机构
为主力、人民群众参与，实行“网
格化”现金管理模式：银行机构实
行“1+1”的网格化管理模式，平
沙镇中心划分为 7 个网格，平沙

镇下辖社区也划分为 7 个网格，
每个示范网点负责对接“1+1”个
网格。网点的网格管理员主动对
接网格内农户、商户、企事业单位
等服务对象，定期上门开展反假
货币及爱护人民币知识宣传，提
供小面额、残损人民币兑换服务，
确保“格格有服务”。

珠海建行平沙支行根据人行
珠海中支的指导下，在网点大厅
设置现金服务示范展示区，配备
反假工作站、纸硬币自助兑换机，
方便客户学习和自行兑换零钞。
设置人民币知识宣传专栏，摆放
2020 年新版人民币、爱护人民
币、反假人民币宣传折页，以及不
宜流通人民币（硬币）标准票样手
册等资料，供客户学习查阅。该
网点实现“六个统一”现金服务标
准，一是统一公示内容和格式，二
是统一摆放铭牌的内容和格式，
三是统一现金宣传材料内容和格
式，四是统一现金宣传用语及对
外解释口径，五是统一零钞及残
损币兑换标准，六是统一中小面
额备付金配备标准。

珠海建行平沙支行与珠海市
平沙镇“大海环社区”为结对现金
示范区共建单位，设立现金服务
平台，立足社区为居民、老人、学
生，社区商户，深耕细作，以“便
民化”“亲民化”“智能化”“精细
化”服务模式让智慧金融融入百
姓家，为社区居民提供方便快捷
的综合金融服务，提高公众的反
假意识，减少资金损失。（艾琳）

铲毒品隐患，做禁毒宣传
7月 30日下午，金湾区平沙镇

禁毒办组织禁毒社工前往平沙镇
孖髻山开展禁种铲毒踏查行动。
此次行动共踏查了近3公里山路，
受宣群众达到30余人次，无发现
有毒品原植物存在。

拒毒我能行，粤虎伴我行
7 月 29 日上午，金湾区红旗

镇禁毒办组织馨园禁毒社工在小
林村居家养老服务站开展主题为

“拒毒我能行，粤虎伴我行”的禁

毒宣传活动。活动通过播放禁毒
短视频、互动交流观后感等方式
开展，进一步加深群众对毒品危
害的了解。

禁毒宣传入人心
健康生活伴我行

7 月 29 日，珠海市金湾区南
水镇禁毒办组织工作人员前往南
场村开展禁毒宣传进农村活动。
此次宣传活动共派发禁毒宣传资
料 50 余份，营造了人人参与、全
民禁毒的浓厚氛围。

日前，第二期“琴澳金融沙龙”在珠
海横琴举办。本次活动由横琴智慧金融
研究院、吉林大学横琴金融研究院主办，
以“碳达峰、碳中和与碳市场”为主题，邀
请业内专家学者共同探索绿色金融、碳
金融发展，为琴澳金融发展建言献策。

“十四五”时期，我国生态文明建设
进入了以降碳为重点战略方向、推动减
污降碳协同增效、促进经济社会发展全
面绿色转型、实现生态环境质量改善由
量变到质变的关键时期。天津大学马寅
初经济学院创院院长张中祥，中国人民
银行珠海市中心支行副行长官铭超、吉
林大学经济学院副院长王倩、吉林大学
经济学院教授周佰成等专家认为，珠海
应抓住粤港澳大湾区、横琴粤澳深度合
作区建设等重大机遇，找准定位、明确方
向、抢先布局，坚持走生态优先、绿色低
碳的高质量发展道路，携手澳门主动探
索碳金融产品创新，推进绿色金融体制
机制创新，进一步提升琴澳在国际金融
市场的品牌形象。

“围绕横琴的资源禀赋和澳门的特色
定位，我们也将立足横琴积极探索建设
碳排放交易中心，进一步吸引绿色科创
企业入驻，为粤港澳大湾区绿色金融发
展建设作出新贡献。”珠海横琴新区金融
和财政局局长池腾辉指出。 （艾琳）

酒糟入馔，缘起还是个大写
的“穷”字，酒糟虽难看，但就这
么扔了，实在可惜。但酒糟的模
样确实糟心，但一旦模样改变，灵
魂就能隐藏在各式菜肴中，完成
教科书级的逆袭。

糟有生糟、熟糟之分。使用
生糟腌制食物的时间长，实际是
用糟和盐来腌生的或者半生原
料，比如糟蛋、糟豆腐。这些东
西，大多出现在有酿制白酒传统、
产糟相对较少的北方，盐糟卤可
以反复使用，只要天气冷，往往是
越糟越香。但因为加了大量盐在
内，成菜多是一味齁咸，不复糟货
清新之致。

所以更多吃货钟爱的是熟
糟。江南是鱼米之乡，盛产黄
酒。不彻底的发酵让酒糟产量
大，且酒精、糖、氨基酸含量高，风
味更佳。用黄酒糟腌浸烧熟冷却
的各色原料，时间不过几个小时，
称为“熟糟”，物料由此被“保鲜”
起来，味鲜、凉爽、耐嚼，那一股若
有若无、有酒香无酒味的特殊的
糟香，令人闻香而至，胃口大开。

作家陆文夫说“糟货之味比
酒更醇厚，比酱更清淡，是一种阅
尽沧桑后的淡泊，同时又自然地

带有一种老于世故的深沉回味”，
这话有点夸张，不过醇厚与清淡
并存，淡泊与深沉并济，确实是对
于糟的精到描述。

据了解，黄酒糟加入辛香料，
称之为“香糟泥”，再入适量黄
酒，调制后，过滤出清澈的汁液，
就是糟卤。香糟泥和糟卤都能入
菜。特别是糟卤，在江浙沪一带
盛行，尤在上海，极其受宠。在上
海，糟卤几乎可以糟一切，蔬菜、
肉、蛋、海鲜，无所不能，且制作
糟卤菜极其简单，食材煮熟，冷却
后，泡入糟卤中，短则几十分钟，
多则数小时，便可食用，成功率百
分之百。

熟糟的关键在于“吊糟卤”，
上海人评判糟卤的标准是“正”和

“雅”。正，意思是滋味要浓烈，
除了糟泥作为主料之外，还要加
入一定量的黄酒、盐、月桂叶和肉
桂，激发酒糟微醺的口感；雅，意
思是气味要清新，加入白糖、陈
皮、桂花，中和酒糟的冲味。诸味
齐全后，不能烧、不能煮，否则酒
精挥发，就变成盐水一碗，所谓

“吊”，意思要小火微温，久浸慢
泡，最后让味道融合，才算是合格
的糟卤。

每年冬至后到清明前是制作
糟卤的季节，而盛夏则是食用糟
卤的旺季，糟货无油不腻，糟香浓
郁且不易腐败，是江南炎炎夏日
中的最佳下饭菜和下酒菜。其
中，“糟钵头”值得一提。“钵”是
腹大口小用来盛放食物的陶器，
传统的糟钵头把猪内脏、猪脚爪、
高汤，混合糟卤泥，放入钵斗里稍
加腌制后，再上笼蒸熟。这种做
法和现在把熟制食材浸泡在糟卤
中的步骤完全不同，它依然保留
着最先使用酒糟时的原貌。

除了江南，鲁菜中的吊糟也
是名震一方。吊糟就是用酒糟调
出糟汁，吊糟分红糟和白糟两种，
红糟用即墨老酒的酒糟，颜色深
褐，白糟则用南方糯米制酒的酒
糟，颜色清亮。鲁菜中吊出的糟
汁可用做溜、烧、煨、卤、蒸，其中

“糟溜”成就了鲁菜的一大味型。
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在美食界，“糟粕”变

琴澳中银联手为企业跨境融资提速
横琴首笔1000万元普惠跨境联动贷款业务落地中行

为琴澳金融发展
建言献策

第二期“琴澳金融沙龙”
活动在横琴举办

珠海金湾区禁毒工作动态

珠海建行创建乡镇现金服务示范网点

为民服务有新招

存款安全不用愁 存款保险解民忧
珠海中行辖属平沙支行开展存款保险宣传活动

人们常说：“取其精华，去其糟粕”。但在吃货
的世界里，“糟粕”分分钟可以变为精华，酒糟就是
其中最知名的例子。

酒糟，就是使用米、麦等谷物酿酒后剩余的酒
渣。酒糟最早的用途是保存食物，生鱼生肉经过
盐的腌制，再加入酒糟，相当长的时间不会腐败，
吃的时候，洗净腌料，再烹煮，虽然只剩淡淡的酒
香，但仍使食物焕发异彩。后来人们就想，既
然酒糟也能余香悠长，那就在烹制中加

酒糟试试吧，于是用酒糟做的菜式
也渐渐流行。

还真的是这次去海口才知
道，原来在当地，酒糟也可以做火
锅汤底以及粉面汤底，变成了当
地一道知名的美食——糟粕醋。

智慧的海南人民，将酿酒剩
下的酒糟加上本地的辣椒生姜
等材料煮成汤，变成了酸酸辣辣
的糟粕醋汤。用打火锅的形式，
搭配着出海捕捞回来的鱼虾蟹、
或者会上树的土鸡、便成为了海
南特 有的味道—— 糟 粕醋火
锅。笔者在海口发现，当地无论
是食店还是小吃摊，都有糟粕醋
的身影，味道感觉就像是加重鲜
味的冬阴功。

据说，一份地道的糟粕醋，
要满足汤色鲜艳、香醇浓郁，沸
腾后香气扑鼻，烫后依旧能保持
菜品的鲜味，吃进嘴里酸辣过
瘾，爽口不腻，越吃越香。尽管
它的卖相，实在是很一般，但你
尝过后才知道它的酸爽，香浓微

辣的口感，带着浓浓的谷香，热
乎乎的翻滚入喉，绝对让你胃口
大开。

吃糟粕醋火锅，牛肉是常见
的食材之一。漏勺一沉一浮，烫
熟的牛肉蘸满了糟粕醋汤底的
酸和香，趁着热气入口，完全不
需要多余的蘸料。煮好的牛杂
嚼起来很有弹性，肉质里的汤汁
有香、酸、辣、爽四种味道，在口
腔里以递进层次慢慢体现，真是
深入人心的啧啧称赞。

当然还有不能少的王牌配
角——海菜。烫点海菜，来点海
南粉，盛点糟粕醋感觉真是绝
配。海菜脆爽可口，再连汤带水
嗦一口粉，些许的酸味颇为开
胃，爽。经历过各种的洗礼，糟
粕醋汤汁融入了多层次的甘甜
鲜美，再来碗汤一饮而尽，酸爽
的味道直接打通身体任督二脉。

（文/图 梅尔）

华精

用酒糟做火锅B

珠海中行辖属平沙支行开展存款保险宣传活动

糟粕醋火锅

夜市里的糟粕醋

糟钵头

糟卤


