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羊城晚报讯 记者陈卓栋，
通讯员江讯、唐达、谭耀广摄影
报道：11 日上午，又一家江门企
业上市敲钟！广东绿岛风空气
系统股份有限公司（下称“绿岛
风”）成功在深交所创业板挂牌
上市，成为今年第 3家A股上市
挂牌的江门企业。至此，江门市
境内外上市企业数量达到23家。

11日上午，江门市长吴晓晖
等领导嘉宾及绿岛风相关负责
人参加企业上市挂牌仪式，共同
敲响开市宝钟。

记者了解到，绿岛风公司
来自江门台山市，主要从事室
内通风系统产品的设计研发、
生产及销售，致力于改善室内
空气质量、提高建筑节能水平，
为客户提供智能化、定制化、一
体化室内通风系统解决方案。
公司主要产品覆盖新风系列产
品、风幕机两大品类、上百个系
列、数千种型号，适用于民用住
宅、市政基建、商业场所、工业
厂房等国民经济各个领域，是
行业内知名企业。该公司通风

换气设备产品曾在去年新冠肺
炎疫情期间，应用于武汉火神
山及雷神山医院。

绿岛风董事长李清泉表示，

作为江门市“5+N”产业集群中
家电产业链的骨干企业，公司将
以上市为契机，进一步扩充产
能，提升研发实力，加强渠道拓

展和品牌建设，引进优秀人才，
提升经营管理水平，努力将公司
打造成为世界一流的室内通风
系统企业。

据悉，江门市委、市政府重
视企业上市工作，去年以来大力
实施“金种子”三年行动计划，吸
引头部券商、基金及早介入对企
业的培育，推动科技与金融资本
有机对接，不断加大对企业上市
的政策扶持，助力更多江门企业
登上资本市场舞台，大力推动

“5+N”产业集群高质量发展。
吴晓晖表示，绿岛风的发

展历程是众多企业在江门这片
沃土不断茁壮成长的缩影，此
次成功上市将激励全市更多企
业拥抱资本市场，借势腾飞、做
强做大。

记者了解到，随着绿岛风成
功上市，江门市境内外上市企业
数量达到23家，另有1家企业申
报 IPO 并获受理，4 家企业进入
广东省证监局上市辅导，形成上
市公司“雁形”后备梯队，资本市
场“江门板块”持续壮大。

大多数人第一次吃莜面，吃
的都是莜面饸饹。莜面松散粗
糙，比不得白面筋道。为了让莜
面饸饹足够爽滑，有经验的山西
人一般会加少许淀粉中和，再放
点儿盐，倒入适量的滚烫开水，
迅速拿筷子把面和热水“缠”成
雪花状后，再用手和成一个光滑
的面团。蒸莜面饸饹的时候，山
西人往往会放几块切片的土豆
进去，等蒸熟出笼，压成土豆泥，
拌着饸饹一起下肚。

莜面饸饹只要做到口感光
滑筋道，就算尽到了它的本分。
口味上的事儿，还得交给臊子。
莜面饸饹的臊子有荤有素。素
臊的菜式较少，以西红柿鸡蛋臊
为主，带点儿酸甜的西红柿汤汁

被饸饹迅速吸收，再来点儿土豆
泥，当碳水炸弹的美妙在舌尖绽
放，除了大口吃面，你根本无暇
顾及其他。荤臊子的搭配，有无
数种可能。最家常的，还是土豆
肉臊。山西人的食谱里，土豆是
莜面的原配。

莜面栲栳栳这种蜂窝状的
主食，也是山西莜面的代表之
一。之所以叫这个名字，是因为
它和“笆斗”的样子很像，而“笆
斗”在当地方言里就叫“栳栳”。
有些饭馆儿会把臊子直接浇在
栲栳栳上，但这只适合立马食用
的场景。因为臊子一旦压在栲
栳栳上，汤汁就会破坏莜面的筋
道，让本来就松散的莜面变得更
软塌。

据说山西人在家吃栲栳栳，
莜面和臊子是分开的。臊子舀
到碗里，撕一些栲栳栳进去，拌
到每一卷栲栳栳都被臊子包裹，
夹起来不滴汤汁的程度，就到了

食用的最佳时机。衡量一份栲
栳栳是否优秀的标准有两个，一
是够薄，二是要“绒”，即山西方
言里的松软。而且薄和“绒”，相
辅相成。栲栳栳一旦厚了，就会
又干又柴，非常粗糙。薄到透光
的栲栳栳，既保留了莜面的松
软，又因为手上功夫到位，多了
几分筋道的口感，把莜面的优势
发挥到了极致。

在山西的莜面世界里，很多
能蒸的美食，都是栲栳栳的变
形，比如莜面洞洞。去皮洗净的
土豆，用擦子擦成细丝，裹进薄
软的椭圆形莜面皮儿里，上下都
不封口，直接入笼蒸熟。面不封
口，个个露着肚皮，像一卷随意
卷起的铺盖；如果给莜面洞洞封
口，捏成全封闭的样子，那就是
莜面蒸饺；把小拇指大小的面团
儿，放在拇指指腹，搓成猫耳朵
的形状，就是莜面个团儿，可蒸
可煮。

日前，经拱北海关所属的高
栏海关检验检疫合格后，珠海市
广湾食品有限公司首批 150 公
斤鸡肉产品经港珠澳大桥珠海
公路口岸快速通关运往澳门市
场。这标志着拱北海关辖区又
新增一家禽类产品生产企业实
现产品顺利供澳。

据介绍，珠海市广湾食品有
限公司是一家主营农副产品产
销的本地企业，公司一经成立就
有意打入港澳市场。开辟港澳
市场，确保符合其检验检疫要求
是第一步。“在得知我们要在金
湾区建厂时，海关就给予了我们

很多帮助，从场地规划、制度建
设、质量安全管控、出口申报、产
品装运等方面给予全方位全流
程的指导。”广湾食品有限公司
法人代表肖学强说道。

据悉，为支持企业顺利出口，
拱北海关主动了解企业需求，送政
策上门，同时还积极联系澳门市政
署，指导企业建立健全质量控制体
系、溯源管理体系和疫病防控体系
等，确保供澳禽肉质量安全。

此外，因该公司为首次办理
出口业务，对各项手续操作不熟
悉，海关开通“绿色通道”服务，
启动“关企协调员机制”，指派专

人跟进出口报关、查验监管、制
证出证等事宜。得益于海关的
指导帮扶，广湾食品有限公司顺
利实现了产品供澳，谈及未来发
展，公司负责人肖学强信心十
足，表示接下来将扩大出口规
模，增加出口禽肉品种。

据拱北海关食品处相关负责
人介绍，为保障澳门“菜篮子”供
应安全、足量，该关全力做好监管
服务，目前辖区企业生产的禽产
品每年约有六千多吨供应澳门，
占澳门市场同类产品约七成。

(何叶舟 钱瑜 黄云君 刘佳苑
邓璐）

为更好惠企利民，作为金融
支持和民生保障的重要机构，广
发银行与国网电子商务有限公
司 (下称“国网电商”，国家电网
直属公司)在电费金融领域强强
联合，推出电费金融服务模式

“电e盈”，助力疫情期间用电企
业“无接触”线上交电。截至目
前，已为近百家企业提供用户管
理、账户管理、资金增值、电费交
纳等综合电费金融服务，缴纳电
费超过13亿元。

创新服务构筑银企共赢

国网电商响应国家减费让
利号召，依托国家电网电费业务
场景，融合应用大数据及银行金
融资源，为用电企业提供电费充
值、智能缴交、收益增值在内的
一站式服务。广发银行凭借常
年对市场的洞悉及多年来的金
融服务实践，聚焦水、电、煤、气、
费等公共事业缴费场景，着力推
出“智慧民生”综合金融服务，深
耕全流程的智能缴费解决方案
并不断升级服务。双方在电费

金融领域的服务理念不谋而合，
共同推出“电 e 盈”全新电费金
融服务。

据了解，“电 e盈”以广发银
行对公电子渠道“银企直联”为
基础，打通双方系统，实现信息
互联互通，并在此基础上构建用
户管理、账户管理、资金增值和
电费交纳四大核心功能，并重点
打造“电费信息多维度线上查
询”“多电力户号电费统一缴交”

“集团多子公司电费统一缴交”
“电费资金定制增值收益产品”
等特色功能，满足用电企业个性
化、智能化交电需求。尤其是疫
情期间，有效缓解用电企业出行
不便、缴费难、对账难等用电难
题，目前“电 e 盈”已在河南、福
建、山东、河北、吉林、天津、湖
南、陕西、安徽等省市上线。

贴心服务践行普惠金融

湖南某物业服务有限公司是
一家以物业管理、房地产销售代
理、房地产经纪为主营业务的民
营企业。该公司有多个独立电表

单元需要单独核算交费，原本预
缴电费须每月提前向当地电力公
司采购电量，一方面占用公司资
金提升了资金成本，另一方面电
表的核算和电费缴纳操作繁琐复
杂，耗费人工成本。广发银行通
过深入了解当地电力市场环境以
及该公司的实际需求，会同国家
电网湖南省公司，通过“电e盈”
产品为客户定制服务方案。一是
通过“统一交纳多电力户号电费”
功能与定制化电费划转服务，简
化电费管理，方便企业每月对账
核算，节约工作时间与人力成本；
二是预缴的电费资金在广发银行
沉淀后派生一定收益的资金，在
保障企业每月正常用电扣缴的同
时，还能有效降低资金成本。

广发银行始终把服务实体经
济作为金融服务的出发点和落脚
点，运用创新方法破除制约发展
的瓶颈，以“金融+产品+场景”为
抓手，从金融属性出发打造创新
产品，践行普惠金融。后续广发
银行将继续扩大与国网电商的合
作，丰富协同产品，创新协同模
式，为电费金融领域持续赋能。

百年来，中国共产党风雨兼
程、披荆斩棘，镌刻下沉甸厚重
的光辉印记、传颂着慷慨激昂的
红色经典。为隆重庆祝中国共
产党成立100周年，充分展示广
发人精神风貌，结合分行庆祝建
党 100 周年“七一工程”暨党史
学习教育工作安排，广发银行中
山分行于8月8日通过录播的方
式，举办庆祝建党100周年革命
歌曲合唱比赛。

全行各单位组成15支联队，
按照安排分时段、分批次到达活
动现场，在一小时内完成统一化
妆及依次录播工作，录播结束后
立刻撤场。全部录播完成后，分
行将通过线上方式组织评选。

视频录制过程中，各联队精
神饱满、满怀激情，一首首节奏
鲜明、耳熟能详的经典红歌，唱
出了广发人担当新使命、奋进新
时代的最强音，唱出了对党的无
限热爱与深深祝福。从上海到

嘉兴，从井冈山到延安，从西柏
坡到北京。百年风雨征程，百年
艰苦卓绝，百年辉煌骄傲。一幕
幕中国共产党的光辉奋斗史，一
个个可歌可泣的人物故事，一一
在慷慨激昂的歌声重现。

这次录播线上比赛活动，结
合近期疫情防控需要，严格做好
场所循环消毒、参与人员绿码与

行程表、体温检测、戴口罩、队伍
分区间隔等疫情防控措施，确保
疫情防控万无一失。

通过这次比赛，进一步讴歌
中国共产党百年奋斗光辉历史，
唱响爱党爱国的主旋律，推动党
史教育走深走实，激励全行职工
鼓足干劲，争创优异业绩，献礼
建党一百周年。

又一家江企A股上市
江门上市企业达23家
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充实澳门居民“菜篮子”

广发银行“电e盈”惠企利民

广发中山分行举办革命歌曲合唱比赛

拱北海关助推又一新增供
澳禽肉产品生产企业顺利出口

多种吃法

下锅鱼鱼

莜面栲栳栳

江门市领导及绿岛风公司负责人等为新股上市敲钟

企业领取首张兽医卫生证书
邓璐 摄

合唱比赛现场

每次经过某连锁品牌的莜面
馆，都会疑惑一碗莜面怎么会有
如此多粉丝追随。不就是简单的
一碗面条而已吗？直到笔者认识
几位山西朋友，在他们面前提起
莜面就会眼前一亮，下意识地
吞咽口水，恨不得原地来上
一碗。原来山西的莜面
吃法，实在是太多了。

莜面鱼鱼，几乎是唯一一个
“最好用冷水和面”的莜面品类，
水越冷，面越硬。搓鱼鱼和包饺
子一样，需要先捏面剂子。但不
需要把面扯成小团儿，而是弄成
圆柱形的粗面，夹在左手的食指
和中指之间。右手揪一点点面
下来，放在手心双手合十，一搓
一压，就是一条小鱼鱼。

山西人做面吃面，眼里容不
得沙子，有大有小的鱼鱼，不是
一锅好鱼鱼。合格的鱼鱼大小
粗细都得一致，而且摆放时很讲
究，不能随意堆叠，必须整整齐
齐。而鱼鱼的做法，大致分为两
种，一种是“下锅鱼鱼”，另一种
是“焖鱼鱼”。

下锅鱼鱼一般先烧油炒料，
土豆丁、萝卜丁、豆角丁、肉末等
菜码炒出香气，加水煮沸，下入
捏好的鱼鱼，等待汤沸面熟，捞
一碗热气腾腾的煮鱼鱼，连汤带
面吸溜下肚，狠狠发一身热汗，

吃的就是一个浓汤筋面。
焖鱼鱼的工序要稍微复杂

一些，先把鱼鱼蒸熟，再下锅和
配菜同炒，等到配菜炒熟，加少
许水，盖上锅盖焖到汤汁收起，
便大功告成。焖鱼鱼讲究“红
绿”搭配，一般都会放入豆角、
萝卜丝调色，焖到快干的汤汁
要挂在莜面上，让酱油的色泽
包裹住莜面的灰暗，可以说，这
是莜面里看起来最能调动食
欲的一种。

无论是哪种做法，鱼鱼
的形状和口感，都让人容
易忍不住多吃。特别
是在小孩子面前，哄
骗他们吃“鱼鱼”
可要比哄骗他们
吃 米 饭 容 易
得多了。

造型各异的 蒸 莜 面 口感讨喜的“鱼 鱼”

文/图 梅尔
莜面的


