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羊城晚报讯 记者钱瑜报
道：珠海香洲北工业区更新改造
迎来最新进展：总建筑面积约
2.05 万平方米的中侨兴大厦成
为香洲北工业区更新改造范围
内已完成签约的最大体量物业，
标志着香洲北工业区更新改造
项目的拆迁工作迈出了重大一
步。近日，珠海正方兴格城市更
新有限公司（下称“正方兴格公
司”）与珠海市中侨兴投资有限
公司（下称“中侨兴公司”）在珠
海香洲举行更新改造补偿协议
签约仪式。

据介绍，香洲北工业区更新
改造项目已顺利完成行政单位
搬迁面积约3万平方米、个人及
企业签约 4.6 万平方米，并邀请
到国内知名设计单位进行城市
设计，预计年内可完成首期土地
供应。

香洲北工业区建于上世纪

90年代初，地处老城区核心，现
阶段以小型电气机械、服装制
造、汽车维修等业态为主。随着
城市发展进程加快，主城区产业
用地日益稀缺，区域内地均产值
贡献低、环境差等问题逐渐显
现，亟须更新改造。

为避免碎片化改造带来的
土地利用率低、功能布局不完善
等问题，2019年 8月 20日，香洲
区提出“政府推动、规划先行、国
企攻坚、多元参与、利益共享、分
区建设”的城市更新改造原则。
珠海正方集团有限公司下属珠
海正方城市更新投资有限公司
携手格力集团旗下珠海兴格城
市发展有限公司组建正方兴格
公司，对香洲北工业区实施更新
改造，旨在将其打造成为主城区
首个适应新经济产业孵化和高
端制造实业扎根的新型产业空
间载体。

外卖骑手、带货主播、网约
车司机……在数字化迅猛发展
形成的新兴市场中，各种灵活就
业已成为劳动者就业选择的创
新形式。数据显示，目前我国灵
活就业人员达2亿人，2020年灵
活就业国内市场规模达 7258.2
亿元，年均复合增长率达30%。

就业一头连着国家经济，
一头连着亿万家庭，是百姓幸
福生活的基础、社会和谐稳定
的基石。广发银行履行金融央
企成员单位的责任担当，针对灵

活用工服务商普遍存在的收款
清分难度大、财务对账繁琐、付
款时效要求高等痛点，提供集产
品和渠道一体化综合服务解决
方案，为灵活用工服务商实现高
效的收款清分、自动对账、高效
付款等服务。帮助灵活就业者
准时、足额获取劳动报酬，从此
不再忧“薪”。

某 Y 共享经济信息咨询有
限公司（以下简称 Y 企业）是灵
活用工服务商中的头部企业，
目前已服务全国超 6000 家共

享经济平台企业和超 6000 万
名个体工商业者。由于 Y 企业
与海量用工企业合作，需接收
成百上千用工企业的委托代付
资金，导致资金收款清分难度
大，财务管理成本高。大批量
的付款交易，对付款时效性也
提出更高要求。

广发银行凭借多年深耕场
景化支付结算的经验，以对公电
子渠道“银企直联”为基础，为Y
企业量身定制服务方案，实现双
方系统信息互联互通，助力Y企

业高效实现资金流通。针对资
金收款清分难，提供高效的收款
清分服务，系统自动将资金来账
与成百上千家用工企业的账簿
一一对应，并配合实时资金来账
通知，使收款账务清晰明了；针
对付款时效要求高，采用智能路
由算法，自动整合大、小额支付
系统、网上支付跨行清算系统等
多种清算通道，提供成本低、准
时的付款路径，支持高效、便捷
的汇款需求。同时支持银行卡
智能识别联行号功能，Y企业无

需收集就业人员银行名称信息，
就能实现薪酬支付。

使用广发银行专项服务方
案后，Y企业的资金运转效率极
大提升，每月交易笔数达 40 万
笔，解决了大批灵活用工就业者
的薪酬发放领取问题。

广发银行已批量推广灵活
用工服务商服务方案，截至2021
年 7月，已与12家灵活用工服务
商完成银企直联系统对接，累计
交易笔数超过 360 万笔，交易金
额突破133亿元。

增强金融消费者权益自我
保护意识，切实维护金融消费者
合法权益，是金融机构的一项重
要工作，更是履行社会责任的重
要体现。

在银行智能化转型的大背
景下，只需短短几分钟时间，客
户就可以通过全触摸屏式智能
机具办结简单的金融业务。然
而，智慧银行带给我们生活便利
的背后，仍有不少老人只能“望
洋兴叹”。

中国银行江门鹤山文明路
支行位于鹤山沙坪的旧城区，附
近居民区老年居民众多，老年客
户金融需求日益增长,他们到这
里办理业务大多数更习惯于传
统的金融服务，对智能机具的使
用存在一定畏难心理。

“还是喜欢用存折，总觉得
坐在窗口前输密码，看到钞票在
验钞机上过一遍，拿到存折后确
定余额才踏实。”这是在鹤山文
明路支行一位办理业务老年客
户的真实想法。

为顺利推动网点智能化发
展，满足中老年客群金融需求，
中国银行江门分行不断强化服
务意识，优化服务手段，助力银
发群体跨越“数字鸿沟”。

该行根据老年客户的实际情
况，大力倡导人性化服务，因人制
宜、因事举措，为老年客户操作智
能设备增配服务人手、提供各种
便利，确保每台自助机具前都有
专人指导操作，以耐心细心的服
务帮助老人家克服内心屏障。

此外，中行在各个网点都设
置了便民箱，提供老花镜、放大
镜等工具，也常备跌打药膏等应
急药品，以备不时之需。对因患
病、伤残等原因不能亲自办理业
务的客户，采取上门核实、授权
代办的方式，贴心解决客户的实
际困难。

在电子支付和数字金融向
老年人推广过程中，中国银行江
门分行始终坚持“做有温度的银
行”，让“银发客户”不再被忽
略。 （麦钡霖 周晓芳）

中国银行江门分行优化服务手段
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珠海香洲北工业区
更新改造迎最新进展
总建筑面积约2.05万平方米的中侨兴

大厦完成签约

格力地产保联商业签约入驻横琴创新方

拟打造时尚潮流购物中心

为灵活就业人员解“ ”愁广发银行推出专项
服务方案

日前，格力地产旗下保联（珠海横琴）商业零售有
限公司与香港丽新集团旗下珠海横琴丽新文创天地有
限公司正式签订合作协议，格力地产商业零售项目将
入驻横琴创新方，双方将携手为横琴国际休闲旅游岛
注入消费新动能，引领消费新发展。珠海免税集团、
格力地产董事长鲁君驷，丽新集团高级副总裁林颢伊
博士等双方高层共同见证了签约仪式。

据悉，该商业零售项目拟打造时尚潮流购物中心，
是格力地产大消费布局的又一重要落子。

横琴创新方（Novotown）
位于珠海横琴文化创意产业片
区中心位置，以“新生活、新娱
乐、新科技”为核心定位，集精
品生活、新型娱乐和潮流科技
为一体，是香港丽新集团打造
的国际休闲旅游商业综合体。
一期项目包括全球首座狮门影
业国际电影主题乐园——狮门
娱乐天地、华南首家高科技室
内亲子娱乐项目——横琴国家
地理探险家中心、横琴凯悦酒
店等内容。

格力地产商业零售项目的
入驻，将进一步升级横琴创新

方消费场景，提升横琴休闲旅
游年轻、时尚、充满活力的消费
氛围。同时，通过充分挖掘双
方资源优势，推进协同并进，有
望加快粤港澳三地资源对接，
打造粤港澳大湾区城市群深度
合作的先行标杆。

《粤港澳大湾区发展规划
纲要》提出，大湾区内各城市
有不同的资源优势与功能定
位，协同互补的空间巨大，要
整合各方资源禀赋与产业优
势，构建多层次、多元化的城
市 分 工 协 作 体 制 ，打 造 产 业
有 效 衔 接、有 序 协 调 的 产 业

网 络 组 织 体 系 ，推 动 区 域 联
动发展。

近年来，粤港双方在多个
合作范畴进展顺利、亮点纷呈，
取得了重要成果。粤港企业之
间不断加深认识、加强交流、互
动合作，为进一步发挥大湾区
的协同效应做出了积极贡献。

可以预见，本次签约不仅
是格力地产与香港丽新集团合
作贯彻粤港澳大湾区发展战略
的良好开端，还将成为进一步
推动粤港澳大湾区城市群协同
发展，建设高质量的现代化经
济体系的生动实践。

为更好地参与横琴开发建
设，助力横琴粤澳深度合作区
发展，格力地产早于 2016 年即
完成公司注册地址变更，抢先
布局横琴，是目前横琴极少数
的A股主板上市企业。

截至目前，格力地产已有
20 余家下属公司落户横琴，在
横琴新区及其一体化区域业务
已涵盖“房地产、大消费、生物

医药大健康”三大板块，经营业
务涉及商业地产、文化运营、资
产经营、跨境电商、货运仓储、
医疗器械及药品销售、医学检
测、互联网医疗及健康咨询服
务、金融信息服务等多个产业
领域。

横琴创新方商业零售项
目，为格力地产未来参与粤澳
深度合作区建设增添了新的想

象。近年来，格力地产在“大消
费”产业上持续发力，积极构建
适应新消费时代特色的多元化
商业运营模式。

目前，格力地产还正推进
三亚合联中央商务区项目，港
珠澳大桥珠海公路口岸商业商
务配套区等标杆项目，将为城
市及区域经济可持续发展注入
活力。 （何叶舟）

资源对接
推动粤港澳大湾区城市群协同发展

积极布局
助力横琴粤澳深度合作区发展
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为一名客家人，对于酿菜总是情有独钟。酿
菜，即是将一种或几种原料夹进、填入另一

种原料中间而加以烹制的一种方法。酿菜的原
料很是随意，各种常见的家常原料都可以随意组
合。虽然用的多是极为普通家常的食材，谈不上
山珍海味，珍馐饕餮，但制作酿菜，总归要多投些
时间精力，慧心巧思，因此很多人都会觉得，酿菜
是家人将爱注入一日三餐的体现。

据说，酿菜的起源来自广
西客家，可以说是他们的原创
菜 式 ，时 间 可 追 溯 到 明 代 初
期。在当地，他们将经典的酿
菜组成宴席称为广西十八酿，
常见的豆腐酿、香菇酿、油豆腐
酿，精致的豆芽酿、南瓜花酿、
大蒜酿，都在其中。

酿菜是广西客家人的拿手
好菜。客家人在中国历史上非
常特殊，他们被称为迁徙型汉
族民系。历史记载，从秦汉时
期到太平天国时期，曾经历过6
次大规模的迁徙活动。最早有
记载的酿菜是酿豆腐。据考，
酿豆腐这道菜出现的时间大约
是客家人迁徙到昭州（现广西

东 北 部）立足后的明代初期。
相传，中原地区有包饺子的习
惯，迁居昭州后没有麦子可以
包饺子，就在豆腐中填入馅料，
延续包饺子的传统。

还有一种说法，刚刚经历
了迁徙的华夏人多数住在山林
间，山间猪肉难寻。为了招待
客人时饭菜好看，显得肉类丰
富，聪明的华夏人将肉填入素
菜，使简单的素菜变得好看又
精致。也有人说，迁徙教会了
客家人团结互助，这种精神通
过美食淋漓尽致地体现出来。
将荤菜填入素菜中，这种包裹
成团的形式，就是客家文化中
团结最直接的表达。

一 碗 酿 菜 寄 乡 思 。 酿 豆
腐、酿茄子、酿苦瓜被称为客家
美食的“煎酿三宝”，而其中最
令人难忘的要数酿豆腐。做酿
豆腐是极考验手艺的，豆腐要
选用石膏点的南豆腐，较之盐
卤点的北豆腐更加滑嫩多汁，
肉馅是肥嫩的猪五花肉混以咸
鱼肉、小虾米，用拇指跟、掌心
和小指轻轻地围住豆腐，以筷
子在豆腐中间戳洞灵巧地填入
馅料，填得过多容易撑破豆腐，
太少馅留于表面则丧失了“孕
他味于腹中”的风味交融，先煎
后煮，汤汁醇厚。

吃酿豆腐也是有讲究的，

必须筷子勺子并用，才能把娇
嫩的酿豆腐完整地盛入碗中。
入口，首先发起进攻的是旺火
猛油滋滋煎出的豆腐皮的焦香
酥脆，再是破皮而出滑嫩鲜香
的豆腐瓤在口中跳起的汤汁华
尔兹，压轴出场的是豆香与肉
香缠绵交融的豆腐馅奏起的交
响曲，这一份豆味芬芳与肉香
浓郁的深刻交融，外焦多汁与
里嫩滑香的多元组合，令人垂
涎不止。

酿豆腐对手拙的人来说未
免太难，有的地方就改用油豆腐
酿肉、油面筋酿肉。油豆腐、油
面筋经过沸油煎炸，色泽金黄，

细致绵空，中空的内里正好填入
饱满的肉馅，个个圆鼓鼓、饱囊
囊，可蒸可煎，可煲可煮，特别
是一碗三鲜汤中，加入几颗油豆
腐酿肉，是清亮汤汁中“吊”鲜
的秘密。

夏天炎热，容易上火，“吃
苦”就成了家家户户的首选项，
所以这个时候客家人都会喜欢
吃酿苦瓜。将苦瓜切成小段，剖
去中间的瓜瓤，塞上肉馅儿大火
蒸15-20分钟，苦瓜变色就可以
出锅，解暑消火又美味。而入伏
以后，多吃茄子能起到清热解暑
的功效。酿茄子入味鲜香，是绝
对的下饭神器。

有关酿菜，书中也常有记
载。其中《山家清供》记载的“蟹
酿橙”一菜，更将酿菜的精致描
绘起来：用黄熟而大的橙子，截
顶剜瓢，余少许橙汁，实以蟹膏，
把顶带枝盖上，放入小甑，用酒、
醋、水蒸熟后，以醋、盐佐食。其
味“香而鲜，使人有新酒、菊花、
香橙、螃蟹之兴”。

古书中的“蟹酿橙”几乎已
不可寻，但在广西沙田，有着异
曲同工之妙的柚皮酿，年年在柚
子成熟的秋天出现在餐桌上。
吃完味蜜清甜、丝丝沁人的柚子
肉，将柚子皮削去带有苦涩味的
青黄表皮，留下白色果皮切成小
三角形，就是柚皮酿的专属外
衣。果皮焯水，浸泡在凉水中反
复抓干去苦去涩后，在果皮一侧
划开塞入肉馅，一一码进锅中清

蒸。柚皮酿是越蒸越香的，揭开
锅盖，淡淡的植物清香随着热气
氤氲开来，满屋子飘香。丝丝果
皮如同海绵般吸收了盈盈肉汁，
紧实肉馅中又沁入了柚子皮特
有的清香澄澈，入口绵软，清新
袭人，是一道润秋燥，解秋乏的
时令菜。

让人拍案叫绝的还有豆芽
酿。豆芽酿的用料虽然十分简
单，但它却是随园食单上的一道
名菜，慈禧都对这道菜赞赏有
加。选用粗细长短差不多的绿
豆芽，用绣花针将豆芽掏空，再
将火腿丝塞进豆芽里，这道菜的
准备工作才算完成。每次慈禧
想吃这道菜都会有 200 多名御
厨聚在一起掏豆芽，这场面想想
都觉得震撼。随着时代的发展，
如今的豆芽酿已经不如古代那
般繁琐，用豆芽包裹住肉馅上锅
蒸制就算完成，但精致程度依然
令人叫绝。

笔者个人认为，最惹味的便
是田螺酿。笔者在阳朔西街吃
过后已是年年不忘。7月，田螺
结束产仔，渐渐变得肥美起来，
8 月份正是购买的好季节。田
螺酿就是将田螺入沸水汆烫，取
出螺肉，将螺肉与猪肉切碎混合
后重新塞入田螺壳内，炖煮 10
分钟就能出锅。挑出田螺内的
酿肉入口，鲜美细腻，令人一口
难忘。缘起客家人的忆乡情怀

无法抵挡的“煎酿三宝”

精致酿菜让人拍案叫绝
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鲁君驷董事长向丽新集团一行介绍格力地产旗下项目 受访者供图


