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8月 25日，龙湖集团控股有
限公司（以下简称“龙湖集团”，港
交所股份代号：960）公布其截至
2021年6月30日的上半年业绩。

截至年中，龙湖集团内满足
绿色建筑标准的项目面积超
8000 万平方米，未来更以绿色
建筑全面覆盖为目标，启动绿色
低碳发展策略并完善运营体
系。龙湖集团始终以高于国家
标准、行业标准和客户预期为原
则，坚定完善与落实“环境、社会
及管治”的可持续发展理念。

今年 5 月，龙湖集团发布
2020可持续发展报告。这是龙
湖集团首次发布独立报告，不
仅标志着龙湖ESG体系构建更
趋完善，也彰显龙湖集团在可
持续发展方面不断探索与实践
的坚定信念。

与环境共生、与同路人共赢
的理念已注入龙湖的成长基
因；恪尽社会责任，发扬公益、
创新的时代精神则是龙湖当下
更要深度践行的时代使命。

自去年10月成立的龙湖公
益基金会，围绕助学兴教、助老
扶贫、抗疫救灾等多个方向，已
累计开展帮扶项目 10 余个，累
计帮扶16159人。

危难之中见真情。今年 7
月，龙湖公益基金会宣布通过
重庆光彩事业基金会，向郑州
市慈善总会捐赠 2000 万元，紧
急驰援河南暴雨灾害，用于保
障当地群众的人身、财产安全，
采购紧急救灾物资和支援灾后
重建工作。至此，龙湖集团及
创始人已累计向社会捐赠超10
亿元。 （艾琳）

为进一步提升社会公众防
范假币能力，普及爱护人民币
知识，净化人民币流通环境，8
月 23 日、24 日，交通银行珠海
分行在北京师范大学—香港浸
会大学联合国际学院开展了反
假货币宣传活动。

工作人员在现场围绕“树立
正确的货币观念，防范民间数
字货币风险”“整治拒收人民币
现金”“宣传规范人民币图样使
用，营造和谐人民币流通环境”
等内容进行反假货币知识讲
解，认真细致地向学生及周边
市民群众普及介绍人民币知
识、新版人民币特征和其他现
金相关的常识，通过派发宣传
折页、现场互动的形式，手把手
地教会学校师生以及家长如何
快速识别假币等。

工作人员还通过对话表演、
案例展示等，再现了各类贴近
群众生活的假币案例，吸引了
广大师生家长的观看；活动现

场气氛热烈，在场群众积极参
与互动环节。

本次爱护人民币与反假货
币宣传活动为广大群众上了一
堂丰富的金融知识课，不仅增
强了社会公众对于人民币知识
的了解，更提高了公众的人民
币鉴别技能和反假意识，有助
于营造爱护人民币、了解人民
币、依法使用人民币的良好社
会氛围。 （艾琳）

珠海住房公积金
缴存覆盖率全省第一

为赴外地求学学子“补课”
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龙湖集团今年上半年“绿色”项目建设

面积超8000万平方米

交通银行珠海分行走进北京师范大学
—香港浸会大学联合国际学院

开展反假货币宣传活动

银行员工手把手地教学生如
何快速识别假币 受访者供图

在金融系统犁庭扫穴式“断
卡”行动的打击下，近期，不法分
子将非法买卖银行卡的魔爪，伸
向涉世未深的 00 后。着力提升
00后合法用卡意识，成为当前金
融机构提升断卡行动的重点工作
之一。

近日，珠海市斗门区多个乡村
举办高考学子奖学大会。众所周
知，金榜题名后远离父母外出求学
的大学生缺乏防范意识，更容易成
为不法分子的侵害对象。为此，珠
海建行斗门支行积极与相关乡村
进行协商沟通，安排“金融讲师”参
加奖学大会，以下乡开讲座的方
式，为金榜题名的学子“补课”。先
后走进小赤坎、夏村和网山村的奖
学大会上，现场开设金融小讲座，
为即将奔赴外地求学的大学生讲

授金融消费者的合法权益与反诈
防骗知识。

在小赤坎的奖学大会上，来
自建行城南支行的金融讲师告
诫即将离开父母怀抱赴外地求
学的学子们，在大学期间不能参
与非法集资，只有具有存款保险
标识的才是合法稳健的金融机
构；即使是参与合法金融机构的
投资，也要充分把控个人的风险
承受能力，不能参与高风险的金
融投资。同时，结合当前断卡行
动的典型案例，告诫大家千万不
能为一时的贪欲，成为不法分子
的帮凶。

在夏村的奖学大会上，来自建
行斗门支行营业部的金融讲师以

“打击电信诈骗犯罪，构建平安和
谐广东”为主题，为学生们讲授当

前常见金融骗局，期望涉世未深的
学子们提高警惕擦亮眼睛，做一名
精明的金融消费者。同时，针对当
前娱乐界饭圈新闻，警醒大学生不
要盲目追星，理性消费，不能因为
非理性的消费欲望而出售个人的
银行卡或其他金融介质。

在网山村的奖学大会上，来
自井岸支行的金融讲师结合典型
校园案例，开展“远离非法校园
贷，莫让青春来还债”的专题警示
教育活动，教育学生们树立正确
的价值观与消费观。

活动期间，建设银行的金融
讲师们还向大学生们发放金融宣
传折页，讲授了人民币甄别、一类
卡与二类卡区别等常规金融知
识，倡导家长们使用“预约转账”
功能支付生活费。 （艾琳） 银行金融讲师为学子“补课”受访者供图

日前，围绕“发挥住房公积
金制度惠民优势 助力珠海打造
民生幸福样板城市”主题，珠海
市住房公积金管理中心相关负
责人做客市政府门户网站“民生
在线”专题栏目，就公积金缴存
政策以及提取、使用等便民服务
举措，与广大网友进行了在线交
流。

累计缴存人数113万人

珠海市住房公积金管理中
心党组书记、主任卢仲强介绍，
珠海住房公积金缴存覆盖率居
全省第一。近两年来，珠海市住
房公积金管理中心以让人民群
众有更多的获得感、幸福感为追
求，从抗疫纾困、优化政策、推进
信息化建设、优化服务等方面积

极作为，全力帮助缴存职工解决
安居困难，为优化珠海营商环
境，助推珠海“二次创业”加快发
展作出了应有的贡献。

截至目前，珠海市住房公积
金累计缴存总额802亿元，累计
缴存人数113万人，累计提取总
额663亿元，累计发放个人购房
贷款总额230亿元，住房公积金
缴存覆盖率居全省第一。

疫情发生以来，珠海市住房
公积金中心坚持把市委、市政府
的各项工作要求落实、落细、落具
体，及时推出了免跑腿、可补缴、
可缓缴、可延期、可停缴、放宽限、
降比例等一系列便民惠民暖企政
策措施，既解决了群众的实际困
难，又缓解了企业的经营压力，最
大限度地减少了人员聚集。

截至今年8月，该中心已为

1.95万名缴存职工办理了缓缴，
缓 缴 金 额 8727 万 元 ，累 计 为
12.4 万余名符合还贷提取的职
工免申请自动延期提取一年，对
523 名受疫情影响而逾期还款
的职工不作逾期处理，为 86 名
因疫情影响申请缓缴的职工正
常办理了住房公积金贷款，审批
金额1829万元。

老旧小区加装电
梯可使用公积金

据了解，珠海住房公积金积
极支持老旧小区改造，在珠海，老
旧小区加装电梯已经列入提取和
使用住房公积金的范围之内。

珠海市调整因租赁住房原
因提取住房公积金政策更为人
性化，额度更高。由原来的每年

可提取一次调整为每月可提取
一次，每个自然年内提取限额由
1.8万元提高到2.4万元。

珠海市在全省率先推动将
灵活就业人员和港澳台同胞纳
入缴存和使用住房公积金政策
惠及范围，在珠海自愿缴存住房
公积金的灵活就业人员和在珠
海就业的港澳台同胞享受与本
市缴存职工同等的住房公积金
权益。

此外，落实珠海市“英才计
划”，珠海市引进的顶尖、一、
二、三类高层次人才，均可享受
普通缴存职工额度 5 倍的住房
公积金贷款。

信息化和智能化
水平居全省前列

珠海住房公积金助力人民
群众实现住有所居成绩斐然。
统计数据显示，2020年，珠海市
共发放公积金贷款1.15万笔，其
中属首次申请贷款买房的就占
比89%，这意味着住房公积金助
力一批新市民在珠海市安家落
户了。

另据了解，珠海市住房公积
金服务的信息化和智能化水平
始终走在全省前列。珠海打造
了全省首个公积金智慧服务大
厅，建成了涵盖线上、线下 8 大
服务渠道的住房公积金综合服
务平台。目前，该中心 29 项政
务服务事项已实现了“全城通
办”“马上就办”“全流程网办”，
群众办理大部分公积金业务既
可以在家门口办，也可以随时

“指尖办”“自助办”。（艾琳）

烧卖还是烧麦？
吃就对了

笔者作为一个广东人，之前
一直以为烧卖就是茶楼里，蛋黄
色薄皮包裹着猪肉和虾仁的点
心，最多点缀一颗鹌鹑蛋，变成鹌
鹑蛋烧卖。长大后发现，烧卖的
内馅还有牛肉、羊肉、糯米、鲜笋、
紫薯、土豆、鸡蛋、紫薯……甚至
连名字也不止一个：烧麦、烧卖、
稍美、干蒸……

据元末明初朝鲜书籍《朴通
事》记载，在当时名为“元大都”的
北京，售有素酸馅稍麦：“皮薄肉
实切碎肉，当顶撮细似线稍系，故
曰稍麦”“以面作皮，以肉为馅，当
顶做花蕊，方言谓之烧卖”。“稍
麦”这个名字虽然一直被叫到了
明清时期，但是“烧卖”“烧麦”等
别名也逐渐冒头，甚至后来居上
成为了其他地方的惯用叫法。

据说烧卖起源于北方，在鼻
涕也可能结冰的天气里，一笼笼
烧麦也只能靠着炉火防寒，所以
它也被形象地叫做“烧卖”，意思
为“边烧边卖”。一圈圈带有褶皱
的皮边，在感性之人眼里精美如
花，赐名“稍美”，形容其“边烧美
丽”。

茶馆中的食客，虽说其意主
要在醇香四溢的茶，但也需要配
上糕点、小吃，才不会显得寡淡。
所以“捎带着卖”的烧麦，又被称
为“捎卖”。但无论是烧麦、烧卖
还是其他叫法，称呼的都是同一
样食物，个头小巧、皮薄馅丰，边
皮褶皱如花，上不封顶。

而烧麦之所以顶部不封口，
一定程度上也体现了国人对饮食
个性化的追求。当时的茶馆也有
着加工服务，提供面皮，包上食客
自带的馅料，蒸至全熟。为了方
便辨认，便在包馅料时留下开口，
让食客能够凭“馅”认领。

时至今日，无论是烧麦的名
字，还是内里的馅料，都因为与
其他文化因素交融的过程中发
生了变化，在不同的地域变得不
尽相同。因为读音不同，有人叫
做烧麦，有人叫做肖米；因地制
宜的养殖业，北方大多包羊肉、
牛肉馅儿，而到了广东则包猪肉
馅；因为不同的饮食习惯，有人
蘸醋，有人蘸辣椒，也有人喜爱
它的原汁原味；更有了肉馅和糯
米之争。

而对于这些，并无“标准答
案”，吃就对了！让我们一同看看
全国有哪些烧卖的款式吧！

鸭油烧卖是秦淮
名吃之一，原属于安
徽，却成了无数游客去
南 京 打 卡 的 美 食 之
一。鸭油烧卖，不是纯
鸭肉的美味，而是会加
入鲜虾和鸭油，用绍兴
的黄酒中和调味，拌成
馅料，鸭、虾、酒的三
重奏在口中此起彼伏，
又在胃里交相呼应，醇
香的鸭油配着弹牙的
鲜虾，再加上黄酒的微
辣，入口才真叫“纵享
丝滑”。

文/图 梅尔

上

干蒸
烧卖

对于笔者而言，干蒸就是最熟悉的烧卖
了。广东的干蒸烧卖是自成一脉的精致早点，
也是多数初来广东的外地人“叹个早茶”的必
选，堪称广式茶点的“流量小生”。加了鸡蛋和
碱水的面皮不再白皙，透出扎实的鲜黄。搅拌
起胶的猪肉，配着香菇拌成的肉馅儿，用黄色的
面皮包裹但不封口，把一整只鲜虾盖在口上，再
用红色蟹籽稍作点缀，四只一笼，轻轻夹起，个
个鲜香。

潮汕
肖米

潮汕的烧麦乍眼一看平平无奇，但是对吃
得分外讲究的潮汕人，怎么会让普通的烧麦上
桌呢？从名字开始，就能听出它的与众不同。
由于读音的不同，烧麦传至潮汕地区就变成了

“肖米”，制作技艺也略有不同。师傅用特制的
肖米棍压成的面皮，中间稍厚，四周略薄，不规
则的皮边可谓千姿百态。

据说肖米里面有肥有瘦的猪肉粒，加有豆
干、海鲜，调味成馅料。师傅手起手落，抄起菊
花状的外皮包馅，肚肥腰瘦，收口处再放一小块
猪肉丁。把个头并不算小的肖米放进嘴里，一
场冒险就开始了。豆干的存在从一开始就让人
无法忽视，淡似无味的它，吸收了海鲜的味道，
辟了腥。浑厚的肉的咸香，混着有嚼劲的面皮，
让人根本停不下来。

上海
烧卖

上海的糯米烧卖，是南方
公认的烧卖主流。事实上，糯
米烧卖里包着的，可不止糯
米。众所周知，上海人爱鲜味
儿，更爱软糯。糯米只承担糯
的作用，猪油和香菇才是提鲜
的担当。糯米饭和着猪油和
香菇丁，变成了“肉米”，一口
下去，既扎实又软糯，肉汁
360 度环绕着米饭，突然跳出
的肉末和香菇增加食用惊喜，
用最普通的食材打造出最精
细的口感。

“ 要 得 甜 先 放
盐”，扬州人把江南
清淡的口味全部注
入烧卖。用青菜做
馅，加盐提鲜，五指
合拢包住馅心，但不
包 紧 ，微 微 露 出 内
容，大拇指与食指捏
住“颈口”，在烧卖坯
口上撒点儿火腿末
提味也美容，放入有
马尾松针的蒸笼内，
盖上盖，蒸到面不粘
手，做成翡翠烧卖。
翡翠烧卖的皮儿呈
半透明，透出馅料绿
如翡翠，是当之无愧
的颜值担当，馅儿要
鲜甜可口，是牵动人
心的味觉密码。

杭州
烧卖

杭州人的烧卖，离不开
鲜肉和笋丁这两个顶梁柱。
筋道的面皮儿包裹着厚实的
鲜肉和糯米，时不时出现的
笋丁用爽脆调和着油腻，赋
予了烧卖新的风味。会吃的
杭州人，还非常热衷于在吃
烧卖的时候从顶部开口处灌
入一点儿小醋，给汤汁一点
儿酸的鲜味儿。

扬州
烧卖

鸭油
烧卖

长沙
烧卖

长沙烧卖是菊花
烧卖，也许是长沙人
心头的白月光，但就
好像老婆饼里没有老
婆，夫妻肺片里没有
夫妻一样，菊花烧卖
里，也没有菊花。和
梅花饼的命名思路一
致，菊花烧卖之所以
叫菊花烧卖，是因为
烧卖顶端的开口处用
蛋黄点缀成菊花的形
状。菊花烧卖里包着
的 ，还 是 咸 香 的 糯
米。但妙就妙在烧卖
顶端的蛋黄，和带着
肉香的糯米，初一相
逢，便成味蕾绝唱，叫
人欲罢不能。

干
蒸
烧
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翡
翠
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上
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珠海建行多个支行下乡开讲座，
提升00后合法用卡意识


