
2021年9月9日/星期四/ 湾区新闻部主编
责编 黄铁安/ 美编 黄绮文/ 校对林霄 A14中江珠 ·钱景

2021年9月9日/星期四/ 湾区新闻部主编
责编 黄铁安/ 美编 黄绮文/ 校对林霄 A14中江珠 ·美食

广珠二手房过户“跨城通办”首单落地
两地群众实际需求引导登记服务方式质的变革

2020 年 12 月底，广州、深
圳和珠海三地不动产登记具备

“跨城通办”条件。日前，珠海
市不动产登记中心与广州市不
动产登记中心密切合作，成功
实现了首单二手房过户的“跨
城通办”。

曾先生与吴先生是多年的
老朋友，年轻时四处打拼，成家
立业后定居广州。近期，两人
聊天时，吴先生提到了想出售
自己在珠海的一套房产，曾先
生正好想买，两人达成交易意

向。但因疫情原因，两人都不
方便到珠海办理过户。两人想
到了珠海与广州不动产登记中
心推出的“跨城通办”服务，抱
着试试的心态，两人电话联系
了珠海不动产登记中心，提出
了诉求。

珠海市不动产登记中心了
解情况后，马上与广州市不动
产 登 记 中 心 联 系 ，对 接 前 期
工作。9 月 1 日，买卖双方就
近到广州市不动产登记中心
窗口提交资料申请过户，广州

市不动产登记中心安排了专
人专窗，对该宗二手房过户进
行了转移登记与税费征缴的
一次性预受理，相关信息通过
系统推送至珠海市税务局与
珠海不动产登记中心。珠海
市税务局与珠海市不动产登
记中心在线审核，当日，买卖
双方就收到了缴税缴费短信
通知，他们按通知指引通过手
机完成了税和不动产登记费
的缴纳。9 月 2 日，新不动产
权证按照预留地址寄出，隔日

即可收到。
整个办理过程，买卖双方不

需要离开居住城市（广州），就
可完成过户、缴税、缴费及领证
等事宜。对这种让信息多跑
路、让群众少跑腿的“跨城通
办”方式，曾先生与吴先生由衷
地点赞。

随着“放管服”改革的深化
和粤港澳大湾区建设的推进，
在省自然资源厅的指导下，珠
海市不动产登记部门锐意创
新、担当作为，在短短三年内，

依托互联网，打造了不动产登
记“1+N”创新服务体系，服务范
围先后从“全城通办”到“江珠
通办”、“珠澳跨境办理”和“广
深珠跨城通办”、“跨省办理”；
服务时限从 3 年前的“753”（7
天 、5 天 、3 天）逐 渐 压 缩 到

“310”，线上“智能秒办”、线下
“即来即办”的事项不断增加，
不动产登记服务效率和企业
群众的办事体验感实现了质
的飞跃。

（何叶舟）

“烤”字在古时为“炙”，
以整只动物为食材，整体烤
炙，割而食之的饮食方式最
早源自北方少数民族。“烤
乳猪”“烤全羊”等都是伴着
北 方 游 牧 民 族 迁 徙 传 来 。
将鸭子作为烧烤食材，最早
见于南北朝的《食珍录》，当
时名为“炙鸭”。而北京烤
鸭的直系祖先则要追溯到
明朝。

明 王 朝 最 先 定 都 于 南
京，当时明太祖朱元璋特别
喜欢吃鸭子，据记载他几乎
要“日食烤鸭一只”。御厨因
此奋力研制新式烤鸭，后发
明以炭火烘烤当地肥美湖
鸭，并起名为“金陵片皮鸭”，

这就是如今名动天下的北京
烤鸭的起源。

后来随着明成祖朱棣迁
都燕京，也就是现在的北京，
一些明朝商户也随之迁移。
嘉靖年间，烤鸭从宫廷传入民
间，老“便宜坊”烤鸭店就在菜
市口米市胡同挂牌开业，这也
是北京第一家烤鸭店。由此
南鸭北上，落地生根。

1864 年，“全聚德”烤鸭
店挂牌开业。创始人杨全仁
重金聘请了一位专做御膳挂
炉烤鸭的老师傅共同研究烤
鸭技术，经两人改良后的烤炉
有口无门，炉膛深广，足有一
人来高，可以一面烤、一面向
里面续鸭，客人随点随烤，相
比便宜坊更加灵活便捷。全
聚德因此声名大噪，北京烤鸭
的招牌也开始取代南京烤鸭
并闻名海内外。

近日，广东省生态环境厅办
公室发布“关于授予第一批‘减污
降碳突出贡献企业’称号的通
知”，凭借多年来在推动亲环境经
营、可持续发展方面卓有成效的
努力，好丽友食品（广州）有限公
司成功入选。

近年来，好丽友积极响应国家
减污降碳号召，持续推动绿色工厂
创建活动，通过改进升级设备、优
化生产工艺、提升节能环保意识等
多项举措，切实有效促进电力、燃
气、水资源节约与循环利用。

据悉，自 2017 年起，好丽友
广州工厂即启动降耗指标计划。
在实践中，广州好丽友通过更换
高效率水泵、磁悬浮制冷机、鼓风
机、空气能热泵等设备并建设高
效制冷站等举措，在提升资源利
用率的同时，从源头减少资源消
耗。其次，对产品生产工艺进行
系统优化，促进不同生产环节之
间的贯通，加强余热、废水的二次
循环利用。先进污水和废气处理
设备的引进有效减少了污染物的
排放。与此同时，工厂大力宣传
节能减排意识，动员员工参与，杜
绝浪费。截至 2020 年，相较于

2017 年好丽友广州工厂单位产
品能耗下降 22%，碳排放降低
24%，用水量降低42%，亲环境经
营战略取得显著成效。

深耕中国市场26年，好丽友
始终密切关注环保相关议题，致力
于降低经营活动对环境的影响，推
动资源的可持续利用。就在前不
久，好丽友广州工厂还顺利通过广
州市“清洁生产企业”审核认证。
去年9月，工业和信息化部公示第
五批“绿色制造”名单，好丽友沈阳
工厂获评国家级“绿色工厂”。

从中国到世界，环保是全人
类的共同课题。好丽友社会责任
部门负责人表示，未来，可持续发
展仍是公司的基本方针，好丽友
将积极推动环保活动内化，与经
营全过程相结合。今年好丽友在
集团层面构建了“全球碳排放综
合管理体系”，新设由生产、设
备、管理等六部门负责人组成的

“ 绿 色 TFT”（Green Task
Force Team），好丽友中国、越
南、俄罗斯、印度、韩国工厂携手
制定集团层面碳排放目标以及能
源节约方案，实行全球统一碳排
放管理。

9 月 6 日 21 时许，“不好，着
火了。”一段急促的呼喊声打破了
中石化江门潮连油站的宁静。当
班员工陈柏新、梁艳红循声看到
油站入口处有一辆摩托车着火
了。两人马上启动应急预案，梁
艳红协助疏道车辆，陈柏新取出
干粉灭火器在上风口对着火根部

喷射，不到35秒便扑灭明火。
原来车主卢先生当天连续行

驶了 2 个多小时，因长时间行驶
导致电池过热引发着火。“多亏中
石化员工训练有素，把火及时扑
灭，太感谢你们了！”卢先生和加
油的市民纷纷拍手称赞。

（文/图 梁春杰 张凤娇）

“套路贷”陷阱四伏，花样百
出，在网上随便搜索“套路贷”等相
关字眼，立马就会跳出许多关于套
路贷陷阱的案例。虽然针对此类
案件的防范提醒很多，但还是有人
中了招。

近日，市民李先生收到一条短
信，声称可以低息、无抵押、无担保
借款、放款迅速，短信里还附有一
款名为“某某贷”的软件下载链
接。因为急需用钱，李先生便毫不

犹豫地通过短信链接下载了该款
贷款软件，并进行了贷款申请，但
随后他被平台客服告知银行卡号
有错，需要缴纳 1 万元的认证费
用。于是李先生就按照客服要求
转账 1万元，但紧接着他又被告知
需要再缴纳 2万元的贷款保证金，
对方还承诺在贷款发放后，平台将
按双倍保证金退还到他的银行账
户。李先生这才心生疑惑，来到中
国银行珠海保税区支行进行现场

咨询。
“办理个人贷款需要缴纳保证

金吗？”
“银行贷款是不需要缴纳保证

金的，申请贷款时，银行不会额外
向客户收取费用。”

听到这，李先生心里犯了嘀
咕，便向该行业务经理详细讲述了
自己在网上贷款的经过。该行业
务经理查看李先生下载的“某某
贷”APP，发现该 APP 虽然与某银
行的“某某贷”名字相同，但字体以
及 LOGO 存在较大差异，属于“李
鬼”型 APP，便提示李先生停止向
该平台继续转账，同时保存好相关
聊天记录及网贷APP作为证据，并
立即报警。李先生这才明白自己
是真的中了招，立马报警处理，并
对中国银行珠海保税区支行工作
人员表示赞许和感谢。

“套路贷”套路多，不法分子经
常会利用山寨APP设置陷阱，加以
低息、无抵押、无担保、放款迅速等
为诱惑，让不少人中招。广大市民
应当提高自身防范意识，通过手机
应用市场或者知名商城下载软件，
不要点击不明的应用供应商、链
接、二维码下载安装软件。同时，
应当尽量通过正规银行渠道贷款，
不要盲目轻信诱惑。若遭遇诈骗，
要保留好相关证据，第一时间报警
寻求法律保护。

（艾琳）

广州好丽友
获评减污降碳突出贡献企业

摩托车起火
江门中石化员工35秒快速扑灭

秋高鸭肥，
何不来口

中国人讲究
吃，更多体现在餐
桌上感知四季的
变化。如今秋意
浓时，鸭儿正肥。
秋季润燥首选吃
鸭，它不温不热，
不仅可滋阴养胃，
还可以缓解阴虚
火旺，起到祛火降
燥的作用。笔者
就想起了那色泽
红润、皮脆肉嫩、
汁水四溢、香酥溢
油的北京烤鸭。

文/图 梅尔

北京烤鸭作为标志性的美
食，与其他烤鸭有着明显的差别，

“讲究”是这道名菜的一大特点。
吃一只正宗的北京烤鸭，需要经
过重重工序。鸭子在上桌之前，
就要经过宰烫、制坯、烤制三道工
序，整整27个环节。

鸭坯筛选是第一步，北京烤
鸭选用的鸭子是北京填鸭，鸭子
肥硕，全身白羽，体重在4斤-5斤
之间，以秋天和春天的鸭子为最
佳，且需每天通过人工填食的方
式使鸭子增肥。相比较南京湖
鸭，北京填鸭脂肪厚而肥美，烘烤
之后别有滋味。

鸭子经过层层筛选后，还得
经过宰杀、吹气、烫坯、打色、晾
坯、灌汤等 12道工艺环节才有资
格进烤炉。

灌汤是决定烤鸭口感的重要
一步，在鸭子身上开一个小洞灌
水，这样烤制可保留住鸭子的水
分，使鸭肉更为丰盈饱满，还可让
鸭子皮涨开变得又薄又脆。灌好
鸭子，就可以送进烤炉了。经过
六百多年的发展，北京烤鸭衍生
出两大派系：一是以便宜坊为代
表的南方焖炉烤鸭，另一派则是
以全聚德为代表的北方挂炉烤
鸭。

而挂炉烤鸭则以果木为燃料
明火烘烤，翻转、燎烤是其中最主
要的步骤，在烤制的过程中要求
厨师及时检查、翻动换位，以确保
鸭子受热均匀，明火烤制的鸭子
脂肪被分解得更彻底，鸭肉散发
着一股淡淡的果木清香，鸭皮也
更为香脆。

北京烤鸭如此诱人，那在珠
海可以尝一口吗？笔者获悉，位
于情侣南路的大隐酒家，聘请了
来自全聚德的 20 年北京烤鸭师
傅，为珠海人带来最地道的北京
烤鸭，还真是可以去尝试一下。

据说，大隐酒家精选上好北
京填鸭，从清洗到烤制，每一个步
骤都没有马虎，这看似简单的工
作，实则大有学问。都说十年磨
一剑，必须是有多年经验积累的
师傅，才能将鸭子烤出“片皮鸭”
的标准。宰杀后先风干 24小时，
挂上由大隐秘制配方的“脆皮
水”，再由 300多摄氏度的高温带
来美味且地道的“北京烤鸭”。

生活需要仪式感，刚出炉的
烤鸭被烤鸭师傅推车送到桌边现
场表演片鸭，大隐酒家的片鸭师
傅都是经过长期严苛的训练而成
就的一手片鸭功夫。一只滚烫的
烤鸭，通过片鸭师傅的分解，短短
几分钟在盘子里呈现出艺术般的
造型，每片鸭皮厚度能够达到
0.2-05mm，外脆里嫩、有皮带肉，
口感则酥香鲜嫩，独具风味，专业
即是专业。

吃 北 京 烤 鸭 可 以“ 一 鸭 三
吃”。首先，一只烤鸭的几片“胸
口油”是鸭皮中最脆、油脂最丰富
的部分，也造就了这个部位刚出
炉时超级酥脆的神仙口感，蘸上
适量的白糖投入口中，入口即
化。白糖的清甜和油脂的微香在
口腔中碰撞，一抹油脂的烟花在
口中绽放，瞬间即惊艳。

其次是卷着吃。先烙后蒸的
手工春饼柔中带韧，包裹上鸭肉、
山东大葱丝、青瓜丝，再蘸上秘制
甜面酱，香嫩的鸭肉和清新的辅
菜相辅相成，舌尖瞬间溢出的鸭
油香味，在整个口腔来回飘荡。
薄薄的饼皮包裹着香脆鸭皮和柔
软鸭肉，在秘制甜面酱的加持下，
鸭肉的滋味更上一层楼，清爽的
黄瓜和葱丝丰富了整体的层次
感，实在美妙。

最 后 留 下 的 鸭 架 还 能 吃
吗？答案是肯定的！我们可以
要求做成椒盐鸭架，很是下酒。
同时还可以做成白玉鸭汤，醇香
清润的鸭汤，最适合立秋之后的
珠海，因为清热去火才是初秋必
备嘛。

？
“炙鸭”在北京生根
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27个环节的讲究做法

珠海也能尝正宗风味

“李鬼”还是“李逵”？
“套路贷”很有套路
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羊城晚报讯 记者林翎报道：9 月 8日，大
自然家居“牵手”缘森泰装饰新闻发布会暨强强
联合助力“双品牌”战略签约仪式在广东缘森泰装
饰有限公司总部举行。此次签约，是家居产品大品
牌与本土知名装饰企业的优势互补，缘森泰将“绕过”
经销商，借助大自然家居一站式工厂直供家居产品的优
势，大幅让利给消费者。

自然整装大家居是大自然家居控股有限公司(香港主板：
02083)的全资附属公司，专注装修核心环保主材木作类家居产
品。广东缘森泰装饰有限公司专业从事居家、写字楼、酒店、商
场、别墅设计与装修等，是广东省装饰行业协会理事单位。

大自然整装大家居运营总监程正位介绍，此次与缘森
泰签约，是大自然整装大家居布局全国市场的其中一站，
是强强联合让利消费者的战略合作，大自然整装大家居为
缘森泰客户提供从木地板、瓷砖、橱柜等综合材料的一站
式供应，而缘森泰通过个性化的设计，借助大自然整装大
家居的材料包，为客户打造高品质的居家环境。

缘森泰董事长王炳林介绍，此次签约后，将实行
“双品牌”运作模式，既是品牌的强强联合，又是装修行业
不同环节的优势互补，采取工厂
直供的模式，装修材料从仓
库发货直接到达中山业
主的装修工地，省去
经销商铺租、人工、
水电等运营成本，
比 如 原 来 需 要
1000 元才能买到
的 材 料 ，如 今 可
节省 40%左右的
成本，最大可能让
利消费者。

家居产品品牌“牵手”
中山本土装饰企业

▶双方签订合作协议

李先生来到中国银行珠海保税区支行进行现场咨询 受访者供图

片皮鸭


