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A “万国建筑”点缀“市中心”
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曾经曾经““富贵风流地富贵风流地””
如今频登大银幕如今频登大银幕

C 骑楼老街成了电影“明星”

11 月 6 日，2021CTCC 中
国汽车场地职业联赛·TCR汽
车系列赛松江佘山站（第 五
站 、第六站）比赛于上海天马
赛车场展开两节排位及两回
合正赛的争夺。在上午进行
的决定第六分站起步顺位的
排位赛中，上汽大众 333 车队

的江腾一再度力压群雄摘得
杆位，这意味着他将在周日进
行的首回合比赛中从全场第
一位发车。而在随后进行的
第五分站两回合对决中，小将
陆文虎表现抢眼，在首回合中
登上领奖台，摘得季军。

（晓辰）

11月 23日-24日，2021年
广东省职工“五小”创新成果竞
赛决赛暨总结大会在广州召
开。竞赛由广东省总工会、省
人社厅、省工信厅、省科技厅联
合主办，省总工会职工技术协
作中心、省质量协会、广州市质
量协会承办。来自全省 75 名
创新人才齐聚一堂，在竞赛中
大显身手，展示来自一线职工
的科创成果。

此次竞赛涉及多个领域的
创新科技成果，如医疗器械、人
工智能、大数据信息、建筑业、
制造业等。“五小”竞赛自开展
以来，受到了全省各企事业单
位的广泛关注。此次竞赛展示
了来自各行各业职工的科技创
新成果，大到航空航天，小到轻
工制造，有一半以上具有发明
专利，均能创造良好效益，产生
巨大价值，将为大湾区经济发
展作出巨大贡献，助力湾区高
质量发展。

创新思维的火花在竞赛现
场激情碰撞，大大小小的科技

创新成果吸引眼球。经过各级
工会组织和竞赛组织的层层评
审把关，最终共有60个项目进
入决赛，在激烈的竞争中，共有
5 个项目获得金奖，其中来自
中国建筑第二工程局有限公司
广州分公司的《一种成套钢筋
加工质量多功能检测尺》在各
项成果中脱颖而出。

该套检测尺采用0.8mm不
锈钢制作，涵盖现场 6-32mm
共 12组所有常见钢筋型号，集
成了弯芯大小检测、平直段长
度检测、半长/全长直螺纹丝扣
检测、常规长度测量等多个功
能，并可以同时测得弯芯大小
和箍筋平直段长度是否合格。
整套不锈钢尺牢固耐磨，结构
简单，测量精准，使用便捷，效
费低，推广难度低，是当前最先
进、最完善的钢筋加工质量检
测工具，已申报并获得了实用
新型专利。该检测尺在华南所
属各分公司项目累计使用百余
套，总计节省成本上万元。

（邓禾迪）

莲平路莲平路、、兴宁路骑楼群兴宁路骑楼群：：
文/图 羊城晚报记者 陈卓栋 彭纪宁 马勇 通讯员 谭耀广

1925年，江门升格成为省辖市，包括莲平
路、兴宁路在内的骑楼街区也随之形成，这里
除了是江门市最早的城市中心，也是当年珠三
角西岸著名的商贸、文化中心。尤其是莲平
路、兴宁路一带，金铺、绸布铺、书局、报馆鳞次
栉比，堪称“富贵风流之地”。如今，风流已逝、
骑楼仍存。独具特色的街景让这里又成为不
少电影的取景之地，频频登上大银幕。

在历史上，江门长期为新会
县所辖。但从清朝乾隆年间起，
江门成为珠三角西岸商贸农副
产品集散地，呈现蓬勃的发展势
头。1902 年，清政府与英国签
订《中英续议通商行船条约》，将
江门辟为对外通商口岸，此间商
贸愈加繁荣。江门历史研究者
何耀权介绍，1920年代起，富足
的本地富商和台、开、恩、新等地
华侨，纷纷斥资建设商铺房屋，
当时蓬江河北岸滩地一带的民
居被拆除，开始建设骑楼群。

1925 年，江门正式升格为
省辖市，市政建设提速。1929
年，江门市政厅筹集了 20 多万
元在上述骑楼群里建设及扩建
马路，将其规划成市中心。其中
在骑楼群中心形成横亘东西的
马路，马路东段为兴宁路、西段
为莲平路，两路相连形成一条完
整的骑楼街。

近百年过去，江门城市中心
早已北移，但莲平路、兴宁路一
带的骑楼街仍保留往昔的气
派。记者走访时看到，两旁三四
层楼高的骑楼连绵 500 余米。
这些骑楼的建筑风格可谓中西
合璧：南洋风格的骑楼，街顶装
饰着各式各样的灯影花；骑楼外
墙遍布经过改造后的欧式立柱、
西式窗花以及西班牙式阳台；同
时又点缀着满洲窗、中式山花及
石制匾额，堪称“万国建筑博物
馆”。

尤其在东段的兴宁路，这些
建筑风格保存得更为完整。最
具代表性的当属兴宁路 23 号。
这里将骑楼街顶挑高至三层阳
台底部，以立柱拱顶等形式构成
一个巨大的拱门结构；中空的二
层两旁形成用欧式立柱支撑的
架空门廊；三楼宽大的阳台，围
栏线条优美、玲珑别致。整幢建
筑看起来既美观、又有气势。

在莲平路、兴宁路建成之
后的整个 1930年代，大量商户
在此开铺营业，各类华洋杂货
一应俱全。其中尤以绸布、金
铺、药店、书局等最为知名。根
据江门历史文献记载，在鼎盛
时期，兴宁路上经营着上海、昌
兴、锦纶、美万、大成等绸布
店。由于当年人们把绸布店称
为“苏杭铺”，因此兴宁路又被
当地人称为“苏杭街”。同时，
西盛、福和、万兴祥等金铺也在
这一带经营，让这里更显珠光
宝气。至抗战结束后，虽然原
有的商铺受到战争影响逐渐流
失，数家书局的开业又为这里

填上文墨之香。经营着文具、
书籍、印务的会元阁、焕文书
局、益丰书局让这里成为了江
门的文化中心。

值得一提的是，在民国时
期，江门是广东省的报刊发行
重镇，当年不少报社都集中在
莲平路一带。从 1912 年创刊
的《冈 州 日 报》起 ，《四 邑 平
报》《四邑新商报》《四邑民国
日报》《复兴报》《霹雳报》《复
兴报》《大华报》等不同政治立
场的报纸均于周边立足。记
者了解到，1926 年冬，《四邑
平报》由中共江门支部接收，
该报成为中共江门党组织的

舆论阵地，报馆也成为中共江
会支部的联络点和指挥机关，
共和国首任贸易部部长叶季
壮也曾在此工作。

虽然这些店铺、报社早已
消失，但仍在骑楼街里留下痕
迹。在这一带不少骑楼的二
层外墙上，显露出一些用黑漆
书写的老店名字。如在莲平
路 82 号的二楼外墙，依稀可
见“四邑民国日报”的字样。

“石益堂”“福和”“永栈”“华
生堂”等店名虽然斑驳，但仍
可辨析。而且不少店名层叠
于同一处，可见有的店铺曾多
次易主或改名。

如今，莲平路、兴宁路一带
仍经营着不少布匹、窗帘、音
响、灯饰等小店，但因这里已是
旧城，所以顾客稀少、生意不
旺。不少店主日常开店后，或
泡茶看手机、或与街坊闲聊，倒
也休闲。

但近年来，这一带的安逸被
慕名而来的电影拍摄团队所打
破了，今年更是两度被选为外
景。其中今年7月，一部票房热
卖的悬疑风格电影到此取景拍
摄续集。记者了解到，因电影背
景为东南亚，电影的外景团队走
访多地后，看上了莲平路、兴宁
路一带具有东南亚韵味的老骑
楼，便将这里布置成东南亚街区
以作街景拍摄。目前这部电影
已排期在本月中旬上映。

参与电影拍摄的江门市微
电影协会会长陈敬武介绍，其实
早在电影《除暴》拍摄期间，这一
带已经被选为外景地。“这里的
骑楼场景非常有特色，被很多电
影团队看中了。”

记者注意到，在这些电影
取景期间，莲平路、兴宁路一带
成了“网红街区”。大批市民纷
纷趁着电影拍摄前后、布景刚
安装或尚未拆除的间歇前来拍
照“打卡”，并在各类社交媒体
转发。

“江门老城区成了东南亚风
情街！”在这里经营服装店的街
坊沈翠英十分支持电影来这里
取景 ，“ 这条老 街 成了‘ 大明
星’，能经常在电影中看到，我们
这些街坊都觉得很荣幸！”独具特色的兴宁路 23 号

旧日书局的窗户

电影拍摄后遗留下的道具招牌

被布置成东南亚街区的莲平路、兴宁路一带 网友“山今Vision”供图

文/图 梅尔

隐于珠海斗门乡村的停
云小镇可谓深藏不露，这里
有数位京系大厨，他们把每
道菜都做成与莲花息息相
关、充满诗情画意的“艺术作
品”。让我们一同看看，一席
“莲花宴”如何与众不同？

位于光明村的停
云小镇，远离闹市、僻静清

幽。挺拔苍劲的大榕树，淡雅
的香水莲……这里的一花一树一

草，处处都营造出了悠闲自在的氛
围。“莲花宴”就出自这里的私房菜馆
——停云轩。

“莲花采摘回来了吗？客人11
时半到，大家赶紧把需要的食材准
备好。”上午10时，停云轩行政主厨
任海亮和他的助手们，已经在后厨
为客人预订的“莲花宴”忙活起来。

老北京莲花烤鸭是“莲花宴”
必点的招牌菜之一。一直在北京
工作的任海亮，擅长烹饪赤酱味浓
的北方菜系，制作北京烤鸭是他的

“拿手好戏”。“莲花宴的精髓，是要
把鲜莲花的色香味完美融入菜
品。”为此，有着20多年厨师经验的
任海亮，对北京烤鸭进行了创新改
良，把烤鸭与莲花完美融合，形成
一道独具匠心的创意菜。

“表面看起来和普通的北京烤
鸭没有什么不同，可‘内里’却大有
乾坤。把整朵新鲜的九品香水莲
花藏于填鸭的肚子里，在烤制的过
程中，200℃的高温会把莲花的香

气融入到鸭肉里，别有一番滋味。”
任海亮介绍道。

晾干、刷脆皮水、挂炉烧红……
制作方法延续了老北京烤鸭的做
法，每道工序都精确到秒，恰到好
处。经过 120 分钟的烤制，金黄油
亮的烤鸭新鲜出炉。在厨师了得
的刀功下，烤鸭片得大小均匀，厚
度恰到好处，铺于盘上，晶莹通透，
香气扑鼻。

配菜的搭配也是这道菜的灵魂。
任海亮介绍，除却常见的葱丝、黄瓜
丝等配菜外，还加入了莲花花瓣。任
海亮表示：“新鲜的香水莲花花瓣带
有淡雅的香气，可以很好地综合鸭肉
脂肪所带来的油腻感，肉香加花香，
味蕾会尝试到一种全新的味道。”

餐桌上，娇艳嫩黄的莲花花瓣
放于配菜碟中，与鸭肉的金黄、葱
丝的白、青瓜的绿搭配在一起，给
人以一种别致之感。食用时，手托
面皮，将秘制酱汁抹于饼面，中间
放上外脆里嫩的烤鸭片，配以黄瓜
条、花瓣，卷成小卷放入口中，油润
甘香的肉汁迅速侵占味蕾，莲花的
清香回荡于口腔之中，肥而不腻，
回味无穷。

九品香莲浸走地鸡汤是
“莲花宴”另一道必点的招牌
菜品。

“广东人爱喝汤。九品香
水莲花有着美颜、滋补等功
效。天然的香水莲加上走地鸡
炖汤，是最滋补养生的吃法。”
任海亮说。于是，任海亮就地
取材，选取清晨新鲜摘的香水
莲，散养的农家走地鸡，搭配
五指毛桃、枸杞药材以及新鲜
的椰汁、椰浆等熬制，秘制汤
品具有清润祛湿的功效。

在慢火中，滋补的汤料、鲜
黄的莲花慢慢染黄了汤底，莲
花底部那晶莹的胶原蛋白，给
汤注入了核心的原料。花香、
奶香、椰香、走地鸡的香气统

统都融入于浓郁的汤里，清香
扑鼻，汤味鲜甜可口。任海亮
还将新鲜的香水莲花瓣做成馅
料，制作成莲花饼。外皮松
脆，一咬，天然的花香由口腔
里漫开，令人一试难忘。

此外，脆皮莲花炸鲜奶外
焦里嫩，奶香中带有花香，清
新特别；荷香莲花焗全鸡，荷
香四溢，肉嫩多汁；莲花油爆
罗 氏 虾 ，酸 甜 可 口 ，皮 脆 肉
嫩。这一道道将莲花元素融入
其中，令人垂涎欲滴的美食佳
肴，均是任海亮精心打造，食
色鲜香的“莲花盛宴”。

“一名合格的厨师，不单要
做出食材的本味，还要根据当
地的饮食习惯和气候特点，就

地取材，制作出适合当地
人口味的菜肴。”任海亮表示。

笔者发现，餐厅处处用多
彩的香水莲作为点缀装饰，
就餐环境古朴有禅意；充分
发掘台湾九品香水莲花可食
用的特点，把香水莲制作成
特色莲花茶，并在餐饮中融
入莲花元素，研发“莲花宴”，
打造以“莲花”为主题的特色
餐饮。

如今，停云轩的“莲花宴”在
珠海的美食圈中已小有名气。
每逢节假日，就餐预约几乎日
日“爆满”，成为斗门乡村游的

“网红打卡点”。经过近三年
的经营，“莲”文化更成为
了停云轩的特色“招牌”。

激战天马
上汽大众333车队
小将陆文虎夺季军

一线职工“小”创新
赋能湾区“大”发展

就地取材的独特新味道

京系官府菜融入莲花香

隐于乡村的京派“莲花宴”

▶ 老 北
京莲花烤鸭

▲九品
香 莲 浸 走
地鸡汤


