
2021年12月24日/星期五/ 湾区新闻部主编
责编 黄铁安/ 美编刘栩/ 校对杜文杰 A14中江珠 ·专题

2021年12月24日/星期五/ 湾区新闻部主编
责编 黄铁安/ 美编刘栩/ 校对杜文杰 A14中江珠 ·综合

走进虾山村文化旅游服务中心，
授课老师正拿着四片竹板打出清脆
响亮的节奏，悦耳悠扬的客家竹板山
歌回荡在整个课室。该中心日常除
举办各类公益文化培训外，还会定期
举办客家咸茶、艾饼制作体验课、客
家竹板山歌体验课等客家文化美食
类培训，让村民和游客享受到艺术和
美食的沉浸式体验。

虾山村是具有斗门特色的客家
文化村，位于斗门区白蕉镇西北方
向。当地村民保留着传统客家民俗
文化，尤其以客家传统美食文化为
盛，其中艾饼和客家咸茶，分别被纳
入了斗门区非物质文化遗产名录以
及珠海市非物质文化遗产名录。

2020年，省文化和旅游厅开展基
层综合性文化服务中心与旅游服务
中心融合发展试点工作，虾山村综合
性文化服务中心入选省首批基层综
合性文化服务中心与旅游服务中心
融合发展试点名单。为此，虾山村将
原文化中心升级改造为虾山村文化

旅游服务中心，在原文化中心各功能
室的基础上增加游客咨询服务中心、
虾山旅游客家美食展厅、旅客休息室
等旅游服务中心设施，为居民游客提
供一站式综合文化旅游便民服务。

与此同时，虾山村通过深度挖
掘，结合民宿、特色活动等形式，使其
中的特色文化精神得以传承。目前，
村内有利用旧虾山小学改造而成的

“虾山大院”民宿，以传统客家文化风
格为基础，以竹为貌、依山而建，一直
受到珠三角周边城市居民的青睐，疫
情前该民宿周末一直是处于爆满状
态。从 2016 年“五一”假期起，连续
四年在村内成功举办四届“虾山村客
家文化美食节”更是备受追捧。

源远流长的客家文化蕴含着令
人着迷的古味特色。下一步，虾山村
将依托“客家文化旅游美食节”及“虾
山大院”民宿以及正在打造的采摘
区、垂钓区以及虾山美食长廊等各项
具有乡村特色的文化旅游项目，推进
文旅服务深度融合。

近日，“公共文化建设现
场”——2021广东公共文化研
讨会在潮州市举办。会上，珠
海市斗门区被授予了省级公共文化
服务体系示范区牌匾。据悉，斗门以
21个项目62个指标达标，其中51个
指标优秀的好成绩，成功通过验收。

此外，“艺起精彩”斗门区文化馆
总分馆配送服务获评为 2021 年度
广东省公共文化服务优秀案例，白
蕉镇虾山村文化旅游服务中心被评
定为2021年度广东省“两中心融
合”最佳实践案例。两个案例为
何能入选？获评省级示范区后，
斗门公共文化服务工作该如
何持续推进？笔者将揭秘
斗门公共文化服务的
成功之道。
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斗门公共文化服务的
成功之道

在长约2000米的河道，18艘接亲花船装饰华丽，大红灯笼
高高挂。新娘伫立船头，一袭红装光鲜亮丽，神情喜悦。船上
的大妗姐唱起悠扬的咸水歌，悠然歌声中花船一路向前……这
是今年在珠海市斗门区白蕉镇南澳水上婚嫁传承基地举行的

“斗门水上婚嫁”集体婚礼，18对新人以水为媒、以船接亲、以歌
祝福，体验了一场原汁原味的疍家传统婚礼仪式。

除了“斗门水上婚嫁”这项全国非遗外，今年斗门区第六届
民俗文化展中，七月三十装路香舞火龙、装泥鱼、织鱼笼比赛、
赵氏家族祭礼、成人礼、非遗美食展等一系列的本土特色文化
活动将轮番上阵，全面释放“非遗”文化魅力。

民俗文化展系列活动的顺畅实施，得益于斗门区文化馆总
分馆制。据了解，近年来，珠海市斗门区大力建构文化馆总分
馆制，推动城乡文化服务一体化，逐步建成“1+6+N”的总分馆
框架模式，即1个总馆、6个分馆、N个基层服务点。截至目前，
斗门依托公共文化设施现有基础，已建成1个总馆、6个分馆、
18个基层服务点。

与此同时，总馆还对分馆进行文化资源配送服务，包含有
展览、培训、讲座，帮助分馆进行文化品牌打造、数字文化馆建
设等。近两年来，总分馆联合举办活动202场，惠及群众达102
万人次，新闻媒体直播点击量超1200万次，总馆配送分馆艺术
培训班67个（1100 课次），服务1.65 万人次；每年配送6套展览
至6个分馆巡回展览，举办展览72场；总分馆数字文化馆公益
培训班、场馆预约服务2.42万人次，总点击量达91.67万。

文化馆总分馆制，让一个个独立、分散、封闭运行的文化
馆，转变为一个组织体系、服务体系，形成一个互联互通的文化
馆群，助力提供普遍均等的公共文化服务，使乡村文化设施告
别“孤岛”。

揭揭秘秘

据了解，斗门区已完成区级场
馆、6个镇（街）文化中心和 127 个村
（居）文化中心建设，区图书馆、文化
馆均评定为国家一级馆，6个镇（街）
文化站获评省特级文化站。与此同
时，为弥补斗门高端地标性公共文化
设施短板，分别启动斗门区文化艺术
中心和白藤湖文化站及邻里中心等
文化地标建设。

珠海市斗门区文化广电旅游体
育局相关负责人表示，接下来，该局将
深度融入横琴粤澳深度合作区建设国
家战略发展大格局，以建设粤澳深度
合作区战略拓展区为目标，充分运用
斗门区示范区创建扎实成果，持续打

磨擦亮公共文化服务品牌项目，促进
公共文化服务与群众文化需求的有效
对接，努力建成示范效应明显的省级
公共文化服务体系示范区，把斗门区
建设成为特色鲜明、传承有序、氛围浓
厚、宜居宜游的文旅体验目的地。

另外，由珠海市斗门区文化广电
旅游体育局与羊城晚报珠海全媒体
传播中心共同打造的“非遗魅力 尽
在斗门”系列非遗视频推广栏目即将
推出，内容包含斗门水上婚嫁、装泥
鱼、大赤坎明火叉烧烧排骨、醒狮、粤
曲等非遗项目，将有助于深挖斗门传
统文化底蕴，发挥资源优势，擦亮斗
门省级公共文化服务示范区品牌。
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“1+6+N”整合资源告别“孤岛”
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从地图上看，澳门就
像伸向南海的一枝莲
花，绽放在祖国的碧波
上。在莲花的根部就是
拱北口岸，这里每天都
有几百辆满载果蔬水产
的大货车，流水般通过
供澳“鲜活产品绿色通
道”，给莲花宝岛输送丰
富“养分”。

澳门回归已 22年，
在这条位于亚洲最大客
流口岸东侧的300米通
道上，越来越密集的车
流、越来越丰富的物资，
正承载着祖国的浓浓深
情，一路向南，向澳门源
源流淌。

上世纪60年代初，为解决港澳
市场物资紧缺问题，内地开通了

“供应港澳鲜活冷冻商品三趟快运
货物列车”。随着祖国经济的迅速
发展，“三趟”快车变成“N 趟”，各
地供澳“菜园子”的新鲜食材也源
源不断运抵澳门。

“当时还没有现在的联检大楼，
也没有专用鲜活通道，只有一条2米
宽的车道。所有的货都从这里出去，
每天货车排长队，鲜活产品上午走，
其他下午走。”1989年，当时23岁的
海关关员幸跃斌见证了这一历史。

上世纪90年代初，珠海与澳门
唯一的陆路连接通道就是拱北口
岸，每天经幸跃斌和同事们放行的
民生物资超过 300 车。“一一核对
品名、种类、重量等信息。一式两
份手写放行单，货多的时候，光一
天的放行单就有600多张。经常脑
子里就一个想法——‘快’，忙碌得
连喝水的工夫都没有。”

海关的加班加点给企业带来
了不少便利，但受限于通关条件，

“鲜活”供澳并不容易。
“手写报关单、跑腿盖红章”是

那一代报关员的写照。周金宏是上
世纪90年代第一批考取《报关员资格
证》的报关员，每天早上6时多就来到
报关大厅排队。“手写报关单，跑口岸
几个部门，缴纳检验费，领取检验检
疫证书，海关报关，查验，放行……一
套流程下来，两个小时就过去啦。”

关员黄建志回忆，彼时在口岸
执法同样忙碌。学兽医专业出身
的他，负责查检供澳活动物。“上车
逐一检查，摸耳朵、测体温，观察皮
肤有没有受伤……”确保供澳活动
物的健康，是他每天的工作。

1999年，是拱北口岸改革发展
的重要年份。

10 月 2 日，老旅检大楼关闭，
拱北口岸新联检大楼正式启用，大
楼东侧新开辟的“鲜活产品绿色通
道”顺利通车。

幸跃斌也兴奋地步入新联检
大楼：“不仅是通道，我们还实施鲜
活产品通关便利措施，网上集中申
报，每月申报一次，企业时间成本
得到节约。简化优化查验方式，输
澳农产品抢‘鲜’供应。”

当年12月 1日，“三检合一”在
拱北口岸进一步试点。最先享受
改革红利的一批人中，就有周金
宏，彼时的他就职于原珠海市永源
实业公司。“以前跑 3个窗口，现在
一个就够了！各种单证也大幅简
化并统一了标准，方便快捷！”三年
后，永源实业公司改制为珠海市一
源进出口有限公司。

1999年12月20日，澳门回归，

珠澳发展进入快车道。沟通机制、
合作机制陆续搭建，经贸往来更加
顺畅。黄建志工作自豪感爆棚：

“我们成立了专家小组，对查验现
场发现的动植物问题进行紧急研
讨，点对点联络，结果互认，快速
通关。”

时间抢“先”，质量保“鲜”。对
种植、养殖基地实施严格注册登
记、备案制度，建立健全质量安全
管理制度和溯源制度，严把准入门
槛，加强知识培训……一系列举
措，助力企业升级赋能。2008年 9
月22日，澳门民政总署考察了珠海
辖区内4家供澳蔬菜种植场和水产
养殖场，对供澳鲜活产品的安全与
卫生给予充分肯定。

随着澳门市场对鲜活产品的
需求节节攀升，“散兵游勇”的供应
模式跟不上发展脚步。2011 年 11
月，包括一源公司在内的珠海四家
企业联合组建了供港澳水产品加

工配送中心。“组建初期，海关对我
们中心的运营管理、产品质量把关
等方面都给予了专业的指导，每周
至少三次派员来开展培训。”几年
的时间，周金宏所在的一源公司业
务稳步增长，一跃成为珠海供澳鲜
活产品的龙头企业。

有了经验之后，后续的半年
内，珠海迅速组建了供港澳蔬菜加
工配送中心、供港澳水果加工配送
中心。拱北海关因势利导，促成三
大加工配送中心与全国十几个省、
自治区的种养殖基地签订购销协
议，既利于加强源头监管，也帮扶
企业扩大原料供应源头。

拱北海关对三大中心实施驻
场监管，24小时视频实时监控，严
格产品抽样监测，让澳门同胞的

“菜篮子”品种更全、品质更优。目
前，经拱北口岸出境的供澳蔬菜、
水产品、水果分别占内地供澳市场
的90%、70%、70%。

2017 年是黄建志在拱北口岸
验放鲜活产品的第 20个年头。这
一年的12月 1日，发生了一个小小
的变化——开关时间提早一小时。

小变化带来业界大利好。“以
前早上 7时开关，几经周转就可能
错过澳门的早市。现在，鲜活水灵
的产品早早就能上市。”货车司机
吴卫成从业十六年，谈起通关变
化，眉宇间是满满的赞喜。

海关在拱北口岸设立“鲜活产
品优先办理窗口”和“志愿者服务
岗”，实行“24小时预约通关”“集中
申报”系列通关便利措施，抢“鲜”

保“鲜”实至名归。
“虽然5时多天没亮就要出门，

但想到新鲜果蔬水产送到澳门同
胞的餐桌只要两个钟头，就觉得挺
值！”赶在上班路上，黄建志脸上满
是自豪。

2019年 9月，拱北海关深化推
进“证照分离”改革，出口食品生产
企业备案核准的业务变成了网上审
批，办理时间相比法定时限大幅压
缩 75%。周金宏为了抢抓市场机
遇，拓展鲜活水产品出口业务，向海
关提交了出口食品生产企业备案申
请，一天之内就完成了备案手续。

“海关的政策支持给了我们很
足的底气，让我们能做得更快、更
好、更强！”三个月后，一源公司向
拱北海关赠送了“关企勠力 畅通
供澳生命线”锦旗。

今年1至 11月，周金宏的公司
供澳水果同比增长 100%、蔬菜同
比增长50%。

二十二年来，随着中央惠澳政
策的深入推进，这条绿色“鲜活产
品绿色通道”愈加活力迸发。据统
计，自 1999 年 12 月 20 日回归以
来，内地经拱北口岸共向澳门供应
农产品逾228万吨。

一天手写600张放行单

让澳门“菜篮子”更鲜美

民生通道越拓越宽
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海关关员对供澳鲜活产品进行检查 俞波 摄

2017年12月1日，拱北口岸鲜活产品绿色通
道提前1小时开启，关员验放鲜活产品 俞波 摄

上世纪80年代初，海关关员验放供澳鲜活
产品 资料图

2003年7月，海关关员验放供澳鲜活产品 资料图


