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羊城晚报讯 记者张闻、
通讯员南公宣摄影报道：近
日，2021 年度南海区公安工
作总结会在南海影剧院召
开 。 记 者 从 会 上 了 解 到 ，
2021 年，南海全区刑事警情
同比下降 3.4%，“两抢”发案
数创历史新低，现行“两抢”
破案率连续4年保持100%。

会议观看了 2021 年南
海全区公安工作总结汇报片
《忠诚铸警魂 护航新征程》，
并对一批工作成绩突出的先
进集体、先进个人进行了表
彰。过去一年，南海公安全
力以赴战疫情、防风险、保稳
定、创平安、优服务，全警迎
难而上、克难奋进，战胜了一
个又一个挑战，打赢了一场
又一场硬仗，为打造品质彰
显、幸福宜居的现代化活力
新南海创造了持续安全稳定
的政治社会环境。

会 议 透 露 ，2021 年 诈
骗、电诈警情止升趋降，交通

事故死亡人数连续 16 年下
降，南海公安也推出了包括
10 项便民利民服务措施和
10项民生实事在内的便民服
务“大礼包”……一年来，南
海公安用一系列扎实亮眼的
成绩，护航发展大局，回应民
生所盼。

会上，南海区副区长、佛
山市公安局南海分局局长向
百名指出，2022 年，全区公
安机关将紧扣保障党的二十
大胜利召开“一条主线”，以
营造安全稳定的社会环境、
安定和谐的治安环境、优质
高效的营商环境、风清气正
的政治环境为保障，以打造
活力、善治、智慧、创新、规范

“五维警务”为支撑，高标准
高质量抓好维护平安稳定各
项措施落实。

佛山市公安局党委委员、
副局长梁恩球用“护航大局有
力”“守护平安有效”“改革创
新有为”，对过去一年南海公

安工作进行了高度概括和肯
定，并勉励南海公安全警上下
以更高站位筑牢政治忠诚、以
更强担当维护安全稳定、以更
大力度推进平安创建、以更实
举措抓好改革创新、以更高标
准锻造公安铁军。

“2021年，你们的每一次
行动都精准出击，每一个逆
行背影都令人难忘，每一滴
汗水都没有白流，取得成绩
的每一个数字都来之不易。”
南海区委副书记、区长王勇
在讲话中对南海公安工作给
予了高度评价，并要求，2022
年，全区公安机关要在维护
安全稳定大局上坚持高站
位，在服务保障改革转型上
展现高效率，在平安法治建
设上执行高标准，在公安干
部队伍建设上呈现高水平，
勇于担当，锐意进取，不断开
创公安工作新局面，为加快
建设现代化活力新南海作出
新的更大贡献。

羊城晚报讯 记者景瑾瑾报
道：27日，记者从佛山市文广旅
体局获悉，佛山市文广旅体局携
相关部门及景区等，组织策划近
260项新春文旅体惠民活动，并
精心编制 4 条新春文旅精品线
路，将佛山全市春节特色活动、
历史文化游径、自然生态、乡村
田园和都市风情等特色资源串
联起来，引导广大市民感受新春
氛围、游览美丽佛山。

据介绍，春节将至，佛山市文
广旅体局以“最岭南之佛山过大
年”为主题，携手五区文广旅体局、
各镇街、旅游景区、酒店民宿、旅行
社、文化场所、商业街区等部门单
位，以五区地域特色文化为核心，
组织策划近260项新春文旅体惠
民活动。其中，多个热门景区都将
推出门票优惠，还将举办丰富多彩
的年俗节庆文化活动。

南风古灶位于著名的南国

陶都石湾，是围绕着南风灶、高
灶、高庙、林家厅等重点文物保
护单位建立的国家AAAA级旅
游景区。1月 31日至 2月 6日，
南风古灶门票八折优惠。春节
期间，这里将有新春醒狮表演、
陶艺拉坯、奇幻魔术、中国书法
等精彩节目上演。被誉为“东方
民间艺术之宫”的佛山市祖庙博
物馆，春节期间正价门票八折优
惠。春节期间，祖庙将有技艺精

湛的武术、醒狮表演，万福台还
有好戏连台的粤剧表演。1 月
27 日-2 月 15 日（1 月 31 日 除
外），禅城区博物馆向市民群众
免费发放梁园门票近2万张，邀
市民游客前往梁园观赏牡丹花
展、欣赏非遗古琴表演，体验元
宵喜乐会，感受佛山年味。

同时，佛山市文广旅体局还
精心编制 4 条新春文旅精品线
路，分别是新春年俗体验之旅（南

风古灶、祖庙博物馆、岭南天地、
梁园、佛山古镇历史风貌展示馆、
适安里古民居群非遗体验区）、功
夫研学体验之旅（西樵山、岭南功
夫文化体验馆、顺德区博物馆李
小龙展厅）、舌尖味蕾体验之旅
（岭南天地、岭南和园、长鹿旅游
休博园、华侨城欢乐海岸PLUS）、
家庭亲子欢乐之旅（三水荷花世
界、三水森林公园、盈香生态园、
美的鹭湖森林度假区）。

羊城晚报讯 记者张闻、通讯
员钟显强摄影报道：春运期间，
南海交警严管交通秩序，加强查
处各类交通违法行为。据南海警
方公布，自1月 17日春运开始以
来，南海警方共查获酒驾、无证、
超员等交通违法行为 295 宗，切
实保障广大群众平安过年。

1月 21 日上午，南海交警大
队罗村中队在辖区桂丹路谢边立
交桥路段开展春运执勤。约 10
时许，钟某驾驶一辆粤E号牌小
汽车行驶到执勤点，民警依法对
其现场进行酒精呼气测试，发现
钟某涉嫌醉驾。当民警告知钟某
涉嫌醉酒驾驶以及相关严重后果
时，钟某一片愕然，懊悔道：“我
知道喝了酒是不能开车的，没想
到隔了一晚上，还是属于醉驾，
以后真不能喝了。”

据钟某交代，20日晚上其与
员工一起吃团年饭，席间敬酒时
喝了约两杯红酒，饭后坐车回家
休息。第二天早上醒来后，他觉
得自己很清醒，便认为酒气已过，
驾驶车辆到汽配城做保养维护，
未料途中被查获。经检验，钟某
体内血液酒精含量为 121.4mg/
100ml，属于醉酒驾驶，其将被公
安机关依法追究刑事责任。

几乎同一时间，在桂和路开
展春运执勤的和顺中队民警在检

查一辆粤B号牌的重型半挂牵引
车时，驾驶人刘某支支吾吾，未
能出示有效的机动车驾驶证。经
核查，刘某刚满 18 岁，尚未考取
机动车驾驶证。

经了解，刘某姑父老刘称，当
天上午其驾车从桂和路出发前往
距离不远的某物流园。准备报考
驾驶证从事相关运输行业的侄子
刘某一同前往，看见路上车很
少，加之路程不远，便提出尝试
驾驶一小段路。拗不过侄子的软
磨硬泡，老刘让出了驾驶位，没
想到侄子刚接过方向盘不久，就
被交警查获了。

民警对两人进行了严肃的批
评教育，告知其未经过系统性和
专业的培训，缺乏必要的交通安
全知识和基本驾驶技能以及安全
驾驶心理，一旦遇到突发情况容
易出现惊慌失措、手忙脚乱的情
况，极易引发交通事故，严重威胁
自己和他人生命财产安全。刘某
两人认识到错误，承诺一定会遵
守法律，依法考取机动车驾驶证，
文明驾驶。目前，交警部门已依
法扣留该车作进一步调查处理。

“杜绝侥幸心理、谨慎安全驾
驶”。南海交警提醒广大驾驶
员，春运路是回家路更是平安
路，请严格遵守交通规则，切勿
存有侥幸心理。

羊城晚报讯 记者曹月、通讯
员勒宣报道：1 月 27 日，记者从
佛山市顺德区勒流街道办获悉，
勒流特色美食无骨鱼、盘龙鳝如
今有了“名菜团体标准”，两道菜
品从原料选取、烹制工艺、色香味
的成品要求，以及具体制作工序
等要素都将有规范。

据了解，为更好地保障并提
升勒流名菜的品质，弘扬勒流美
食文化，打造勒流名菜品牌效
应。2021年10月份，勒流街道办
委托顺德标准与编码开展勒流名
菜团体标准制定工作，在征求勒
流街道饮食协会、相关餐饮企业
后，确定标准对象为勒流特色美
食无骨鱼和盘龙鳝。1月 27日，
勒流饮食协会在国家团体标准化
平台上正式进行发布。至此，勒
流名菜团体标准增加到7个。

顺德人喜欢吃鱼，在民间更
有“不吃鱼不是顺德人”的说法。
但是鱼多刺，一不小心就会卡住
喉咙。为让怕卡到鱼骨的食客放
心吃鱼，勒流厨师创制无骨鱼的
烹制技法，独步天下，可以说是顺
德厨师的一张名片。无骨鱼的烹
制做法主要以涮食或蒸食为主，

厨师根据食客的要求快速完成活
鱼宰杀、去骨、切片、下锅、烹制，
使得无骨鱼以鲜、嫩、滑、无骨著
称，去骨只需加入极少的调料，力
求吃出新鲜食材的原汁原味。

鳗鱼俗称风鳝，因其腹白，有
两只乌黑小耳朵，故又称“ 白
鳝”。鳗鱼营养丰富，有“水中人
参”美誉。勒流人喜欢吃鳗鱼，烹
调方式以蒸、炆、煎焗、烤为主，
创作出柚皮炆顶骨鳝、煎焗鳝片、
盘龙鳝等名菜。盘龙鳝因菜式形
似一条龙盘踞在碟子上，体现出
中国人讲究吉祥安康、腾龙天下
的美好寓意，因此成为日常宴会
上必不可少的一道菜。

勒流街道办相关负责人介
绍，此次名菜团体标准由聚福山
庄、君王酒店等 7 家勒流餐饮名
店联合起草制定；在经过餐饮企
业走访调研、制作标准起草、征求
意见、专家审查等流程后，顺德标
准与编码所对无骨鱼、盘龙鳝的
原材料及用料量、烹制工艺、感官
要求、安全卫生要求等进行规范，
完成两项勒流名菜标准制定，由
勒流饮食协会在国家团体标准化
平台上进行发布。

羊城晚报讯 记者张闻、通
讯员张良玉摄影报道：春节假期
马上就要到了，佛山的渔耕粤韵
旅游文化园推出了多项亲子体
验活动。

渔耕粤韵文化旅游园位于南
粤名山、国家 5A 景区西樵山南
麓，上个世纪70年代就被联合国
教科文组织誉为世间罕有美景、
人类生态典范，完整地保留了上
万亩桑基鱼塘景致，“渔舟唱晚”
美景扑面而来。

岭南春来早。春节期间，2
万株桑树已经吐新芽，泛着新
绿，整个园区都春意盎然，生机
勃勃。河涌里碧波荡漾，两岸杨
柳依依，春天的画卷徐徐展开。

乘坐在古色古香、张灯结彩
的画舫上，画舫的船桨荡起了层
层涟渏，鱼儿争相跃出水面欣赏
春天美景。河涌两岸古村连片、

码头林立、小舟自横，岭南水乡
美景随处可见。

相关负责人介绍，春节期间，
渔耕园上开设了众多网红项目，
包括草地推兔子、真实版愤怒小
鸟、龟兔赛跑、儿童版草船借箭、
植物拓染、蚕茧缫丝、点鞭炮、写
春联、老式单车拍照等。

玩了一堆网红旅游项目，父
母还可以陪着孩子体验桑基鱼塘
与蚕桑丝织文化、体验古老的地
笼起年鱼技艺，渔耕文化园还有
高空拓展项目，挑战意志与毅力，
放松压力。还有草地大滚筒与碰
碰球，孩子们套上碰碰球，个个成
了“钢铁侠”“变形金刚”。

每到春节，乡村祈福语都有
“六畜兴旺”这个词，孩子们知道
六畜包括哪些吗？来到这里，孩
子们在认识六畜的同时，还可以
做一回小鸭倌，来一次赶鸭赛跑。

羊城晚报讯 记者张闻、通讯
员杨文献报道：在2022年春节来
临之际，佛山市南海区退役军人
事务局牵头联动各镇街全面开展
2022年春节走访慰问活动。

据悉，该局局长汤荣宝等三
位局领导分别带领各科室工作
人员组成 3个慰问小组，连续两

周逐一走访慰问了一至四级残
疾军人、在部队荣立一等功以上
退役士兵，享受定期抚恤待遇

“三属”、非享受定期抚恤待遇的
烈属、部队荣立战时二等功的退
伍军人共 170 名优抚对象，联合
镇（街道）走访合共 2700 名优抚
对象，为他们送上春节慰问金和

慰问品，并致以最诚挚暖心的春
节问候和祝福。

该局相关负责人介绍，南海
区退役军人事务局认真组织本
次走访慰问工作，前期积极做好
优抚对象数据核查，全面掌握本
次春节走访慰问对象的工作、生
活情况，召开节前慰问工作会议

落实工作任务，保障慰问金和慰
问品迅速到位，部署区、镇（街
道）、村（社区）三级联动工作，确
保把党和政府的温暖传递给每
一位功臣。

上门慰问时，每到一户，慰
问组成员都抱着真诚和热情与
退役军人及优抚对象拉家常、问

冷暖、送祝福，感谢他们为国家
和人民作出重要贡献，送上党和
政府的关心关爱。慰问组认真
倾听老人讲述战争经历，回忆奋
斗历程，同时关切地询问他们身
体状况、家庭生活情况，鼓励他
们安心生活、保重身体，并送上
春节慰问金和慰问品。

羊城晚报讯 记者曹月、通讯
员均宣报道：模仿咏春拳高手演
练木人桩、沉浸式体验“中国功
夫”、环形电影展播区可供点播
李小龙经典电影……1月 27日，
记者从佛山市顺德区均安镇宣
传文体旅游办公室获悉，日前，

均安“功夫小镇客厅”顺利落成，
春节期间将对市民免费开放。

据了解，2020 年均安“功夫
小镇”成功入选广东省特色小镇
培育库，为加快推进功夫小镇相
关项目的建设步伐，“功夫小镇
客厅”应运而生，经过近一年时

间的紧张筹建，现在终于可以和
大家见面。

“功夫小镇客厅”位于均安镇
鹤峰社区上村李氏宗祠右侧的村
委办公楼首层，占地约 500 平方
米。整个客厅呈回字形布局，合
理巧妙，格调优雅、时尚而富有时
代气息，包括“走进均安”“民俗及
粤剧曲艺”“功夫之王李小龙”“中
国功夫”“功夫+产业”“均安美
食”六个展区。内容涵盖均安经
济、社会发展概况、功夫小镇未来
发展规划、粤剧曲艺文化、民俗、
李小龙、中国功夫、功夫体验、美
食等等。

值得一提的是，“功夫小镇”
客厅有别于传统展馆，除了视
频、图文、实物展览外，还设置了
VR投影、环形电影展示区、互动
体验区。例如“李小龙”展区的
展品中不乏文物级珍品，包括李
小龙 2 封中文信件、1 个手持条
形沙袋、1支藤质短棍、李海泉广
州的屋契等，这些都是广大龙迷
平时难得一见的藏品。

据相关收藏家介绍，李小龙
的中文信件现存世不超过 4封，
小小的客厅就占了 2封，实属难
能可贵。又如“民俗、粤剧曲艺”
展区的廖侠怀屋契，更是首次公
开展出，力证粤剧廖派创始人廖
侠怀的均安人身份，也为均安的

“中国曲艺之乡”提供有力注脚。
均安镇宣传文旅办相关负责

人介绍，考虑到部分观众可能看
了“李小龙”、“中国功夫”的展览
之后产生跃跃欲试的念头，“功
夫小镇客厅”还特意安排了“功
夫体验”的环节，希望给观众留
下一次难忘的、沉浸式体验与经
历。观众可以戴上触控一体机
设备，对着屏幕的视频比划拳
脚，也可以模仿咏春拳高手演练
木人桩，还可以戴上拳套，对准
拳力测力器尽力挥拳。运动之
后，还有环形电影展播区可供点
播李小龙经典电影、超逼真李小
龙蜡像供龙迷们瞻仰，动静结
合，满足参观者的需求。

接下来，均安将继续加快推

进配套工程建设。完善功夫镇
范围内相应配套设施，提升小镇
整体硬件建设水平；开展功夫文
化复兴工程，通过邀请优秀教师
走进基层免费教学、建立社区武
术训练基地等方式，培养一批优
秀的师资与人才队伍，筑牢均安
镇功夫文化群众基础，同时推进
乡村文化振兴工作，开展乡村体
育活动，为功夫小镇建设贡献文
化力量。

此外，为推进佛山顺德粤港
澳协同发展合作区建设，均安还
将建设粤剧文化艺术中心及培
训基地，引入省市名家和港澳资
源，打造高水平的青少年粤剧艺
术团，精心创作一批原创粤剧、
粤曲作品；利用均安镇粤剧名家
罗家宝、李小龙故里的身份及其
他优秀传统文化，加强与港澳沟
通对接，在文化、旅游、体育等领
域，共同举办相关活动，打造文
化交流品牌，向海外展示粤港澳
大湾区的文化风采，合力推动均
安优秀文化“走出去”。

顺德勒流名菜
无骨鱼、盘龙鳝团体标准发布

乘画舫、推兔子、赶鸭子、缫丝、拓染、写春联

春节期间
来佛山渔耕园这样玩

小朋友体验纺车项目

近260项新春文旅体惠民活动、4条新春文旅精品线路

“最岭南之佛山过大年”来了！

无骨鱼：选用鳙鱼、草鱼作为
原料的，宜选用生长于水库、重量
为 2500-3500 克 的 现 货 鳙 鱼 ，或
重 量 为 1500- 2000 克 的 鲜 活 草
鱼，在池塘中暂养 20-30 天；选用
鲫鱼的，宜选用重量 500-1000 克
左右的鲜活鲫鱼。将鱼进行无骨
化处理之后，将鱼肉经盐水洗过
后用清水洗净，用餐巾纸吸干，加
入食用盐、花生油、淀粉与鱼肉混
合均匀，再根据食用要求进行清
水火锅、粥底火锅或清蒸。

盘龙鳝：宜选用生长期约为一
年半，重量为 400-600 克的鲜活白
鳝。白鳝用淡盐水暂养 15-20 天
后，先用盐及淀粉抹掉外表粘液，
再宰杀、清理洗净后，从背部入刀
侧切，斜度约 60 度，每隔 2 厘米切
一刀，从头部开始切到尾部，保持
鱼身相连，整条不断。将处理好的
白鳝在盘中摆成盘龙状，加以调味
料调味，水煮开后，隔水蒸 5-6 分
钟即可取出，出锅后撒上葱花、红
椒粒点缀，淋上热油即可食用。

标准介绍：

南海交警春运以来
查获295宗交通违法行为

和顺中队民警检查发现小刘无证驾驶

总结会现场

南海区召开2021年度公安工作总结会

“两抢”发案数创历史新低

情暖优抚对象 尊崇退役军人 南海开展2022年
春节走访慰问活动

顺德均安“功夫小镇客厅”开馆春节又有好去处！

“功夫小镇客厅”设有互动体验区 均宣 摄
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