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“幸亏有这个承诺制，让我顺
利缴纳了契税，这个服务非常人
性化。”澳门居民何先生说。何先
生之前在横琴购买了一套住房，
办理契税缴纳时适逢澳门疫情，
一时无法提供家庭成员信息证明
等资料，税务工作人员辅导他以
告知承诺的方式顺利办理业务。

“一纸承诺”代替“一纸证
明”，作为便民办税春风行动的
一项重要举措，税务证明事项告
知承诺制切实减轻了纳税人负
担，把实事办到群众的心坎上。
自推行以来，横琴税务部门已为

纳税人“容缺办理”不动产交易
等业务事项300余宗。

在当前疫情防控常态化下，
为纳税人提供安全感更强、舒适
度更高的办税环境成为必然要
求。横琴税务部门于全省率先推
行税费事项100%“非接触式”办
理，让网上办、掌上办、自助办成
为常态；打造首个无窗化、智能
化、专业化、定制化、集成化、网络
化税务服务厅，扩展琴澳两地四
点智能联动办税模式，“一厅全
能”“问办一体”满足纳税人需求。

针对纳税人关心的办事效率、

响应速度，横琴税务部门通过建立
集约运营中心，大幅提升审批效率
超过90%；开展“有问题，请找我”
专项行动，依托“税企联络平台”，
响应诉求反馈信息165万条。

“我们构建‘你提—我改—回
访—优化’纳税人满意度服务跟
踪机制，第一时间回应纳税人关
切，清单式管理纳税人反映问
题，做到限时整改反馈，形成工
作长效，不断提升纳税人满意
度。”横琴粤澳深度合作区税务
局有关负责人表示。

（何叶舟 郑达 琴瑞轩）

近日，在广东省 2021 年度
小额贷款公司“楷模”监管评级
中，华发集团金融产业集群旗
下的珠海华金小额贷款有限公
司（以下简称“华金小贷”）实现
跨越式发展，获评 AAA，全省
排名由 2020 年的第 45 名跃升
至第17名，连续两年稳居珠海
第一，也是珠海市唯一一家获
评AAA级的小贷公司。

广东省“楷模”监管评级
由广东省地方金融监督管理
局发起，评价指标体系从融资
杠杆、融资渠道、监管措施、创
新业务、其他支持政策等五个
维度、共计20项具体措施对不
同评级的小额贷款公司实施
差异化精准监管，营造“扶优
限劣”的政策氛围，树立一批
标杆性企业。

本次荣获AAA评级，是上
级监管部门对华金小贷公司治
理结构、业务经营质量及风险
管理成效等的充分认可及肯
定。同时，评级结果的上调对
融资杠杆效应、创新业务权限
等产生积极影响，有助华金小
贷更好贯彻《珠海市帮助市场
主体纾困解难促进困难行业恢
复发展若干措施》（以下简称

《助企纾困 39 条》），进一步拓
展金融服务市场，创新金融服
务模式，为中小微企业提供更
优质的金融服务。

华金小贷是珠海市第一家
国有资本控股的小额贷款公
司，2019 年正式加入旨在解决

中小微企业融资难题的珠海市
“四位一体”融资平台。依托金
融产业集群牌照资源，华金小
贷不断丰富融资服务手段，通
过保证、知识产权质押、股权质
押、“贷-担-投”联动、应收账
款质押等多种贷款方式为中小
微企业和个人提供专业快捷的
金融服务。

在践行国企使命方面，华
金小贷积极扶持珠海市中小微
企业发展。目前华金小贷企业
客户群体已涵盖建筑业、制造
业、批发业、高新技术等多行
业，累计发放贷款近 10 亿元。
2020 年以来，各类市场主体深
受疫情影响，面对复杂严峻的
外部环境，华金小贷在建立健
全内控体系，提高风险防控能
力，保证经营活动有序开展的
同时，坚守服务实体经济本源，
将“普”与“惠”结合，联动“担
保”牌照，持续提升资金端金融
服务质量与辐射带动力，贷款
规模与放款规模年增速皆同比
超过 60%，助力众多中小微企
业在“逆境”中复工复产，有效
纾解融资难题。

今年以来，党中央、国务院
高度重视中小微企业发展，围
绕中小微企业纾困解难作出了
一系列决策部署。华金小贷作
为珠海市国有控股的小贷公
司，紧扣普惠初心，在贯彻《助
企纾困39条》等方面主动承担
更大担当。

（艾琳）

日前，在横琴粤澳深度合
作区（以下简称“合作区”）合格
境内有限合伙人（QDLP）境外
投资试点工作联席会议成员单
位的指导下，合作区第二只
QDLP 基金获批，该基金由瑞
元资本管理有限公司发起设
立。相较于合作区首只QDLP
基金，该基金的投资标的更为
多样化，投资规模也有了一定
程度的提升。

QDLP 境外投资试点的开

展，为境内投资者进行海外投
资及跨境财富管理开辟了新的
通道，有利于跨境资本流动和
金融市场的互联互通。自成立
以来，合作区不断创新跨境金
融业务，满足区内投资机构全
球配置资产的需求，并引导、支
持区内投资机构对接港澳投
资。该基金的获批，是合作区
构建跨境双向投资机制取得的
又一重要成果。

（何叶舟 钱瑜）

在烤鱼菜单中最为让消费者
不知所谓的就是清江鱼和江团了。

有些店铺还会把清江鱼写成
“清泉鱼”。广义上清江鱼并非指
某一种鱼，而是指产于湖北清江库
区的鱼，在水产贸易流通中，人们
用清江鱼指代斑点叉尾鮰。但目
前面向消费者的终端市场上，普遍
存在用清江鱼来指代斑点叉尾鮰、
长吻鮠、黄颡鱼或其他鮰鱼的混乱
情况，而这些鱼都属于鲇鱼家族。

斑点叉尾鮰又称沟鲶、钳鱼、
梭边鱼，这种原产地在美国的鱼
种，在我国得到大量养殖，而且我
国也将其出口回欧美。斑点叉尾
鮰的一大特点便是鱼身上有许多
黑色的细小斑点，成年鱼体呈现
黄灰色光泽。此外斑点叉尾鮰有
比巴沙鱼更为明显的大黑胡须，
因此成品烤鱼可通过以上特征尝
试区别。

斑点叉尾鮰市场售价略高于黑
鱼，但这并不妨碍其在烤鱼界大放
光彩。斑点叉尾鮰做出的烤鱼肉质
嫩滑可口，同时刺极少，基本只有一
根主骨，且鱼肉带有鲜甜味，在烤鱼
界算得上中层选手，成为许多做烤
鱼生意门店的必备主角。

在广义的清江鱼定义里，包

含了一种比较特殊的鱼——长吻
鮠。它更多地被叫成江团、肥王
鱼，当然，有时也会被叫成清江
鱼。在烤鱼界中，长吻鮠被戏称
为烤鱼中的“爱马仕”。

江团长着一个超级尖的脑
袋，因而很好将它与其他烤鱼区
别开，而且它的体色依生长环境
等的差异，有时会出现头甚至全
身粉白色的特征，因而又有红鮰
的称法。江团全身呈微纺锤形，
体色多为灰黑与白、浅粉的结合。

用江团做的烤鱼可谓是兼具
肉质鲜嫩可口和鱼香飘逸，而且它
基本没有鱼骨，口感优于上述介绍
的许多鱼种。但受许多江河普遍
存在的过度捕捞影响，现今江团要
靠人工养殖供应市场需求，水产市
场上售价在20-30元一斤，而且个
头越大的鱼单价越高，所以江团多
列在烤鱼店菜单的高端主菜中。
除了做烤鱼，清蒸、红烧都是烹饪
江团的好做法。

在烤鱼店，如果商家只是模
糊表达鱼为鮰鱼，则需了解具体
的种类，避免发生上菜用斑点叉
尾鮰，而收钱用长吻鮠价格的事
情，同样的情况适用于标称为清
江鱼的种类。

珠海首家！

华金小贷荣获广东省小贷公司
2021年度“楷模”监管AAA评级

横琴粤澳深度合作区
第二只QDLP基金获批

便民办税春风行动升级
促进纳税人满意度提升

横
琴

“原来增值税留抵退税是这样一步步退到我
们手上的，在我们日常看不见的后台，退税每个环
节流转高效且严谨。我觉得这种零距离体验活动
太棒了，加强了税企间的互动和理解，更让我们深
刻感受到国家对企业的关心和支持。”珠海宇诚信
科技有限公司的财务负责人汤冬梅表示。

近日，13名来自横琴各行各业的纳税服务体
验师代表受邀深入税务服务厅自助办税区、集约
运营中心、港澳纳税服务专区，在税务人员的陪同
下，通过实地看、听、问、办，全方位、多角度、零距
离体验退税服务流程。

为了持续开展“我为纳税人
缴费人办实事暨便民办税春风
行动”，不断提升纳税人满意
度，横琴税务部门举办“诚纳各
方建议 聚智落好政策”增值税
留抵退税、出口退税“走流程、
听建议”活动，为“快、准、稳、
好”落实落细新的组合式税费
支持政策聚智聚力。

除了把纳税人“请进来”，
横琴税务部门还主动邀请横琴
海关等部门开展座谈、深入税
收服务一线实地体验。

“税务—海关”加强职能互
补、数据共享、协同治理，进一
步加大出口退税支持力度，联

合开展合作区“分线管理”政策
调研，共同服务合作区智慧口
岸公共服务平台建设，联合开
展打击虚开骗税等，合力助企
纾困，促进合作区外贸保稳提
质。当前，横琴出口企业正常
出口退（免）税的平均时间缩短
至1.36个工作日。

据统计，横琴税务部门扎
实落实组合式税费支持政策，
强化政策宣传辅导覆盖 5 万
人次，运用税收大数据确保政
策红利精准落袋，今年 1 至 5
月横琴新增减税降费、增值税
留抵退税、缓缴税费约 16 亿
元。

用不断升级的便利度提升纳税人的满意度

用减下来的真金白银换取纳税人的获得感

烤鱼的鱼
都是哪些鱼

文/图 梅尔

作为一道火遍全国的料理，烤鱼大餐
的重头戏就是鱼。在珠海，餐饮商家普遍
会选择海鲈鱼，因为它无刺鲜嫩。但除了
我们熟悉的海鲈鱼外，你可知道全国各地
的烤鱼主角都是些什么鱼吗？今天我们就
来揭开常见烤鱼主角团的真面目。

我国传统养殖的四大
淡水家鱼——青草鲢鳙，其
中草鱼在烤鱼料理界最为
多见。

草鱼作为烤鱼的原料
鱼，具有价廉味美的特征，
一斤成本价基本只需数元，
用来作为入门主角吸引食
客是商家常见的手段。草
鱼的名字一般在菜谱上就
直接写草鱼，有时也会写成
鲩鱼，基本一问店家也能表
达清晰是草鱼。

由它制作出的烤鱼，总
体肉质偏松软，肉中脂肪含
量低，美中不足的便是鱼刺
偏多。有些烤鱼店通过火候
控制将鱼骨烤到接近酥脆，
同时通过酱料等提升烤草鱼
肉的口感。草鱼作为含刺较

多的鱼类，虽不是大多数消
费者吃烤鱼的首选，但也不
妨碍众多善于挑鱼刺的食客
们大饱口福。

草鱼做的烤鱼外观非常
好辨认，纺锤长条状，鱼头的
形状近乎呈正三角形，鱼全
身没有凸出的骨鳍，刮去鳞
片后鱼皮呈现青绿色。草鱼
不仅可做烤鱼，在水煮鱼片
界也是常客。除了成为烤鱼
或鱼片，草鱼煎炒炖煮样样
行。如果没有各类花式吃法
来消耗，也难以支撑其在我
国水产品养殖产量中长期名
列前茅的地位。除去草鱼
外，四大家鱼中的其他品种
也有作为烤鱼使用的，但总
体而言比草鱼少见，且口感
和草鱼类似。

除去草鱼外，烤鱼店使
用的其他大多数鱼类都是没
有肌间刺的，其中价格亲民
的本土传统养殖品种——黑
鱼，便是烤鱼店的另一传统
主角。

黑鱼，学名乌鳢，又被叫
作乌鱼、生鱼、财鱼等，全身
黑褐色，属于肉食鱼类，性情
凶猛，也是淡水鱼界的一霸，
但再凶猛的黑鱼也逃不过成
为人们桌上佳肴的命运。黑
鱼做的烤鱼外观也非常好辨
认，黑鱼本身呈圆筒状，鱼头
呈现尖三角状，全身除鳞后
鱼皮呈黑褐色。

黑鱼肉中脂肪含量低，
蛋白含量高，肉质紧而细嫩，
且相对少鱼刺，在这点上就
打败了草鱼。再加上养殖量
大的黑鱼其本身价格不贵，
生鲜市场常见售价多在 10
元左右一斤。因而是爱吃烤
鱼且追求物美价廉的消费者
的常见选择。

黑鱼同样也是酸菜鱼界
的一个重要主角。既能做
烤鱼，又能成为水煮鱼片，
日常生活中人们也买黑鱼
回家熬汤、或与其他食材焖
煮等，其本身就是一条常见
居家食用鱼。

近年来，随着国内对巴沙鱼
消费的兴起，将巴沙鱼作为烤鱼
也成了新的饮食趋势。巴沙鱼一
般指代最为常见的博氏巨鲶，但
其也可指其他近似品种，包括低
眼无齿以及其他近似种类。

巴沙鱼主要养殖在越南湄公
河地区，有时也被叫作湄公鱼。因
为它们能耐受高密度养殖、对饲料

蛋白质需求低、生长快，所以养殖量
非常大，多以价格低廉的巴沙鱼片
形式出口到欧美和中国等许多地
区。近年来，我国海南等地也逐渐
发展起巴沙鱼养殖，如今巴沙鱼的
鲜鱼市场价格和黑鱼差不多。

巴沙鱼的一大特色便是近乎无
刺，但它的口感与我们常见的许多
鱼类不同，其肉质偏糯滑，且自身味

道偏淡，因而依赖烤鱼中各类调味
料为其增添口感。但因为巴沙鱼本
身价格低廉、性价比高、鱼刺少，也
能成为烤鱼店的新秀主角。

巴沙鱼在我国的消费多见于
鱼片形式，有时巴沙鱼柳还会被
冒充成龙利鱼柳。巴沙鱼片煎蒸
炒皆能成菜，唯独其独特的软糯
口感，有人喜欢，有人无感。

羊城晚报讯 记者钱瑜报道：7
月18日，横琴粤澳深度合作区最
大产业园项目——横琴科学城迎
来二期首栋封顶。该项目是横琴
发展“四大产业”的重要载体，总建
筑面积超300万平方米。

横琴科学城位于横琴粤澳深
度合作区西北角的交通要道口、横
琴新区科研基地的核心区，由珠海
大横琴置业有限公司投资，将打造
成粤港澳大湾区经济资源聚集中
心，科研产业人流、物流及信息流
的高速运转通道。

本次实现首栋封顶的横琴科
学城（二期）项目，用地面积约11.2
万平方米，建筑面积92.1万平方米
（地上71.8万平方米、地下20.3万平
方米），地下室共2层。项目业态
包含办公楼、会议及展示中心、公
共交通场站及停车场建筑、地下停
车库、并配套建设商业、员工宿舍
和员工食堂等服务设施。

据了解，该项目被列入广东
省2022年重点建设项目计划，并
于2022年年初正式进入主体结
构 施 工 。 现 主 体 结 构 已 完 成

40%，其中标段一项目共18栋建
筑，最高建筑41层，高度180米。
建成后，横琴科学城（二期）将成
为横琴西北部产业区中最高的
塔楼群，与东部的十字门商务中
心遥相呼应。

据悉，横琴科学城项目建筑
面积大、楼栋多，施工方中建三
局一公司相关负责人介绍，项目
共安装20台塔吊、23台施工电
梯，通过大面积、多专业同时施
工，确保项目建设稳步推进，预
计将在2025年6月全面竣工。

横琴科学城（二期）首栋封顶 预计2025年竣工

让人一头雾水的清江鱼和江团

巴沙鱼是最廉价的少刺烤鱼

烤鱼店的另一传统主角黑鱼

经典烤鱼主角来自四大家鱼

13 名来自横琴各行各业的纳税服务
体验师代表受邀实地体验 受访者供图

横琴科学城迎来二期首栋封顶 受访者供图

用 巴 沙 鱼
制作的酸菜鱼

黑鱼是烤鱼店的另一传统主角

烤草鱼

烤江团


