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“经理，你看!”年轻的柜员
小马兴奋地叫着珠海建行香洲
支行营运副行长陈晓倩，“要不
要报警？”小马又追问。

小马递过来的一张定期存
单，映入眼帘的一串数字令陈晓
倩不禁睁圆了双眼——“存入
日：97-10-20、到期日：2000-
10-20”。再仔细观察、摩挲存单
并使用鉴别仪鉴定之后，陈晓倩
告诉小马，这是一张真的存单。
这张“古董级”存单比小马还足
足大了两岁，难怪他一开始还以
为遇到票据诈骗，想报警抓人。

在陈晓倩的指导下，实名
制、挂失密码、查找比对新旧账
号、打利息回单，一系列操作一
气呵成，“小马，今天你赚到了，
都多少年没遇到这种疑难杂症
了，流程你可得记清楚了，下回
说不定就是你当师傅喽。”陈晓
倩说。

拿过新打出来的利息回单，

陈晓倩对小马说：“这个存单需
要手工计息。”“手工计息？这上
面不是有正常利息、逾期利息
吗？”小马聪明的小脑瓜有点转
不过弯来。经陈行长告知才明
白，原来这种旧式定期存单由于
经过数代业务系统升级，存单没
有“自动转存”功能，其逾期支取
的本息系统均按活期计息了。

“来来来，经理再教你一招
计息大法！”看着小马充满问号
和求知欲的眼睛，陈晓倩手把手
教起了小马如何手工计息：一是
确定时间段；二是根据每次人民
公布调整利率的时点确定计算
区间，再套用计息公式，分段转
存、计息相加。然而，二十二年
来，定期存款多次调整利率，要
计得精准，这可是一项高难度的
技术活。小马看着密密麻麻的
调息表，头皮不禁发麻。

“再难也要计算精准，‘铁数
据、铁算盘、铁纪律’是我们一贯

的坚持！”陈晓倩不失时机地进
行“教育”。经过半个小时的计
算核对，最终计算出来需要给杨
阿姨补计利息 6000 多元。“来，
我们各自再算一遍，看结果是不
是一样的！”源自手工记账年代
的“四平”习惯驱使，陈晓倩又和
同事各自计算了一次。让小马
惊喜的是，她的计息结果与陈行
长、营运督导三个人的测算一分
也不差！经历一番周折，这张

“年龄”比小马还长两岁的“文物
级存单”顺利兑付。

“想不到补计的利息都快赶
上本金了，你们太好了！”杨阿姨
一边签字，一边高兴地和小马
说：“反正这钱一时半会也用不
着，再帮我存一笔定期吧！钱存
在你们这里，最放心！”

“差点把杨阿姨当成诈骗分
子，想报警了，虚惊一场！”小马
显得有点尴尬。

（艾琳）

“对真正想干事业、实现创业
梦想的人而言，珠海高新区是一
个极佳选择。”在珠海高新区赴
苏推介会上，今年新入驻珠海高
新区的润芯微科技 CFO 汪炬彬
感触颇深。

7月 13日，珠海高新区产业
环境投资推介会在苏州举行。活
动吸引通桥医疗、致成微芯、盐
木智能等 70 余名长三角企业家
参加，现场签约 46个项目，总投
资额超260亿元。

该招商推介会以“珠苏合璧·
共谋发展”为主题，由珠海市招
商署、珠海高新区管委会联合主
办，是珠海高新区 2022 年“1+
12+N”招商系列活动中的重要组
成部分，旨在全面展示珠海高新
区的经济活力、创新动力、城市
魅力和投资潜力。

“高新速度”成为强劲动力

会上，珠海高新区重点推介
了全区营商环境、产业集群、产
业载体及发展规划等成效亮点，
一批“低成本、高标准、规模化、
配套好、服务全、运营优”的 5.0
产业新空间集中亮相。“天时地
利更唤人和，我们热忱希望各位
企业家把更多的资源带到珠海高

新区，实现政企双方互利共赢。”
在本次苏州推介会上，珠海高新
区党工委书记赵适剑向与会企业
家们发出诚挚的邀请。赵适剑向
企业家们呼吁，当前，广东省正
谋划打造环珠江口 100 公里“黄
金内湾”，带动广州、深圳、珠江
口西岸三大都市圈协同发展、聚
势腾飞。高新区地处环珠江口

“黄金内湾”的重要节点，正抢抓
机遇打造深珠合作示范区等重要
平台。高新区将拿出最高的效
率、最好的政策、最实的举措，携
手来珠企业共创新的辉煌。

在赴苏推介会上，新入驻高
新区的润芯微科技 CFO 汪炬彬
向与会企业家分享，高新区拥有
优越的区位条件、良好的营商环
境、众多一流人才，“最关键的是
这里对企业的发展很上心，服务
更贴心！”这样的口碑来自高效
的服务：从项目接洽到拿到土地
图纸只用 3 天，再到项目签约只
用 8天，这样的“高新速度”也正
成为珠海高新区招商引资的强劲
动力。

全面优化提升兵团作战水平

不仅此次招商会结出累累硕
果，上半年全区招商“成绩单”也

十分亮眼：今年上半年，高新区
新引进千万元以上产业项目数
295 个、亿元以上注册（制造业）
企业数80个。

据介绍，数据与成果背后，源
于珠海高新区谋划了一套独具特
色的、体系化的招商引资“方法
论”。相关负责人表示，招商工
作要久久为功、持续发力。去年
以来，珠海高新区先后设立多个
驻外招商服务联合办公室。其
中，成立了珠海高新区驻苏州招
商办公室，精准对接当地有意愿
布局大湾区的企业。“招商项目
要实现招得来、落得住、发展快，
需要高规格的统筹机制与精准招

商。珠海高新区成立招商委员
会、双招双引指挥部，实现区主
要领导领衔挂帅，分管区领导担
任兵团领队，瞄准产业链上下
游、产业图谱、产业地图开展精
准招商、敲门招商。”

此外，今年初，珠海高新区高
标准设立产业研究院，常态化开
展产业培训，围绕项目定位、政
策研读、招商谈判等领域，全面
优化提升兵团作战水平。除创新
招商队伍培育方法路径外，珠海
高新区还制定了招商引资工作综
合考评方案，明确了指标分工、
考核任务以及指导意见，力促招
商成果转化为发展成果。

日前，港珠澳跨境贸易全球
中心仓项目地块在珠海市公共资
源交易中心发布挂牌出让公告，
将于今年8月17日开拍。

该宗地位于鹤洲新区（筹）洪
湾片区联峰路南侧、育欣路西
侧，南邻横琴粤澳深度合作区，
西接珠海港、机场高速等重要交
通枢纽，北通广州等大湾区核心
城市，面积 19184.15 平方米，计
容积率总建筑面积≤57552.45 平
方米，规划土地用途为物流仓储
用地。

根据公告，该地块投资总额
不少于 1 亿元人民币（不含土地
价款），地块项目考核期20年，竞
得人承诺在成功竞得项目用地起
至投产后的次年前，每年为鹤洲
一体化区域实现进出口贸易额不
少于人民币 100 亿元；项目投产
后次年起，每年为鹤洲一体化区
域实现进出口贸易额不少于人民
币 200 亿元；项目投产后第三年
起，每年为鹤洲一体化区域实现
进出口贸易额不少于人民币500
亿元。

据了解，港珠澳跨境贸易全
球中心仓项目将依托港珠澳大桥
的供应链优势，形成“快速进出，
能退可转”的跨境电商便利通关
模式，将发挥港珠澳大桥场站已
经确立的时效优势，叠加全球中
心仓能够使货物始发离口岸更近
的空间优势，吸引各大电商公司
将总仓或区域性总仓落地珠海。

项目建成后，将实现全国首
个具“卖全球、全球退”功能、有
珠海独特竞争优势的跨境电商产
业集群，将强化区域性国际贸易

分拨功能定位，为鹤洲一体化区
域跨境电商产业做大做强、稳外
贸促发展提供强大动力。

鹤洲新区筹备组有关负责人
表示，港珠澳跨境贸易全球中心
仓将惠及香港、澳门的民生，大
大方便港澳居民电商购物，使三
地跨境物流“同城化”。未来，该
项目将为珠海支持服务横琴粤澳
深度合作区建设、服务澳门经济
适度多元发展、推动形成珠澳全
方位合作新局面注入活力。

（艾琳）

羊城晚报讯 记者郑达报
道：7月 20日，香海大桥迎来
工程关键节点，磨刀门主航道
桥合龙，正式合龙于 20日 22
时左右进行。据了解，今年11
月珠海航展前，大桥将达到通
车条件。

香海大桥有限公司工程管
理部经理孔宪全介绍，大桥的
合龙需要等到温度与全年平均
温度相近时方可动工，保证成
桥的安全质量。

香海大桥全线分为支线、
主线、连接线，主线（含连接线）

分5个标段建设，支线分2个标
段建设。其中，支线工程梅华
互通至造贝互通段已于2020年
12月通车，目前，除一标段仍在
进行收尾工作外，其他标段均
在进行铺垫沥青、安装标识牌
等后续工作。“一标段预计今年
8月份完工。”孔宪全介绍，香
海大桥西延线先行段也已启动
建设。

据悉，香海大桥是第三条连
接珠海东西城区的交通通道，
跨越珠海、中山两市，北起西部
沿海高速坦洲互通立交，经中

山坦洲镇、珠海金湾区、珠海斗
门 区 ，终 点 止 于 斗 门 区 湖 心
路。大桥设计全长29.8公里，其
中支线长9.8公里，主线长20公
里。此外，香海大桥全线跨越
磨刀门、泥湾门、鸡啼门三大水
道，与G105国道、中山西外环
（建设中）、江珠高速、机场北路
（规划中）等要道相交互通。

“以前从香洲前往斗门需要
近一个小时，香海大桥建成后，
时间可缩短为20分钟左右，将
极大提升珠海东西城区交通通
行能力。”孔宪全说。

夏日消暑夏日消暑
凉粉当道

文/图 羊城晚报记者 钱瑜

港珠澳跨境贸易全球中心仓项目用地挂牌出让

珠海建行香洲支行专业服务

为客户兑付“文物级”定期存单

珠海香海大桥全面连通

珠海高新区赴苏州招商推介

香海大桥 受访者供图

在南方人的心里，烈日当头的夏
天，必须来一碗冰凉透心的凉粉才能
抚慰心灵。那你知道这些冰凉凉、甜
丝丝的南方人的凉粉，到底有几种颜
色吗？

其实，在西南，它叫冰粉，与红糖、
玫瑰糖浆是绝配，跟着火锅、串串红遍
全国；在江南，它叫木莲豆腐，微黄润
泽透心凉，还多了一分雅致；在闽粤一
带，它摇身一变成了仙草凉粉，黑黝黝
却丝丝甜，与蜂蜜做伴，甚至还有自带
奇香的绿凉粉；整个南海北沿，更有别
具一格的海藻冰粉“石花膏”，在冰粉
宇宙中添上一缕海风。

它们大都诞生自南方不同植物中
的果胶。是西南部的假酸浆籽、江南
的薜荔籽、闽粤地区的凉粉草和礁石
上的海石花，这些富含胶质的植物，遇
上淀粉和石灰水，碰撞出摇曳多姿的
冰粉宇宙。南方人整个夏天的快乐，
都是它们给的。不过，冰粉、凉粉和仙
草，到底有什么区别？

冰粉应该是黑的还是白的？黑
与白之间的较量，其实是两种植物
种子在较劲。

用凉粉草煮出来的，是黑黝黝
的仙草凉粉。无色透明的红糖冰
粉，则是用假酸浆种子搓出来的。
凉粉草是中国土生土长，而假酸浆
是原产南美的外来物种，大约在明
末清初时漂洋过海来华，在大西南
地区遍地开花。它们一黑一白，源
头大相径庭，却都能给出同样清
冽、爽甜的夏日滋味。

黑凉粉，是龟苓膏的“马甲”
吗？黑凉粉和龟苓膏，其实是不同
食物撞了脸。黑凉粉的微苦，来自
凉粉草自身的味道，是点缀。正宗
龟苓膏里的苦，可真是苦得深邃，
它由龟板、土茯苓和甘草等中草
药，文火熬制而成，龟板上的胶原
蛋白，帮助这“药水”凝结成固态。
怪就怪，总有不良小贩打着“龟苓
膏”的名号，让凉粉草当了龟板的

替身。
闽南文化圈的丰富生态，也体

现在黑凉粉身上。它是潮汕人的
草粿，在街头的甜水摊上，黑草粿
旁边总陪着白豆花，选黑还是白，
让潮汕人好生为难。到了隔壁的
客家地区，黑凉粉又被叫作仙人
粄。它大气磅礴，要论砖卖，捣碎
后加入香蕉露，甜甜的果香与草
香，酿就了一个治愈系的梦幻夏
天。

岭南人的冰粉宇宙,并非只有
黑白分明。在老广的心目中，唯有
那抹晶莹剔透的治愈绿，才算是真
正的夏日小清新。绿凉粉，往往是
夏日糖水店里的头牌甜品。只见
老板娘手起刀落，在整块翠绿田园
里划出整整齐齐的小方块，盛入碗
中；那颜色令人赏心悦目，你恨不
得深吸一口气，再将那晃悠悠的小
凉粉送进口中，任清新的草木气息
席卷，在舌尖上疯长出一整片森

林。
这森系凉粉，像

是闯入黑白宇宙里的
小女孩。仅仅是将黑
凉粉里的干草，换成
了新鲜的凉粉草叶
子，烹调方式不变，煮
出胶质后则幻化出浓
绿色彩。

在南海北沿，从
厦漳泉到海南岛，生
长着一种珊瑚状的海
藻，叫作石花菜，也叫海石花。渔
民们冒着风浪将其刮下，晒干后熬
出丰富琼脂，就是冰粉宇宙里的清
爽海风——石花膏。由于食材难
得，制作石花膏时要小心翼翼：先
以清水洗掉盐分和杂质，再以烈日
暴晒，要整整重复至少六次，才能
入锅熬制。“六晒六泡”后的石花
膏，冷凝后清澈透亮，上桌前先以
刨刀刮出细条，与白糖水搭配，就

是海石花甜汤；加入绿豆、红豆、莲
子等五花八门的配料，就是厦漳泉
一带的四果汤。

这海藻做的凉粉，入口先是脆
嫩，比陆地上的亲戚们耐嚼许多，
还带着丝丝海洋气息。曾经，它是
海上来往的港口旁，船工水手们消
暑解渴的神器；如今，它依旧乘着
风浪颠簸，以清甜之身远道而来，
抚平了无数人的乡愁。

冰粉在大西南的多变

岭南人离不开绿与黑

对西南人民而言，夏天不来
一碗冰粉，简直对不起这四十几
摄氏度的高温。

四川的冰粉摊上，通常是十
几个缸子排成阵势，各色应季水
果、干果、芋圆等等，令人眼花缭
乱；最简单的红糖冰粉，只需倒
点红糖浆，再加入灵魂辅料薄荷
精，一整碗喝下去，那直冲天灵
盖的透心凉，就是大西南的山娃
儿镌刻在回忆里的味觉基因。

躲在荫凉坝里扇着蒲扇，一
起吃碗冰粉，是童年死党的友情
标志。除了常见的红糖、水果、
糍粑“冰粉三大件”，还有搭配醪
糟、银耳的三鲜冰粉，甜味担当
由红糖换成了冰糖，鲜灵又绝
妙。到了重庆，五花八门的配
料，反而显得有些喧宾夺主。在
他们看来，传统冰粉更像一种街
头饮料，无需过分修饰，自然好

喝最重要。
一位成都的朋友曾说过，小

时候游完泳，湿的头发还来不及
擦干，就要先冲到冰粉摊摊前。
这摊摊，通常由草帽老伯镇守，
一张简易小桌子，透明玻璃缸
里，装着亮晶晶的冰粉；几个铁
皮桶，都是提前冰镇好的水；大
铁勺挖出来，搪瓷杯倒入红糖
浆，直接打破了白色世界的静
谧，让浓稠的甜蜜呼之欲出。塑
料瓶戳几个洞，洒下灵魂薄荷
精，清爽指数瞬间爆表。

就站在街边，不用勺子，昂
着头颅“咚咚咚”大口喝下，让冰
粉在嘴里爆开，沁甜汁液直接上
头；冰镇薄荷水混合着清冷的草
木香，送来畅快的凉意，什么暑
气，全都一秒退开。这种快乐
啊，冰可乐做不到。

同一款假酸浆籽做的冰粉，
在云贵地区有了不同面貌。在
贵州的青岩古镇，至今还保留着
最初的冰粉制作技艺。人们从
假酸浆里取出种子，包在干净的
纱布里反复揉搓，直到种子黏
液渐渐析出。再从古井里打
水，将放冰粉的碗浸在冰凉井
水中冷却。几个小时后，黏液
凝结成冻。为了促成冰粉凝
结，有人还会加入少许澄清石
灰水；家里自己做的话，就用牙
膏代替，加多少全凭手感。正
宗的手搓冰粉，被搅碎后就像
一颗颗透明果冻，还包裹着一
串串细密、璀璨的气泡。

古镇的小铺上，还卖着上好
的玫瑰蜜，虽然没有云南玫瑰
酱出名，也是很多人翻山越岭
过来买回的伴手礼。做好的冰
粉，淋上玫瑰蜜，再来点花生、
芝麻和山楂片点缀，硬是令人垂
涎欲滴。

大理的苍山洱海畔，时常有
白族少女，走街串巷叫卖着木瓜
水。它和木瓜没有半点关系，跟
川渝冰粉一样，都是假酸浆种子
的产物。只不过，擅长种玫瑰的
云南人，会为木瓜水赋予玫瑰花
酱的花香。甜丝丝的冰粉，在云
南多了一份馥郁。

（梅尔）

广东人最常吃黑凉粉

夏日一碗凉粉冰凉透心

吃川渝火锅少不了一碗冰粉


