
文/图 羊城晚报记者 杨苑莹

1957年10月1日创刊

深读佛山

湾区新闻部主编 / 责编 文俏 / 美编 李金宝/ 校对 马曼婷

手机报料：18520686633 报料热线：83399153 15820644001 18520686355

壬寅年七月廿六

2022年8月 23 星期二 A13

羊城晚报讯 记者梁正杰报道：8
月 22 日下午，记者从佛山市气象台获
悉，今年第 9号台风“马鞍”（热带风暴
级）与第 10 号台风“蝎虎”（热带风暴
级）在我国周边相继生成，其中，台风

“马鞍”预计 25日在广东登陆，受此影
响，24日佛山午后将有雷雨，伴有8级
左右阵风；台风“蝎虎”预计未来对佛
山无影响。

据悉，原位于菲律宾以东洋面的热
带低压已于22日 11时加强为今年第9
号台风“马鞍”（热带风暴级），中心距
离佛山市东南方约 1400 公里，中心附
近最大风力 8级（18 米/秒）。预计“马
鞍”以10到 15公里的时速向西北方向
移动，24日进入南海东北部海面，强度
继续加强，逐渐趋向广东南部沿海，可
能于 25日登陆广东。受其环流影响，

24日佛山午后有中雷雨、局部暴雨，雷
雨时伴有 8级左右阵风；25到 26 日有
暴雨、局部大暴雨，平均风力6到 7级、
阵风 10 级；27 日降雨明显减弱，以多
云为主，有阵雨或雷阵雨。

天气预报显示，台风“马鞍”将给佛
山带来明显的风雨影响，佛山市民需注
意防御短时强降水、雷雨大风、局地龙卷
等强对流天气及其引发的次生灾害。

第9号台风“马鞍”生成

佛山明起将有大暴雨

为守护市民、游客“舌尖上的安
全”，针对此次“世界美食之都”——
2022 大湾区顺德美食文化周暨佛山
美食啤酒节顺德分会场，顺德区、镇
两级市场监管部门通过全程驻点巡
查等三大措施全力护航。

据了解，在美食文化周筹备期
间，大良市场监管所主动约谈入场
参 展 单 位 并 签 订《食 品 安 全 承 诺
书》，对其证照资质、食谱菜谱、原
料采购、加工环境等关键环节开展
全方位的食品安全评估检查。8 月
17 日，大良市场监管所对各参展单
位进行食品安全注意事项宣传培
训，并要求其建立食品经营档案和
食品原材料索证索票制度、经营即
食食品的从业人员必须持有有效的
健康证等。

此外，8 月 18 日，相关部门在顺
德华侨城欢乐海岸 PLUS 举行安全
应急演练和安全巡查。现场设置了
医疗救护组、安全警戒组、食品安
全组等 7 个应急处置小组，并围绕

“疫情防控”“食物中毒”“消防事
故”等多方面突发情况进行演练。
区、镇两级市场监管部门参与安全
应急演练，确保美食文化周安全有
序举办。

8 月 19 日—8 月 23 日美食文化
周进行期间，区、镇两级市场监管
人员在活动现场全程驻点，一方面
要求参展单位保持展位内整洁干
净，并根据顾客流量进行制售，标
明食品制售时间、保质期等信息，
及时留样并保存 48 小时；另一方面
针对食品现场加工制作的特点，启
用食品安全快检车对现场食品、食
材进行抽样检测，确保食品质量安
全，力争实现“食品安全零事故”。

8 月 19 日，2022 佛山美食啤酒
节在三水区开幕。本次啤酒节采取

“1+4+N”方式，以三水区为主活动
会场，禅城、顺德、南海和高明同时
联动，活动将持续到 8 月 31 日。

三水主会场将以“河鲜+啤酒”
为特色，市民游客可在现场 100 多
个摊位里品尝百威、嘉士伯、青岛等
超 70 家国内外知名啤酒和食品饮
料品牌的精品。此外，还有幸运抽
奖、潮玩互动、电音派对、夜间灯光
秀等精彩互动。

禅城分会场以“音乐+啤酒”为
特色，推出不同风味的手工国潮精
酿 啤 酒 ，此 外 还 有“ 微 醺 音 乐 日 ”

“唱游佛山音乐会”等娱乐活动吸引
游客参与。

南海分会场突出“潮玩+啤酒”
特色，以潮玩、美食、啤酒为主打元
素，结合有奖竞猜、文艺演出等形式
为市民打造最佳体验。

顺德分会场突出“美食+啤酒”
特色，以“造”啤酒、“喝”啤酒、“玩”
啤酒等形式，配合音乐、舞蹈等广府
传统节目展演与顺德美食体验等活
动，让市民、游客享受一场美酒、美
食与艺术深度融合的盛宴。

高明分会场突出“乡村+啤酒”
特色，将啤酒文化、稻田文化、乡村
振兴融合成一场音乐狂欢盛宴，打
造大湾区特色稻田文旅 IP。

佛山市文化广电旅游体育局局
长陈新文介绍，这次活动通过结合
佛山产业特点，将美食、啤酒、文化
完美融合，并通过丰富的娱乐性和
趣味性，开展让市民游客有沉浸感、
参与感的零距离互动，营造出浓厚
的气氛，并借此发挥世界美食之都、
众多知名啤酒厂家落户的优势，大
力宣传推介佛山美食、啤酒产品，推
动美食、啤酒产业发展。
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“世界美食之都”顺德美食文化周开幕

“美食+啤酒”
一连5天越夜越精彩

“美食文化，是一首锅碗瓢盆的生活协奏曲，
是一幅雅俗共赏的社会风情画，更是人们对美好
生活的向往与追求。”8月 19 日，“世界美食之
都”——2022大湾区美食文化周在佛山市顺德
区华侨城欢乐海岸PLUS开幕，这也是2022佛
山美食啤酒节顺德分会场。来自全国各地的游
客连“嗨”5天，在各式美食主题展区里品尝超
1000种美食、畅饮精酿啤酒。此外，本届活动更
有五大世界美食之都的名厨同台炫技，游客还能
闲逛岭南水乡特色“水上市集”、参与“寻味顺德
由你拍短视频”赢大奖。

壹 “吃货”源源不断
开市4小时摊档卖断货

贰 五城名厨同台炫技
打造视觉与味觉盛宴

专家
说法

为进一步加强“世界美食之都”
间的合作与交流，此次顺德美食文化
周特邀同是“世界美食之都”的成都、
澳门、扬州、淮安的名厨同台炫技。8
月 20日，五城名厨开展“星厨秀”，现
场烹饪各地特色美食，精彩的厨艺表
演引得市民游客纷纷驻足观看。

首场比拼，江苏省扬州市烹饪餐饮
行业协会会长陈华带来淮阳创新菜“蟹
粉鮰鱼灌汤狮子头”，而顺德厨师协会
常务副会长、广式点心联谊会会长吴南
驹和顺德名厨、广式点心师联谊会常务
副会长钟润超带来蜂巢芋角。一边是
鲜香柔滑的狮子头，另一边是酥脆绵密
的蜂巢芋角，两种风格迥异的美食都让
品尝的游客纷纷点赞。

当食客们还在回味，另一场比拼
便拉开帷幕。来自澳门旅游学院总
厨秦建基带来了失传五十多年的澳
门土生菜“木瓜花炒蟹”。据悉，这道
菜的难在于“木瓜花”材料的难寻，需
取自几乎无人再种植的木瓜公树。
秦建基在澳门经过多番寻找后才找
到，采摘后带到顺德。与他同台交流
的是顺德厨师协会常务副会长何锦
标，他带来了一道“煎焗无骨蟮”，咸
香可口，令食客停不下嘴。

而后，四川旅游学院教师冉伟带

来“天府宫保虾球”，而顺德这边派出
广东省“粤菜师傅”五星名厨、顺德厨
师协会常务副会长李耀苏，他制作了

“陈皮蒸猪头”；来自淮安的淮扬菜集
团股份有限公司总厨曹乃荣制作了
淮扬传统名菜“平桥豆腐”，代表顺德
出战的佛山市技术能手罗仁墉则带
来了“法芥虾球”。接连出炉的美食
菜品令围观游客赞叹声此起彼伏。
不少市民游客在大饱口福之余，还观
赏到了绝佳的烹饪技术。

据悉，4位外地大厨到达顺德后，
接连几天，通过走访餐厅、与同行交
流，对顺德美食、顺德饮食行业有了
不一样的印象和了解。

来自成都的冉伟曾到访“猪肉婆
私房菜”等多家顺德本地餐厅，对顺德
餐饮企业与本地文化强关联印象深
刻：“顺德的餐饮擅长把本土文化融入
餐厅的装修设计、菜品布置等各个方
面，既有历史感，也有现代感。”

澳门与顺德美食文化同根同源，
秦建基表示顺德美食发展飞快，在食
材要求、烹饪技巧、创新研发上发展
迅速，此次交流让他受益颇多，他还
表示会把学习、交流到的心得带回澳
门。“希望未来两地在人才培养方面
还可以有更多的合作。”

“我是抱着学习的态度来的，作
为厨师我们手艺人就是要干到老学
到老。顺德和扬州两地的人文文化、
餐饮美食都有非常接近的东西。”来
自扬州的陈华是资深级中国烹饪大
师、扬州三头宴非物质文化遗产传承
人，他认为顺德菜在“色、香、味、形、
滋、养”六个方面都做得很好，两地都
擅长烹饪河鲜，注重刀工、火候，希望
通过此次交流能共同进步、激发创新
灵感。来自淮安的烹饪大师曹乃荣
则表示：“我们希望把粤菜对原料的
要求和粤菜的烹饪技巧带到淮扬，通
过两者的融合交流进行创新。”

值得一提的是，本次星厨秀活动
还有不少顺德青年名厨参与，梁嘉
裕、黄清、麦兆财、吴冲华、罗春松、黄
远飞 6位厨师更是拿出了看家本领，
征服了现场观众。

“江山代有才人出，各领风骚数
百年”，活动主办方表示，顺德厨师队
伍在不断壮大，顺德厨艺需要一代又
一代的传承发展、融合创新。“中国五
城联动星厨秀”“2022 粤菜师傅厨神
争霸赛”“凤城十大青年厨师大赛”等
舞台，将给年轻优秀的厨师们一个展
示自我之地，不断推动顺德厨艺的延
续和传承。

2014年，顺德成为全国第二个荣
获联合国教科文组织授牌的“世界美
食之都”称号的城市。这一称号，在
全世界只有 9 个，在中国只有 5 个。
此后，《寻味顺德》《鳗鱼的故事》《家
在顺德》等纪录片在全国热播，顺德
美食的知名度再次大幅提升。

当前，顺德正全力打造“世界美
食之都”超级 IP。如何擦亮美食“金
字招牌”，助力“超级 IP”出圈？“现在
的年轻人不仅仅关注美食本身，更关
心美食背后的故事，有些人甚至愿意
千里迢迢地到当地品尝美食、了解背
后的故事。”品城记主持人李嘉昇认

为，要挖掘美食背后的故事，吸引更
多人关注顺德美食。

中国烹饪协会副会长谭海城表
示，顺德菜要坚持精致化和细致化的
匠心工程，推动产业升级，走向连锁
走向全国。“如何让顺德菜走进千家
万户，通过工业化标准化推动预制菜
的发展是一个重要的方式。”

“当前，顺德预制菜产业抢抓
风口、蓬勃发展，培育了一批‘全菜
系预制菜’先行先试企业和龙头企
业，不断完善壮大产业链条，推动
顺德餐饮产业预制件标准化、市场
化运作，引导预制菜产业与文化、

旅游、教育、科普深度融合，不断丰
富和拓展顺德美食的新领域和新
内涵。”顺德区委常委、宣传部部长
张红兵在开幕式上表示，顺德依托
本土高职院校和名厨名店等，将深
度参与国际国内交流，开展烹饪技
能、餐饮管理、粤菜文化等技能培
训，全力推动餐饮品牌发展、美食
街区打造、餐饮上下游链条完善，
推动“寻味顺德”品牌认证和推广，
着力构建“夜宴”“夜游”等夜间消
费业态，带动购物、餐饮、娱乐、文
化等多种消费需求，不断提升顺德
城市的吸引力和美誉度。

坚持精致化和细致化
不断丰富顺德美食新内涵

顺德“世界美食之
都”IP如何出圈？美食
专家这样说

2022佛山美食啤酒节
五区联动持续到月底

链接
全程驻点巡查

顺德市监守护“舌尖
上的安全”
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据了解，顺德美食节已经举办
15年，每年都吸引数十万市民游客
前往。均安蒸猪、鱼饼、鱼茸毋米
粥、炸牛奶、伦教糕等本土特色应
有尽有，今年还新增设了“乡村振
兴”“预制菜展区”，来自广宁县、怀
集县、新兴县、雷山县4个顺德对口
帮扶地区的特产琳琅满目，广宁腐
竹、雷山天麻、广华银丝米粉等吸
引了大批市民驻足购买。

记者在现场采访了解到，李先
生和女友特意驱车从禅城过来参加
美食节，只见两人手里拿着各式美
食，李先生表示传统味道和创新美
食都想尝试：“好吃的太多，挑得眼
花缭乱，而且不少摊位都要排队。
所以看准哪个想吃的，我和我女友
就分别去排队。”他说，“比较遗憾
的是逛了一半开始下雨，撑着伞不
太方便。”

“ 不 好 意 思 ，我 们 这 里 卖 完
了。”晚上 8点多，距离美食节开市
不过 4个小时，不少摊位的食材已
销售一空。摊档“广业蒸猪”的相
关负责人表示：“人流量非常大，没
想到这么快就把所有食材都卖光
了。”和“广业蒸猪”情况相似的还
有“大良毋米粥”。“今天我们已经
补了几次货了，依然卖断货。食客

太热情，我们的藕饼、鱼茸粥都来
不及做。”“大良毋米粥”摊档负责
人表示。

值得一提的是，本次美食周也
是 2022 佛山美食啤酒节顺德分会
场，“美食+啤酒”成了本届活动的
一大新亮点。“虽然下着雨，但一边
喝着冰啤酒一边吃着美食真的很畅
快。”在啤酒摊档前，两位女士一人
举着一杯精酿与记者分享道。

记者在啤酒特装展区看到，此
次参加活动的有青岛、生力等大众
啤酒品牌，也有顺德本土精酿啤酒
品牌，其中“火车头精酿啤酒”摊位
最大、占地足有18平方米。作为顺
德容桂本土品牌，“火车头精酿啤
酒”平时较少参与类似活动，相关负
责人表示，希望能让更多顺德人和
游客了解本土品牌。一直忙着招呼
客人的恒基精酿啤酒公司负责人李
丽告诉记者：“这次除了设摊，我们
还与组委会合作设计推出定制罐装
啤酒并每天推出40杯无醇啤酒。”

此外，来自顺德11家本土预制
菜企业的拳头产品也掀起热销浪
潮，酸菜鱼、冬阴功、顺德拆鱼羹、
鱼腐、花胶鸡等各地风味，让湾区
食客一站式寻味顺德，尽情享受舌
尖上的狂欢。
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澳 门 土 生 菜
“木瓜花炒蟹”
顺德区宣传部供图


