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羊城晚报讯 记者沈婷婷、通
讯员蓝里星摄影报道：7月17日，
记者从深圳市人力资源和社会保
障局获悉，该局与香港中文大学、
香港理工大学分别签署合作备忘
录，在香港新增设立两个港澳青
年就业创业“反向飞地”，这是继
今年3月深圳人社部门与香港城
市大学签署合作备忘录、在港创
新设立全国首个就业创业“反向
飞地”之后的又一成功推广。

据介绍，深圳人社部门以香
港所需、深圳所能为出发点，坚持

“一校一策”原则，本次新增的两
个“反向飞地”，将重点与香港中
文大学在大学生实习、职业培养
和就业促进方面进行深入合作，
与香港理工大学在校企跨境联合
培养博士后方面进行共同探索。

7月 14 日，深圳人社部门作
为合作主办单位，还与香港城市
大 学 共 同 启 动 了 第 二 届 HK
Tech 300 创新创业千万大赛。
据了解，今年3月17日，深圳人社
部门已与香港城市大学签署合作
备忘录，双方在创新创业、就业促
进和人才交流等多方面开展紧密
合作，为有意来深就业创业发展
的香港青年提供场地保障、项目
展示、资金支持、人才培养以及成
果转化等全方位赋能服务。运作
4个月以来，香港城市大学创新创
业中心（深圳）入驻的创业团队新
增近40家。

本次大赛聚焦起步阶段的产
学研科技创新项目，鼓励创业者
广泛应用科技成果和知识产权。
第二届大赛吸引了6家内地创投
机构和基金参与联投，其中3家来
自深圳，投资资金池将高达10亿
元。

按照深圳人社部门和香港城
市大学的合作约定，第二届 HK
Tech 300 创新创业千万大赛将
与深圳 2023 年“逐梦杯”大赛实
行赛事互认、奖项叠加。香港城
市大学可推荐 HK Tech 300 创
新创业千万大赛获奖项目或HK
Tech 300 天使投资项目直接入
围“逐梦杯”大赛香港分赛区复
赛。同时，“逐梦杯”大赛决赛企
业组获得一、二、三等奖且愿意使
用香港城市大学专利的项目也可
直 接 晋 级 香 港 城 市 大 学 HK
Tech 300 创新创业千万大赛总
决赛。

“除了互认、奖项叠加，我们
还有创业补贴、创业培训、创业担
保贷款等配套政策，支持获得
HK Tech 300 天使投资的项目
团队来深落地转化。”深圳人社部
门相关负责人表示，“当前，深港
合作正迈入全方位对接、深层次
合作的高质量发展阶段，我们希
望通过‘反向飞地’的设立，与更
多港澳高校合作，让更多的港澳
青年共享大湾区发展的时代机
遇。”

“清白而有德义，可为官师之
规。”7月 13日，宝安区新桥街道
新二社区在新二社区旧村公园开
展“情系民生，勤政廉政”廉政宣
传活动，近百名居民参与活动，进
一步营造廉政和谐的社会氛围，
传播基层正能量。

本次廉政宣传活动通过参观
廉政之风主题长廊、参观廉洁故
事公园、召开“忆屈原 思廉洁”党
风廉政专题微讲座、书写廉洁格
言卷轴等形式宣传廉政文化，不
断提高社区广大党员廉政意识，
推动清廉文化在社区落地生根。

据悉，廉政之风主题长廊拟
分为两段，分别为“干部廉政之风

长廊”和“廉洁故事公园”。“干部
廉政之风长廊”设置在通勤主干
道绿化带，以单面展示廉政文化
为主线，设立10套展示牌。“廉洁
故事公园”收集古今廉洁人物小
故事，分布竖立在新二旧村公园
翠林内，以6套双面展示。

“要高度重视廉政文化建设
工作，发挥社区贴近群众的特点，
在潜移默化中筑牢拒腐防变的防
线。”新桥街道纪工委负责人表
示，新桥街道将继续推进廉政文
化建设，不断强化对社区廉政文
化的引导，为新时代廉政文化建
设注入新的发展动力。

（陈云强 张夏薇）

羊城晚报讯 记者林园报道：7月 17
日，“共筑梦想、创赢未来”2023 年绿色
产业创新创业大赛（以 下 简 称“ 绿 创
赛 ”）启动会暨新闻发布会在深圳举
行。本次参赛领域分为安全节能环保、
环境监测设备、绿色基建、清洁能源，总
奖金超百万元。

本届大赛由“一带一路”环境技术
交流与转移中心（深圳）（以下简称“‘一
带一路’中心”）、中电建生态环境集团
有限公司（以下简称“电建生态公司”）、
中国水务投资有限公司、中国电建集团
成都勘测设计研究院有限公司、中国电
建集团港航建设有限公司共同主办。

“一带一路”中心副主任王树堂在

致辞中指出，深圳始终高度重视生态文
明建设和生态环境保护，坚持实现高质
量的稳定增长和可持续的全面发展。

“中心将继续推进绿创赛发展，不断提
升赛事质量，完善创新服务全产业链，
构建具有国际影响力的国际创新技术
交流平台。”

如今，绿色技术创新对绿色低碳发
展的关键支撑作用愈加凸显。电建生
态公司副总经理、总工程师陈晨宇谈
到，希望通过绿创赛给广大创业者提供
展示自我、思维碰撞的良好平台，让创
新者能在创新之路上收获个人、团队和
企业的更好发展。

据了解，参赛者需为在本届大赛截

止报名日前尚未注册成立企业的、拥有
科技创新成果和创业计划的创业团
队。本次赛事包括进阶选拔赛和揭榜
挂帅专项赛。进阶选拔赛分深圳赛区、
成都赛区、天津赛区。揭榜挂帅专项赛
是指筛选确定技术难点需求，对外进行
解决方案、关键技术的定向征集。“揭榜
挂帅”赛是由绿创赛主办单位根据自身
实际工程、研发需求，由赛事组委会对
接揭榜项目，通过专家组评定确定项目
是否揭榜成功，由赛事组委会予以立项
认可及经费资助。总决赛优胜奖可获
得现金奖励、项目宣传推广、项目市场
化合作和投融资资源引入等综合奖励，
总奖金超百万元。

2023年绿色产业创新创业大赛启动

深圳在港再设两个“反向飞地”
“一校一策”支持港澳青年来深就业创业

“情系民生，勤政廉政”
宝安区新桥街道新二社区开展廉政宣传活动

文/羊城晚报记者 王 俊
图/羊城晚报记者 李艺戈

（署名除外）

2004年，“沙井蚝民俗生产
习俗”被列入深圳市宝安区级首
批非物质文化遗产名录；2006
年被列入深圳市级非物质文化
遗产名录；2022年 5月 20日，广
东省人民政府公布广东省第八
批省级非物质文化遗产代表性
项目名录，其中沙井蚝生产习俗
入选省级非物质文化遗产代表
性项目名录。

作为沙井蚝民俗生产习俗的
代表性传承人，从事沙井蚝业50
多年的陈沛忠在沙井蚝厂从工人
做起，成为沙井蚝的领军人物。他
认为，养蚝业的出现，催生了沙井
古代农耕、渔蚝经济，哺育了历代
沙井子民，成为沙井社会经济文
化的一大特色和亮点。

与此同时，沙井蚝与香港的
联系也非常密切。“目前在香港
流浮山一带养蚝的基本都是沙
井人，生产技术习俗也是我们沙
井遗传下来的。”陈沛忠说，深
圳这边是发展现代蚝业，香港则
保留了传统的养殖产业，所以，
沙井蚝历代不衰，是因为有文化
的传承和支撑，保证了沙井蚝产
业持续发展。

据介绍，为传承沙井蚝文
化，2004年，深圳宝安区开始举
办第一届“沙井金蚝节”，此后
每年举办一届。连续举办18届
的沙井金蚝美食民俗文化节已
经成为深圳地区乃至全省范围
内历史最为悠久、规模最大、影
响最广的代表性传统民俗文化

活动，成为沙井蚝生产习俗的集
中展示平台和载体。“通过金蚝
节推动沙井蚝文化，形成了一个
新的蚝业发展模式。”陈沛忠
说，如今“沙井蚝”早已名声在
外，不仅给沙井人带来了丰厚的
物质财富，还留下了宝贵的精神
财富。沙井金蚝节作为广东省
旅游文化节的重要组成部分和
深圳市“一区一节庆”活动之
一，品牌影响力从深圳走向广
东，从广东走向全国，成了广东
水产的一张闪亮名片。

程建则表示，沙井蚝不仅仅
是让人垂涎的美食，它更是沙
井、宝安特色风光物态、民俗风
情的代表和象征。以“蚝”文化
为代表的本土文化则是宝安旅
游文化的灵魂所在。

作为传承沙井蚝民精神的
物质载体，位于沙井步涌社区西
北角的江氏大宗祠以蚝壳为墙，

“蚝墙揽胜”已然成为“沙井八
景”之一。沙井先民因地制宜用
蚝壳垒墙，形成一道独特的建筑
风景。蚝壳墙在古村落建筑群
里独树一帜，记载着别有风味的
沙井文化。其最大特点是外墙
使用蚝壳做墙体的建筑材料，自
墙基至墙顶，全墙为蚝壳砌造，
外露的蚝壳如鱼鳞般镶嵌成墙
体，发出耀眼的银光，给人以华
美之感。站在蚝墙面前，思索深
圳城市的开拓创新、创新求变等
城市特质，与沙井蚝民的基因特
质一脉相承。

绵延至今的深圳沙井蚝，还
是新中国成立后深圳最早的国
家级名牌出口产品，成为深圳一
张响当当的城市文化名片。沙
井蚝文化博物馆相关负责人介
绍，新中国刚成立之时，除了陶
瓷、茶叶，沙井蚝便是代表中国
出口海外、创造外汇的“宝贝”。

1956 年底，沙井将两个蚝
业初级社合并，成立了沙井蚝业
高级生产合作社。当年年产鲜
蚝近7万担，出口3000多担，蚝
田达 2万多亩，大小蚝船 280多
只，蚝业经济量为历史最高。

与此同时，沙井蚝养殖下的
蚝贸易也让蚝民先富起来。“中
国蚝油的生产就是从沙井开始
的。”沙井蚝文化博物馆馆长陈
沛忠介绍，早在二十世纪六七十
年代，沙井蚝业加工就形成了一
定规模，并建立起科学规范的蚝
油生产线，蚝豉、蚝油、蚝干、蚝
罐头都是最主要的蚝产品。

在二十世纪九十年代，深圳
由农业县向工业城市转型，沙井
蚝场难以为继，蚝业面临终结。
沙井蚝文化博物馆相关负责人
介绍，在沙井土生土长的养蚝人
陈沛忠开始救蚝之路，他带领团
队踏遍广东、广西沿海，经过多
年的调研考察，在沙井成立深圳

市宝安沙井水产公司，选定江门
市台山市镇海湾、上下川岛十万
多亩海域，把传统的沙井养蚝技
术传授给当地居民，走上异地养
殖沙井蚝的艰难历程。

经过 30 多年发展，台山市
养蚝业形成产业规模。沙井人
与台山人建成现代发展蚝业产
业联盟，即“专业户+合作社+公
司+文化”。沙井人传授养蚝生
产技术，投资兴办蚝场和设施，
帮扶专业户建立粗加工蚝产品
基地，带动一千多户农民成为养
蚝专业户；同时，台山人为深圳
提供优质的鲜蚝原料，成为深圳
市菜篮子生产基地，为沙井金蚝
节、沙井蚝产品加工提供优质可
靠的原产地原料。

在政府的支持下，2002年，
沙井蚝养殖的产业转移基本完
成。经过多次实地考察，95%以
上的沙井蚝业养殖被转移到台
山、惠东、阳江等沿海海区养殖
生产，沙井人开展了中国第一
次蚝业产业异地转移，用胆识
和智慧延续了沙井蚝产业的发
展历史，不但挽救了千年传统
蚝业，还将深圳独有的沙井蚝
文化传到了周边其他城市，而
蚝产品加工、销售、市场仍在深
圳沙井。

在深圳宝安区沙井大街 299
号沙井水产公司大院一楼，坐落
着一座沙井蚝文化博物馆。这个
全国最大的蚝文化博物馆成立于
2009年，占地面积600平方米，收
藏展品达1000多件，围绕馆藏主
题“蚝乡蚝韵”进行展示，旨在展
示千年沙井蚝的辉煌历史。日
前，记者来到沙井蚝文化博物馆
一探究竟，试图从展览中感受撑
起沙井这一方水土的人文底蕴，
以及千年金蚝的辉煌历史和深
厚、悠久的蚝文化。

一进博物馆，一座长 11 米、
宽 2 米的浮雕《蚝韵》便映入眼
帘，浮雕将蚝生产习俗刻画得栩
栩如生。“沙井是沙井蚝原产地，
渔民从北宋开始围网插杆养蚝，
是世界上最早人工养蚝的地区。
到了清代，沙井蚝民将蚝养到了
后海、香港流浮山一带……”沙井
蚝文化博物馆的讲解员娓娓道
来。博物馆展区分为沙井蚝的发
展、沙井蚝的加工与销售、沙井蚝
大事记等，图文并茂地展示了沙
井蚝文化的发展历程。

记者了解到，“沙井蚝”的历
史可以追溯到宋朝，北宋诗人梅
尧臣留下的脍炙人口的《食蚝》诗
中，“亦复有细民，并海施竹牢”等
描述，生动记录了当地蚝民人工

养蚝以及煮蚝、开蚝的情形，被认
为是世界上最早的人工养殖蚝记
录。沙井蚝业至明清已有较大发
展，距今已有千年历史。沙井可
谓蜚声海内外的“千年蚝乡”。

而沙井蚝的美味在宋代就已
闻名遐迩，这一“江湖地位”的获
得，凭的是其质优本色。沙井蚝
体大肉嫩，蚝肚极薄，有“沙井蚝，
玻璃肚”之说。《食蚝》中的诗句

“薄宦游海乡，雅闻归靖蚝”中的
“归靖蚝”便是“沙井蚝”。

沙井养蚝有何得天独厚的优
势？据介绍，沙井位于深圳西北
部，在伶仃洋交椅湾的东岸，这是
珠江口冲积与海积作用合力而成
的海滩，这里海岸线平直，坡缓水
浅，适宜生长红树林。流经沙井
的河流主要有茅洲河、沙井河等，
这些小河流均注入珠江口伶仃
洋，咸淡水在此交汇，有丰富的浮
游生物，有利于海水养殖业的发
展。

采蚝业如何逐步发展成养蚝
业的？根据宝安区民间文艺家协
会副会长程建解释，野生蚝蛎是
依附海岛的礁石而生的，沿海的
淤泥滩涂不可能有大量野生蚝蛎
出现，除非有人为的因素，有意识
地给蚝的生长提供各类附着物，
也就是人工养殖。因此，一方水

土养一方人，沙井人成就了沙井
蚝，沙井蚝成就了沙井美名。

根据史料记载，沙井蚝生产
习俗项目主要分布于宝安区沙井
街道的蚝一村、蚝二村、蚝三村、
蚝四村等几个蚝业村，以及沙一
村、沙二村、沙三村、沙四村、东塘
村、辛养村、步涌村、后亭村等半
蚝村（既保持传统的养蚝业，又开
展别类经营的行政村）。上述蚝
业 村 和 半 蚝 村 有 蚝 民 约 6000
人。当时的沙井，基本上家家户
户都以养蚝为生。

清代时，沙井的养蚝产业更
是兴盛。聪慧的沙井人为了养好
蚝，从古至今一直努力开拓创
新。他们不仅发明了先进的养蚝
技术，更是深刻掌握了大自然规
律，保证了沙井蚝的优越品质。
每年收蚝时，已是冬季，沙井男女
老少全体出动，穿着单衣，打着赤
脚，在海边不分早晚地辛勤劳作。

与其他的养殖方式不同，沙
井人民在长期的养蚝中，独创总
结出了采苗、生长、育肥等一整套
成熟的养殖和加工方法，生产程
序有种蚝、列蚝、搬蚝、散蚝、开蚝
等，生产习俗有打山口、流水定作
息、集体协作等。同时，由于代代
养蚝、制蚝、品蚝，逐渐形成了较
为成型、具有浓郁岭南特色的“蚝
文化”。

沙井“蚝文化”的形成，离不
开沙井人民在与蚝相关的社会实
践过程中所取得的智慧结晶，得
天独厚的“三区养蚝法”即是其
一。深圳大部分的填海区域曾是
沙井的蚝田，“三区”养殖即黄田
采苗，前海、后海、蛇口生长，沙井
育肥。如此培育收获的成蚝，相
比其他采用单一海区养殖出的成
蚝，更加肉肥体大、鲜美爽嫩，也
因此名声大噪。换句话说，如今
的蛇口、前海、后海，以及深圳机
场大部分填海片区，在以前曾是
沙井的蚝田，随着时代发展的需
要，曾经的蚝田如今高楼林立，成
为了深圳独特的风景线。

2023年“沙井非遗周”近日举行，包括沙井蚝生产习俗在内的8项沙
井非遗文化一同亮相。记者了解到，作为深圳宝安的一座千年古镇，沙井
目前拥有省级非遗2项，沙井蚝生产习俗即是其一。被誉为“深圳三宝”
之一的“沙井蚝”不仅是舌尖上“蚝”情万丈的深圳美食，也是深圳对于饮
食文化的创新发展路径探索的样本，更是深圳创新湾区协调发展的一大
文化名片。

历史上，勤劳质朴的沙井人曾在深圳市沙井、福永、盐田、前海、后海
和香港流浮山一带养育出肥美的沙井蚝。如今的深圳高楼林立，沙井早
已不再养蚝；然而，转移到江门台山等异地养殖的“沙井蚝”，成功实现了
战略大转移，并完整地保存了下来，这创造了中国水产史上的一大奇迹，
也开启了湾区养蚝的新篇章。

世代相传至今的沙井蚝生产习俗，是深圳海洋文化的深厚积淀，具有
重要的文化价值和社会价值。作为深圳沙井民俗文化的符号，“沙井蚝”
的历史变迁展现了一代代深圳人不变的乡愁记忆和文化传承。

羊城晚报讯 记者宋王群摄
影报道：7 月 17 日，国内首个以
可持续发展为主题的模拟联合国
大会——“2023 模拟联合国可
持续发展大会”在深圳北理莫斯
科大学开幕。

据介绍，模拟联合国大会作
为高水平国际教育学术活动，已经
成为全球化人才培养的重要途径
和有效方式。大会将秉承可持续
发展主题，紧跟国际时事，积极响
应联合国倡议，呼吁青少年们关注
全球发展和生态文明建设，树立高

度社会责任感，与国际社会共同践
行联合国可持续发展议程，推动全
球可持续发展目标的实现。

在为期三天的议程中，400
多位青少年学生将扮演不同国家
或其他政治实体的外交代表，围
绕能源技术、自然环境、食品安
全、地球和行星科学、气候变化、
人类健康与环境、人类社会与行
为、可持续城市八大学术主题进
行探讨，为回应联合国呼吁、推
动可持续发展发出青少年之声、
贡献青少年智慧。

模拟联合国可持续发展大会开幕
400多位青少年学子共同探讨八大学术主题

发展 异地养殖，沙井蚝品牌完整存留

传承 沙井蚝民俗生产习俗持续传扬

传承深港文化，探索饮食文化创新发展路径

打开海洋文化特色样本“沙井蚝”
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陈沛忠正在熬制蚝油 受访者供图

金蚝节沙井蚝民开蚝比赛场景 受访者供图

沙井蚝文化博物馆内沙井蚝吊养技术展示


