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珠海西比特精密模具有限公
司（以下简称“西比特”）董事长
王则锋将生产精密塑胶模具及精
密塑胶零件的过程戏称为“做手
术”——一个汽车电子保险丝盒
的精密模具里面包含了上千个模
具零件，每个模具零件都有 30-
50 个不同的成型尺寸——在生
产过程中，要保证这3万-5万个
尺寸不能有差错。

精密模具行业不比其他，一
旦哪个环节出错，之前所有的工
作都成了“无用功”，这如手术般
精密的过程让不少厂商头痛不
已。经过多年发展，位于珠海市
香洲区的西比特专注于各种高精
密塑胶模具和高精密塑胶零部件
的设计制造和生产，成为专治业
内各种复杂技术工艺，专治高难
度高精密的模具及零部件的“疑
难杂症”的“好医生”。

提高精度，产品水
准与国际同步

想要成为一名“好医生”并不
容易，精度是判断“手术”是否成
功的唯一标准。

“我们现在的制造精度可以
达到0.002毫米，这就代表了复杂
高精度。”王则锋说，“之前国内厂
家无法达到如此高精度，想用高
精密的模具就要从国外购买，如
今我们的水平已经跟国际同步。”

西比特经常要面对国际国内客
户提出的各种稀奇古怪的高要求，
但对于西比特而言，其原理万变不
离其宗，“我们从宏观层面将客户的
要求进行分解，形成各种工程知识
点和技术点，然后统筹规划，用最优
的工程方案。”王则锋说。

以某国际品牌的高精度温度
控制核心结构件项目为例，作为高
精度的温度控制的核心构件，结构
极其复杂，尺寸非常多，控制的精
度要求很高，国内不少厂商“望而
却步”，“作为在高玻璃纤维填充的
工程塑胶材料精密制程应用要求
的场景，需要在高精密高复杂结构
的情况下对成型及模具进行高制
造精度及热变形控制，我们从整个
工程思维打通了全流程一站式的
工程解决方案分析，项目成功研
发，获得了客户的赞赏。”王则锋
说，“目前这个产品在国内我们可
以说是第一个‘吃螃蟹’的。”

而在另一款新能源电机马达
控制的核心精密结构件开发中，需
要磁铁与高玻璃纤维含量的塑胶
原料进行共同注塑，“磁铁像饼干
一样脆，而高玻纤含量的塑胶注塑
则需要高温高速高压进行成型，成
品还不能有任何裂纹，这一过程就
跟走钢丝一样，必须平衡技术的各
个方面。”王则锋介绍，类似的产品
只有德国和日本能够生产，西比特
成功打破了这一垄断。

凭借专治“疑难杂症”的手
艺，西比特在国际市场打出名
号，相较于国外同类产品不仅质
量更好，交期更短，价格也更低，

“我们通过全链条对产业的深度
了解，可以说走在了精密模具及

精密零部件设计制造工程技术的
国际前列。”王则锋说。

技术为先，赢得市场认可

成立之初，西比特有啥做啥，
“饿着肚子有东西吃就行”，但一
件事让王则锋意识到，不抓技术，
靠低价“内卷”，是发展不起来的。

“有一个日本客户找到我们，
需要做汽车里电子电路的精密接
插连接器，他们说在中国已经找
了6家企业，全部都失败了，问我
们想不想挑战。”王则锋说，“因
为前面失败了 6 次，他们提出不
想支付定金，若西比特开发成功
了，一次性支付所有开发费用，
同时今后可以有持续的订单，我
们接受了这一挑战。”

“坦率来讲，经过这么多年的
工程技术的积累，西比特对这一
挑战，还是有些信心的，我们团
队对其进行了攻关，最终的产品
达到了客户的要求。客户竖起两
个大拇指对我们点赞，还买了啤
酒为我们庆祝。”王则锋说，这次
攻关让西比特意识到一个问题，

“技术是西比特的立足之本，是
赶超国外先进企业的动力”。

如今，西比特的技术研发人
员高达 70%左右，每年的研发投
入超过营业收入的20%。

如此巨大的技术投入对于一
家公司来说可谓是“双刃剑”，稍
有不慎，就会面临投入的资金与
产生收益的现金流紧张的风险，

“对于我们来说，成功才是唯一
一条路”。

对技术的重视，让西比特得
到了回报——近三年来，公司营
业额平均增长20%以上，2023年
有望增长超40%。

政府扶持，助力企
业飞速发展

取得如今的成绩，西比特并
没有骄傲。“未来我们还要继续
夯实技术功底，培养一批年轻工
程师完成技术的锤炼、创新与传
承。同时与高校进行更多的合
作，让更多年轻的大学生，工程
师了解、认识到高端精密制造的
魅力。”王则锋说，“我们希望把
我们的技术形成经验，来改善人
们的生活品质。”

除了自身的技术能力，西比特
的飞速发展同样离不开政府的扶
持。“我们企业在香洲区已经 18
年，可以说与香洲区共成长、同发
展，在这里安家我们很安心。”王则
锋说，“香洲区各部门都非常积极，
前些日子台风来袭，很多领导都会
主动打电话询问员工安置、企业安
全等情况，这件事虽然不大，但让
我们感受到了实打实的温暖。”

“政府对我们企业进行了很
多的支持辅导，还为我们提供不
少补贴。”王则锋表示，“对于企
业的发展规划政府部门也会做出
一些指导，正是这些让我们可以
安心一路‘狂奔’，对未来的发展
充满信心。” （郑达）

羊城晚报讯 记者陈卓栋，通
讯员江轩、谭耀广报道：记者 20
日从江门市委宣传部获悉，爱乐
男声合唱团江门培训研学基地日
前正式揭牌。

据介绍，爱乐男声合唱团（原
中国音协爱乐男声合唱团）成立
于1993年，是中国第一个职业男
声合唱团，也是国内第一个纯男
声合唱团。基地落户江门后，爱
乐男声合唱团将在江门开展指挥
培训、合唱知识讲座以及区域性
活动，邀请中国著名合唱指挥和
专家莅临授课指导，扩大基地在
全国的影响力。同时，积极推荐
海外优秀男声合唱团、合唱专
家、指挥家到江门进行交流、培
训，让江门在带动区域性合唱艺

术水平方面起到积极作用，推动
合唱事业健康持续发展，打造国
内甚至国际知名合唱品牌。

江门市委宣传部相关负责人
介绍，近年来，江门成立了男声合
唱团、女子合唱团、童声合唱团、
婆婆合唱团、老干部大学混声合
唱团等多类型合唱团，还在70余
所乡村学校打造少年宫合唱团，
斩获了多个国内国际大奖。

为了研学基地的揭牌，爱乐
男声合唱团日前亲赴江门。合唱
团常任指挥孙毅表示：“此次来
到江门，江门老干部大学混声合
唱团、江门侨乡爱乐婆婆合唱团
给我留下了非常深刻的印象，他
们训练有素，可见江门对合唱事
业非常重视。”

记者 20日从江门鹤山市委
组织部获悉，近年来，鹤山市坚
持党工深度共建，充分发挥党建
对工建的引领、带动作用，以及
工建促党建作用，为新就业群体
提供坚实服务保障，切实增强了
党在新业态领域的号召力、凝聚
力、影响力。

新业态“党工共建”

据介绍，在抓实新业态党建
方面，鹤山市发挥工会在联系新
业态群体、摸清底数等方面的优
势，坚持党工深度共建，将工建提
高到与党建同部署、同落实的高
度。制定《党工共建方案》、组建
党工共建指导员队伍、将工建纳
入全市重点工作督办考核，鹤山
市搭建起党工共建的“四梁八
柱”，构建“市委统一领导，两新工

委牵头抓总，行业部门各负其责，
工会组织广泛参与”的工作格局。

党工组织实现全覆盖

新业态新就业群体具有流
动性大、党员比例低等特点。记
者了解到，推行党组织和工会组
织双重覆盖后，鹤山市通过行业
部门牵头建、重点企业单独建、
集中区域联合建、下派党员兜底
建等方式，成立快递、网约车、电
商等新业态党组织8个，新就业
群 体 工 会 组 织 8 个 ，共 吸 纳
3656 名新业态劳动者入会，实
现对新业态群体的覆盖管理。

同时，当地分领域选聘 130
名资深党务、行业精英作为党工
建指导员，选聘20名工会社会化
工作者，培育一支政治过硬、业务
精通、相对稳定、充满活力的两新

组织党工干部队伍，做好党工组
织发展的“知心人”和“领路人”。

贴心服务暖人心

据介绍，在党工共建中，鹤
山市通过建阵地、创载体，优化
服务，为新业态新就业群体提供
更贴心的民生服务。据悉，当地
出台《党工共建阵地建设标准化
指引》，推动全市党群服务中心
和职工服务中心、党员之家和职
工之家、红色驿站和爱心驿站共
建共融共享，上线运行阵地服务
小程序，179 个党工服务阵地汇
聚成“10 分钟服务圈”，满足新
就业群体休息、饮水、充电、热饭
等现实需求。

同时，当地还成立新就业群
体权益保障中心，线上线下为新
就业劳动者和企业提供党建指
导、法律咨询、劳动保障、技能培
训、学历提升、困难帮扶等12项
专属特惠服务。

据统计，截至目前，相关阵
地、载体累计服务新业态从业人
员超过6000人次。

引“新”入“网”强基层

记者还了解到，鹤山根据职
业特点，推动新业态新就业人员
担任兼职网格员进社区、进网格
报到，组建骑手志愿服务队，搭
建“骑行侠·码上帮”事件上报平
台，引导新就业群体参与异常情
况预警、突发事件直报、社情民
意调查传递。

目前，鹤山市共有 510 名新
就业人员担任兼职网格员，累计
上报处置事件203件，参与为独
居老人送餐、送药 258 人次，有
效充实了基层治理力量。

羊城晚报讯 记者陈卓栋，通
讯员曾文静、谭耀广摄影报道：记
者 20 日从江门市市场监管局获
悉，日前，江门市质量强市活动领
导小组办公室联合江门市工业和
信息化局、江门市住房城乡建设
局、江门市商务局共同举办2023
年江门市“质量月”活动启动仪
式。

活动传达了中国质量（成都）
大会精神，邀请了广东省市场监
管局质量发展处处长王勇对《广
东省质量强省建设纲要》进行了
宣贯解读，系统阐述建设质量强
省的重要意义、目标任务和工作
措施，并对做好当前和今后一个
时期的质量工作提出了针对性意
见建议。

活动现场还发布了《“质量强
市+金融赋能”推动江门经济高
质量发展工作方案》，并为 2023
年江门市企业质量提升创新中心
授牌。雅图高新材料股份有限公
司、海信（广东）空调有限公司、
广东富华重工制造有限公司、无
限极（中国）有限公司四家企业获
评 2023 年度江门市企业质量提
升创新中心。

此外，入选国家级、省级企业
首席质量官质量变革创新典型案

例的李锦记（新会）食品有限公
司、鹤山雅图仕印刷有限公司的
首席质量官，作为企业代表现场
分享了他们的先进质量管理经
验。

广东省市场监管局二级巡视
员张欣表示，江门坚持把质量提
升作为高质量发展的重要驱动
力，持续推动质量创新发展，连续
四次在全省质量工作考核中获得
A级，率先开展企业质量提升创
新中心评审认定，创新推出“侨都
质量贷”金融服务和专属金融产
品，并在“质量贷”中引入政府风
险补偿机制，在全省乃至全国作
了很好的创新探索示范。希望江
门继续保持奋勇争先的姿态，推
动质量变革创新，打造卓越质量
品牌，为新时期质量强国、质量强
省建设创造更多江门经验。

江门市副市长曹阳表示，建
设质量强市，需要全社会共同参
与。希望各地各部门强化质量政
策供给，不断优化质量发展环境，
激发企业创新创造活力；希望广
大企业充分发挥质量提升、质量
创新的主体作用，不断丰富优质
产品和服务供给，提升江门产品、
江门服务、江门品牌的创新力和
竞争力。

外卖小哥、快递小哥、网约车司机等新就业群体在党群服务中心
（红色驿站）享受各类服务

专治“疑难杂症”
西比特“塑”造美好生活

爱乐男声合唱团
江门培训研学基地揭牌

江门月饼生产全力冲刺
新品上市抢占市场
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江门启动2023年“质量月”活动

西比特用
精密模具进行
注塑成型精密
零件加工
受访者供图

相关领导共同出席“质量月”活动启动仪式

中秋节临近，月饼进入热销期。记者近日采
访了解到，江门市各大月饼生产厂家、工场开足
马力生产，以完成客户订单。而在市场上，各式
月饼登上货架。其中既有传统的广式月饼，又有
地方特色的冬蓉月饼及黑豆沙月饼，更有新口味
月饼入市，满足不同年龄段消费者的需求。

不同口味的月饼在柜台上展示

工人在经过第一次烘焙的月饼上扫上蛋黄液

月饼生产开足马力

记者了解到，早在7月，各大
月饼生产商就进入了生产旺季。

“海宴冬蓉制作技艺”非遗传承
人、台山嘉乐城食品有限公司创
始人谭正俊介绍：“从6月开始，
我们陆续接到加拿大、美国等地
海外订单，加班赶制冬蓉月饼发
到海外。”据介绍，以往生产月饼
的旺季在中秋节前40天左右，今
年比以往提前了一个半月。

日前，记者来到江门鹤山市
红珊瑚酒店的月饼生产工场。
该酒店负责人介绍，红珊瑚酒店
出产的月饼主要供应给鹤山本
地市场，深受鹤山市民喜爱。在
工场内，记者看到整个工场被玻
璃隔墙、电控门、消毒通道等设
施分隔成不同区域，分别负责原
料制作、饼皮包馅及压模、烘
焙、包装及冷却等工序。

记者佩戴好头套、口罩、鞋
套并做好消毒步骤后，在酒店负
责 人 带 领 下 穿 过 消 毒 走 廊 ，

“钻”进了工场内第一道工序
——原料制作的区域。一位师
傅拿着大铲子，在一口大热锅里
搅拌着。大锅旁边还有搅拌机、
炒锅等设备。该负责人介绍，锅
里的原料是白莲。“在煮透之
后，白莲经过搅拌、炒制等步
骤，就成了莲蓉。这是广式月饼
的主要馅料。”

离开原料制作区域后，记者经
过一个走廊，这里放着装满各种馅
料的盘子，并标明日期。负责人表
示，馅料制作完成后需要在这里进
行自然冷却。然后按照生产日期
的先后，“先做的先包馅”。

在走廊的另一头就是饼皮包
馅及压模的区域。一批工人将不
同馅料熟练地搓成圆球；另一批
工人则将提前准备好的饼皮粉团
分成小剂子，剂子被压扁后逐一
包入馅心；最后由几位工人手持
气压式模具将饼团压模成型。工
人们相互配合，不到15分钟就有
5盘月饼胚制作完成。

负责人说，月饼胚在成为月
饼前要接受两次 200 多摄氏度

的高温烘焙。第一次烘好后，还
要扫上蛋黄液“上色”，并进行二
次烘焙。出炉一刻，色香味俱全
的月饼散发着热气，十分诱人。
经过冷却后，这些月饼就可以进
行包装。据悉，去年8月 15日，
国家相关部门实施限制月饼过
度包装的规定，“月饼包装最多
不能超过3层。”该负责人表示，
工场严格遵照要求，月饼包装只
用了饼托、小包装袋及饼盒。

据悉，进入 9 月份后，红珊
瑚酒店月饼工场已经加快生产
节奏，以满足销售的需求。

传统月饼走上直播平台

“你们的月饼总共220元。”
近日，在江门市区一家店铺内，
台山人梁先生正忙着销售家乡
特产冬蓉月饼。“这几天客流都
没断过，都是朋友带朋友这样过
来买的。”梁先生从 8 月中开始
销售，基本上每天都能销售100
盒月饼。

记者在江门各大超市、饼
店、酒店等采访时了解到，今年
的月饼市场仍以传统广式口味
为主流，蛋黄莲蓉、五仁等月饼
销量依然占主要市场。在江门
鹤山大润发超市，记者看到，月
饼被摆放在显眼的位置。广州
酒家、香港荣华等老字号广式月
饼占据了柜台的大部分位置。
在记者采访期间，不断有市民前
来选购。其中市民任先生直接
购买了一盒五仁月饼，“我个人
比较喜欢传统的五仁月饼”。

与此同时，江门本地特产的
冬蓉月饼、黑豆沙月饼等也颇受
欢迎。其中，产于台山海宴的冬
蓉月饼，从今年5月到 6月开始
就迎来了大量海外华侨的订单；
而江门市新会区睦洲镇的黑豆
沙月饼老字号东园饼家，从8月
份开始每周末都会有大量市民
排队购买。

除了在线下热销外，部分月
饼品牌还走上了直播平台。江
门台山的传统黑豆沙月饼品牌
——陈进晃柴火月饼，就在微信
直播平台进行直播带货。直播

中，工人用手工制作月饼，主播
则详细介绍月饼的制作工艺和
口味特点，并不断强调月饼的最
大卖点：“这款月饼能够让你品
尝到小时候的家乡味道！”

月饼也有了“拿铁”味

“今年我买月饼时，会更留
意配料表。我现在比较喜欢低
油低糖口味。”日前，市民李小
姐在选购月饼时和记者分享了
她的“心得”。

记者了解到，随着消费者更
加追求饮食健康、口味也更加多
元化，一些创新口味的月饼和低
糖、低油月饼开始在市场上占据
一席之地。江门市福临门食品
有限公司负责人朱坤就表示：

“每年的莲蓉月饼、五仁月饼都
是热销产品，近年我们还尝试在
月饼中放入陈皮、姜汁等特殊配
料，不断改良月饼的配方，产品
一年比一年受欢迎。”

十月初五饼家副总经理林
欣华也介绍：“今年在传承广式
月饼的基础上，我们结合台式月
饼、苏式月饼的风味特点，并借
鉴了欧洲多层馅料的甜品制作
工艺，创新推出了陈皮流心、海
盐芝士、生椰拿铁、杨枝甘露等

新款产品，一上市就成了‘爆
款’，受到年轻消费者的欢迎。”

就连具有本土特色的冬蓉月
饼，也在追求创新。台山嘉乐城
食品有限公司创始人谭正俊说：

“近年为了迎合年轻人的口味，我
们还研发了陈皮冬蓉、荔枝冬蓉、
凤梨冬蓉、流心冬蓉等新品种，进
一步带动了月饼产品销售。”

除了口味丰富外，追求健康
也是月饼厂家的努力方向。东
古玥湖酒店销售部经理唐君琳
介绍：“今年，我们了解到月饼
市场的新变化，在制作月饼的时
候更关注用料。我们的月饼口
味众多，还有特色款，而且减糖
减油，吃起来更健康，希望大家
会喜欢。”


