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羊城晚报讯 记者张德钢、通讯员
寇海洋报道：2024年 5月 18日是第48
个国际博物馆日，今年的主题为“博物
馆致力于教育和研究”。今年，由广东
省文化和旅游厅、中山市人民政府共
同主办的 2024 年“5·18 国际博物馆
日”广东主会场活动将在中山举办。

记者从主办方获悉，本次活动举
办时间为5月 17日-18日，其中17日
晚举行“5·18 国际博物馆日”启动仪
式暨“风起伶仃洋”博物馆之夜。18
日，将推出精品展览、公益活动、研学
游径、思政课堂、文创产品展销等系列
主题活动。

本次主会场活动内容精彩纷呈，
将为市民奉上难得的文化盛宴。其
中，2024 年“5·18 国际博物馆日”启
动仪式暨“风起伶仃洋”博物馆之夜
作为重磅内容，将于 5月 17日晚在中
山市文化艺术中心大剧场举行。数
字 时 代 的 博 物 馆 教 育 与 研 究 ——
2024 粤港澳大湾区博物馆发展大会
将连续两天举行，聚焦大湾区博物馆
的创新发展之路，探索文化遗产保护
传承的新模式。

展览方面，《广东博物馆事业高质
量发展成果图片展》将于 5月 18日开
展，主要展示近年来广东各地博物馆

在博物馆政策、藏品管理、陈列展览、
开放服务、文创开发、宣传推广、学术
研究、人才队伍等方面高质量发展的
新举措、新方法、新思路及工作亮点和
取得的成效。

此外，孙中山史迹博物馆研学游
径（中山段）首发团活动、首届5·18博
物馆淘“宝”日、文创研学荟、南粤鉴真
公益行（5·18 专场）、“博物馆里的大
思政课”工作坊以及“双清乐游——蔡
雅艺·陈思来南音与古琴音乐会”等形
式丰富的活动也将一一举行，市民可
深入参与其中，在互动中享受博物馆
的文化魅力。

2024年“5·18国际博物馆日”
广东主会场活动将落地中山

在珠海元育生物科技有限
公司（以 下 简 称“ 元 育 生 物 ”）
内，随处可见各种瓶瓶罐罐，里
面的液体色彩不一，这些都是公
司的“宝贝”——微藻。微藻是
地球上最古老的细胞之一，现代
生物技术的发展使得微藻在人
类大健康、动物营养等领域有了
广泛的应用空间。元育生物将
清华大学吴庆余教授积累数十
载的微藻生物技术转移、内化并
持续研发，通过三年多的努力，
已推进数款独特微藻基原料进
入商业化阶段，打开了微藻发酵
产业的新格局。

产品丰富，填补市场空白

中国是全球最大的微藻生
产国，传统微藻企业以户外养殖
生产藻粉为主，深加工产品较
少，呈现出“偏农业”的生产格
局。但在元育生物首席执行官
肖奕博看来，“小圈子”的微藻背
后，却是一片蓝海。

“中国万吨的微藻年产量其
实在食品行业中的产能是非常低
的，虽然个别原料处于供不应求
的状态，但整体产能过低是阻碍
微藻基原料进入更大市场的原因
之一。大部分微藻属于单细胞植
物，拥有着三类优势产物——蛋
白质、油脂和糖类物质。”肖奕博
举例，元育生物当前核心产品之
一是藻油DHA（omega3脂肪酸），
传统的DHA都是通过海洋鱼油
进行提取，“海洋鱼类的大量捕捞
对生态平衡造成了严重破坏，日
本核废水的排放也给鱼油带来了
极大的污染风险。鱼类在海洋中
都是通过摄取微藻进而将DHA
富集在自身油脂中，所以我们直
接通过人工培养微藻来获取
DHA，这是一种更洁净、高效和
可持续的方式。”

在产品的竞争力方面，肖奕
博以虾青素为例，“目前的左旋
虾青素主要来源是雨生红球藻，
户外的管道培养低效且不稳定，
我们成功通过合成生物学技术
将红球藻的虾青素合成通路转
移到酵母中去，采用发酵的方式
生产可以极大地提高生产效率，
并且降低了成本。”

微藻蛋白是元育生物的拳
头产品。“藻类蛋白相较于肉类
和乳品，油脂更少且不含胆固
醇。相较于传统的农作物蛋白，
其生产所占用消耗的人力、土
地、时间少得多。”肖奕博表示。

值得关注的是，当前微藻蛋
白的开发和应用几乎是从零开
始，“一方面微藻蛋白对生产规
模和发酵技术的要求非常高。”
在肖奕博看来，“微藻蛋白过去
发展缓慢，是因为生产端大家都
集中在自养培养，导致微藻的腥
味、颜色很难进行深加工。”

元育生物应用了先进的生
物技术，让微藻蛋白在颜色和口
感上都达到了食品工业应用的
要求，营养和风味俱佳，为规模
化量产打好了基础。元育生物

的微藻蛋白填补行业空白，吸引
了众多知名厂商的目光，今年下
半年将批量推向市场。

技术为先，带动行业发展

微藻行业的“玩家”并不算
多，此前较小的传统市场也无法
吸引资本的关注，元育生物的入
局改变了这一现状。

“我们为行业带来的改变，
就是在技术层面的源头创新。”
肖奕博认为，“技术进入产业，产
业推动市场，微藻背后的蓝海逐
渐吸引到资本的关注，资本的入
局，意味着这个产业的前景和潜
力，同时也将带动产业和技术层
面的突破 。”记者观察到 ，自
2021年元育生物成立获得融资
以来，在合成生物学推动下，微
藻产业备受资本关注，多家新兴
企业获得一线机构投资。

元育生物对于技术的重视
也体现在数字上——每年的研
发投入超1000万元打造首个全
链条微藻合成生物产业平台，研
发人员占比超40%，元育生物也
拥有多位行业顶尖专家，分别负
责微藻产业全链条的技术开
发。“作为一家科技型企业，必然
会面临高研发投入的问题，基于
全球微藻源头创新实验室的积
累，我们一定要保持住技术的领
先性，也坚信自己走在正确的道
路上。”肖奕博表示。

元育生物的快速成长，背后
离不开香洲区的大力帮扶，近年
来，香洲区招商引资力度不断增
大，元育生物正是其中之一。“在
公司成立之前，厂房是摆在我们
面前的一大问题。当时香洲区
政府的领导直接找到我，并推荐
我们入驻南屏科技工业园。”肖
奕博表示，“在我看来，珠海是大
湾区核心城市之一，香洲区地理
位置优越，环境很好，也适合居
住和长期发展，因此我们选择这
里。那个时候还在疫情期间，我
们从谈妥到落地香洲时间非常
短，也让我们第一次见识到‘香
洲速度’。”

“我们落地后，区的经济部
门也都非常重视，主动了解公司
当前发展中遇到的难题，在人
才、政策乃至场地补贴等层面都
给予很大的支持。”

在珠海市政府、香洲区政府、
南屏科技工业园管委会等的帮助
下，元育生物获得包括国家高新
技术企业、第二届全国博士后创
新创业大赛金奖、珠海市创新创
业人才团队、珠海市产学研合作
项目和香山英才等支持与荣誉。

“我们做到了生产管线、研
发管线和储备管线的协同。”肖
奕博表示，“我们将微藻培养与
合成生物学技术相结合，用工业
生产方式代替传统的管道和跑
道池养殖方式，构建了与传统微
藻养殖企业完全不同的微藻产
业新范式。我们会不断扩大微
藻生物制造产业规模与应用边
界，进军全球市场。” （郑达）

羊城晚报讯 记者张德钢，
通讯员民众办、周颖怡报道：根
据拱北海关统一部署，今年 4
月 8 日，优化加工贸易集约化
改革在中山正式落地，中山片
区企业的加工贸易业务由中山
海关实施“全周期”管理，开展
集约化、专业化、规范化审核作
业。记者从中山海关获悉，改
革实施一个月以来，该关持续
强化政策宣贯和对企服务，累
计办理手（账）册设立、变更、核
注清单审核、修撤等业务2.8万
份 ，帮 助 企 业 免 收 保 证 金
1562.7 万元，切实为中山市加
工贸易企业减负增效。

“我们公司今年 1 月底由
深圳迁到中山，2 月初已经正
式投入生产，但原工厂的生产
线不能满足现有订单的生产，

所 以 想 要 申 请 异 地 加 贸 手
册。中山海关在了解我们的
实际情况后，认真细致地指导
我们办理账册申请手续，并免
收 了 风 险 担 保 金 约 1000 万
元，这对公司帮助很大。我们
很有信心扎根在中山做大做
强。”明彩智慧（中山）科技有
限公司柯林炎总裁说。改革
实施以来，中山海关主动作
为，根据企业需求靶向帮扶，
重点加强对新迁入重点项目
的政策扶持，“手把手”指导企
业开展加工贸易业务，提振企
业发展信心。

为保障加贸企业物流链、
供应链稳定顺畅，中山海关还
建立了“急事急办、特事特办”
应急处置机制，畅通关企沟通
渠道，为企业提供“7×24”便捷

服务。“公司的定制化订单是不
论节假日、24小时全天候发布
的，而且要求我们‘48 小时内
必须出货’，如果超期将严重
影响后续客户分配给我们的订
单量。海关了解到我们的需求
后，与我司建立了‘点对点’业
务预约机制，周末、节假日加
班加点为我们进行账册审核，
极大助力了我们抢订单、拓市
场。”纬创资通（中山）有限公
司副总经理吴俊德说。

中山海关驻民众办事处加
工贸易监管科科长吴清强表
示，海关将一如既往落实落细
各项改革措施，聚焦中山市产
业特点精准纾困、有效施策，
进一步释放惠企政策红利，助
推中山市加工贸易持续高质量
发展。中山海关关员到加工贸易企业了解出口情况 黄妙双 摄

元育生物

微藻细胞工厂
加速形成新质生产力

元育生物微藻制种洁净车间 受访者供图

优化加工贸易集约化改革落地中山月余
已帮企业免收保证金逾1500万元
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在珠海提起吃海
鲜，不少老饕会选择去
珠海斗门“白藤头”。
作为华南地区大型水
产品交易中心之一，白
藤头水产批发市场凭
借其丰富齐全的海鲜
种类，一站式满足食客
需求，成为不少人喜爱
的尝“鲜”之地。

随着“港车北上”
“澳车北上”政策落
地，越来越多的港澳
游客也选择到这里打
卡。在刚刚过去的
“五一”假期，白藤头
水产批发市场熙熙攘
攘，进出车辆川流不
息，许多港澳游客开
车来此选购海鲜，吃
大餐，逛夜市。

从“网红”到“长
红”，从“流量”到“留
量”，“白藤头”究竟藏
着 怎 样 的“ 海 鲜 密
码”？

自“港车北上”“澳车北上”
政策实施以来，“白藤头”成为
港澳游客内地短途休闲旅游的
首 选 地 之 一 。 来 自 香 港 的
Winnie 和丈夫就是特地来白
藤头水产批发市场买海鲜：“我
们听说这里的海鲜市场很大，
海鲜也很新鲜，所以特意过来
看看的。”Winnie 指着李波档
口的深海杂鱼说，“就像这种杂
鱼，在香港的市场很难见到鲜
活的。”

“价格上，起码都是便宜一
半，有的甚至便宜三分之二。”
Winnie说，“比如石九公鱼，在
香港要 400 元一公斤，这里只
需要150元一公斤。”来自香港
的樊氏夫妇也说：“我们在香港
买黄油蟹要4000多元一公斤，
这里大概是1400元一公斤，我
们真的很喜欢逛‘白藤头’。”

为了提升夜间消费，在白
藤头水产批发市场的正门，珠

海首家海鲜主题夜市——白
藤·渔乐圈海鲜夜市在今年年
初试营业，旨在打造高品质夜
间休闲消费区域，促进“夜购、
夜食、夜娱、夜游、夜宿”等多业
态融合，有望成为市民夜间消
费新地标。

全新升级后的白藤·渔乐
圈海鲜烧烤夜市在今年“五一”
期间正式开业，吸引不少吃货
前往。五颜六色的牌坊、造型
独特的霓虹彩灯、时尚潮流的
手绘墙、浪漫梦幻的灯光花海、
充满活力的舞台……走进渔乐
圈夜市，满满的海鲜主题元素
扑面而来。据统计，白藤·渔乐
圈海鲜烧烤夜市的日均人流量
能达到 3000 人次左右。在周
末及节假日，港澳游客数量会
有明显增长，占比高达 40%左
右。这些港澳游客告诉记者，
他们都是奔着这里生猛海鲜而
来的。

消费者在采购海鲜时，最
害怕遇到怎样的烦心事？被
宰！不过珠海斗门白藤头水产
批发市场管理方表示，不需要
有这样的担忧。

梅姐卖螃蟹的档口简单地
放着几个箩筐，膏蟹、奄仔蟹、
重壳蟹……各种斗门知名的螃
蟹品种应有尽有。让人眼前一
亮的，绑螃蟹的绳子，不是常遭
诟病的大红绳，而是一条轻飘
飘的细蓝绳。再仔细留意发
现，不止梅姐的档口如此，整个
市场每家卖螃蟹的档口都是使
用这种细蓝绳。

梅姐说：“以前我们觉得使
用大红绳能多赚点，但现在变
成使用细蓝绳，明码实价，过来
光顾的客人反而更多了，因为
大家都喜欢公平公正。”

李波也告诉记者：“以前卖
海鲜，大家会怕店家用的袋子
不干不净，怕做手脚骗秤，但我
们现在使用统一的包装袋，外
面还有公平秤，绝不会缺斤少
两。”除了散客购买外，李波的
档口还有许多周边的酒楼光
顾。“他们需要的时候就会拿个
篮子过来装鱼，很多熟客因为
相信我们，他们会直接说要几
斤的鱼，让我们宰完送过去就
可以了。”

“人们喜欢来我们市场买海
鲜，是因为这里都是统一管理。”

白藤头水产批发市场相关负责
人张经理介绍，为构建诚信共同
体，保证消费者权益，杜绝“以次
充好”“缺斤短两”等问题，去年9
月，白藤街道成立全省首个水产
业诚信经营联盟，目前整个海鲜
市场220余家水产经营商户，统
一成为联盟缔约单位。

随着客流量的不断增长和
海鲜需求的日益旺盛，为确保
海产品质量与增强市民的购物
体验，市场管理方创新管理举
措：在白藤头水产批发市场东
门，设置有游客服务中心，为消
费者提供休憩、理赔、称重、咨
询等服务；市场专门设置品控
专员，并建立价格日监测和日
报告制度；市场每天对海鲜质
量进行严格检查，确保为市民
提供价格合理、品质优良的商
品和服务；还有统一秤具和使
用轻薄透明的海鲜袋、设立党
员经营户等。

一旦有商户“铤而走险”，
将面临严厉的处罚。在市场中
央偏右一侧，与热闹的买卖市
场不一样，这里有一个摊位空
空如也，上面挂着一个牌子：

“不诚信经营自行停业整改。”
张经理说：“只要被管理方查实
存在短斤缺两的行为，我们会
勒令他们停业 20 天。这对他
们来说是比较重的惩罚，但也
会让大家提高警惕。”

珠 海 斗 门 地 处 珠 江 入 海
口，水道交错、河涌密布。优越
的地理位置和丰富的海洋资
源，让当地的海鲜占据天时地
利。

在春照水产批发中心的档
口，李波夫妇在店面忙碌着。
花金古、多宝鱼、蓝瓜子、老鼠
斑、石九公鱼……各式各样的
深海鱼活蹦乱跳。

2000 年初，李波的父母就
在白藤头水产批发市场卖海
鲜。当时的市场并没有水泥房
能遮风挡雨，一个大铁棚里挤
满了卖货和买货的人，熙熙攘
攘。如今李波继承了家里的鱼
档，还搬进了升级改造后的白
藤头水产批发市场，整体环境
舒适不少。

从事海鲜买卖并不是一件
容易事。每天早上 6 时多，李
波就要从附近的渔船里拿最生

猛的海鱼回来，一直开店到晚
上的八九时才收档。两夫妻守
在鱼档里，重复着选鱼、喂鱼、
称鱼、宰鱼等工作，辛苦的汗水
换来不少客人的信赖。

梅姐是白藤社区的老居
民，父亲之前是出海打鱼的渔
民 。 从 20 世 纪 90 年 代 末 开
始，梅姐一家就在这里卖海鲜
了，见证了白藤头水产批发市场
的发展。“在铁棚卖货的年代，风
吹雨打都得靠自己撑一把伞。”
梅姐说，一直以来，白藤头水产
批发市场的人气都很旺。早些
年，不仅市区的居民，附近中山、
江门的人也会专门来这里买海
鲜，因为这里有一个码头。“后来
批发市场升级改造了，口碑留下
来了，也有不少人特意过来，特
别是港澳的游客，他们喜欢来这
里买海鲜，然后到附近餐厅加
工。”梅姐说。

升级海鲜夜市，吸引港澳游客

注重明码实价，打造诚信联盟

种类丰富齐全，老市场聚拢人气

众多生猛深海鱼货
等待食客挑选

不少港澳游客前往选购海鲜 梅姐的螃蟹档
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