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10日，记者走访发现，广州友谊商

店（环市东路店）有冻眠荔枝售卖，一包

400克69元。在“从化荔博园”小程序，

一包 400 克井岗红糯冻荔枝，售价 79
元，两包卖 138元。客户评价显示，400
克荔枝约有13颗。在京东平台的京闪

送超市广州店，冻眠荔枝400克标价为

89.7元。有市民表示，售价偏贵。新快

报记者对比发现，新鲜的妃子笑荔枝一

盒 450克，售价 44.9元。省科技厅相关

人员介绍，荔枝锁鲜10个月，每斤花费

的成本为5毛钱。

想买冻眠荔枝也并非易事。在广州

友谊超市国际金融中心店、华润blt超市

（高德置地广场冬店）、盒马生鲜奥莱（王

朝广场）店，均无冻眠（冰冻）荔枝售卖。

而在广州线上的盒马鲜生分店，记者也没

找到冰冻荔枝。广东省科技厅农业农村

处处长胡胜春在接受采访时表示，目前在

电商平台上出售的产品基本卖完了。

根据标注信息，冻眠鲜荔枝在使用

前，需要用常温水完全浸没 10-30 分

钟，解冻后食用；可多几次换水加速解

冻，在完全解冻后，需在30分钟内食用

完毕。尝过冰冻荔枝的市民金先生说，

冻眠荔枝打开有爆汁的感觉，回甘香

甜。市民陈女士曾尝过一颗冻眠荔枝，

口感较往常无异，冰冰凉很好入口。不

过，她表示更喜欢新鲜荔枝。

陈女士说：“商家在出售时，最好要

注明是冰冻荔枝。”对此，记者从有关单

位了解到，冻眠荔枝与新鲜荔枝不会混

着卖，也会有明显的标注信息。

■文图：新快报记者 陈慕媛 黄闻禹

“若离本枝，一日而色变，二日而香变，三日而味变，四五日外，色香味尽去矣。”白居易
在《荔枝图序》这样描写荔枝。如今，广东市民有望在一年四季吃上美味荔枝。

5月7日，广东省科学技术厅党组成员、副厅长梁勤儒在广东“民声热线”节目上亲自
带货荔枝。不同的是，这些荔枝已经冻眠了十个月。“冻眠”荔枝创新点何在？在哪售卖？
近日，新快报就市民关心的问题进行探访。

广东推广荔枝保鲜
全链集成技术

荔枝是著名的岭南佳果，荔枝产业

是广东农业的传统优势产业。广东荔

枝种植历史悠久，种植面积全国第一，

是省内种植面积最大、品种特色最鲜

明、区域优势最明显的水果。

荔枝一般在五、六月份上市，上市

期短、不耐贮存。历史上，荔枝“大小

年”的情况一直存在。如果遇上小年，

供不应求，果价容易走高；遇上大年，可

能出现荔枝价格太低导致“果贱伤农”

的现象，甚至出现荔枝烂在枝头无人采

摘的情况。

新快报记者了解到，一直以来，广

东着力攻关荔枝保鲜难题。2020 年 12

月，广东省农业农村厅印发《广东荔枝

产业高质量发展三年行动计划（2021-

2023 年）》（以 下 简 称《三 年 行 动 计

划》）。其中提到，要擦亮广东荔枝“金

字招牌”，让广东荔枝从“小特产”升级

为“大产业”，以荔枝产业“小切口”推动

农业产业“大变化”。

《三年行动计划》特别提到“保鲜”

这一关键词——要推动荔枝保鲜加工

关键技术及装备研发。支持开展田间

移动式真空预冷设施、荔枝新型保鲜集

成技术、绿色保鲜剂及相关新技术研发

与示范应用，集成推广适应不同营销模

式的配套保鲜技术，培育布局一批高价

值专利。

2024 年广东省政府工作报告也提

到，过去一年，广东推广荔枝保鲜全链

集成技术，部分品种保鲜时间从6天延

长至1个月，荔枝鲜果远销欧美，出口总

量增长59.2%。而今年，保鲜时间已从1

个月延长至1年时间。

据广东省科技厅相关人员介绍，在

去年的实践阶段，广东已有 200-300吨

荔枝陆续投放市场，今年力争有2000吨

能够上市。

冻眠并非传统的冷冻。为了让荔

枝更好地锁鲜，广东省农科院加工所

荔枝保鲜加工研究团队成功突破了超

低温冻眠锁鲜技术，并在企业实现技

术转化，创造出鲜食荔枝产品——“冻

眠荔枝”。

梁勤儒说，如果采用传统冷冻手

段，荔枝会形成尺寸较大的冰晶，导致

细胞破损，让口感变差、营养流失，品

质大为下降。“而新技术的核心创新点

在于，在-35℃或以下提高热交换效

率，调节荔枝冷冻时冰晶形成路径和

形态分布，让荔枝形成的冰晶变得细

小、致密且分布均匀，使细胞处于休眠

状态。”

运用这种技术，在新鲜荔枝采摘

后，团队立即对其进行快速预冷、减菌

护色、精准包装、速冻锁鲜和冻藏保鲜

等一系列处理，实现以年为单位的储

存。用这种技术冻眠的荔枝解冻后，色

泽可以如新鲜荔枝般鲜红，果肉依旧晶

莹剔透，营养品质能保持九成以上。

华农食品学院二级教授、广东省功

能食品活性物重点实验室主任曹庸指

出，荔枝产业既传统又现代。荔枝产业

不仅是让农民收入从品种、种植等方面

获得，也要结合下游产品开发，组成共

同体，给农民带来更大的经济效益。

“从去年到今年，实践证明超低温冻

眠锁鲜技术是可行的，它极大地推进了

荔枝的精深加工，也延长了产业链，对于

提高农民的收入是非常有好处的。”梁勤

儒说，产品已在盒马、京东等主要电商平

台上展开零售，根据企业反馈，消费者对

这一新产品的认可度极高。在今年的荔

枝季节，科技厅将加强这一技术的推广

和应用，拓宽其在市场上的应用范围和

深度，以此推动荔枝产业的高质量发展，

为解决荔枝季节性集中上市、“果贱伤

农”等产业难题提供科技方案。

去年，中国国际热作产业大会暨

第七届中国荔枝龙眼产业大会在茂

名举行。会上，广东省农业科学院加

工所与广州市从化华隆果菜保鲜有

限公司签订了“荔枝超低温冷冻锁鲜

技术研发及产业化应用项目”，共同

助推鲜冻荔枝的产业化和市场化，提

高荔枝产业经济价值。

广州市从化华隆果菜保鲜有限

公司是广东省重点农业龙头企业，是

省市共建果蔬保鲜技术研究重点实

验室科研成果转化单位。公司（明珠

厂区）副总经理邝东宁表示，与普通

液氮冷冻、传统风冷冷冻相比，超低

温冷冻锁鲜技术能快速越过最大冰

晶生成的温度带，降温的速度远远快

于冰晶生成的速度，是空气冷冻效率

的20倍和传统液氮冷冻的2倍，具有

维持细小冰晶的功能，避免细胞组织

被破坏，维持水果的色泽、风味和新

鲜度。经过锁鲜技术处理后的冻眠

荔枝，在外观上与新鲜果实无显著差

异；风味上整果硬度、咀嚼性等在冻

藏15天后降至鲜果水平的90%左右，

之后整个贮藏期变化平缓，不同品种

会有差异。

“目前，我们冻眠荔枝的主要品

种是井岗红糯、妃子笑、仙进奉、双壳

槐枝等。”邝东宁介绍道，公司去年 7
月完成首条超低温浸渍冷冻锁鲜设

备的安装，并正式投入生产。从化建

成了荔枝等农产品保鲜与加工冷链

集配中心，年生产能力达 20000吨以

上。冻眠荔枝主要销往外省及国外

市场。

谈及超低温冷冻锁鲜技术的应

用前景，邝东宁认为，冻眠鲜荔枝保

鲜期突破一年，解决了荔枝季节性集

中上市销售难问题，扩大了荔枝销售

半径和销售周期，使荔枝这个最具特

色的岭南佳果走出广东、迈向全国、

走向世界。同时，超低温浸渍速冻较

传统液氮冷冻成本降低 60%以上，成

本优势有利于技术装备在榴莲等水

果和鱼肉类等其他农产品高品质保

存上应用，做到惠农助农。

400克冻眠荔枝售价70-80元

冻眠魔法

超低温冷冻锁鲜
果肉晶莹剔透

企业声音

新技术让荔枝卖得更远销得更久

■VCG

▼在售的新鲜荔枝。

▶解冻完成的冻眠荔枝。

■超低温浸渍冷冻锁鲜设备。（受访者供图）

冻眠荔枝打开竟有
记者走访时了解到：有市民希望商家出售时注明“冻眠”还是“新鲜”

““爆汁的感觉爆汁的感觉””


