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作为“荔枝使”，你看到

荔 枝 扎 堆 上 市 ，心 里 发 愁

——荔枝集中上市会导致市

场供应量激增，市场供需失

衡会影响果农效益。于是，

你拿起手机，联系起了华南

农业大学胡桂兵教授团队，

寻求帮助。

胡桂兵教授团队领衔开

展的优质晚熟品种选育科研

项目，成功选育出三个各具

特色的优质荔枝新品种，延

长果期，破解荔枝集中上市

困局，助力产销两旺。

首先是在 6 月上中旬便

可品尝到的“清风荔枝”，它

比传统品种早 7-10 天上市，

甜 度 高 ，耐 贮 藏 能 力 提 升

30%。“这可以打响市场‘头

炮’，缓解竞争压力。同时，

因其果肉十分爽脆，清甜不

腻，可作为高端甜品材料来

源，推动饮食文化创新。”

与 之 相 反 的 是“ 迟 美

人”。这款荔枝要等到7月上

中旬才成熟，单果最大纪录

58.2 克，个大味美，完美填补

市场空档期。他提到，培育

晚熟品种，可以与茂名、海南

等地岔开荔枝上市时间，提

高经济价值。“作为特晚熟荔

枝品种，迟美人果实特大且

丰产。这款新品种，是以特

晚熟的‘马贵荔’为母本、特

早熟的‘三月红’为父本，历

时24年培育而成的优质荔枝

新品种，为发展特色荔枝产

业提供了新的品种选择，具

有推广应用潜力。”胡桂兵教

授说。

还有一款高产代表——

“巨美人”。这款荔枝亩产可

达1290公斤，果实极大，平均

单果重50克，果实心形，双肩

隆起，缝合线明显程度中，果

皮鲜红色，龟裂片隆起，裂片

峰钝圆，果肉蜡白色，多汁，

清甜微香，肉质爽脆。它还

有个特点是维生素C含量突

出，每100克鲜果的维生素C

含量75.1毫克。

目前，三大新品种在广

州从化、增城等地示范推广

1000 多亩。它们的到来，有

效拉长荔枝供应期 2 个月以

上，分散上市压力，让荔农能

卖出更好的价格。初步统计

数据显示，示范区内荔农增

收幅度达30%以上，初步实现

“丰产又丰收”。
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连环科技加持现代“荔枝使” 帮你实现
从“急冻保鲜”到“四季卖荔”， 广东科研人员接连攻克荔枝采摘、保鲜、销售系列难题

作为“荔枝使”的你，看到荔枝采摘劳动强度大、效

率低、危险性高，尤其是高枝果。于是，你想让果农解

放双手，这也有“作业”可抄——由广州市从化华隆果

菜保鲜有限公司牵头，华南农业大学王红军教授团队

参与开展的丘陵山地智能采摘装备科技攻关，破解高

危作业难题。

智能采摘机器人有火眼金睛
“以前，荔枝采摘行业主要是人工采摘，需要雇用

大量工人，采摘成本高。同时，由于采摘周期短，大量

荔枝由于采摘不及时，无法给果农带来实际收成，造成

丰产不丰收的被动局面。”王红军说，早在2005年工业

机器人技术迅速发展的初期，团队就瞄准广东省荔枝

产业人工采摘成本高、采摘效率低的痛点问题，希望结

合机器视觉和机器人技术，研发一款能自动识别和精

准定位的荔枝采摘机器人，代替人工实现荔枝智能、快

速采摘。

同时，考虑到广东省荔枝果园大部分处于地形复

杂、地块分散的丘陵山地，传统大型农机无法作业，团

队研发以小型底盘搭载轻量化机械臂集成人工智能算

法的荔枝采摘机器人，能灵活适应丘陵山地作业。其

中的“火眼金睛”识别系统，在复杂遮挡场景下，比如树

叶遮挡严重或夜间环境，能精准识别荔枝位置，支持24

小时全天候作业，白天精度达95.2%、夜间92.7%。

温柔机械臂作业 能顶8个熟练工人
高枝采摘机器人在采摘中发挥着重要作用，它能

灵活升降，配备“温柔”的机械臂，单机每天能采200公

斤荔枝，相当于8个熟练工人，彻底解放果农。目前，团

队在荔枝果园环境下对采摘机器人采摘作业进行测

试。正常作业情况下，机器人从识别到采摘一串荔枝

的作业时间大约为30秒，在配置光照系统的条件下，晚

间也可以进行采摘作业，初步估算可以达到每天能采

摘200公斤荔枝。

王红军谈到，采摘机器人配置了轻量化协作机械

臂，具有6个自由度，作业动作灵活高效。根据视觉系

统识别的荔枝果串位置，通过机械臂配置的 ROS 系

统，自动进行逆向运动解算，获得机械臂各个关节的运

动参数，将机械臂的末端送达荔枝果梗的切割位置，实

施切割采摘。“机械臂的末端配置了如人手一样的末端

执行器，能够夹持拟采摘的荔枝果梗，通过切割刀的剪

切，完成荔枝果串与果梗的分离。”

智能采摘装备还配置了无人机智慧管家，精准监

测荔枝花叶情况，精度达 89.3%，预估产量误差小于

5%，也能够指导精准施肥、灌溉等农事活动。

目前，团队最新研发技术成果已在从化5G智慧果

园成功应用，大幅降低了人工依赖和采摘风险，提高了

作业效率和安全性，为应对劳动力短缺、实现规模化标

准化生产提供了核心支撑。

关卡
3 破解荔枝集中上市困局

关卡
4 实现快速高效荔枝采摘

作为“荔枝使”，通关完毕的你，在返回现代前，你留下了一份荔枝攻略，分享给

当地百姓。这是一张纸条，上面写着自己曾经请教张丹丹教授有关的荔枝小知识，

教大家如何正确地打开荔枝，享受荔枝的甜蜜。

看颜值：新鲜的荔

枝果皮色泽鲜艳，龟裂片完

整，表面没有黑斑和霉点；如

果果皮发黑、软烂，那可就要

小心了，很可能已经变质。

捏一捏：用手轻轻捏一

下，果壳硬挺有弹性的荔枝

比较新鲜；要是感觉软软的，

里面的果肉可能已经自溶。

闻一闻：优质的荔枝会

散发出淡淡的清香，如果闻

到酒精味或者酸臭味，说明

荔枝已经发酵变质，可千万

不能买。

盐水浸泡法：把带

壳的荔枝在 2%的盐水

中浸泡 30 分钟，然后沥

干水分再冷藏。盐水可

以抑制微生物的生长，

延长荔枝的保鲜期。

果肉异常：如果发现果肉发黄、发黑或者变成透明状，说明荔

枝已经过度氧化或者腐烂，不能再食用。

气味不对：一旦闻到酒精味、酸臭味，就表明荔枝已经发酵变

质，继续吃可能会影响身体健康。

长霉斑：要是果皮或果肉表面出现白色、灰色的霉斑，那就更

要果断扔掉，因为这些霉菌可能产生有害毒素，比如黄曲霉毒素，

对人体危害很大。

果皮冒泡：观察荔枝果蒂部位，看到明显的亮晶晶水渍斑或

者小孔，用手捏一下荔枝果实，若出现冒泡现象，则说明荔枝果实

里面住着一只蒂蛀虫，剥开后会看到它的排泄物。

如何挑选荔枝？ 1

2家庭保鲜有何妙招？

3
哪些荔枝不能吃？

■机器人采摘鲜果，大大提高效率。

荔枝现摘现吃最爽。

▲

■荔枝冻眠“锁鲜”过程。

荔枝自由


