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乡村全面振兴·百千万工程

粤桂协作

新快报讯 记者方轶 通讯员李程远
报道 近日，由广东省高州市与广西忻城

县携手举办的2026年粤桂协作“粤菜师

傅”职业技能培训班在忻城县乡村振兴

学院正式开班。此次培训为期5天，吸引

了来自全县的32名学员参加，包括困难

群众、城乡转移就业劳动者及餐饮业从业

意向人员等，旨在通过专业技能培训，为

当地群众铺就一条舌尖上的致富路。

本次培训是粤桂两地在东西部协

作框架下，深化劳务协作、落实民生帮

扶的具体实践。开班仪式上，忻城县人

社局副局长江贤就表示，希望学员们珍

惜这次难得的学习机会，严格遵守纪

律，潜心钻研粤菜技艺，做到学以致用，

借助“粤菜师傅”这一平台掌握一技之

长，为个人增收、家庭致富及本地餐饮

产业发展贡献力量。

为确保培训质量，高州市人社局精

心选派了两位经验丰富的名厨——中

式烹调技师陈东毅和高级中式烹调师

陈华海亲临忻城授课。课程设置理论

与实践并重，内容丰富、菜品经典，涵盖

了香油鸡、酸菜鱼、柠檬猪手、松子鱼、

梅菜扣肉等二十余道深受市场欢迎的

高凉特色菜及经典粤菜。培训采用“理

论精讲+实操实训”的立体化教学模式，

从食材挑选、刀工火候到调味摆盘，师

傅们手把手教学，确保每位学员都能听

得懂、学得会、用得上。

值得一提的是，本次培训班的学员

招募重点面向农村劳动力、易地搬迁群

众及低收入群体，切实将技能帮扶惠及

基层。为减轻学员负担，培训期间，困

难群众学员还可享受每天 50元的生活

补助。培训结束后，将为考核合格的学

员统一颁发培训合格证书。忻城县粤

桂协作办公室将联合人社部门，积极对

接本地餐饮企业、农家乐等用工单位，

推荐学员就业，并支持有条件的学员自

主创业，真正实现“培训一人、就业一

人、致富一户”的目标，让粤菜技艺成为

忻城群众增收致富的新引擎。

忻城县人社局方面表示，将继续借

助粤桂协作平台，在驻广西来宾忻城县

工作组的大力支持下，精准对接群众需

求与市场需要，开展更多形式多样的职

业技能培训，为巩固拓展脱贫攻坚成

果、全面推进乡村振兴提供坚实的人才

支撑。

靶向纾困破难题，筑牢基地稳发展基石
南龙村稻虾基地是当地乡村产业振

兴的重点培育项目，2025 年 9 月正式落

地运营，签约用地 300 亩、实际投用 210
亩，前期累计投入 230万元，深耕稻虾轮

作生态种养模式，首批投放虾苗 1.2 万

斤，成品虾产量可达虾苗投放量的2.5-3
倍，形成了“清塘种稻、收稻养虾”的绿色

循环发展格局，是带动村集体增收、村民

家门口致富的重要载体。基地在运营

中，遭遇水质污染隐患、用工保障不足等

难题。

驻南口镇工作队在日常帮扶走访

中，敏锐捕捉基地发展困境，第一时间提

议召开专题座谈会，搭建政企协同攻坚

的沟通平台，以精准帮扶为产业发展破

局开路。

座谈会上，基地负责人详细汇报运

营现状及亟待解决的突出问题，各参会

单位围绕问题症结展开深度研讨。驻南

口镇工作队统筹各方资源力量，针对基

地各类难题逐一靶向定策、明确攻坚方

向，推动形成“一事一牵头、一责一主体”

的系统性纾困方案。针对养殖区域偷盗

频发问题，工作队牵头明确多方联动整

治机制，指定镇分管领导牵头推进，推动

派出所强化夜间巡逻、基地升级智能监

控、周边村社开展法治宣传，以“硬举

措”筑牢基地运营安全屏障；针对水质污

染核心难题，工作队率先发力，此前已协

同村委妥善解决基地缺水问题，此次再

牵头推动村委聘请专业水利技术人员现

场勘察，科学论证修缮水渠、打井取水两

种解决方案的可行性，同时推进基地内

菜地集约整合、地块置换，从源头斩断污

染隐患，守护养殖水体安全；针对用工保

障不足问题，工作队指导村经济合作社

成立务工筹备组，筛选组建村内专属务

工队伍，建立基地用工与村民就业的常

态化对接机制，既解基地用工之渴，又为

村民搭建家门口就业增收平台，实现产

业发展与村民致富“双赢”。

前瞻布局促提质，绘就产业兴融合蓝图
着眼基地长远发展，驻南口镇帮扶

工作队牵头部署多项产业提质扩容举措，

为基地擘画高质量发展长远蓝图。工作

队牵头组织镇驻村工作组、村委、基地负

责人赴锦湖村、白渡镇凤岭村稻虾基地、

畲江稻虾（垂钓）基地开展专题调研，学习

先进养殖技术、精细化运营管理经验和农

文旅融合发展模式，为基地扩大养殖规

模、提升发展质效提供宝贵经验借鉴，其

中锦湖村 100余亩连片土地兼具生态优

良、治安良好、水源充足、政策扶持等多重

优势，成为基地规模拓展的优质范例。另

外，工作队推动优化土地租赁模式，指导

启动司法程序解除二次转租合同，实现村

集体直接一手租赁，提升土地资源管理效

能，同时牵头助力基地打造“稻虾种养+
垂钓休闲+农家乐”农文旅融合发展模

式，推动聘请专业规划设计团队开展整体

策划，延伸产业链、提升附加值。

在驻南口镇工作队的统筹推动下，

座谈会上敲定7项核心议定事项，涵盖防

盗整治、水质治理、用工保障、规模扩大、

土地优化、农文旅融合等产业发展关键环

节，每项工作均明确牵头单位、配合单位

和具体推进要求，形成了分工明确、协同

发力、闭环推进的工作格局。推动各方凝

聚起发展合力，确保各项纾困举措落地见

效、精准惠及企业。

驻南口镇工作队此次系列帮扶举

措，是精准落实乡村振兴帮扶要求、做实

稳企暖企服务、助力农企融合发展的生

动实践。未来，驻南口镇工作队将持续

跟进各项工作推进情况，以常态化、精准

化帮扶为抓手，持续为南龙村稻虾产业

发展赋能添力。

新快报讯 记者方轶报道 为进一

步拓宽永固镇食用菌菇销路，助力当地

产业发展，近日，佛山市驻肇庆市帮扶

工作组永固镇工作队（下称“工作队”）

联合怀集县肇怀农业发展有限公司（佛

肇商城）负责人邓键裕，前往怀集县韶

客食品有限责任公司开展实地调研，共

同探讨开发“猴头菇手工面”等特色产

品的可行性，为永固镇菌菇产业发展注

入新的动力。

怀集县韶客食品有限责任公司在

面食领域具有深厚的发展底蕴和良好

的市场基础。其创始人李彩连是韶关

客家人，自幼传承客家手工面技艺。

2017 年，她在怀集县开设“荣兴面店”，

凭借地道的手工面积累了一定的客户

群。2023 年，随着市场需求的不断扩

大，“荣兴面店”顺势升级为“客家面

坊”，引入自动化生产线，在严格坚守手

工面品质的前提下，大幅提升了生产效

率，实现了“传统风味+现代量产”的双

赢。2025年，怀集县韶客食品有限责任

公司正式注册成立。2026年，公司成功

荣获“怀集味道”区域公用品牌授权，品

牌影响力进一步提升。

作为工作队重点帮扶产业之一，永固

镇食用菌菇种植基地出产的香菇、猴头

菇、茶树菇等菌类品质优良，在绿色、营养

方面优势显著。然而，该基地正面临着销

路有限的困境，如何打通市场渠道、提升

产品销量，成为亟待解决的问题。

调研中，工作队与怀集县韶客食品

有限责任公司负责人就产品合作进行

了深入探讨。双方一致认为，将永固

镇优质猴头菇融入传统手工面，不仅

能丰富产品的营养价值，还能赋予手

工面独特的地方风味，有望打造出具

有市场竞争力的特色产品。经过深入

探讨，双方初步达成合作意向，计划尽

快推进永固特产猴头菇面的研发、生

产与上市工作，带动永固菌菇和客家

面成为特色产业。

工作队表示，接下来将持续当好

“牵线人”“服务员”，全程跟进合作进

展，全力协调解决产品研发、生产、销售

过程中遇到的问题，助力永固镇食用菌

菇产业打破发展瓶颈、实现提质增效。

同时，工作队也将积极探索更多元化的

产业融合模式，为永固镇乡村振兴注入

新动力。

驻肇庆市永固镇工作队：

永固菌菇牵手客家面条
解锁产业多元发展模式

“粤菜师傅”再进忻城
铺就舌尖上致富路

■粤桂协作

“粤菜师傅”

职业技能培

训班在忻城

县乡村振兴

学院开班。

■工作队调

研韶客食品

手工面生产

车间。

驻梅州市梅县区南口镇工作队：

牵头多方硬核纾困助农
扶稳南龙村稻虾基地发展

近日，梅州市梅县区南口镇南龙村稻虾基地健康可持续发展专题座
谈会在南龙村委会召开。会议由广州市驻南口镇帮镇扶村工作队主动
倡议、全程牵头，村党支部书记黄芳主持，镇分管领导、镇驻村工作组、村
委成员、基地负责人齐聚一堂，直面基地运营痛点、共商发展良策。

驻南口镇工作队以“解难题、促发展、强保障”为核心，靠前服务、精
准施策、统筹协调，为南龙村稻虾基地健康平稳、可持续发展保驾护航，
为当地乡村产业振兴注入强劲帮扶动能。

■采写：新快报记者 曾贵真 通讯员 陈滨

■专题座谈

会现场。


