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退税减税红利落地
广东稳经济大盘新样本常看常新

动能充沛，广东前8个月“退减缓免”超2800亿元

靠山吃山、靠海吃海。海洋资
源的丰富不仅拓宽了航道，更带来
了源源不绝的海洋水产资源。汕
尾市国泰食品有限公司（下称“国
泰食品”）就是典型案例。作为当
地农业重点龙头企业，其业务涵盖
海洋捕捞、水产养殖、食品加工等，
是妥妥的“海的儿女”。

“水产生产加工需要厂房面积
比较大，每年缴纳的房土两税在疫
情期间给公司造成一定的压力。”
回忆起当时的难关，国泰财务负责
人不禁感叹。减税春雨贵如油，也
得益于政府税收支持政策的真金
白银到账，让国泰食品扭亏为盈。

“我们公司能发展到今天，离
不开税务部门的支持和帮助。
2020年以来，我们减免土地使用
税、房产税共78万元，享受研发费
用加计扣除金额超过400万元。”
国泰食品主要负责人林文浩介绍，
税收减免腾挪出来的资金，在助力
企业升级转型、扭亏为盈上均发挥
了重要作用。

用电是诸多企业的一大开支，

但电力源头的发电企业也有自己
不得不说的难。

迎风列阵，海风变绿电。海上
风电则是能源转型的主力军，作为
具有发展风电得天独厚地理优势的
汕尾，为了保障市场主体正常生产运
行，当地税务部门通过不断加码的税
费扶持政策，增强发电企业内生发展
动力，助力解决能源紧缺危机。

在广东红海湾发电有限公司
（下称“红海湾公司”），汽机房内的
高温高压蒸汽管道整齐排列着，汽
机房外，是各司其职的锅炉区、环
化区、燃料及码头区。电力生产事
关民生，作为广东省第一家在火电
厂区域内建成分散式风电的企业，
红海湾发电厂副总经理饶勇告诉
记者，今年1-8月采购煤价同比上
涨37%，而电厂超过70%的成本
在于煤价。

2022年大规模留抵退税政策
实施后，红海湾公司收到1.96亿元
的留抵退税款。“这笔资金为公司
保供电增加了购煤资金，解决我们
的‘燃煤’之急，也为我们进一步发

展光伏等新能源项目提供了更充
足的支持。”红海湾公司副总经理
陈庆辉介绍。

海水区外的淡水区——惠州
市惠阳区淡水污水处理厂，康达环
保集团广东片区财务总监彭勇更
是直言道，由于污水处理厂前期投
资大、污水处理费单价较低，水厂一
度资金紧张到没钱交电费，发不出
工资。“1300多万元的留抵退税一
次到账，是真金白银的‘救命钱’。”

据广东省税务局，目前，广东
省微型、小型、中型、大型企业存量
留抵退税集中退还已经圆满完
成。1-8月，广东地区共办理留抵
退税12.7万户、1609亿元，其中，4
月份实施大规模留抵退税以来集
中办理退税 12.6 万户、1523 亿
元。今年前8个月退税户数是去
年全年的18倍，退税金额约为去
年全年的4倍。省税务局调查显
示，48.3%的企业将退税款用于复
工稳产、支持企业运营，33.20%的
企业将退税款用于产业升级、扩大
投资、技术研发。

粤东地处海峡西岸经济区，
是广东海洋经济发展的重要引
擎。因港而兴的汕头，更被称为

“百载商埠”。凭借着汕头招商局
港口集团有限公司（下称“汕头招
商港口”）控股的汕头港广澳港
区，汕头正在加快打造高水平全
国性综合交通枢纽。

2017年，招商局港口发展（深
圳）有限公司控股汕头港后，汕头
招商港口举全司之力建设广澳港
区，并于2021年正式运行二期码
头。目前已拥有2个10万吨级集
装箱泊位，可减载靠泊15万吨级
集装箱船舶，航线网络覆盖东南
亚主要港口和国内沿海各港口。

2021 年，广澳港码头通货能
力由 43 万标箱上升到 190 万标
箱，全年货物吞吐量 2383 万吨，
同比增长97.9%。今年上半年，面
临国际局势不稳定、疫情影响持
续扩大等多重不确定因素，汕头
港集装箱半年吞吐量仍顺利完
成。这样来之不易的“高分成绩
单”背后，汕头招商港口董事长李
建辉认为税收政策的扶持是不可
不提的大功臣。

作为毫无疑问的重资产企
业，汕头招商港口的经营与建设
需要大量资金投入。“一个港口的
发展从无到有，需要有很长的培
育期。在培育期，我们得到了税
务方面的支持，缓解了我们很大
的经营压力。”李建辉表示，由于
前期厂房、码头基础建设、疫情等
因素，今年来企业账面上积累了
一定的增值税留抵税额。

李建辉透露，两笔共 5315 万
元的留抵退税款的到账，成了企
业快步前行的“关键一招”。这也
是今年汕头市税务局工作中的“重
头戏”。今年以来，汕头市税务局
持续健全税费优惠政策直达快享
机制，开展形式多样的政策宣传解
读和培训辅导，帮助企业用足用好
政策，特别是聚焦税款退库这一关
键环节，与人行部门协作实施“税
库协同”电子退库模式，实现正常
退库数据推送国库“零退回”，确
保退税款高效精准到达企业。

目前，广澳港区三期工程的
建设正在加快推进中，建成后通
货能力将从目前的190万标箱提
升到420万标箱。

文/羊城晚报记者 杭莹 通讯员 岳瑞轩
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扬帆
税收“活水”化解原材料成本高企

研发加计扣除点燃高新技术腾飞引擎

在广澳港码头上，似乎不会疲惫的单轨吊车正在
繁忙地作业，不远处是整齐排列的集装箱，一艘艘满载
广东智造的巨轮于往来中扬帆奋楫。不远处的高楼
上，透过操作运行中心墙面上的生产指挥系统数据屏，
可以看出这个粤东唯一的核心港区和粤东公共物流枢
纽港是如何完成全年超2300万吨货物吞吐量的。

在广东稳经济大盘中，汕尾、汕头、惠州这三个东
部城市，因为产业差异化特点，交出了独特的样本答
案。从港口下的运输产业，到电子信息产业，再到传
统资源密集型产业，粤东让广东的稳经济故事常说
常新。

2022年，减税降费多年后，我国实施新的组
合式税费支持政策，为企业缓解资金紧张、促进
生产经营发挥了基础性作用。作为经济大省，
广东的力度、强度自然不遑多让。今年1月
1日至8月31日，广东地区（不含深圳，下
同）合计新增减税降费及退税缓税缓
费2810亿元。数字背后，是每一
个企业的专属故事，涉及发展、
甚至攸关存亡。
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留抵退税“重金”助港口减负前行 汕头招商港口二期码头

调研报告显示，广东的“专
精特新”企业中制造业占比高达
90%以上，涵盖高端装备、医药
生物、化工材料、新能源、新一代
电子信息等领域。“专精特新”的
灵魂是创新，而创新总是绕不开
强研发、高资金投入。

广东天亿马信息产业股份
有限公司（下称“天亿马”）是省
级“专精特新”中小企业，专注于
云计算与人工智能。2019年来
天亿马享受研发费用加计扣除、
高新技术企业所得税优惠等政
策，累计减轻资金负担约2700万
元。天亿马副总经理李华青介
绍：“近年来我们依靠人才支撑、
科研投入等走自主创新的发展道
路，而税费优惠政策为公司的发
展源源不断给予资金流的支持，
带来及时有效的发展动力。”

截至 2022 年 8 月，广东共
有 877 家企业入选国家级专精
特新“小巨人”企业。天亿马的
发展如同一个缩影，展示了广东
一批中小企业“弯道超车”的攻
略：乘着税惠东风，实现高质量
发展。

以胜宏科技（惠州）股份有
限公司（下称“胜宏科技”）为代
表，在国内重要的 PCB 制造基
地惠州市，税费优惠政策正点燃
创新引擎，有效激发了科技创新
活力。

在胜宏科技的智慧工厂，机
器人和钻孔机不停歇“智造”中，
却鲜少见到工人。据介绍，通过
智慧工厂，胜宏科技能够缩短产
品交期3-5天，减少60%的人员
投入，实现40%的产能提升。胜
宏科技董事长陈涛表示：“率先
推行转型升级、打造智慧工厂、
实施绿色制造、布局 5G市场是

我们的制胜关键，让我们能够在
激烈的市场竞争中始终保持
30%以上的年复合增长率。”

税收优惠政策红利正在变
成实实在在的流动资金，流入到
胜宏科技的研发中。陈涛给记
者算了一笔账：2021 年享受企
业所得税高新技术优惠减免税
额 3933 万元，享受研发费用加
计扣除政策扣除金额 2.4 亿元。
今年上半年，收到出口退税约
2.41亿元。

依托于惠州市税务局的出
口退税新系统，为纳税人提供更
智能、更便利的退税申报体验，
大幅减少人工操作，提高办税效
率，并为企业及时释放出口退税
红利，舒缓资金压力。陈涛更是
坦言，近几年企业基本没跑过税
务局，都是税务人员上门服务。

税收数据的背后，勾画出广
东企业的巨大发展动能，和广东
经济有效应对超预期冲击、回升
向好的态势。随着组合式税费
支持政策的效应持续显现，广东
的科创优势不断巩固，持续迸发
的创新活力将释放出巨大的发
展动能。

红海湾公司的锅炉区
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总策划总策划：：杜传贵杜传贵 林海利林海利
副总策划副总策划：：孙爱群孙爱群 孙璇孙璇 胡泉胡泉
总统筹总统筹：：林洁林洁 郭启钊郭启钊 黄丽娜黄丽娜
执行统筹执行统筹：：董柳董柳 宋金峪宋金峪

厨师也能评“正高”
过去“想都不敢想”

“我当年高考落榜后就
选择进了厨房，没想到还能被

评为正高级工程师！”接受记者采访
时，李文平仍然难掩惊喜之情。

今年8月，广东省首批乡村工匠烹饪专
业类别专业人才高级职称评审结果出炉。全省
共有12人获评广东省乡村工匠烹饪专业类别正高
级职称，李文平是其中之一。

这是广东省乃至全国的乡村工匠专业人才首次
获评正高级工程师职称。厨房里头、田间地头走出
了冒着“烟火气”的正高级工程师。

李文平是粤式羊肉煲制作技艺的非遗传承
人。他的家族从1910年开始制作羊肉煲，至今
已有上百年历史。他沿着厨师道路前行，成
长为一名高级技师，2021年获认定为“粤

菜师傅”五星级名厨，今年又评上
了正高级职称。
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李文平是厨师中的“教授”，
也是一名从事餐饮 43 年的工
匠。如果要用一个词来形容他的
成长，“改革创新”再适合不过。

1978年，李文平刚刚高中毕
业，高考落榜的他决定自谋职业。

李文平和他的父亲重拾了
祖辈旧业，选择了当时国家大力
扶持的个体户——小食店。李
文平的新兴小食店，开在广州的
前进路上，是除了国字号的南
园、新园和另外一家国营小吃店
以外的唯一个体餐饮铺，备受街
坊青睐。

“当时，跟我一起学厨的同
学，大多去了国营饭店或星级酒
店做厨师。”说起当时的自谋职
业，李文平感触良多，“对于我们
这辈人来说，国营是铁饭碗。”

新兴小食店虽然只有不到
十张小桌子，但每当夜幕降临，
光顾小食店的客人总是络绎不
绝。随着改革开放的深入，人们
对生活的要求不再满足于三餐
温饱，而是有了更高的追求。

“所谓‘民以食为天’，在辛
苦劳动之后犒劳自己的最好方
法当然是——食餐好嘅（吃一顿
好的）。”改革开放的车轮滚滚向
前，李文平的新兴小食店也越来
越旺。从小食店过渡到粤菜馆，
其中主打的就是羊肉煲。据说
这是他根据爷爷当年秘制的“九

味酱焖羊肉”改良成的“九味酱
羊肉煲”，也算是从另一个角度
诠释了他爷爷的手艺（从焖到火
锅）。此菜一出，小食店的热闹
程度又上了一层楼。

“餐饮的发展源于经济的发
展，经济的发展源于市场的开
放，市场的开放是改革开放的结
果。”李文平感叹道。

到 1992 年时，新兴小食店
已蝶变为新兴饭店，饭店一天能
开一百多张桌子，门口几乎坐满
了等位的客人。

饭店效益越来越好，李文平
没有安于现状，而是在理论和实
操方面不断充实自己，从技工到
技师，再自考本科。随着技能等
级的不断提升，菜品也不断推陈
出新，他创出了一系列让顾客百
吃不厌的羊肴——新兴真味白切
羊、脆皮果仁羊扒、葛仙米羊奶豆
腐、奶酪烤羊排、酥皮焗羊奶、羊
奶脆布丁、盐焗羊蚬角、锦鲤聚宝
盆等；原来的白切羊面，在加入鱼
翅后升级为“相思羊脸翅”；而羊
肉烧卖、羊肉叉烧、羊奶蛋挞、羊
奶布丁等，则让茶市“羊”气十足。

李文平从 1981 年时小小的
饮食店做起，做到后来的大酒
楼，始终如一，坚守着自己对
粤菜的态度。他对粤菜进
行创新“改造”的步履未
曾停止。

一枝独放不是春，百花齐放春满园。

粤菜的发展，只靠传承或只靠一两家餐饮

企业远远不够。乡村工匠高级职称评审

让更多的餐饮人看到了上升空间，也让更

多的技术人看到了未来，从而吸引更多的

人才进入这个行业、发展这个行业。
“

”——获评广东省首批乡村工匠烹

饪专业类别正高级职称的厨师李文平
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“这是真正的‘破格’！”

这是李文平获评烹饪（中式
烹 调）专业正高级工程师
后，经常挂在嘴边的一句
话。

乡村工匠职称评审工作
是广东省 2021 年推出的一
项全国首创性的工作，它旨
在为乡村各专业人才发展提
供良好契机和广阔平台，为
乡村振兴提供人才储备。

2021年 2月，广东省农
业农村厅联合广东省人力
资源和社会保障厅发布并
实施《广东省农业农村专业
人才职称评价改革实施方
案》。同年10月，广东省乡
村工匠专业人才高级职称评
审委员会组建成立，制订并
发布了民间美术、乡村戏
剧、民间音乐、民间杂技、传
统工艺、烹饪、家政、民间建
筑、经营管理和生产应用等
10 个专业类别的人才职称
评价标准条件。

“在人们过去的观念里，
高级工程师往往是讲台上
的教授、实验室的研究人
员，跟普罗大众有着相当的
距离。”看着正高级工程师
的职称证书，李文平一边抚
摸证书上的印章，一边感慨

地对记者说，“可以说，我从
来没有奢望过自己能拥有
正高级工程师职称。”

这一次职称评定，充分
体现了职称评审破除“四
唯”——唯学历、唯资历、唯
论文、唯奖项的限制，而是
以技能技艺的掌握程度、农
业技术推广、产业带动等内
容为重要评价标准，注重农
业农村专业人才的技术性、
实践性和创新性。

广东省人力资源和社会
保障厅公布的数据显示，截至
目前，广东通过乡村工匠专业
人才职称评审共有4470人，
其中正高级 82 人、副高级
257人、中初级4131人。

如今，李文平已经是一
名正高级职称的厨师，除此
之外他还有很多头衔，如：
广州市人大代表、广东烹饪
协会监事长、广州市新兴家
喻饮食有限公司董事长、广
东省“粤菜师傅”五星名厨、
粤式羊肉煲制作技艺的非遗
传承人、广东乡村振兴技能
大赛“中式烹饪师（羊肉烘
烤）”项目裁判长……尽管
如此，他清楚地明白，自己
首先是一名厨师，是一名

“粤菜师傅”。

李文平是广州市新兴家喻饮食有限公司
董事长、广州市人大代表、广东烹饪协会监事
长。

2021 年 2 月，广东省农业农村厅联合广
东省人力资源和社会保障厅发布并实施《广
东省农业农村专业人才职称评价改革实施方
案》。同年 10 月，广东省乡村工匠专业人才
高级职称评审委员会制订了民间美术等 10 个
专业类别的 2021 年乡村工匠专业人才职称评
价标准条件并公布。2022 年 8 月，李文平成
为广东省首批乡村工匠烹饪专业类别的正高
级工程师。

获评广东省首批乡村工匠烹饪
专业类别正高级职称的厨师李文平：
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第一批烹饪类高级职称获得者李文平

对李文平而言，仅仅
当一名身怀绝技的工匠
级厨师还远远不够。依
靠多年的技艺，他在申
报正高级工程师时，还
拿出了不少学术成果。

粤式羊肉煲制作技
艺被广州市人民政府评
为“非物质文化遗产代
表性项目”。李文平以
此为研究方向，对粤式
羊肉煲制作技艺的传承
和发展进行钻研。在祖
传粤式羊肉煲制作技艺
的基础上创新、研发、烹
饪的“新兴南粤全羊宴”
被评为“中国名宴”；而

“新兴秘制羊腩煲”“真
味白切羊”“鲜扣顶羊
鲍”“金靴藏白雪”等极
具粤式风味的羊肉佳肴
先后荣获“中国名菜”

“亚洲地标美食”等称
号，同时推动并见证了
羊肉在粤菜文化中的发
展与变化进程。

作为广东省乡村振
兴职业技能大赛“中式烹
饪师（羊肉烘烤）”项目的
裁判长，李文平还发布了
一系列技术性指标。

“烤羊肉串如何推
动 乡 村 振 兴 ？ 需 要 在
乡 村 的 食 材 使 用 方 面
进行创新。项目中，我
们 要 求 用 粤 菜 的 烹 饪
方法来做羊肉串。”李
文平表示，其中，能否
将 广 东 各 地 区 的 农 副
产 品 合 理 地 融 入 烤 羊
肉串中，成为师傅们手
艺成败的关键。

与此同时，李文平
还发表了《广东脆皮烧
鹅 制 作 技 艺 创 新 ——

“玻璃烧鹅”》《萝卜清汤
盐池羊制作技艺》《娥姐
粉果制作工艺与广式糕
点传承》等学术成果，不
遗余力地推广粤菜饮食
文化，推动粤菜传承与
创新。


