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羊城晚报记者走访广州和东莞多个批发市场

和坚果加工厂，购买样品送检后发现——

半数红瓜子样品色素超标
羊城晚报记者 罗清峣

“对这座城市有了
温暖的实感”

“这是我第四次搭返乡专列
回家了，我年年都报名。”在广州
务工的陈大哥开心地说，“这是人
社局为我们农民工做的大好事，
太贴心了。”

2024年春运启幕后，广州市
人社局联合对口协作地区人社
局共同组织“山海心连 穗黔同
行”务工人员返乡专列。记者了
解到，广州节前返乡专列共有三
批次，从广州南站分别开往毕节
站、都匀东站、安顺西站。

“2022 年春节后，我搭乘广
州的返岗专列，从贵州家门口直
接到广州厂门口。”第一次乘坐返

岗专列的经历，王炳辉仍历历在
目，他回忆道，专列上的工作人员
为返岗人员派送水杯等物资，下
车后还送到地铁站口，“那是我第
一次对广州这座‘陌生的城市’有
了温暖的实感。”王炳辉说。

有了返岗专列的“舒适体
验”，今年，王炳辉和同样在广东
务工的妻子一起报名了返乡专
列，“高铁坐六七个小时便能到
家。”王炳辉表示，今年计划将乘
坐年初十的返岗专列回到广州。

“以前总听说春运难，买票
难，上车难。但真正体验春运
后，却感觉并没有人们说的那么
吓人。”家住贵州省安顺市西秀
区的罗秋秋在广州南沙区东涌
镇山海心连之家工作已有近半
年之久，第一次回家，罗秋秋就

搭上了“免费直通车”。
“早上七时出发，下午三时之

前我就能到家啦！”返乡列车也打
破了罗秋秋对春运的固有印象。
与过往春运返乡者的大包小包相
比，罗秋秋的行李只有一个挎肩小
包，罗秋秋解释：“开年后，我还要
回来，所以行李就不用带太多。家
人团聚是最好的‘礼物’。”

节后将服务1.5万
名务工人员返岗

广州市人社局相关负责人

表示，为加强对在粤务工人员
精准服务促稳岗，保障节后复
工复产，广州市人力资源和社
会保障局积极协调铁路等部
门，加密专列频次，扩大规模，
加大“点对点”返岗专车专列服
务力度。

“预计 2024 年各级人力资
源社会保障部门开展点对点服
务不少于 1.5 万名务工人员。”
广州市人力资源市场服务中心
主任李汉章介绍，“计划节后首
周开行贵州、湖南、广西、重庆
等多地至广州的返岗专列，优

先服务脱贫人口，优先保障重
点产业、重点项目等企业员工
顺利返岗。”

与此同时，广东还将加大
政 府 关 爱 ，在 春 节 期 间 多 形
式 开 展 慰 问 、迎 春 文 娱 活 动
等 ，为 异 地 务 工 人 员 提 供 各
类 生 活 、就 业 服 务 。 李 汉 章
表示：“我们将营造浓郁的节
日 关 爱 氛 围 ，让 务 工 人 员 留
粤 的 安 心 工 作 生 活 、返 乡 返
岗 的 有 序 顺 利 ，切 身 感 受 到

‘就业在广东’的良好就业创
业氛围。”

广州14个项目获得全国首批城中村改造专项借款

首笔发放资金15亿元
羊城晚报讯 记者陈玉霞、

通讯员穗建报道：记者从广州市
住房和城乡建设局获悉，广州14
个项目获得全国首批城中村改造
专项借款。

1 月 30 日，广州市白云区
罗冲围片区潭村、民科园片区
大沥村等 14 个城中村改造项
目获得国家开发银行、农业发
展 银 行 首 批 城 中 村 改 造 专 项
借款授信 1426 亿元，首笔发放
15 亿 元 。 资 金 将 用 于 项 目 前

期 工 作、征收 补 偿安置、安置
住 房 建 设 以 及 安 置 住 房 小 区
的配套基础设施建设等，其中
罗 冲 围 片 区 城 中 村 改 造 项 目
获得国家开发银行全国首笔专
项借款 1亿元。

据了解，白云区罗冲围片区
是广州市城中村改造四大重点
片区之一。该片区紧邻广州白
云站，普遍存在房屋质量差、公
建配套设施缺乏、公共空间稀
缺和交通网络不发达等城市安

全和社会治理问题。
罗冲围片区潭村城中村改

造项目范围约 147 公顷，未来规
划总建设量为 272 万平方米，包
括安置住宅 64 万平方米、保障
性住房 11万平方米。

以潭村改造为开端，罗冲围
片区首期四条城中村改造将依
次展开。据介绍，项目将以“提
速交通路网、优化产业布局、塑
造环境品质、完善公服配套”为
改造目标，通过本轮城中村改

造，打破城乡二元结构，将城市
发展“短板”变城乡融合发展“样
板”，推动片区农民身份、土地性
质、基层治理、经济结构等实现
大转变。同时，构建符合新市民
需求的新城市运营体系，打造宜
居宜业的城市新社区。

1月 30 日，罗冲围片区潭村
城中村改造等项目获得专项借
款资金，标志着在广州“依法征
收、净地出让”城中村改造全面
落地，打开广州新一轮城中村

改造新篇章。
广州市住建局方面表示，未

来，广州将坚持“拆、治、兴”的
改造思路，坚持稳中求进工作
总基调，以点带面推动城中村
改造，形成“先谋后动、动则必
快、动则必成”的态势，有效消
除各类安全风险隐患，改善居
住条件和生态环境，高效综合
利用土地资源，促进产业转型
升级，推动城市发展迈向高质
量的新阶段。
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1月的广州气温骤降，广州南站站内却温暖如

春。一条条大红的围巾，更是洋溢着浓浓的年味。1

月30日清晨，由广州市人力资源和社会保障局联合对

口协作地区人力资源社会保障局共同组织的首趟“山

海心连 穗黔同行”务工人员返乡专列（D1846广州南

站—安顺西站）从广州南站开出，免费搭载着320名贵

州安顺籍务工人员返乡过春节，护航守候“回乡路”。

羊
城
晚
报
记
者

周
聪

李
志
文

首趟“山海心连 穗黔同行”务工人员返乡专列从广州南站开出 羊城晚报记者 刘畅 摄

春节将至，家家户户都忙着置办年货。与此同时，
坚果类尤其是红瓜子和开心果等食品的安全问题再次
引发关注。有网友反映，食用红瓜子后手指被染成了
红色，过分洁白的开心果或经过漂白处理。

近日，记者走访广州和东莞的多个批发市场和坚
果加工厂，采购了一些样品送至实验室检测。检测结
果显示，8个红瓜子样品中有5个样品的人工合成红
色素含量明显超标。针对8个开心果样本的漂白剂检
测结果均为阴性，检测人员表示漂白剂经过一段时间
后会逐渐挥发掉，不一定能够检测出残留物。一些批
发市场的店主承认，市面上售卖的白色开心果确实经
过了漂白处理。

专家指出，发霉的开心果可能含有黄曲霉毒素，漂
白处理后这些问题会被隐藏，若被消费者误食，风险更
大。如果发现红瓜子的果肉也被染成红色，或者开心
果呈现不自然的白色，最好避免食用。

红瓜子是否像网上所传的
那样被染色呢？为了寻找答
案，记者前往广州和东莞的多
个批发市场和瓜子加工厂，并
采购了一些样品用以检测。

记者走访发现，鲜红色瓜
子的价格普遍高于黑色和浅
黄 色 瓜 子 ，批 发 市 场 的 价 格
为每斤 20 元到 28 元之间，而
普 通 瓜 子 为 每 斤 17 元 到 20
元。广州市天平日杂批发市
场 某 档 口 员 工 表 示 ，出 现 该
价 格 差 异 的 原 因 是“ 红 瓜 子
长得漂亮”。此外，每个摊位
老板都坚称他们售卖的红瓜
子是天然的，没有添加色素。

然而，在东莞大岭山批发市
场的一个档口，记者发现名为

“东兴红瓜子”的产品在包装上
标注有柠檬黄、日落黄等着色
剂。

大品牌的瓜子是否存在这
一问题呢？记者在网购平台
上，购买了两种市场流行的品

牌的瓜子，分别是“发财瓜子”
和“富锦红瓜子”。“发财瓜子”
的商品详情页上明确表示，该
瓜子“拒绝添加食用色素等添
加剂”。

记者前往广州市白云区的
“发财瓜子”生产公司，以为公
司采购年货为由进行了走访。
在该公司的展示柜内，陈列着
多种该公司生产的坚果和零
食，包括两种颜色的“发财瓜
子”，一种呈现淡棕色，另一种
则是鲜红色。公司员工解释，
这两种不同颜色的产品实际
上选用了相同的原料，区别仅
在于它们的制作工艺。淡棕
色的瓜子是经过“蒸汽”工艺
处理的，而鲜红色的瓜子则是
采用了“炒制”工艺，两种工艺
使得瓜子的原始颜色有不同
程度的减淡。当记者询问这
些产品是否仅仅添加了糖和
盐，而没有别的添加剂时，员
工表示肯定。

【红瓜子调查】
多位档口老板声称红瓜子没有添加色素

多个批发市场散装红瓜子均添加人工色素

随后，记者将采购的8种红
瓜子送往实验室进行检测，检
测结果显示，购于东莞大岭山
批发市场真诚食品档口和双八
食品档口、番禺区清河市场零
食仓、广州市天平日杂批发市
场 俊贤干货档口的散装红瓜
子，以及“发财瓜子”的鲜红色
的炒制瓜子中的人工合成红色
素含量明显超标。

广东达元绿洲食品安全科
技股份有限公司检测员阮梦盈
解释说：“这几个样本检出人工
合成红色素，含量在 50mg/kg
左右，明显超出天然本底含量
范围。”而“发财瓜子”的淡棕色
的瓜子以及“富锦红瓜子”红色
色素的值在正常范围内。

据了解，根据《食品安全国
家标准—食品添加剂使用标
准》的规定，在加工坚果与籽类
食品中，胭脂红被禁止添加，日
落黄则为限量添加。阮梦盈表

示：“可能是天然的红瓜子在煮
熟或者炒制过程中褪色，一些
商家为了让其色泽看起来更加
鲜艳，在制作过程中添加了人
工合成色素。”

中山大学食品安全与营养
教授蒋卓勤认为，春节期间出
于对节日“喜庆”气氛的烘托，
市场上有商家对红瓜子进行
染色是难以避免的，“从理论
上讲，如果染料只在外壳，没
有渗到肉里边，问题应该不是
很大。”但如果发现染料渗透
到瓜子内部，最好不要食用。

蒋卓勤表示，如果过量摄
入人工合成色素可能导致过敏
反应，例如腹泻等症状。而如
果这些色素进入人体内部，可
能会增加患癌症的风险，并增
加肝肾器官的解毒负担，对健
康不利，“当然我们偶尔吃点应
该问题不是很大，人都有解毒
的能力”。

年桔喜丰收
技艺代代传

看到记者走近，一位桔农在
远处摆摆手：“卖完啦，拉完这车
就收工。”他表示，由于去年冬季
气温普遍较低，北上的货车大多
提早运货，去年国庆假期前后就
有熟客陆续订货。据他介绍，高
峰时段每天有五六辆货车抵达，
以 12 寸年桔为例，每车可运载
50盆至60盆。

“去年的收成比前年好，销
量也更好，12 寸、16 寸的年桔

最受欢迎。”种植户李志成到现
在为止卖出了近千盆年桔，预
计在近两日全部卖出。身处全
国最大的年桔产地，他和附近
种植户生产的年桔销往全国各
地，省内主要以潮州、汕头、东
莞、韶关为主，省外则运往湖
南、湖北、广西等地。

“去年种了三四百盆，已经
全部预定出去了。”种植户梁广
干的身后有一片倒扣着的花盆，
那是大批年桔被运走后留下的
印记。而在隔壁桔田里，开春后
移栽的年桔幼苗已经长出一寸
高。梁广干表示，幼苗借助柠檬

枝自身系统输送水分、无机盐和
有机物，辅以当地适宜的水热条
件，春节过后便可移植到更大的
花盆里。

三、四月移栽，六、七月转盆，
八月制水催花，十月精剪吊桔，一
盆桔树需要生长两到三年才能挂
果，一年开几次花。年桔种植技
艺的代代相传，离不开当地农户
的匠心守望。李志成种年桔已有
十余载，他的父辈同样以种桔为
生，几亩地的蒂落果熟养活了三
代人。

随着种植产业的科技化、
规范化，陈村年桔在 2018 年 10

月获国家农产品地理标志登记
保护，除了销往粤港澳地区，还
远销新加坡、马来西亚等东南
亚国家。同时配合岭南理学
院、陈村镇年桔文化馆、朱子学
堂、“桔场时光”年桔文化传承
基地等展示场馆，打造出“百千
万工程”农文旅融合发展的陈村
样板。

农文旅融合
桔乡新气象

“陈村仙涌种植年桔的历史
已有上千年。”据仙涌村委会办

事员卢梓濠介绍，明代屈大均的
《广东新语》提及了明末陈村广
植柑橙，清朝咸丰年间编撰的
《顺德县志》则有“陈村岁载花果
出售诸郡”的说法。改革开放
后，经过产业结构的优化，年桔
和花卉逐渐成为仙涌村的支柱
产业。

为了更好地传承年桔文化，
2020年 1月 3日，年桔文化展示
馆正式开门迎客。馆内介绍了
陈村年桔的种植历史、品类及种
植方法，文化体验区设有“年桔
大富翁”、知识抢答等游戏，鼓励
前来研学的学子了解年桔文化。

近年来，依托一年一度的
“年桔文化活动周”，仙涌镇举
办了桨板游桔海、年桔创作大
赛等活动，打造创意文旅新体
验，用实践不断深化“中国人自
己的节日树”的文化内涵，助力
陈村的年桔文化热从地里“燃”
至云端。

在距离年桔文化馆几百米
的“桔场时光”年桔文化传承基
地，一个团队正在用“更潮更好
玩”的方式推广年桔——直播带
货。“买过陈村年桔，万事大吉
一 定 得 ”“ 陈 村 年 桔 Very
good”，陈村年桔登陆各大电商
平台，为农户带来经济收益的
同时打响本土品牌。

“我们希望教会桔农接触互
联网平台，免费提供‘桔场时光’
作为直播基地，帮助他们尝试直
播、团购带货。”陈村镇年桔协会
副会长梁钜东及其团队与线上
平台、物流公司和桔农三方对
接，畅通销售渠道，为年桔“上云
端”保驾护航。

这几天，梁钜东所在的团队
正为即将开幕的陈村花市“备货
选品”，除了龙形年桔盆栽，还有
年桔香薰、年桔果干、年桔洗手
液等文创产品。“变的是年桔走
进千家万户的形式，不变的是背
后的历史文化，以及人们对新一
年的美好期盼。”梁钜东说。
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陈村年桔把“广东年味”带向全国
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货车鸣笛声响起，一排
排年桔随风摇曳，挂满枝桠
的金黄果实相互“簇拥”。
1 月 26 日，在气温不到十
摄氏度的佛山市顺德区陈
村镇仙涌村，桔农们正为节
前的最后一批出货做准备。

享有“千年桔乡”美誉
的仙涌村聚集近2000个年
桔种植场，年桔的年销售量
高达180万盆，年销售额超
亿元。桔田各处遍布忙碌
的身影，几位工人骑三轮车
把年桔载到路边，等待装
货；不少桔农正修剪杂枝、
为年桔围上保护网；桔场负
责人在路边指挥装货，吆喝
声不绝于耳。

在粤语中，“桔”与
“吉”同音，带有吉祥如意、
大吉大利的寓意。新春期
间，家家户户都喜欢在家中
摆上一盆年桔，农历新年也
成为了年桔的旺销期。不
久后，停满乡间小道的货车
即将奔向各地，为全国人民
送上一抹“广东年味”。

种植户为年桔围上保护网

记者走访发现，市面上销
售的开心果主要分为纯白色和
浅棕色两种，后者常被称为原
色开心果。相较于浅棕色的开
心果，白色开心果不仅个头偏
小，而且价格每斤便宜 2 元到
8元不等。

多位批发市场的店主坦
言，白色开心果是经过漂白处
理的，如东莞大岭山批发市场
某档口店员就建议记者购买原
色开心果，“白色的是经过漂
白的”。

生产“富锦红瓜子”的制造
商也生产开心果，工作人员表
示，漂白开心果的品质没有保
障：“漂白果是有陈年果的，有
些陈年果可能已经发霉了，经
过反复漂白后再拿到市场上
卖。”“发财瓜子”的生产商也表

示：“我认为原汁原味更好一
点，但因为客户有要求，觉得白
色的漂亮，（我们才生产）。”

开心果是否被允许漂白
呢？记者了解到，过去，过氧
化氢（双 氧 水）和二氧化硫曾
被用于开心果的漂白处理。但
根据 2011 年新版《食品添加剂
使用标准》，过氧化氢不再被
允许用于食品加工过程中的漂
白处理。至于二氧化硫，若被
用于开心果的漂白处理，其残
留量必须符合国家标准。

蒋卓勤指出，漂白剂残留
量较高时可能导致腹泻，并对
生殖系统和神经系统产生不利
影响。二氧化硫在体内可能导
致 黏 膜 受 损 ，即 使 残 留 量 较
少，也可能增加肝脏和肾脏的
排毒负担。

【开心果调查】
多位档口老板承认白色开心果经过漂白处理

漂白能掩盖发霉变质等问题，误食后危害更大

随后，记者将开心果送往
实验室进行检测，阮梦盈介绍：

“对于 8 个开心果样本，针对性
检测了漂白剂二氧化硫和双氧
水项目，原色和白色的开心果
检测结果均为阴性。”但该结果
并不代表没有进行漂白处理，
蒋卓勤指出，漂白剂会逐渐挥
发掉，经过一段时间后，不一定
能够检测出残留物。

最关键的是，漂白剂有可
能掩盖食物的缺陷，比如掩盖
发霉的开心果。“发霉的开心

果含有黄曲霉毒素，掩盖后我
们看不到了，照样吃。这个风
险 可 能 比 漂 白 剂 的 毒 性 更
大。”蒋卓勤表示，添加漂白剂
后，食品的营养价值也会大大
下降。

对此，相关从业人员指出
了辨别方法：“看果肉，漂过的
话连肉都是白的，不是自然的
白，而是死白死白的。”蒋卓勤
提醒，如果感觉开心果味道变
了，虽然看起来没坏，也不要
吞食。


