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在众多参赛作品中，电影《落凡尘》
作为昂西国际动画节长片主竞赛单元唯
一入围的中国动画作品，凭借高水准动
画制作及东方故事魅力获好评。

影片对亲情的深刻描绘引发了海外
观众的强烈共鸣。首场展映结束后，来自
德国的学生Lea激动地表示：“我在观影
期间哭了四次！尤其兄妹相认时，他们
的肢体动作、感情流动跨越了语言障碍，
我真实感受到血脉相连的力量。”

据介绍，《落凡尘》取材自中国民间

传说“牛郎织女”，但咏声动漫的创作团
队并没有对这个“古老”的故事进行简单
的复刻，而是通过现代动画技术和创新
的叙事方式，找到新的创作支点对其进
行了全新的演绎，构建出一个充满东方
奇幻色彩的世界。来自法国的3D动画专
业学生Christopher赞叹道：“影片用‘织’

‘布’‘线’作为天地的连接太精妙！天地
分离如织物撕裂，而亲情又将万物缝合，
这种视觉化叙事让我非常感动。”

除了收获观众的点赞，在6月10日至

13日的昂西国际动画交易市场（2025MI-
FA），《落凡尘》吸引了众多国际买家和
媒体关注。“来自法国、英国、德国、美国
等欧美国家，以及越南、印度等亚洲市场
的买家都给予这部作品很高的关注，这
让我们备感鼓舞。”咏声动漫海外发行总
监刘雅玲表示，目前正与多个国家和地
区的合作伙伴进行深入洽谈，特别是欧
洲市场反响尤为热烈，“我们期待能尽快
敲定欧洲地区的上映计划，让更多海外
观众能够欣赏到这部诚意之作。”

《落凡尘》独特的东方美学与视觉风
格同样赢得赞誉。来自法国动画制作公
司的制片人 Nathan 表达了对这部影片
的喜爱：“我真的非常喜欢这部电影的视
觉效果！色彩、光影与动画中丰富的动
作融合得很好，叙事和情节编排得很出
色，其实我对中国神话、生肖有一定了
解，所以很快就被剧情带动了，融入影片
的宇宙和叙事体系中。”

一位法国观众在观影后表示：“故事
很动人，影片中的人物形象设计很灵动，
我能看到影片中关于中国文化的场景和
现代动画的有效融合，特别是手绘场景，
也为我带来了很惊喜的感受。”无论是繁

华的古代市井，还是神秘的神界仙境，从
场景设计和东方色彩的视觉呈现，这部
影片让不少外国观众感受到东方美学与
独特叙事的魅力。

在推动中国动画“出海”的实践中，
咏声动漫始终坚持以中国传统文化为题
材，通过国际化叙事讲述非华语地区可
理解与共情的故事。“《落凡尘》通过金
风与玉露的‘半神’形象构建了跨文化叙
事。在希腊神话中，赫拉克勒斯等‘半
神’既具神性，亦受人性困扰；《落凡尘》
中的主角金风和玉露亦是如此，他们是
神与凡人的后代，如同所有‘半神’守护
着家与爱。”咏声动漫副总裁阎冰在展映
前分享，影片以东方美学为笔，在古代市
井与神界仙境的视觉画卷中，让家庭、爱
与责任等普世情感突破文化边界，与昂
西观众形成深深的共鸣，这是一次“用国
际化叙事语言传递中国故事精神内核”
的实践。

咏声动漫是最早一批加入“出海潮”
的广东动漫企业之一，自 2008 年布局

“动漫出海”业务，其旗下的《猪猪侠》
《百变校巴》《超学先锋》《落凡尘》《虚无
边境》等超 100 部原创动漫作品已被译
制成13种语言，在境内外超150家播放
平台播出，覆盖60多个国家和地区。
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6月 8日至 14日，全球动画界的年度盛会——法
国昂西国际动画节开幕。作为全球历史最悠久也最具
影响力的动画节之一，昂西国际动画节吸引了来自世
界各地的动画企业、发行商、创作者和动画爱好者。其
中，来自广东电影联合展台的代表企业广东咏声动漫
股份有限公司（以下简称“咏声动漫”），凭借《落凡尘》
《猪猪侠・一只老猪的逆袭》等多部作品，吸引众多国
际买家和媒体关注。动画节期间，国漫电影《落凡尘》
开展8场展映活动，收获海外观众好评。

羊城晚报记者 李丽
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《落凡尘》亲情内核跨越文化，引发海外观众共鸣

东方美学与独特叙事，让国漫走得更远

《《落凡尘落凡尘》》在昂西国际动画节展映现场在昂西国际动画节展映现场

《落凡尘》电影剧照
《落凡尘》引发海外观众强烈共鸣

▲▲

《落凡尘》入选昂西国际动画节长片主竞赛单元

咏声动漫参展昂西国际
动画交易市场

锦洪广告 电话：020-8756 6523、136 2224 4208

祝福广场祝福广场祝福广场

结 婚 启 事

喜结良缘 同喜同贺囍

李鸿发先生携爱妻戴雪茹
谨此昭告：乙巳年仲夏五月二十
于南粤缔结鸳盟，愿以岁月为
笺，共谱白首之约。特此登报，
合影存照，敬启八方。

2025年6月15日 农历 五月二十

新娘 戴雪茹新郎李鸿发

A“冻干技术”分两种
跟你想的不一样
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前沿发现前沿发现

需要注意的是，即使含油量
已经远低于传统的高温油炸，通
过 VF 真空低温技术制作出来
的果蔬冻干依然有约 10%的脂
肪含量。一不小心吃掉一份这
样的果蔬冻干，可能当天的脂肪
摄入就超标了。

其实从网售的果蔬冻干中
随便挑一款，仔细看它的成分
表，就可以看到它们的脂肪含量
不低。基本上，100克的果蔬冻
干下肚，热量摄入就能达到建议
参考值的25%左右，而脂肪摄入
更是能达到脂肪摄入建议参考
值的40%左右。换句话说，吃掉
这么一小包100克的果蔬冻干，
就能满足成人一天所需热量的
25%以及所需脂肪的39%了。

鉴于大部分人日常吃的东西
都不算少，尤其是经常外卖、外食
的饮食习惯，更容易脂肪超标，
如果再把这种果蔬冻干当成小
零食来吃，可能它们就成了“增
肥利器”。所以在挑选果蔬冻干
时，还是应该注意看看成分表。

一些商家的模糊宣传很容
易蒙蔽买家的双眼，他们会宣传
自己采用的是 VF 低温干燥技
术，但又会把植物油的使用放在
最不显眼的角落里。VF技术制作
的食品在控制摄入量的情况下，依
然可以作为饮食补充的便捷选
择。只是，如果想要高效补充微
生物和膳食纤维，同时又不摄入
过多的油脂和热量，还得是采用
FD技术处理的冻干更合适。

每15颗卫星中就有
一颗坠落

“星链”计划拟用4.2万颗卫
星来取代地面上的传统通信设
施，从而在全球范围内提供价格
低廉、高速且稳定的卫星宽带
服务。自2019年第一颗“星链”
卫星发射后，截至2024年，已有
约 1.2 万颗卫星组成了“星链”
网络，其中有1584颗部署在地
球上空550千米处的近地轨道，
并从2020年开始工作。

美国东部时间2025年 3月
2日，该公司使用“猎鹰9”号火
箭，又从佛罗里达州卡纳维拉
尔角太空军基地发射了 21 颗

“星链”卫星。
但由美国国家航空航天局

（NASA）进行“卫星雨”的研究
时，却发现SpaceX的“星链”卫
星自 2020 年开始就不断在坠
落：2020 年坠落了两颗卫星，
2021年坠落数量飙升至78颗，
2022年坠落99颗，2023年坠落
88颗，2024年甚至被监测到有

316颗“星链”卫星在坠落过程
中于大气层中被烧毁。至此，

“星链”已损失了583颗卫星，从
其庞大的发射基数来看，几乎
每15颗卫星中就有一颗坠落。

需密切监测以防在
轨碰撞及碎片影响地球

美国航天局戈达德航天中
心和美国马里兰大学的研究人
员近日在瑞士《天文学与太空
科学前沿》杂志上发布一项新
研究，分析了 2020 年至 2024
年期间地磁活动对“星链”卫星
坠落的影响，将卫星坠落的时
间与各种自然现象进行对比，
发现卫星坠落与太阳活动存在
明确的关联。

“星链”卫星主要是提供通
信服务，其轨道高度较低，专家
估计，这种轨道上的卫星平均
寿命为 5 年。但如此频繁、大
量地坠落显然事出有因。研究
人员发现，太阳活动以约11年
为一个周期，2020 年至 2024
年，正好处于第25个活动周期

的上升和高峰阶段。太阳活动
增强会引发地磁强烈扰动，使
地球热层升温并膨胀，导致高
层大气的密度和阻力增加。而
高层大气阻力增加会使得低轨
卫星感受到更大的飞行阻力，
从而脱离轨道，最终坠落，并进
入大气层烧毁。同时，强磁暴
还可能增加组成部署“星链”的
卫星之间的碰撞风险。

研究人员认为，每年坠落
“星链”卫星数量呈上升趋势，
应该与太阳活动处于增强阶段
高度相关。不过，仍有许多谜
团待解。例如，研究报告指出，
70%的卫星并非在强磁暴期间
坠落，而是在中等磁暴和弱磁
暴期间坠落。这很可能是因为
弱磁暴通常持续时间更长，会
缓慢地“侵蚀”轨道，将卫星推
向不可避免的结局。

研究团队呼吁，随着低轨卫
星数量不断增加，需要在太阳和
地磁活动剧烈时期加强监测和
相关预测，以预防在轨碰撞及卫
星碎片对地球的潜在影响。

○AG600“鲲龙”飞机
迈入批量生产阶段

6 月 11 日，我国自主研制的大型
水 陆 两 栖 飞 机 AG600“ 鲲 龙 ”在 广 东
珠海获颁中国民航局生产许可证（PC
证）。 这 一 证 件 就 像 是 飞 机 的“ 出 生
证 ”，标 志 着 AG600“ 鲲 龙 ”飞 机 正 式
迈入批量生产阶段，这是我国大型航
空 应 急 救 援 装 备 体 系 建 设 的 关 键 里
程碑。

据介绍，AG600 是为满足森林灭火
和水上救援的迫切需要，自主立项研制
的大型特种用途民用飞机。今年以来，
AG600 研制全线各项任务密集开展。

AG600 研制全线还将聚焦国家应
急救援、海洋权益维护等重大需求，加
强创新驱动，突破关键核心技术，全面
提升自主保障能力，加速构建现代航空
工业体系。

○数字技术层压膜方法
可更快修复严重受损画作

近日，《自然》（Nature）上发表的一
项研究报告称，修复人员已研究出一种
使用数字技术创建层压膜修复油画的
方法，其修复某些油画的速度将显著快
于当前工艺。

当前针对油画等历史画作的修复
一般耗时数月，需要结合损坏分析、加
固、清洁，然后对图像受损部分进行填
补（补色）。这种新的修复方法则通过
先对受损图像进行数字重建，确定需要
进行的修复工作，再用色彩准确的高像
素打印机打印出一张修复膜，最后直接
覆盖在油画表面，即可完成对历史画作
的“复原”。研究者认为，此修复速度
可达传统修复方法的 66 倍，而且这张
修复膜还可拆卸，确保不会对原作造成
潜在的有害改变。

目前，这种方法只能用于表面平
整、有清漆的画作。

（江海 整理）

AG600“鲲龙”飞机已获颁
中国民航局的生产许可证

果蔬冻干可能不减脂反增肥秋葵、胡萝卜片、紫薯片、
刀豆、甜菜、南瓜等丰富果蔬
制成的果蔬冻干，如今很受年
轻人欢迎。这些果蔬冻干不
光色泽诱人，吃起来也酥脆可
口。很多人认为，这些都是果
蔬制作的，含有丰富的维生素
和膳食纤维。一些商家也宣
传这种食物采用冻干技术，是

“非高温油炸”食品。
看起来，这些果蔬冻干似

乎很适合减脂人士。但它
们的热量也许会让你“大
吃一惊”。
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很多人一听到“冻干”，都会以
为是采用真空冷冻干燥技术（vacu-
um freeze drying，简称 FD）制作的食
品。其实不然，市场上大多数果蔬
冻干制作采用的是另一种技术——
真空低温脱水技术（Vacuum Frying，
简称 VF）。

两种技术看起来差不多，实际
上制作出来的食品却千差万别。

先说真空冷冻干燥技术（FD），
顾名思义，是一种结合了低温与真
空的高效脱水技术。采用这种技术
进行处理时，首先需要将果蔬冷冻
至-30℃以下，让其中的水分形成微
小的冰晶；然后将完成冷冻的果蔬
在真空仓中进行抽真空并缓慢升
温，当气压降低到0.006标准大气压
时，水就可以从固态的冰，不经过液
态变化直接升华为气态的水蒸气。

这个过程中，由于果蔬冷冻速度
较快，内部没有形成大冰晶，所以细
胞结构等基本没有被破坏，蔬果的外
观也不会发生变化。与处理前的最
大区别，就是在水分逃逸之后，果蔬
的内部结构会变得疏松多孔，但冻干
品的体积、形状基本不变。这样处理
后的果蔬具有很好的复水性，只需要
重新加水就能恢复其性质。

通过这样的一系列操作，不仅
能高效地将产品的含水量降至1%-
3%，还能最大限度地保留食物的营
养与口感，并且有效抑制微生物的
活动，防止腐败，将食品的保质期延
长到几年以上。因此，这种技术不

仅在食品加工行业中有较为广泛的
应用，比如冻干咖啡等，在航天领域
和军事领域也有广泛应用。

不过，尽管这种技术优势十分
明显，应用领域也很广泛，却有个最
大的“缺点”——贵。不仅设备机组
昂贵，制作时间长，干燥时的能耗也
比较高，整体的成本自然也相当高。

再说真空低温脱水技术（VF），
其实又叫作低温油浴技术，主要过
程还是油炸，制作成本相对便宜。
同样在真空环境中，控制油温在
90℃-120℃的范围内，对食品进行
恒温加热，利用油比空气有更好的
导热性，慢慢把食物内部水分“逼”
出来。这个温度既能让水分蒸
发，又不会让食物焦化变色。最
后再通过离心机或吸附方法去
掉表面油分，就得到了酥脆且
色泽保留也还不错的脱水食
品。

相对于传统的高温油
炸，VF技术制作的果蔬
冻干能较好地保存食物
中的热稳定性营养物
质，比如钙、铁以及
膳食纤维等。但热
敏性的维生素，尤
其是维生素 C、
维生素 B 的损
失相对较大，
损失率基本
达到 30%-
40%。

B VF技术处理的果蔬冻干
是隐藏的“增肥”利器

“星链”卫星频频坠落，或与太阳活动频繁有关
美国太空探索

技 术 公 司（SpaceX）
2014 年时提出了一个

低轨互联网星座计划，
被称为“星链”（Starlink）

计划。最近，美国国家航空
航天局（NASA）监测到“星链”

卫星在大量坠落，研究人员认
为，其坠落原因或与太阳黑子、
地磁活动等有关，研究首次系
统揭示了太阳活动加剧对低轨
卫星运行寿命的显著影响。

□克莉斯汀

如 果 仔 细 观 察 ，FD 与
VF 这两种技术脱水后的冻
干成品还是能目测出不少
区别的：

FD 冻干的蔬菜通常看
起来更蓬松，轻轻一捏就会
碎成粉末，放进水里又能快
速恢复原貌；而 VF 干燥的
蔬菜往往表面略带光泽，摸
起来稍微硬实，如果泡水，
水面往往还会泛起油花。

当然，最直接的方法是
查看配料表。如果上面出现
了植物油三个字，那多半是
VF技术干燥处理的产物。

其实，不单单是果蔬冻
干这一种零食，还有不少打
着“低负担放心吃”旗号的
小零食，背后都藏着暗坑，
还是得学会看细节选食品。

（来源 科普中国）

选购果蔬冻干还请
细看成分表（资料图片）

【
链
接
】
一
招
教
你
选
对
果
蔬
冻
干

NASA拍摄到的太阳黑子活动图片（NASA）

“真空冷冻干燥”与“真空低温脱水”效果竟大不相同


