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一些民生新闻，不说两句，觉得没

有回应民众关切，没有尽到媒体责任；

要说几句吧，又觉得无话可说，因为是

非对错是那么明显，并不存在模糊地

带，不需要条分缕析。比如“河南多家

NFC 果汁生产车间被曝没有一颗水

果，全靠水、浓缩原浆勾兑而成”这样

的热点新闻。

近日山东齐鲁电视台暗访了河南

多家NFC果汁代工厂，车间压根没有

水果和鲜榨设备，所谓“100%鲜榨果

汁”纯属挂羊头卖狗肉。把勾兑的说

成是鲜榨的，这当然不对，很让人生

气。评论这样的事，是舆论监督的题

中应有之义。虚假宣传、坑骗消费者、

品牌方没有尽到监管责任等，都是针

对此类事件的主流话语。这是正确的

批评姿势，也的确触及了问题所在。

但是，老调若是一再重弹，也可能让人

产生厌倦，在这些正确的话语之外，我

们一时陷入了“失语”的混沌，不知道

除此之外，还能够再说点什么。

不料厂家的一句回应不经意间为

我们打开了另一扇窗。被曝光的河南

代工厂厂家称，“这么低价，不可能鲜

果现榨”。这逻辑有点诡异，竟让人一

时无言以对。这回应没有丝毫的心

虚，反而有几分理直气壮的架势，几乎

要让人疑心我们所要抨击的对象原来

是“低价惠民”的好人好事。

当然，这种错愕只会是一刹那的

走神，诡辩的逻辑忽悠不了群众雪亮

的眼睛。低价能做出高品质，那固然

是善之善者；倘若不能，低价低品质、

高价高品质，也是人们默认的市场法

则。厂家称低价不可能鲜榨，在成本

和利润的拉扯中，这的确是大实话，在

这一点上，他们是诚实的。但低品质

的勾兑产品硬是包装成高品质的鲜果

现榨，这就是谎言，是诚信的缺席。

衣食住行是美好生活最直观的体

现。人们当然希望每一个环节都健康、

安全、放心。而谎言往往会对这一愿景

造成极大的破坏。厂家脸不红心不跳

的回应只能说明他们已经习惯了在谎

言中逐利，并视其为理所当然。以一种

理所当然的姿态去面对一个明显错误

的行为，这很可怕。倘若这种“理所当

然”成为一种社会风气，那才是比“究竟

是勾兑还是现榨”更让人忧心的事。

街谈 巷议

□林如敏

理直气壮的谎言
比勾兑果汁更可怕
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补是应急之举，待天气
好转后用热料永久修复
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羊城晚报讯 记者周聪报道：第
七届粤港澳大湾区“粤菜师傅”职
业技能大赛将于8月6日至9日在
河源举行。全省21地市及港澳代
表队的近200名选手将同台比拼，
集中展示广府、潮汕、客家三大菜
系独特技艺。大赛同步在河源万
绿湖码头广场举办面向全民的粤
菜产业文化系列活动。

这是记者7月16日从大赛新闻
发布会上了解到的信息。据介绍，本
届大赛以“寻味万绿・粤赛粤鲜”为
主题，创新构建“1+5+4”办赛体系，
即一场线下技能竞赛、五大配套活

动、四项赋能行动，把赛事流量转化
为城市发展的增量，真正实现“一场
美食赛事，激活一城产业生机”。

本届大赛深度融入河源本土生
态与美食特色，将万绿湖桂花鱼确
定为赛事指定特色食材，打造专属
“寻味万绿”美食 IP与“五福鱼”视
觉品牌符号。活动现场将设置2.2
米巨型铁锅，现场熬制万绿湖鲜鱼
汤、手工捶打鱼丸，免费向市民游客
开放品鉴。

大赛打通线上线下两条参与通
道，普通人也能站上属于自己的美食
舞台。其中，线上“我家招牌菜”大众

比拼活动从6月16日持续至7月20
日，不设厨艺门槛，古法家常菜、创意
改良菜均可参与，百余份荣誉奖项、
配套奖品等待民间美食达人领取。

线下活动内容更加丰富。大赛
举办期间，三大菜系特色菜品集中
展出，港澳知名大厨现场展演绝活，
客家美食非遗项目沉浸式体验区同
步开放，山珍湖鲜等农产品一站式
选购。现场还将开设粤菜人才对接
专区，有求职、创业想法的群众可现
场对接餐饮企业、咨询技能培训政
策，看美食、逛市集、找工作一站式
完成。

第七届粤港澳大湾区“粤菜师傅”职业技能大赛下月河源开赛

大厨集结，谁是粤港澳最强掌勺人？

新华社电 7月16日下午，国家主
席习近平在上海西郊宾馆会见来华出
席2026世界人工智能大会暨人工智
能全球治理高级别会议的哈萨克斯坦
总统托卡耶夫。

习近平指出，世界百年变局深刻复
杂演进，中哈关系在考验和洗礼中历久
弥坚，两国永久全面战略伙伴关系保持
高水平运行，展现了巨大合作潜力和广
阔发展空间。中方刚刚庆祝了中国共
产党成立105周年。中国共产党之所
以能够在奋斗中不断铸就辉煌，历史和
人民之所以选择中国共产党，根本在于

中国共产党具有矢志追求真理、深深植
根人民、勇担历史使命、顺应发展潮流、
敢于善于斗争、注重强健自身等优秀特
质。这是中国共产党为什么能的关键
密码。哈萨克斯坦正在大力推进全面
改革，这是着眼国家未来作出的战略规
划。中哈双方要加强发展战略和政策
对接，不断提升务实合作水平，助力共
同发展，推动中哈战略协作不断迈上新
台阶、取得新成果。

习近平强调，坚定推进中哈全面合
作，符合两国和两国人民根本利益。双
方要推动贸易创新发展，优化贸易结

构，培育跨境电商、服务贸易新业态；拓
展能源矿产合作，加快推进重点项目落
地实施；推进互联互通建设，增开更多
直航航班，提升国际道路运输便利化水
平；培育新质生产力，中方愿分享数字
经济、人工智能等技术，助力哈萨克斯
坦实现数字化转型；办好“中哈文化交
流年”，加强教育、科技、医疗、卫生、体
育、媒体等合作，夯实世代友好根基。
中方愿同哈方共同践行四大全球倡议，
在联合国、上海合作组织、中国－中亚
机制等多边机制内加强协调和配合，共
同捍卫国际公平正义。

托卡耶夫表示，很高兴来到上海
这一充满创新活力的城市出席世界人
工智能大会。热烈祝贺中国共产党成
立105周年，祝贺中国在习近平主席
英明领导下取得举世瞩目的发展成
就。哈萨克斯坦视对华关系为哈外交
首要方向，致力于不断加强同中国的
永久全面战略伙伴关系。哈方完全同
意并将同中方积极落实习近平主席关
于发展双边关系的重要意见，期待同
中方密切高层交往，加强贸易、投资、
交通、能源、农业、数字经济等方面务
实合作，促进人文交流，让两国关系发

展取得更多实实在在的成果。哈方高
度赞赏和支持习近平主席提出的四大
全球倡议和构建人类命运共同体理
念，愿同中方在联合国、上海合作组
织、中国－中亚机制、亚信等多边平台
继续保持高水平协作，积极开展人工
智能全球治理合作，共同促进全球可
持续发展与和平稳定。

会见后，两国元首共同见证签署和
宣布经贸、交通、财政、媒体等领域多项
合作文件。

蔡奇、丁薛祥、王毅、陈吉宁等参加
上述活动。

习近平会见哈萨克斯坦总统托卡耶夫

羊城晚报讯 记者沈婷婷报道：7
月16日晚，URKL全球首场人形机器
人格斗赛揭幕之夜在深圳南山文体中
心燃情开赛。白色雄鹰战队的机甲和
斗牛士战队的机甲在八角笼赛场近身
对抗，吸引大批市民、学生与科技爱好
者现场观赛。

一名中学生科技爱好者表示：“以
前只在课本、短视频里看机器人，今天
亲眼看见机器人对抗，彻底点燃了我
钻研机器人技术的想法。”带孩子观赛
的家长表示，这类硬核科技赛事比科
普课堂更直观，能让孩子近距离感受
前沿科创成果。

知名动作演员甄子丹现场观赛并
分享感受，他说，过往只在科幻电影里
见过机甲格斗，此番近距离见证真实
机甲对决，内心满是震撼。

本次赛事由深圳众擎机器人科技
股份有限公司发起主办，吸引全球超过
200支队伍报名，经过严格筛选和海选
比拼，最终32支队伍晋级。赛事采用
“海选+分组双循环赛+双败淘汰赛”的
复合赛制，参赛队伍需要经历“海选赛-
入围赛-小组赛-总决赛”的四轮严苛考
验，才能问鼎冠军宝座。据悉，全球总
决赛预计年底进行，冠军队伍可独揽价
值千万元的纯金腰带或对应等值奖金。

格斗本质是人形机器人的极限压
力试验场，高强度擂台对抗持续验证
设备抗冲击硬件、运动控制算法，为机
器人商业化落地积累关键实测数据。
众擎机器人创始人赵同阳表示，赛事
打造的不仅是机器人的擂台对决，更
希望建立起一个全球性的人形机器人
格斗赛事平台。

白色雄鹰机甲和斗牛士机甲正在激烈对抗 羊城晚报记者 颜业宏 摄

全球首赛，机甲格斗

在广东，办赛从来不止于一场比拼。

本届粤港澳大湾区“粤菜师傅”

职业技能大赛打通竞赛、培训、求职

全链条，人社惠企政策、院校培养资

源、人才对接专场同步落地，把赛场

变成人才供需对接的实体平台。

目前，广东靠着灶台里的手艺，

走出一条贴合本土实情的技能发展

之路。全省累计培育粤菜师傅近60

万人，2000余名星级名厨扎根各地餐

饮一线；246所院校开设烹饪相关专

业，近 10 万名青年在校钻研粤菜技

法，粤菜传承梯队稳稳成型。

一技傍身，稳定增收。公开数据

显示，“粤菜师傅”工程落地至今，已带

动超百万人次就业创业，超5.5万名脱

贫群众通过厨艺培训找到稳定出路。

行业标准体系也在同步补齐。

18项专项职业能力考核规范、28套职

业技能培训课程标准落地，如今，粤

菜刀工、调味、面点等技艺方面有了

清晰的评价标尺。粤菜也早已跳出

岭南地域边界，走向全国，走向海外，

成为独具辨识度的广东文化名片。

办赛，更重要的是做好赛后文章。

本届粤港澳大湾区“粤菜师傅”

职业技能大赛，最直观的一项变化便

是赛场下沉河源，精准对接“百千万

工程”建设需求。

河源坐拥万绿湖优质生态水源，

客家菜传承脉络完整，环万绿湖“湖

泊+”绿色发展区建设正加速推进。

大赛以此为纽带，联动本地水产加

工、乡村民宿、农特产品产业链，把一

池好水、一桌好菜转化为县域发展实

打实的竞争力。河源当地则提前布

局赛后长效转化机制，围绕人才储

备、持续培育、职业激励三个维度，把

赛事红利留在本土。

人才储备方面，河源依托“粤菜师

傅”工程，累计培训3.4万余名本地厨

师，认定星级名厨、烹饪职称人才百余

人，建成包含4000多名烹饪从业者的

动态人才库。大赛结束后，表现突出

的本地参赛选手将纳入河源人才库，

不断充实客家烹饪本土骨干队伍。

持续培育方面，赛场在赛后将变

身乡村技能练兵场，实现常态化运

营。河源技师学院作为本次竞技场

地，赛后将用作河源市粤菜师傅公共

实训基地，长期面向城乡劳动者开

放，重点围绕客家菜式研发、万绿湖

特色食材创新开设一体化培训课程。

职业激励方面，大赛获奖选手可

按政策直接认定职业技能等级；名厨

组一、二、三等奖获得者，持有技师证

书可直接晋升高级技师，打通厨师从

学徒、技工到高级技师的成长通道，

让深耕灶台的匠人拥有清晰、顺畅的

职业前路。

灶台方寸之间，藏着民生，彰显

文化，连接产业。这场扎根河源、联

通湾区的美食盛会，既为粤菜匠人搭

建同台切磋的舞台，也为县域产业、

湾区融合开辟全新路径。

八月万绿湖畔，看粤港澳大厨一

展身手，以一勺一味传承岭南文脉，

书写富民振兴之路新篇章。

羊城晚报记者 周聪

解读 方寸灶台，承民生传文脉兴产业

粤黔协作
撬动县域
内生动力
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羊城晚报记者继续调研剖析典型
案例，读懂山河伟业背后的政绩观启示

新丰江水电站：
一坝锁洪保安澜
万顷碧波润湾区

详见A3

16日，在大赛新闻发布会美食展示区，粤菜大厨邀请嘉宾品鉴美食 羊城晚报记者 周巍 摄


