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羊城晚报讯 记者孙绮曼报道：8
月7日，记者在广州召开的全球智能机
械与电子产品博览会（以下简称“AIE电

子展”）新闻发布会上获悉，第二届展会
延续“一展双城”模式，将于今年12月3
日至5日在澳门、珠海同步举办。展会
紧扣“中国智造首发平台”定位，聚焦人
工智能全产业链，致力打造大湾区智能
制造走向世界的重要窗口。

“本届展会将集中推出智能制造、
电子信息等领域的前沿产品与解决方
案，带来大批新品首发与技术首秀。”
AIE电子展组委会负责人陈灿涛介绍，
在首届AIE电子展成功举办的基础上，
第二届展会进一步扩容提质，预计吸引
超1000家科技企业、5万名海内外专
业观众，推动全球新品首发资源加速向

粤港澳大湾区汇聚。
截至目前，展会招展面积已超

70%。AI智能装备与机器人、智慧人
居相关企业报名踊跃，特装展位、高新
技术及专精特新企业占比预计逾
50%。钢铁侠科技、特斯拉、TCL实
业、蔚来、荣耀、OPPO、vivo等行业龙
头企业已确认参展参会。

采购商邀约方面，首批名单已发
布，品牌企业涵盖追觅、TCL实业、创想
三维等；跨境电商覆盖傲基、千岸科技
等；供应链服务商包含神州数码、朗华
供应链等，横跨AI未来电子与终端应
用、智慧人居、跨境分销等多个板块。

本届展会“一展双城”协同效应进一
步凸显。澳门会场将充分发挥国际平台
优势，聚焦高端论坛、前沿科技、新品首

发与成果发布，珠海会场则定位为贸易
展，侧重供需对接与产业考察，形成“澳
门做首发、树品牌；香港做桥梁、链资源；
珠海谈订单、做对接”的产业闭环。

广东省工业和信息化厅总经济师、
一级调研员邹勇兵表示，当前广东已成
立省人工智能与机器人产业联盟，高质
量建设广州琶洲、深圳南山、东莞滨海湾
三大人工智能核心产业集聚区，谋划建
设亚太人工智能赋能中小企业发展合作
中心、粤港澳大湾区全球人工智能产业
合作中心等国际合作平台，电子展“一展
双城”的布局，恰好为这条生态链条补上
了“展示交易、国际合作”的关键一环。

据介绍，本届展会开幕式暨主旨论
坛落户澳门，将邀请“现代自动驾驶之
父”、Google X实验室创始人塞巴斯

蒂安·特伦，中国工程院院士、之江实验
室主任、阿里云创始人王坚等行业领军
人物开展高端对话。

人工智能正以前所未有的速度重塑
全球产业格局，广东作为全国电子信息
产业第一大省，集聚了全国最为密集的
AI企业与创新资源。TCL实业、广州安
凯微电子在接受记者采访时均表示，希
望借助展会平台，最大限度将全球买家
“请进来”，切实降低企业出海成本。

TCL实业·鸿鹄实验室技术规划总
监尤原庆表示，TCL实业将在展会上集中
亮相多款核心技术与创新产品，重点展示
AI智慧显示解决方案、新一代Mini
LED核心技术、全屋智能互联系统、高端
智能视听终端等核心成果，多款前沿创
新方案将在展会期间完成技术首秀。

羊城晚报讯 记者吴奕镇、周聪、
林桂炎、刘畅、邓鼎园摄影报道：赛事
鏖战持续升温！继首日粤菜名厨组激
烈比拼后，8月7日，第七届粤港澳大
湾区“粤菜师傅”职业技能大赛迎来新
秀组对决。49名来自粤港澳三地的
青年厨师齐聚赛场，围绕中式烹调、中
式面点两大项目开展专业比拼，展现
新生代粤菜匠人风采。

不同于首日资深名厨组同台角逐
的激烈赛场氛围，新秀组参赛选手以
湾区各地青年学徒、餐饮行业新晋从
业者为主，参赛群体年轻化、创新意识
突出，青年选手跟随从业多年的资深
粤菜师傅一同参赛，形成师徒同台、以
赛带练、以技传薪的独特赛场景象。

“我这次是跟着我的老师一起报
名参加本次大赛的，除了在学校学到
技能外，师傅周晓仪还经常带我实操、
传艺解惑。”来自中山的新秀组选手黄
巧滢介绍，最开始自己只是对餐饮行
业感兴趣，没有系统的技术和经验，正
是靠着师傅的言传身教，从基础的刀
工、火候、揉面塑形学起，一步步夯实基

本功、积累实操经验。本次比赛，黄巧
滢抱着学习的心态，观摩各地选手实
操技法、创意思路。在她看来，粤菜技
艺贵在传承、重在坚守，未来她也会继
续追随师傅深耕厨艺，紧跟湾区餐饮
发展趋势不断开展菜品创新，以一技
之长保障职业稳定性，把传统粤菜手
艺好好传承下去。

相较于名厨组高强度专业竞技，
新秀组赛事兼具技能比拼与青年人才
培育双重功能。现场可见，不少名厨
组粤菜师傅在6日完成自身比赛之
余，仍时刻关注新秀组赛场，以言传身
教的方式指导青年积累大赛实操经
验。本次赛事为新生代从业者搭建低
成本、高实效的历练平台，帮助青年厨
师夯实基本功、拓宽行业视野、深化大
湾区厨艺交流。

来自香港的青年面点新秀陈伟
豪，是大湾区新生代技能人才的典型
代表，长期在香港跟随资深匠人钻研
面点技艺，依托本届赛事平台走出本
地行业圈层，学习内地特色食材应用、
面点创新思路，收获丰富实操经验。

该选手谈到，本次大赛为港澳青年搭
建跨大湾区学艺、实习、就业的优质桥
梁，是港澳青年融入大湾区发展的重
要纽带。

据悉，第七届粤港澳大湾区“粤菜
师傅”职业技能大赛颁奖仪式于8月8
日举行，现场分别为获得中式烹调师
粤菜名厨组与新秀组、中式面点师粤
菜名厨组与新秀组的一二三等奖颁
奖。同日还有粤菜产业文化交流活动
在万绿湖码头广场举行，多项粤菜美
食体验活动精彩纷呈。

49名青年厨师出战“粤菜师傅”大赛新秀组对决，名厨组选手完赛后到场
指导后辈积累实操经验

以赛代练夯基础 师徒同台砺匠心

第七届 职业技能大赛

来自中山品小馆的点心总厨

周晓仪（右）与她的徒弟黄巧滢

第七届粤港澳大湾区“粤菜师傅”职业技能大赛新秀组比赛现场

杨梅坑景区一辆观光车满载游
客行驶，司机却未系安全带。这一幕
被高空巡航的无人机清晰拍下。市
监大鹏局立即立案调查，并依法作出
行政处罚。“天上的‘眼睛’比地上的
监管还灵光，更加不敢马虎了。”观光
车公司负责人感叹道。

无人机如何“飞”进日常监管？
今年3月，大鹏新区印发深圳首个
系统性规范无人机非现场综合监管
的制度文件——《大鹏新区无人机
非现场综合监管实施方案》（以下简

称《方案》），以制度创新探索智慧执
法新路径。

机动灵活的“千里眼”

空中穿梭的无人机，不仅是城市
风光的记录者，更是精准捕捉治理隐
患和经营违法行为的“千里眼”。相
较于传统人力巡查，无人机巡飞具备
机动灵活、高空俯瞰、非接触巡查等
独特优势。

针对无人机巡查的技术特点，
《方案》聚焦市场监管领域，梳理出特
种设备、非法屠宰、电动自行车非法
改装、农业生物安全、幽灵外卖、应急
保障等10大类应用场景，确立75个
巡飞点位，将全域巡查人力成本压缩
约65%，违法线索发现率随之提升
约50%，监管效率得到显著提高。

减少负担的“多面手”

长期以来，涉企执法领域不同程度

存在多头执法、重复执法等问题，多部
门各自巡飞、分别检查，既耗费行政资
源，又增加企业负担。针对这一痛点，
大鹏新区以《方案》出台为契机，着力推
动涉企检查从“上门查”向“综合飞”转
型。通过“一次巡飞、多方应用”的协同
监管模式，大鹏新区推动巡查数据跨
部门共享，减少企业重复迎检。

同时，根据企业不同的风险等
级，《方案》也构建了动态调整机制，
资源得以精准分配：高风险每日巡
飞、中风险每周巡飞、低风险每月巡
飞。据统计，当前大鹏新区市监领域
现场检查压减50%以上，入企检查量
下降超60%，企业迎检时间平均缩短
约60%。

制度完善的“好伙伴”

要将无人机巡飞的技术优势转
化为长效运转的智慧执法模式，需要
制度层面的落地和保障。《方案》明确
了覆盖技术审核、设备维护、数据合
规等多环节的管理体系和流程规范，
以制度创新实现“科技+监管+法治”
深度融合。

大鹏新区全面收集各单位巡飞需
求及对应法律依据，以大鹏新区管委会
名义统一公示，主动接受社会监督。

智慧执法还需筑牢技术安全防
线。《方案》明确大鹏新区政务服务和
数据管理局负责巡飞数据安全存储及
共享技术保障，严格规范数据采集、存
储、使用全流程，确保数据安全合规。

羊城晚报记者 党学为

羊城晚报讯 记者吴珊、通讯员
穗市监报道：清晨的广州茶楼，虾饺
晶莹透亮，烧卖金黄饱满，一盅两件
承载着千年商都的烟火气。然而，当
越来越多的早茶品牌从“一家店”走
向“百城千店”，那份“地道本味”还能
不能守住？广州市市场监督管理局8
月7日发布《广州早茶传统店总部评
价实施指引（试行）》（以下简称《总部

指引》），率先将评价“探头”从门店延
伸至连锁企业总部，为热气腾腾的
“舌尖上的广府文化”再添一把火。

这是继今年7月启动门店评价之
后，广州对早茶传统保护制度的又一
次关键升级。《总部指引》的亮点在于
“两个维度、一条红线”。第一个维
度，看总部自身“有没有能力管”。总
部是否建立专职食品安全管理架
构？是否建立常态化巡店、考核、培

训机制？采购、配送、应急处置等关
键环节有无标准化操作规程？这些
构成对总部管理能力的“全面体检”。

第二个维度，看总部对门店“有
没有真正管住”。评价将追踪门店是
否按规定开展日常自查，发现问题能
否及时上报、整改闭环，进货查验、食
品储存和配送是否符合规范。

最受关注的是那条“红线”——
门店全覆盖，一票否决。《总部指引》
明确，总部旗下位于广州市区域内的
所有门店，均须符合此前公布的门店
评价标准。任一家门店不达标，该总
部即视为整体评价不合格。这一设
计，彻底堵住了总部“只管招牌不管
品质”的漏洞，倒逼连锁企业对每一
家分店“既管面子，更管里子”。让千
店千面的连锁体系，也能守住不打折
扣的广府味道。

第二届AIE电子展12月3日至5日在澳门、珠海举办，预计吸引超1000家
科技企业、5万名海内外专业观众参加

多款前沿产品、解决方案将首发亮相

深圳大鹏新区出台无人机非现场综合监管实施方案

无人机成为智慧执法新帮手

营商观察

门店不达标 总部也“连坐”
广州出台早茶传统店总部评价指引，堵住连锁

品牌“只管招牌不管品质”漏洞

羊城晚报讯 记者惠天骄报道：日
前，作为2026年广东十大赛事活动之
一的“全民AI创作大赛分享会”在广州
图书馆举行。全民AI创作大赛作为广
东省十大群众性赛事之一，共分为“AI
视频赛道”“AI音乐赛道”“AI海报赛
道”“AI数字人赛道”“AI智能体赛道”
等5个赛道。本次分享会邀请到银河
旅人、梦笙先生、严宝岩、陶阳4位创作
者，与现场观众面对面交流AI视频与
音乐创作的实用知识与前沿技巧，活动
吸引了众多市民朋友前来参与。

活动现场，4位嘉宾分别从人文AI
短片、零基础AI音乐、影视全链路实战
及AI音乐行业前沿四大主题出发，全
程倾囊相授。

银河旅人以自创短片《饭还热着》
为例，详细拆解了AI视频创作的核心
逻辑。“工欲善其事，必先利其器。”他
强调，打磨稳定高效的工作流是决定
性环节，鼓励创作者通过持续训练
AI，找到最适合自身风格的人机协作
路径。

梦笙先生坦言自己曾是名“音乐小

白”，是AIGC技术为他打开了音乐创
作的大门。他特别强调，创作者应树立
“从‘AI替我创作’转向‘我主导AI创
作’”的心态。他表示：“人是创意的源
泉和审美的裁判，AI只是实现工具。
要把AI当作‘懂编曲的笔’。”

严宝岩从实操层面解析了AI视频
创作中故事节奏的设计方法。他说：
“AI可以生成惊艳的单帧画面，但如何
将其串联成有温度的故事，考验的是创
作者的叙事功底。”他还提到，本次大赛
由官方主导推动，为普通创作者提供了

展示平台，展现出广东以开放姿态拥抱
AI技术浪潮的积极态度。

陶阳以AI音乐MV为切入点，分
享了在老年大学教授AI音乐制作课的
经历。他表示，AI音乐最大价值在于
击穿技术壁垒，让更多热爱音乐的人参
与其中。

整场分享会干货满满、互动气氛活
跃。分享嘉宾与现场观众对AI创作问
题进行交流，为观众答疑解惑，助力每一
位创作者借助AI释放无限创意，用技术
讲述有温度、有新意、有力量的故事。

AI影音创作如何“接地气”？
全民AI创作大赛分享会在广州开讲，4位优质内容创作者分享实用知识与前沿技巧

8月7日，第七届粤港澳大湾区“粤菜
师傅”职业技能大赛决赛期间，媒体调研
团先后走进新升酒家、渔家河鲜馆、镜花
村酒楼、渔港湾酒楼等河源餐饮门店，了
解“粤菜师傅”工程在人才培养、产业带
动及乡村振兴中发挥的具体作用。

在新升酒家，粤菜师傅吴艾科向记
者讲述了自己的职业经历。这位从业
近30年的老厨师说，过去厨师大多靠口
传心授，成长缺乏统一标准。“粤菜师傅”
工程有系统专业的培训，让手艺人有身
份、有出路。此次大赛落地河源，他倍感
自豪，希望通过与湾区高手互学互鉴，带
动更多本土青年厨师技能成才。

渔家河鲜馆创始人付小勇表示，经
过“粤菜师傅”工程系统培训的厨师上手
更快，对烹饪技巧掌握更扎实，能大幅降
低门店培养成本、提升菜品品质。

广东烹饪协会秘书长闫涛表示，本
次技能大赛落地河源，不仅有效带动了
当地文旅消费，更将助力河源完善餐饮
产业链条，推动产业向系统化、专业化
方向迈进。“‘粤菜师傅’工程的持续发
力，让更多优秀厨师得以崭露头角，也
让社会各界更加关注烹饪事业的高质
量发展。”闫涛说。

走访过程中，“河源一桌菜”令人印象
深刻。“河源一桌菜”汇集全市五县两区代
表性客家菜式，全部采用万绿湖生态食
材、河源本土食材，严格按照粤菜师傅标
准化教学体系、客家传统技艺标准研发，
并纳入实训教学内容，是河源“粤菜师傅”
工程最重要的成果转化典型案例。据介
绍，不少参加“粤菜师傅”培训的青年厨
师，以“河源一桌菜”为实操练兵教材，在
打磨菜品过程中夯实基本功，快速实现
技能成才，学成后直接上岗就业，实现技
能增收。 羊城晚报记者 李焕坤

媒体调研团走进河源了解
“粤菜师傅”工程实效

优秀厨师崭露头角
产业发展迈向专业化

相关 链接

（上接A1）

陆海联动促渔文旅融合

现代化海洋牧场一半在海上，一
半在陆上。会议提出深化陆海联动，
强调加快渔港和渔港经济区建设，完
善冷链物流体系。

发力现代化海洋牧场建设，广州
正聚焦种业、市场、加工、装备、文旅
消费五大环节，积极搭建渔文旅融合
载体。记者了解到，番禺国家级沿海
渔港经济区试点项目已于今年通过
评估考核，跻身全国首批通过省级验
收的国家级沿海渔港经济区行列。
项目涵盖智慧渔港系统、避风锚地、
休闲渔业码头工程、现代渔业产业
园、配套交通工程等8大类建设内容，
全面优化渔港产业服务和整体风貌，
为渔文旅融合夯实载体支撑。

茂名也创新渔港建设模式，支撑
现代化海洋牧场发展。国企茂名滨
海发展集团负责渔港经济区的统一
规划和开发建设，以中央和省级补助
资金作为资本金，以经营性设施预期
收益覆盖贷款本息，向政策性银行
（国开行）申请项目贷款，成功获得了
国开行牵头的银团融资授信15.6亿
元，为渔港经济区提供了有力的资金
保障；20年渔港运营期预期总收益达
30.96亿元，年平均收益1.55亿元。

打响“粤字号”渔业品牌

广东向来会种会养更会卖。会

议还提出着力延伸水产品精深加
工链条，深挖产品多元应用价值，
加快提升产业链价值；同时做优品
牌建设，集中力量打响“粤字号”渔
业品牌，借力“广货行天下”行动，用
好“媒体+”力量，助力现代化海洋牧
场实现从“产品走量”向“品牌出
圈”跨越。

作为渔业大市，汕尾正推动产
业向价值链高端攀升。据林少文介
绍，汕尾一方面创新推广“鱼贝藻立
体共生”“蚝胆藻立体混养”特色养
殖模式，“金贝隆黄金蚝”高端生食
生蚝上市仅两个月，销售超300吨、
养殖利润达25%以上；上半年全市
海水养殖产值同比增长12%。另一
方面，统筹育种、加工、冷链、品牌、
科研全链条协同发展，种业端布局7
处800亩育苗基地，年新增供种能
力100亿尾（粒），年产值可达5亿
元；加工端重点推进华润、笃食、东
方铭海等多个水产精深加工项目，
投产后年加工能力可达23万吨；冷
链端搭建 8 万吨全域冷链物流网
络；品牌端唱响“天下海鲜，汕尾领
‘鲜’”品牌，重点培育“汕尾三鲜”，
在北上广深等市场销量增长25%。

会后，中国农业发展银行广东省
分行、人保财险广东省分公司、省港
航集团、中冶城市投资控股公司相关
负责人在接受记者采访时均表示，现
代化海洋牧场全产业链建设的方向
已经明确，接下来将以更大的力度参
与建设，为广东建设海洋强省贡献
力量。


