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近日，《横琴新区促进办公
楼宇和产业园区配套商业发展
暂行办法》（以下简称 《暂行办
法 》）印发，将每年设立总额为
1 亿元的配套商业发展专项资
金， 吸引和培育商业主体入驻
横琴， 建设宜居宜业宜游的优
质生活圈。

当前， 珠海横琴新区已具
备完善的办公、商业配套设施，
近期内可投入使用的办公楼宇
和产业园区项目总面积超 100

万平方米（其中配套商业面积
约 10 万平方米），包括创新方、
横琴总部大厦、富力中心、保利
国际广场、华融大厦、梧桐树大
厦、 粤澳合作中医药科技产业
园、横琴国际科技创新中心等。

根据《暂行办法》，横琴新区
每年将设立配套商业发展专项资
金，总额为 1 亿元，对进驻横琴新
区办公楼宇和产业园区配套商业
的商业品牌店经营主体， 给予装
修补贴和落地奖励， 并对符合条

件的港澳经营主体予以优待。
在装修补贴上，《暂行办

法》提出，对首次进驻且合同租
期超过 3 年的经营主体， 按照
500 元 / 平方米的标准给予一
次性装修补贴， 单个经营主体
补贴最高不超过 100 万元。 符
合条件的港澳经营主体可优先
申请装修补贴，并按照 600 元 /
平方米的标准给予一次性装修
补贴， 单个经营主体补贴最高
不超过 120 万元。

在落地奖励上，《暂行办法》
提出，对进驻横琴新区的优秀商
业品牌给予一次性落地奖励。优
秀商业品牌是指经行业主管部
门审核， 具备相关品牌认定的，
具体包括全球零售 250 强、全球
品牌价值排行榜、 最美书店、具
有规模的连锁影院、 米其林餐
厅、全国餐饮百强企业、中华老
字号、非物质文化遗产等行业榜
单品牌， 最高给予 20 万元的一
次性品牌落地奖励。

值得注意的是， 以上补贴
和奖励， 符合条件的品牌商户
按照申报时间的先后顺序予以
扶持。 单一商户只能按照一种
商业业态申请装修补贴及落地
奖励， 自商业品牌店正式开业
后可申请。 对同一经营场所因
更名、 转让、 合并等出现变更
的，不予重新计算补贴及奖励。

“下一步，新区商务局将联
合区各招商单位， 积极引进和
培育商业品牌入驻营运， 加快

推进横琴商业配套完善， 提升
区域商业品质，为市民、游客、
企业打造公共服务优质、 宜居
宜业宜游的优质生活圈。 ”横琴
新区商务局相关负责人表示。

据悉，该《暂行办法》由横
琴新区商务局牵头组织实施并
制定申报指南， 扶持资金在横
琴新区商务局“招商专项”经费
中列支， 申报时间为每年 4 月
份和 10 月份， 有效期至 2020
年 12 月 31 日。 （何叶舟 钱瑜）

日前，横琴·澳门青年创业
谷四周年志庆暨创业谷“家庭
日”活动在横琴·澳门青年创业
谷举行。 据悉，截至目前，该创
业谷已经累计孵化项目 352
个，其中澳门项目 198 个；累计
培育和引进高新技术企业 41
家， 已经成为内地与澳门重要
的创新孵化基地。

横琴新区澳门事务局副局
长李娟表示 ，当前，横琴新区
正在拟定澳门青年在横琴创

新创业、便利发展的系列新政
策措施，进一步为澳门青年在
横琴就业、创业、生活创造更
多机遇和更好条件，助力澳门
青年融入国家发展大局。 希望
大家紧紧把握粤港澳大湾区
建设的历史机遇 ，在“粤港澳
深度合作示范区”横琴落地扎
根， 为琴澳经济社会发展贡献
智慧和力量。

据介绍，为营造积极向上、
团结拼搏的创新创业氛围，更

好地发挥优秀创业典型的示范
作用， 创业谷自 2015 年 6 月
29 日启动运营以来， 每年进行
一次“创业之星”评选，迄今共
评选出 40 名创业之星。 在创业
谷活动路演大厅， 横琴新区澳
门事务局副局长李娟为谈建等
10 位创业者颁发了 2019 年度
横琴·澳门创业谷“创业之星”
奖。

横琴金投创业谷孵化器管
理有限公司总经理徐牧介绍，

截至目前，已经有 24 家企业获
得风险投资资金， 融资额突破
4.36 亿元，与近 30 家港澳的机
构建立了合作关系，横琴·澳门
青年创业谷已成为湾区融合发
展的一个缩影。 园区先后荣获
市级孵化器、省级孵化器、国家
级孵化器、国家级众创空间、广
东省粤港澳台科技企业孵化
器、 粤澳青年创新创业基地等
20 余项荣誉资质。

（文/图 何叶舟 钱瑜）

在装修惬意的用
餐环境中， 品尝着一
道道精美如艺术品般
的佳肴， 会让人忘却
时光的流逝， 尽情地
享受着食物与味蕾的
浪漫悸动。

日前， 笔者在珠
海静云公馆的意大利
餐厅里品尝了一顿包
含头盘、汤食、沙拉、
主菜、甜品等正宗西餐流程的午宴。
那种精致的感觉， 让笔者仿佛置身
国外，不断回味。

不得不提的是该意大利餐厅的
装潢。 山水墨色的大理云石地板之
上，是洁白桌布铺盖的长方桌，椭圆
形的靠背椅随着酒店民国海派的风
格尽显过去的味道。餐厅中间，那是
一座 6 平方米的长方形露天玻璃橱
窗， 里面种植的全是寓意风雅的竹
子。 这片小竹林俨然
是餐室中的一片绿
洲， 在阳光的照耀
下，无处不是充满希
望的绿色。

7 月 11 日，康旗股份（300061.sz）旗下
品牌红心柚健康险重磅推出“网约护士”专属
保险，在中山市“互联网 + 护理服务”云平台正
式上线运营，每一个网约护士都可以在平台上
按需预约， 预约成功后， 将获得最高 30 万
-100 万元的总保障额度，享受全流程保障。

此次推出的“网约护士”专属保险，主要
涉及医疗补助、住院津贴等基础保障，可全面
覆盖护士出行、 护理服务的意外安全和责任
保障等维度，保障全、保费低。 该险种全面保
障护理人及被护理人，解决“网约护士”群体
后顾之忧，护航行业发展。

2018 年年底，康旗股份与创业慧康达成
深度战略合作， 表示将围绕“健康中山”项
目， 运营打通中山市健康服务产业链， 实现
“医养防护”一体化管理。 2019 年 2 月，国家
卫健委发布《关于开展“互联网 + 护理服务”
试点工作的通知》及试点方案，确定今年起在
北京、天津、上海、江苏、浙江、广东等 6 地试
点“互联网 + 护理服务”，即“网约护士”。

目前，市面上尚没有针对“网约护士”场
景的专有保险产品，基于此，红心柚健康险在
充分场景调研的基础上，联合保险公司，按照
互联网护理服务全流程， 精心设计了国内首
款“网约护士”专属保险。

未来，红心柚健康险还将联合保险公司
开发如特色百万医疗保险产品、肺癌、心血
管、高血压、糖尿病、乳腺癌等保险产品，丰
富保险类别，同时提供微信服务号、小程序、
APP 等多元方式，实现投保、支付、保全、理
赔、会员管理等为一体的全流程高效、便捷
服务。

康旗股份推出
“网约护士”专属保险

国内首款！每年设立总额为 1 亿元的配套商业发展专项资金

吸引和培育商业主体入驻横琴

珠海横琴·澳门青年创业谷成立四周年

累计孵化项目352个 培育引进高新企业41家

能被喻为辣椒中的 LV， 这种辣椒
的确不一般。 是的 ，它就是鼎鼎有名的
天价辣椒———樟树港辣椒。

据说 ， 前几年 ， 樟树港辣椒卖到
500 多元一公斤 ，的确为不起眼的辣椒
涨了身价。 尽管最近几年在樟树港种植
的辣椒越来越多 ，但今年的价格也达到
了 200 元一公斤，仍然让人咋舌。 那它
到底有什么厉害，能卖出如此天价呢？

据介绍 ，樟树港的辣椒特质是由当
地特殊的气候和土壤条件决定的 ，因此
能够种植正宗樟树港辣椒的只有几个
村，种植面积非常小。数量稀少、美名在
外的樟树港辣椒因此每年都能引来大
批量的收购商，可谓供不应求。

樟树港辣椒难道就因为产量少而
出名吗？ 日前 ，笔者在摩尔广场的湘菜
馆 佬 麻 雀 吃 到 了 这 个 传 说 中 的 辣 椒
LV。 笔者惊喜地发现，这道辣椒最大的
特色就是清炒时皮肉不分离 ，闻起来香
气扑鼻，吃起来柔软可口。在味道方面，
笔者觉得辣味十足 ，而且非常香口 。 该
餐厅负责人告诉笔者 ，一般都不会只出
清炒辣椒这种单一菜式 ， “但这个辣椒
比肉还贵，还是清炒才能让客人尝到樟
树港辣椒真正的味道”。

（文 / 图 梅尔）

提拉米苏是一种带咖啡
酒味儿的意大利甜点。在意大
利文里，提拉米苏（Tiramisu）
的意思是“马上把我带走 ”，
意指吃了此等美味，就会幸福
得飘飘然、 宛如登上仙境，马
上就可以感受到这份甜品的
幸福度。

提拉米苏是以马斯卡彭芝
士作为主要材料，再以手指饼
干取代传统甜点的海绵蛋糕，
加入咖啡 、 可可粉等其他材
料。 吃到嘴里，香、滑、甜、腻、
柔和中带有质感的变化。一般
来说，我们常吃到的提拉米苏
都会甜到不行，而这次品尝的
提拉米苏竟是甜而不腻，值得
称赞。

西餐的主菜是当日厨师长
主理特选， 主厨告诉笔者，他
是根据当日最新鲜的食材再
料理一道让客人最满意的主
菜选择。

笔者去的这天吃的是烤三
文鱼扒和牛扒。 我们一般吃的
是新鲜三文鱼， 但烤过的熟三
文鱼肉质也相当丰厚， 是充当
主菜的不错选择。 而这里的牛
扒， 不得不说是笔者在珠海吃
过的味道最好的牛扒之一，肥
瘦相宜的肉质， 完全可以用入
口即化来形容， 让笔者十分满
意。

另一份主食便是小墨鱼汁
意大利宽面。 意大利面本身就
是意大利美食中的一种骄傲，
此次食用的意大利宽面韧性十
足， 口感也特别容易让人产生
满足感。

正宗西餐中的沙拉是用各种凉透了的
熟料或是可以直接食用的生料加工成较
小的形状后，再加入调味品或浇上各种冷
酱汁拌制而成的。 而这次品尝的沙拉，最
大特点是配搭了鱼籽。

这个鱼籽是来自于市场上不常见的
大马哈鱼。 据悉，大马哈鱼籽含有 58 种
氨基酸 ，而且，包含人体不能产生的 9

种微量元素 。 含有很高的微量元素 ，如
锌元素 ，硒元素 。 这些都是人体每日膳
食必需的微量元素 ，有助于保护人体细
胞 ，有利于提升脑力，对健身有很好的
功效，可以消除人体疲劳 ，有助于明目。
而且， 大马哈鱼属于太平洋洄游鱼类 ，
味道比较鲜美， 对人体的营养价值很
高，具有滋补的功效。

南瓜汤是否好吃，很大程度上与炮制
的原料相关，餐厅用的是来自鼎元生态农
庄的自种有机南瓜。

鼎元生态农庄在珠海斗门六乡的西江
流域三角洲， 那是一块被绿野和山水环绕
的美地，天气温和，四季如春，物产丰饶，仿
佛是蕴着金子和长着金子的地方， 但它最
令人印象深刻的还是那明亮的阳光、 清新

的空气、纯净的水源和丰沃的土壤。
餐厅选用的南瓜便产自于此。 据介绍，

该农庄在生产过程中严格按照有机农业标
准进行生产， 即生产过程中完全不使用化
学合成的农药、化肥、生长调节剂等物质，
不使用转基因工程技术， 虫害防治使用太
阳能灭虫灯，所以出产的南瓜味道特别好，
也造就了一道好的南瓜手拆蟹肉汤。

第一份上桌的头盘， 是主厨自制
的欧式面包。

对于欧洲人来说， 面包是一种生
活方式。 欧式面包一般个头较大，外
部坚硬，内部轻盈。 进烤炉时，要喷蒸
汽高温烤制， 以形成脆硬的外壳。 好
的欧包内部应该有不规则的大气孔，
这是长时间发酵的结果。 而且， 欧式
面包很少加糖和油，具备天然、健康、
营养等特质。 其外形质朴， 口味多为
咸味。

常见的欧式面包分为软硬两种。
在静云公馆吃的欧式面包是硬欧包。
我们可以看到它具有外脆内软的特
质，即表皮脆硬，内部组织有韧性，嚼

劲十足。 在吃这款硬欧包的时候，会
发现虽然造型只是长方形的简单呈
现，但口感确有实力派的扎实感，吃的
时候有撕扯的感觉。 值得一提的是这
里配有的酱汁， 是主厨用百里香香草
调制的橄榄油， 配合起来让欧式面包
的风味更足。

第二份是烤八爪鱼青瓜辣根汁，
八爪鱼在酱汁作用下显得红通通的，
上面点缀着青瓜卷，看上去色彩斑斓。

据主厨介绍，餐厅的海鲜，包括八
爪鱼在内，都从万山岛即日捕获运输而
来，所以味道十分鲜甜。 用刀具切开八
爪鱼，肉色是白色的，外表烤香的味道
与鲜味结合，让这道头盘口感适宜。

如如艺艺术术品品般般的的佳佳肴肴
让让人人感感受受味味蕾蕾冲冲击击

【头盘】
欧式面包 + 烤八爪鱼青瓜辣根汁

【汤食】 南瓜手拆蟹肉汤

【沙拉】 香芒温泉蛋 + 鱼籽沙拉时蔬红汁

【主菜】
当日厨师长主理

特选 + 小墨鱼汁意
大利宽面

【甜品】
提拉米苏

辣椒中的LV
是什么味道？

小墨鱼汁意大利宽面

提拉米苏南瓜 手 拆
蟹肉汤

烤八爪鱼青瓜辣根汁

当日厨师长主理特选

樟树港辣椒

横琴·澳门青年创业谷

文 / 图 梅尔
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