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餐厅整体感觉比较有格
调，简约，很耐看；汤 很 正
宗，味道浓，是广东人喜欢
的味道 ；每道菜的摆盘也
很 别 致 ，器 皿 也 很 特 别 。
当然最重要的还是每道菜
都色香味俱全 ，看着很有
食欲 ，也很好 吃 ！ 主菜 和

配菜都很棒 ，服务员也很
热情 ，帮我们 推荐好吃的
菜品。每道菜都有家乡的
味道，每道菜都值得推荐，
每道菜都超值超出预 料！
对 了 ，可 以 免 费 停 车 3 小
时，下次带公司同事们一起
去！

12 月 12 日，由人民日报社
指导，人民网主办的“2020 人民
企业社会责任高峰论坛暨第十
五届人民企业社会责任奖”颁奖
典礼在北京举行。交通银行荣
获第十五届人民企业社会责任
奖——年度扶贫奖。该奖项旨
在表彰 2020 年度，企业在助力
脱贫攻坚、全面建成小康社会进
程中，在产业、消费、就业、教育、
资金等方面的扶贫举措和突出
贡献，尤其是在防止返贫、啃“硬
骨头”等方面的实践和成效。

近年来，交通银行深入学习
贯彻习近平新时代中国特色社

会主义思想，坚持聚焦“两不愁、
三保障”，以改善贫困地区生产
生活条件、增加贫困户收入为目
标，积极发挥金融专业优势，不
断加大扶贫工作力度。自开展
扶贫工作以来，组织全集团各单
位累计投入扶贫捐赠资金超过2
亿元。投入党费扶贫资金 5100
万元。2016 年以来累计发放精
准扶贫贷款超过 2000 亿元；通
过设立“专区专柜专馆”采购和
帮助销售贫困地区农产品、湖北
因疫滞销农产品近 8000 万元。
全集团各级单位承接 160 余个
结对扶贫县（乡、村），累计选派
扶贫干部300余人，目前在职扶
贫干部 193 人（含 第 一 书 记 61
人）。培训基层扶贫干部和致富
带头人累计5500余人次。2016
年以来，交行持续加大帮扶力
度，连续 5 年捐赠资金、金融扶
贫贷款持续增长，连续3年引进
社会资金持续增长。通过“扶
志+扶智”措施，连续3年技术培

训人次、购买和帮助销售农产品
金额保持增长。

在交行的帮扶督导下，总行
三个定点扶贫县于 2020 年 2 月
全部实现脱贫摘帽，贫困发生率
全部降至0%。扶贫县脱贫摘帽
后，严格落实“四个不摘”要求，
助力扶贫县巩固拓展脱贫攻坚
成果，有效衔接乡村振兴。交行
连续两年在国务院扶贫办定点
扶贫考核中评价为“好”。今年，
交行助力脱贫攻坚的努力和成
效得到了社会的广泛认可。除
本次获得第十五届人民企业社
会责任奖——年度扶贫奖外，交
行“携手电商平台为老乡打通电
商产业链”在中国银行业协会助
力脱贫攻坚典型案例的通报中
被评为典型案例。在中国网金
融扶贫先锋榜的评比中斩获“精
准扶贫先锋机构”和“优秀扶贫
项目”两大奖项。在《金融时报》
金融机构金牌榜的评比中荣获

“最佳助力脱贫攻坚银行奖”。

交通银行珠海分行紧紧围
绕中央、省委和珠海市关于平
安中国、平安广东、平安珠海建
设的重要部署，深入组织开展
以“六稳六保发展和谐社会，同
心同德共建平安金融”为主题
的“平安金融宣传月”活动，积
极营造“平安金融人人有责、人
人参与、平安成果人人共享”的
浓郁氛围。

一、立足厅堂宣
传，以点带面

充分依托网点宣教主阵
地，有效提升到店客户金融知
识素养。一方面，在全行 22 家
基层网点对外 LED 屏滚动播
放“平安金融宣传月”标语及
其相关内容，设置宣传专栏，
配 备 宣 传 展 架 ，张 贴 宣 传 海
报，展示宣传横幅，摆放宣传
折页等，耐心向群众作金融知
识宣传。另一方面，开展金融
知识宣讲“微沙龙”，对到店
的客户介绍交通银行珠海分
行在全面攻坚扫黑除恶专项
斗争和防范化解金融风险过
程中所采取的有力举措和所
取 得 明 显 成 效 。 通 过“ 面 对
面”的宣传模式，直接将金融
知识传递给千家万户，进一步
提升消费者自我识别、防范和
化解金融风险的能力，维护自
身的合法权益。

二、紧抓线上平
台，延伸触角

编辑金融小知识，以微信、
美篇、短信等多种方式向客户

进行推送，增加客户识别、防范
和化解金融风险的能力。制作

“金融安全知识”短视频，制作
转发《警惕虚假反催收》和《远
离校园贷》等短视频，将动画
和金融知识进行融合，通过声
光 和 影 像 的 组 合 ，以 轻 松 愉
快、简单易懂的方式向社会公
众普及金融知识和强化金融风
险意识。

三、深入社区，精
准施教

面向社会，深入开展户外
宣传，切实履行金融机构社会
责任。参加由人民银行珠海市
中心支行主办的“增强市民反
假货币意识，打造良好现金流
通环境”主题宣讲，通过直播互
动，增强社会公众的反假币意
识和辨别假币的能力。同时，
网点周边的门店、市场、小区和
企业，也都活跃着交通银行珠
海分行平安金融宣讲人员的身
影。针对不同的金融消费者，
开展“一对一”宣讲，形象生动
的“以案说险”，通过散发宣传
单、案例介绍、趣味问答等多种
宣传方式，向消费者详细讲解
防范电信诈骗、防范非法集资、
防范非法金融广告、个人信息
保护、人民币知识等消费者最
为关心的问题。

平安金融建设永远在路
上，交通银行珠海分行将继续
高度重视平安金融工作开展，
将保障安全、案件防范和服务
群众进行紧密结合，为建设“平
安金融”“平安珠海”贡献交行
力量。

12 月 21 日是冬至，为营造祥和、团圆的
节日气氛，江门中石化弘扬传统文化，给坚守
一线员工做汤圆、包饺子，送上温暖的节日问
候。

当天清晨5时，江门中石化机关饭堂师傅
就开始忙碌着包饺子和汤圆，还用饺子拼了
一幅“江门石油”图案。在开平经管部饭堂，
员工们开心地聚在一起做汤圆、煮汤圆。各
加油站也根据员工口味自制暖心汤圆，欢度
冬至互道祝福（见上图）。

一碗热气腾腾的汤圆和饺子，让来自南
方和北方的员工尝到各自的家乡味道，感受
到公司温暖的人文关怀，将心意和祝福转化
为攻坚创效的勇气和动力。 （张凤娇）
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12月 19日，由羊城晚报联合珠海
市斗门区文化广电旅游体育局共同举
办的大型系列美食活动——“羊晚带你
品味斗门”走入了珠海斗门白藤头街道
办，由羊城晚报读者组成的羊晚“霸王
餐”美食团在品稻饱餐一顿，并给出了
最真实客观的评价。据悉，品稻是一家
融合现代美学与传统食材的精致小馆，
让我们看看他们到底怎么说的！

斗门品稻餐厅素雅且清新，
最宜身穿汉服、头戴书生方巾的
少男与少女在此谈诗和远方。

菜品的卖相如诗如画，当然，
它们并非金玉其外，味道也是上
乘。“有趣的炒米锤虾鱼汤”堪称
代表之作，汤底是用斗门特产鲈
鱼骨熬制，稻米紧扣品稻主题，混
在汤中入口，脆心生动，多浸一
会，则幻化出百味层叠，和谐共

生，耐人寻味。水准看齐老饕们
喜爱的金悦轩。善意提醒自命不
凡之吃货们，男儿膝下有黄金。

另一印象深刻的是“桃胶鲜
奶布丁”。这道甜品香动凡心，修
仙之人请慎之戒之，入口处有撩
人再三回味之动力，绝不逊于千
万人追捧的奶茶。且其香也淡雅
并舒缓心身，与餐厅营造之意遥
相呼应。

澳门的罗先生：

珠海西区好店推荐！真是西
区难得的美食好店。装修风格简约
大方，明亮的开放式厨房让人觉得
很舒服。每道美食都有着独特的味
道，例如关哥稻香封肉，肥而不腻，
看起来像是东坡肉，却比东坡肉多
一份咸甜。让我印象最深刻的应该
是有趣的炒米锤虾鱼汤，入口即惊

喜，鲜甜嫩滑多重口感，特别适合冬
天食用，喝上一碗，全身暖呼呼，应
该是店里的招牌菜了。强推强推！
还有酸汤肥牛鱼泡，汤底口感有点
像冬阴功，平时我们一般很少会将
鱼泡和肥牛联系一起，这种做法也
是很有独特风格。很适合带上家
人朋友一起过来聚餐！

品稻的出品，正如店名一般，
坚持中国传统文化，结合独立创
新的做法，在平凡的菜式里烹饪
出高级感，例如西施鱼籽豆腐，
看外表，白色方块状，点缀着少
量鱼籽，看似清淡普通，一口下
去，却是另一番感受，豆腐口感
细腻，有别于传统豆腐，带着一
股泉水的清甜，当鱼籽破裂时，
豆腐的清甜加上鱼籽的鲜甜，

让人回味无穷、印象深刻，还有
有趣的炒米锤虾鱼汤，菜品一
上来便是与传统鱼汤一样奶白
色的汤，但是旁边配着一碗炒米，
鱼汤配着炒米，在前五分钟内品
尝，非常鲜甜的汤汁，配合经过数
小时锤制的虾肉，再加上炒米的
爽脆，那个口感着是让人感叹，有
鲜甜、脆甜、糯甜等多重食材原有
的味道，让人不禁续碗。

有幸品尝了湖心路口新开的
斗门本地菜，据说都是用斗门本
地新鲜的食材做出来的，算是新
派的本地菜。小两层，装修很棒，
环境很清幽，吃的就是个精致。
点了新会陈皮牛肉、西施鱼籽豆
腐、稻香封肉、炒米锤虾肉汤、青
花椒竹耳海鲈鱼、酸汤肥牛鱼泡、
石烹牛肋条、辣子鸡配芒果蛋黄、

香煎紫菜墨鱼饼、金线莲炖土番
鸭、橄榄油养眼健康菜、葱头油火
腿紫菜焗饭，还有桃胶鲜奶布丁。
第一道上的菜是炒米锤虾肉汤，真
是冬季必备啊，喝上一碗，暖暖的，
很是享受！还有最后的甜点桃胶
鲜奶布丁，外形很慑人心魄啊，是
喜欢的骨瓷颜色，是个精致的都
市人。推荐这家店，很OK！

餐前菜话梅芭乐让人爱
不释手，芭乐脆而甜，混合话
梅的微酸，十分开胃。

炒菜最让人 印 象 深 刻
的是辣 子鸡配芒果蛋 黄 ，
一上桌 就让人眼前一 亮 ，
色彩鲜 明的搭配 ，酥炸 的
金 黄 鸡 块 、红 色 的 辣 椒 、
带着蛋 壳的芒果蛋黄 ，吃
几 口 鸡 块 ，酥 酥 麻 麻 ，再
吃一口 芒果蛋黄 ，甜美 润
喉，色香味俱全。

最爱炒米锤虾鱼汤，非
常鲜美 ，首先是突出了品

“稻”特色的炒米，金黄酥脆，
然后结合当地新鲜的经过捶
打的鱼肉、虾肉烹饪而成的

汤，既保留了浓厚的米香，又
保留了鱼虾的鲜味，寒冷的
冬天来一碗这样的鱼汤再合
适不过了，连我这样平时不
喜欢吃鱼的人都无法抗拒。

主食葱头油火腿紫菜焗
饭，粒粒分明，混合着火腿、
紫菜碎末，大人小孩都爱吃。

最后让人流连忘返的是
桃胶鲜奶布丁，入口即化，奶
香浓厚，还有最适合小姐姐
吃的桃胶。

不管从市区还是斗门过
来都只要半小时，距离近，环
境简约具有诗意，价格亲民，
不管是三两好友还是公司聚
餐，都很值得推荐。

“品稻”是一家融合菜餐
厅，装修简约大方上档次，环
境舒适，菜式很精致，色彩非
常丰富。关哥稻香封肉肥而
不腻，酱汁由厨师精心挑选
当地食材，通过两三个小时
熬制而成；辣子鸡配芒果蛋
黄菜式新颖，吃起来酥酥麻
麻，吃完鸡肉再吃一个芒果
蛋黄可以缓解辛辣，可以看

出厨师心思细密；炒米锤虾
鱼汤确实有趣，这个吃法有
讲究，首先汤和炒米是分开
的，在开吃前，将炒米倒入汤
中约一分钟之后开吃，需要在
五分钟之内吃完，炒米的香脆
与虾鱼汤融合在一起，口感无
与伦比，好喝得停不下来。
说一千道一万，还不如大家
来品尝品尝，强烈推荐。

跟着《羊城晚报》霸王餐
美食团来到珠海斗门品稻，
非常令我意外，在斗门居然
有家这么精致的餐厅。菜
品整体还蛮有特色的，青花
椒竹耳海鲈鱼非常鲜美，辣
子鸡配芒果蛋黄也很特别，
葱头油火腿紫菜焗饭作为
主食也很不错，很特别！紫
菜墨鱼饼也很推荐的。最
推荐的还是有趣的炒米锤
虾鱼汤，既特别又好吃，吃
到脆脆的炒米搭配着鲜美

的鱼汤和 虾 ，听 大 厨 说 大
虾还是用木锤锤打 1 个小
时，打出这个特别的口感，
还要经两小时熬制 ，好吃
又暖胃！饭后再来个甜品
桃 胶 鲜 奶 布 丁 ，简 直 完
美 ！ 最后的最后 ，经主理
人介绍 ，原 来很多菜品的
原材料都出自斗门 ，很特
别，也很有家乡的风味，如
果能把这些写进菜单介绍展
示给客人，就能让更多人感
受到斗门的味道了。

珠海的林小姐：

珠海的陈先生：

深圳的乔小姐： 珠海的张建：

北京的张玮：

珠海的王贵军：

珠海的张嘉琪：
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第五期“大湾区金融科技发展机遇”主题活动举办

助力企业加速经济数字化转型
为帮助企业加深对金融科

技生态的了解，把握澳门、珠海
横琴的产融合作机遇，探索粤港
澳大湾区金融科技发展路径，日
前，粤澳跨境金融合作（珠海）示
范区（下称“示范区”）“琴澳金融
直播间”以线上和线下相结合的
形式，举办了第五期“大湾区金
融科技发展机遇”主题活动。

活动邀请了徐晓红和程宜
荪两位业内专家，共同探讨在

“双循环”发展格局背景下，如何
运用珠海横琴新区的政策、技术、
地理等方面的优势，发掘在大湾
区金融科技发展的动力引擎，助
力企业加速经济数字化转型，受
到逾千名全国各地的企业家代表
和粤港澳青年的高度关注。

横琴新区金融服务局局长助
理、横琴新区金融行业协会副会长
熊英姿在致辞中介绍，十一年来，
横琴金融在强化制度创新、深化港

澳合作等方面做了诸多尝试和探
索，在产业集聚、产融合作、营商环
境等方面取得的丰硕成果。

在本次活动中，两位业内专
家围绕“严监管时期的金融科技
发展”“粤港澳大湾区金融科技
发展机遇”话题展开了精彩的分
析和讲解。

珠海得分金融科技有限公
司总经理徐晓红从金融科技发
展现状、金融科技监管趋势、数

字时代的创新与监管三方面进行
了讲解。她指出，在金融科技服
务平台化发展的趋势下，金融科
技产业正逐步进入生态化、客源
互邻、资源共享模式。同时，徐晓
红认为，金融与科技发展需要多
方协同推进，也需要进一步探索
和实践业务监管和服务创新。

珠海得分金融科技有限公
司首席运营官程宜荪表示，在中
央提出的“以国内大循环为主

体、国内国际双循环相互促进”
新发展格局下，直接融资作为重
要的组成部分，有助于进一步发
挥内需潜力，使国内市场和国际
市场更好地联通起来。程宜荪
还指出，数字化转型是经济发展
的重要战略，而金融科技是数字
经济的核心推动力，粤港澳大湾
区拥有体量、创新、金融及区位
等方面的优势，为金融科技提供
了良好的发展土壤。（何叶舟）
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第十五届人民企业社会责任奖颁发

交通银行荣获年度扶贫奖

强化风险意识
共建平安金融
交通银行珠海分行扎实开展

“平安金融宣传月”活动
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