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文脉观察

在湘桥区佛手果产业园内，
金灿灿的佛手果沉甸甸地挂在树
上，沐浴着明媚春光；在饶平县水
产产业园内，工人正熟练地进行
水产品的精深加工；在饶平县盐
焗鸡产业园，鸡肉经过高温焗制
后正在用耐高温复合蒸煮袋进行
真空包装……这些令人食指大动
的食物均是发展潮州菜预制菜的
原材料。

预制菜，一头连接着产地田
头，一头连接着百姓餐桌，不仅打
通了田间到餐桌的“高速路”，也
构建出农村一二三产业融合发展
的新模式。这种推进“菜篮子”工
程提质增效的新业态，不仅对企
业来说是重大利好，对上游农户
也是一大新机遇。

“我们拥有在凤泉湖高新区
1.3 万平方米的厂区及江东镇近
200亩的农产品种植基地，首期项
目投产后，每日产能可达到冷链
及热链盒饭5.5万份、肉类潮式预
制菜 10吨、海鲜潮菜系列预制菜
8 吨、田头保鲜特色蔬菜 5 吨。”
吴锋介绍，廷宴中央厨房向潮州

多个乡镇超 1600 亩农田收购农
产品，通过与农户深度合作，加大
联农带农力度，不仅能保障预制
菜优质食材供应，同时也带动农
民增收，助力乡村振兴。

在吴锋看来，中央厨房作为
融合二产和三产的新型生产企
业，能够反向促进种养殖产业的
发展，并形成三产带二产促一产
的新型农业产业格局。他表示，
未来将牢牢把握行业发展的新契
机，实现供应链与数字化技术相
结合，建立智能化、集约化、标准
化于一体的预制菜生产体系，以
新产业助推潮州乡村振兴的蓬勃
发展。

不仅如此，吴锋还向记者介
绍道，目前潮州预制菜产业销售
模式多样，正不断积极探索新的
适配场景：“目前我们的销售模式
策略分为三种类型，直销、分销和
网络营销，还及时服务配送驻潮
部队、东南 5 省沿海应急救援中
心、自然灾害抢险备餐和多级机
关团体等重点群体，接下来我们
还将把潮菜预制菜推向东南亚一

带等海外国家。”
当下，潮州菜乘着RCEP的东

风，迎来潮州菜出海的“高光时
刻”，万千海外侨胞也得以品味记
忆里的侨乡潮味，尽诉桑梓情
怀。与此同时，借助RCEP的正式
生效和大湾区发展新平台机遇，
潮州加强食材供应链、产业价值
链、物流服务链和市场需求链等

“四个链”建设，实现多产业资源
聚力发展，当好“乡村产业经纪
人”。

“潮州市委市政府正在出台
潮州菜中央厨房产业发展三年
规划，联盟成员将以此为发展指
导，在联盟框架下，把握产业风
口，把握产业未来。”蒋保勇信心
满满地说。据悉，该三年规划将
立足本地资源禀赋和市场基础，
建立联农带农益农机制，系统谋
划产业布局，带动新型农村集体
经济发展，培育潮州菜传承人和
产业振兴人才，做好一系列潮州
菜中央厨房产业相关培训，全面
探索中央厨房产业化发展潮州
模式。

日前，潮州菜中央厨房产业联盟第一届第一次成员大会举行，释放出
潮州市加速推进农产品食品化进程的信号

年潮菜，历史绵长，是千万潮人乡愁的纽带。2022
年1月1日，区域全面经济伙伴关系协定（RCEP）正
式生效，潮州菜也乘着RCEP快船，抢抓预制菜新蓝

海机遇，打造面向全球的潮式“预膳房”。
4月11日，潮州菜中央厨房产业联盟第一届第一次成

员大会举行，这是继2月24日潮州菜中央厨房产业联盟
成立后的首次大会。成员大会的举行释放出潮州市加速
推进农产品食品化进程的信号，进一步擦亮潮州“中国食
品名城”和“中国潮菜之乡”的城市名片，助推乡村振兴打
下坚实基础。本期《潮人文脉》，羊城晚报记者走进潮州菜
中央厨房预制菜产业的生产一线，一窥这间潮式“预膳房”
的内里乾坤。

拥有 7 个省级现代农业产业园，还将申
报 4 个省级产业园；

1000 多家食品企业，产品覆盖 20 大类
2000 多个产品品种；

印刷包装企业 646 家，涵盖 12 大类 150 多
个包装袋品种；

被称为“中国不锈钢制品之乡”的彩塘镇
和“中国瓷都”枫溪区，每年为全国乃至世界
供应大量的抛光厨具和陶瓷餐具；

推进建设 4 万吨级综合冷库和农产品产
地冷藏保鲜设施的广东供销(潮安)天业冷链
物流产业园区；

制定 188 个潮州菜团体标准。

常言道：“食在广州，味在潮
汕。”

潮州菜始于汉唐，以其烹饪海
鲜、食不厌精、佐料讲究等特点风
靡海内外，包含 500 多道潮州菜、
300 多种潮州小吃、近 100 种酱碟
调料，不乏牛肉丸、狮头鹅、红桃粿
等人气菜式。

在过去，受制于食品保鲜技术
与冷链运输技术，八方食客要想品
尝到一口正宗地道的潮州菜，需亲
自远赴潮州，这无疑加大了潮菜文
化的传承成本，使潮州菜曾在很长
一段时间里陷入了“孤芳自赏”的
困境。潮州菜作为一个潮州引以

为傲的城市符号，也是海外潮人魂
牵梦绕的家乡味，如何以全新姿态
走出潮州、迈向世界？当前的潮州
菜中央厨房预制菜给出了明确的
答案。

2022 年 3 月底，广东出台了
《加快推进广东预制菜产业高质量
发展十条措施》（下称“广东预制菜
十条”），大力推动预制菜产业的规
模化、标准化和体系化。

广东在谋划，地方在实践。在
“广东预制菜十条”出台前，潮州市
针对预制菜产业发展已有密集布
局。2022 年 2 月 24 日，潮州菜中
央厨房产业联盟正式成立，集聚国

资企业、高校、科研院所等资源打
造预制菜产业；另一方面，潮州菜
文化研究会的成立、借助仲恺农业
工程学院等力量构建的产学研体
系等，也不断为预制菜“潮州模式”
提供文化和技术研发支撑。

在这样的发展速度下，众多本
地企业纷纷入局自主开发预制菜
产品，整合生产、运输到销售各个
环节，把一份食材以一道菜的形式
呈现给消费者。

以卤制狮头鹅这道经典潮州
菜为例，潮汕地区养殖狮头鹅已有
300多年历史，潮汕宴席也一直有

“无鹅不成宴”的说法。如今，这道

名菜也成为潮州菜预制菜中的“王
牌产品”。

据潮州菜中央厨房产业联盟
秘书长蒋保勇介绍，牛肉丸、狮头
鹅、药膳食补、水产等预制菜产品
都是目前预制菜中的人气选手。
潮州市廷宴潮菜中央厨房公司有
限公司负责人吴锋也告诉记者：

“我们引进一系列自动化、智能化、
信息化的高科技设备生产线培育
廷宴中央厨房产品品牌，主要生产
潮汕牛肉丸、狮头鹅、猪脚等卤制
品以及燕窝、鲍鱼、鱼翅等高端海
产品，还在不断挖掘潮州菜文化的
内涵，开发新兴菜品。”

“中国印刷包装第一镇”“中国
不锈钢制品之乡”“中国瓷都”……
多张金字招牌的加持，成为潮州发
展预制菜产业的独特优势。

记者了解到，自今年年初，
潮州菜中央厨房产业联盟聚力
发展的开跑枪打响后，潮州市逐
步实现预制菜产业链纵向横向
资源的整合发展，一个全产业链
的联盟逐渐形成。从潮州市农
业 农村局 提 供 的 信 息 显 示 ，当
前，潮州预制菜产业大军中除了
丰富的生态种养殖和餐饮食品
外，还囊括印刷包装、不锈钢、陶
瓷、电商、金融、生物科技冷链物
流等多个类型的业态，涌现出海
润、无穷、健源匠心、真美、廷宴、
远腾冷冻、展翠、飘香狮头鹅、兄
弟牛肉、波记食品等一批有代表

性的潮州菜中央厨房预制菜企
业，据不完全统计，潮州菜预制
菜全产业链产值超 100 亿元。

据潮州市农业农村局相关负
责人介绍，近年来，潮州依托现有
产业基础及强大的原材料供给基
础，携手潮州相关企业，抱团聚力
实现优势最大化。目前，潮州有 7
个省级现代农业产业园，还拥有正
在建设中的以饶平狮头鹅产业发
展为主题、融合一二三产业发展的
飘香狮头鹅预制菜中央厨房生产
基地。此外，潮州市已出台《潮州
市千亿农业产业发展方案（2021-
2025 年）》，坚持“高端化、智能化、
绿色化”理念，以产业园申报建设
促进产业链发展。

除了原材料供给优势外，食品
生产加工产业集群、厨房设备加工

制造的产业集群、食品印刷包装产
业集群、仓储保鲜冷链运输技术等
优势都是潮州发展预制菜产业最
具优势的资源。与此同时，潮州拥
有专业的科技支撑体系，通过加强
企业技术研发的创新及高端人才
的引进培养，以企业工程技术研究
中心的基础设施建设为载体，建设
多个高校合作“产学研”一体化的
科研工作平台。

值得一提的是，迄今为止，
潮州市已制定牛肉丸、老香黄、
广式凉果、盐焗鸡、肉制品等食
品加工行业标准，并完成了 188
个潮州菜团体标准的制定，提升
潮州菜的质量水平和品牌效益，
守护“舌尖上的安全”，这正是中
央厨房食材优质、出品稳定的重
要前提。

依托底蕴深厚的潮菜文化，潮州菜预制
菜产业发展大有可为。冷链运输网络、中央
厨房标准化处理技术、智能化的高科技设备
生产线……目前，优势产业加持和多元补位
发展，让这个打造国际潮式“预膳房”的计划
平稳有序进行。

去年底，潮州菜中央厨房产业发展的“七
个一”扶持政策明确提出，要成立一个潮州菜
中央厨房产业联盟协会，制定一个潮州菜中
央厨房三年行动计划，扶持一批潮州菜中央
厨房龙头企业。

不难看出，以中央厨房产业联盟为抓手，
紧扣“产业一体化”，整合丰富资源、全局系统
谋划、企业抱团发展被提到重要位置。潮州
中央厨房产业联盟成立后，也将借助广东农
产品食品化工程中央厨房预制菜产业联盟平
台，联合国资企业、高校、科研院所、金融机构
等力量，促进政企沟通和行业协作交流，助力
上下游打通产供销全链条。

自新赛道铺好后，当前，一系列潮州品牌
选 手 接 连 就 位 抢 跑 ，食 品 IP 矩 阵 也 逐 步 孵
化。但是，记者在走访中发现，与其他新生事
物一样，潮州菜预制菜产业目前还处于“有品
类、无品牌”的情况，行业头部品牌仍未出现，
其产业化程度、市场占有率、品牌建设等方面
还存在很大进步空间。

如何打造预制菜头部品牌，助力潮州菜
预制菜顺利出圈？潮州菜中央厨房产业联盟
秘书长蒋保勇提出：“预制菜联盟企业应加强
品牌建设，不仅要发挥潮州美食文化底蕴优
势和预制菜产业链配套优势，还要树立品牌
意识，打造优势产品，建设线上线下融合的销
售渠道，实现竞争力优势发展，更要探索联盟
内资源优势互补，联合、整合、合作，抱团发
展，乘势而上。”

站在预制菜发展的时代风口，潮州菜面
临着新的突破口和发力点。当“中央厨房+连
锁零售+网上零售”成为拉动餐饮业的新型消
费模式，那么，抱团聚力发展潮州菜预制菜产
业、最大程度释放潮菜央厨“新动能”，也将重
新打造一张面目一新的潮州文化品牌，对进
一步挖掘潮州菜资源、传承潮菜饮食文化、打
造潮菜品牌具有深远意义。

已立风口 须创品牌

数说潮州菜
预制菜产业链

“抢鲜”打造
潮菜预制菜“出圈”闯世界

文/羊城晚报记者 蚁璐雅
实习生 郑嘉敏 通讯员 潮宣
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顺势而动 探索“潮州模式”预制菜

抱团聚力 搭建产业联盟盘活当地资源

擎画新局 预制菜产业助推乡村振兴

潮式“预膳房”

4月 16日，汕尾举办第七个全民国家
安全教育日主题展览，主题为“树牢总体
国家安全观，感悟新时代国家安全成就，
为迎接党的二十大胜利召开营造良好氛
围”。此次展览持续至5月15日。

4月 15日，由汕头市文化广电旅游体育局
主办的非遗进校园活动走进汕头市外马路第
三小学，邀请嵌瓷、潮绣、珠绣、剪纸、印章镌刻
技艺、潮剧盔头制作技艺六个非遗项目的传承
人现场授课，让广大青少年领略非遗魅力。

4月 14日，潮州召开凤凰单丛茶产业高
质量发展工作专题会。潮州市委书记何晓军
在会上强调要全力以赴做大做强生产链、产
业链，坚决打好打赢产业发展关键之战，让
凤凰单丛金字招牌打响全国、走向世界。

近日，揭阳市以“好少年，读好书”为
主题，开展“2022年度揭阳市文明力量领
航行动之好少年系列活动”，涵盖阅读、
科普等板块，引导未成年人响应时代召
唤、争当时代新人。 （郑嘉敏）

潮州预制菜——卤制狮头鹅 潮宣供图

潮州牛肉丸 潮宣供图

狮头鹅 饶思颖 摄

精致潮州菜 潮宣供图


