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羊城晚报讯 记者欧阳志
强、通讯员佛水宣报道：5 月 10
日下午，佛山市水利局向各区住
房城乡建设和水利局、沙口水利
枢纽站，各水利机动抢险队、潜
水队发出紧急通知，定于5月10
日 20时启动水利防暴雨内涝Ⅳ
级应急响应。

通知要求，各区水利部门根
据实际情况适时启动应急响应，
落细落实各项防御工作，突出
做好山洪灾害、中小河流洪水、
城乡内涝的防御工作；各水利
工程管理单位根据预案要求加
强水利工程巡查，排查风险隐
患，加强值守，及时报送灾情险
情，切实做好强降雨防御和相
关人员转移工作；5支市水利机
动抢险队及潜水队随时待命，
做好应急抢险准备，确保人民
群众生命安全。

当天，根据《佛山市防汛防
旱防风防冻应急预案》防汛防暴
雨应急响应职责要求，市水利局

迅速组成 5 个督导组分赴各区
督导防暴雨内涝准备工作，对禅
城区中国陶瓷城内涝隐患点、季
华路隧道，南海区金融隧道、海
八西路辅道内涝隐患点，顺德区
碧桂花城地铁站，高明区富湾大
田工业区易涝点等防暴雨内涝
重点地段，高明区杨和镇山洪灾
害点、三水区泥围环山沟等山洪
灾害防御重点，以及南海区五丫
口电排站、顺德区横江头电排站
等排涝重点设施进行督导检查。

佛山市水利局党组书记、副
局长黄礼泉在青柯街雨水箱涵
工程现场督导时要求，10 日到
13日我省大范围的暴雨到大暴
雨局地特大暴雨降水过程，造成
城乡积涝灾害的风险极高，各区
各部门要密切关注气象部门发
布的预警信号，提前清疏排水管
网、检查历史易涝点、核实防涝
应急设备整备情况，做好城市内
涝防御各项工作，确保人民生命
财产安全。

羊城晚报讯 记者欧阳志强
报道：5 月 10日上午，佛山市顺
德区召开全区强降雨防御工作
视频会议，进一步贯彻落实省市
强降雨防御工作会议精神，扎实
做好防御强降雨工作，确保人民
群众生命财产安全。

会上，顺德区气象和水文部
门就本次强降雨进行了预测和
预警信号评估，预计本次强降雨
为今年入汛（3 月 24 日）以来最
强的降水过程，具有“持续时间
长、累积雨量大、影响范围广、短
时雨强”的特点。

顺德区应急管理局局长李
发彬对近期顺德区三防工作进
行了总结和部署。他要求，强化
责任落实。强降雨期间，区、镇
街三防指挥或副指挥坐镇指挥
部指挥，镇街主要领导不得同
时离开所辖区域。全面开展隐
患排查，对排查出的隐患，要立
即逐项落实应急处置措施。加
强会商研判和监测预报预警，
强化宣传教育和临灾人员转移
避险，确保人员安全。各镇街、
各部门做好危险区域人员转移
避险，落实责任和措施，确保应
转尽转、应转早转。强化应急
值守，加强部门联动，做好抢险
救灾充分准备。

顺德区委常委、常务副区
长、区三防总指挥梁伟沛要求各
部门高度重视、思想到位。切实
加强对当前防御工作的组织领
导，做最充分的准备，对防御工
作进行认真部署、检查、落实。
强降雨期间，各级三防责任人必
须在岗履职，及时掌握本地区、
本部门的防御动态，切实抓好各
项防御工作。进一步强化防汛
责任落实。区镇街三防指挥部
发挥牵头抓总、统筹协调和指导
督促作用，发挥各行业主管部门
专业优势，细化落实防汛救灾应
急机制，衔接好防抗救全链条，

做好极端情况下的应急准备。
强化公众宣传和监测会商。

会议要求，气象、水文部门
要 24 小时紧盯雨水情变化，强
化分镇短临预警、暴雨重现期预
警。加强值班值守和信息报
送。各有关部门要严格执行值
班值守制度，落实好领导带班，
强降雨期间要强化值班力量。
加快安全风险隐患排查整改。
尤其是要加强对地下空间、地
铁、隧道、地下商场、地下停车
场，水浸黑点、地质灾害隐患点、
削坡建房等安全隐患点的大排
查大整治。进一步强化应急抢
险准备。提前向可能受影响和
重要区域预置抢险救援队伍，落
实好水利、交通、电力、通信、排
水等专业抢险力量。加强水陆
施工安全管理。进一步加强社
会面控制。本次过程可能发布
暴雨橙色或以上级别预警信号，
需提前做好停课等相关准备工
作；还需防范强降水与早晚高峰
叠加，做好交通疏导；户外核酸
检测点、物资运输等需提前做好
防雨防风等措施。

会议指出，坚决转移危险区
域人员。各地要从严从实从细
做好安全转移群众的预案和准
备工作，落实好“转移谁、谁组
织、什么时转、转到哪去、转移
群众服务管理”五个关键环节，
抢在强降雨到来之前、天黑之
前，把危旧房、简易厂房、施工
工地、低洼危险区域、山洪地质
灾害高危区域的人员转移到安
全地带。

梁伟沛强调，要立即行动，
进入应战状态，部门镇街各负
其责，摸清情况，随时响应，将
防汛各项措施落细落小落实落
具体，全力以赴确保人民群众
生命财产安全，群策群力，顺
利、平安、平稳完成本次强降雨
的防御工作。

羊城晚报讯 记者欧阳志强、梁
正杰报道：5 月 10 日，记者从佛山市
三防指挥部获悉，按照气象部门预
报，10 日夜间到 13 日佛山将持续多
日有暴雨或大暴雨，该次强降雨过程
为今年入汛以来最强的降水过程。

预计5月10日白天有阵雨，傍晚
到夜间转大雨；11 到 13 日有暴雨到
大暴雨；累积雨量面上 150～300 毫
米，局部超过 400 毫米，最大时雨量
40～80毫米，并伴有8级左右大风。

结合当前防御形势和佛山实际，

市三防指挥部定于 5 月 10 日 13 时，
启动防暴雨Ⅳ级应急响应，各区各部
门要根据实际情况适时启动本地区
本部门应急响应，各三防责任人要确
保在岗在位，保持通讯畅通，认真做
好各项防御工作。

10日夜间到13日将持续有暴雨或大暴雨

佛山启动防暴雨Ⅳ级应急响应

佛山水利局组成5个督导组

督导防暴雨内涝准备工作

顺德进入应战状态

全力做好强降雨防御工作
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影响深远 助益地方特色农产品销售推广壹

广东食界有此一说：“食
在广州，厨出凤城，材在高
明。”原高明区委政研室科长、
高明区老年诗书研究会常务
副主席兼秘书长冼浩均先生
介绍，高明区的山清水秀孕育
了众多精美的食材，在西江河
畔的冲积平原，有大面积的鱼
塘跟稻田，此处养育着高明的
特色食材——“三洲黑鹅”，与
粉葛、生姜、富硒大米并称高
明食材“四大材子”。

三洲黑鹅无论大小胖瘦，
都可以做成最美味的菜肴。
肥的做烧鹅，瘦的做卤水，做
焖鹅就要用瘦鹅，鹅头、鹅肾。

三洲黑鹅的多种吃法当
中，最出名的自然是烧鹅。金
牌烧鹅，表皮烤得金黄带脆，
加上微微的炭火味更增添香
味的深度；薄薄的一层皮下脂
肪渗到鹅肉中，恰恰增添肉质
的鲜美。若再蘸上特制的干
酸梅酱，层层口感在口中蹦开
来，真有说不出的幸福滋味。

葛粉焖肥鹅

当 佛 山 最 好 吃 的 粉 葛
——合水粉葛，与佛山最肥美

的鹅——三洲黑鹅，碰撞
在一起，会触发怎样的味
蕾享受呢？尝尝这一道葛

粉焖肥鹅就知道了。高明食
材界的“两大材子”放到了一
起，整道菜色香味俱全，让美
食家们大快朵颐。

广东三宝鹅

广东三宝和三洲黑鹅能
完美结合。陈皮、老姜、禾秆
草与三洲黑鹅完美碰撞，鹅肉
鲜嫩软糯，甘香和味！广东三
宝鹅主要食材为陈皮、老姜、
禾秆草、三洲黑鹅，配料有料
酒、糖、酱油、食用油等，通过
煎碌焖焗四个步骤炮制而成！

白切肥鹅

选择一个上好的三洲黑
鹅，放入清水锅中慢火熬至40
分钟。等到整只鹅色泽淡黄，
便是质地滑嫩，肉质鲜美，肥
而不腻的时候了。白切鹅肉
爽皮下薄薄一层鹅油，带出鹅
之甘香，最后再配上蒜香酱油
与香菜，一个字——“劲”！

白切三洲黑鹅，据说有养
阴补虚、和胃止渴、健脾壮力、
益力之功效。

碌鹅

碌鹅可让酱汁深层次地
渗透进鹅肉里，再搭配清新爽
口的酸萝卜，惹味且醇厚，肥

而不腻，润滑可口，营养丰
富。这道菜还衍生出本地三
宝鹅以及神秘的“市长鹅”。

普洱茶卤三洲黑鹅

高明特色食材三洲黑鹅
搭配以普洱茶浸泡而成的咸
香卤汁，咀嚼鹅肉，清新茶香
在唇齿间点点蔓延每一口，都
令人惊叹。

三洲鹅肾

乍一看，还以为这道菜是
鲍鱼，实际上这是高明海达餐
厅出品的鹅肾。一个个鹅肾
上面沾满了汤汁，油而不腻。
鲍鱼的形状让人食欲大开，鲜
美的味道更是让人欲罢不能。

三洲鹅翅

三洲鹅翅是高明海达餐
厅的招牌菜，美味而弹牙，还
富有胶质，堪称美食界的“尚
方宝剑”。

三洲黑鹅是未来高明农
业品牌打造的重点之一。“十
四五”期间，高明将打造金色
农业工程，通过建成苗迳现代
畜牧养殖示范区，做大做强合
水粉葛、三洲黑鹅等农优品
牌，打造高明特色农业品牌，
促进高明第一产业发展。

上榜国家知识产权局商标局证明商标初步审定公告

高明“三洲黑鹅”有望成
地理标志证明商标

文/图 羊城晚报记者 梁正杰

近日，佛山市高明三洲黑
鹅（非活）上榜了国家知识产
权局商标局证明商标初步审
定公告，有望成为继合水粉葛
之后高明的第二个农产品地
理标志证明商标。

“农产品地理标志证明商
标受知识产权相关法律法规保
护，对地方特色农产品的销售
推广起到重要的保护作用。”高
明区委农办专职副主任、区乡
村振兴局副局长颜艳芬表示。

本次通过初步审定（公示）
证明商标名称为“高明三洲黑
鹅”，由高明区农业技术服务推
广中心作为申请人。

“高明三洲黑鹅又名三洲
乌鬃鹅，因早年在三洲码头出
口而得名。”高明区农业技术服
务推广中心副主任仇志杰表
示，申请农产品地理标志证明
商标难度不小，此前高明区只

有合水粉葛获得过此商标。仇
志杰介绍，“高明三洲黑鹅”农
产品地理标志证明商标申请工
作 从 2020 年 下 半 年 开 始 筹
备。目前公告的是非活类，也
就是冰鲜鹅及其他商品的类
型。活禽的“高明三洲黑鹅”农
产品地理标志证明商标预计也
将通过初步审定。

如果“高明三洲黑鹅”最终
顺利成为农产品地理标志证明
商标，对高明农业品牌发展将
有着明显的促进作用。仇志杰
表示，以后没有严格按照三洲
黑鹅养育工序出产的鹅，就不
能称为“高明三洲黑鹅”。有

关生产企业可以根据相关法律
法规对侵权行为进行维权。

此前三洲黑鹅已经启动了农
产品地理标志登记申请。农产品
地理标志与地理标志证明商标有
所区别，农产品地理标志一般用
于标示农产品来源于特定地域，
由农业农村部负责审批。目前，
三洲黑鹅的农产品地理标志申请
已经通过广东省初审。

目前，三洲黑鹅每年出栏
量 175 万只左右，国内市场集
中在大中城市，出口市场主要
是港澳地区、东南亚一带，年出
口三洲黑鹅 30万只以上，香港
市场占有率30%。

高明区养殖三洲黑鹅已有
三百多年历史，据资料记载，三
洲黑鹅最早史载于 300多年前
的清代，在康熙八年（公元 1669
年）《高明县志》载“鹅：尔雅作
舒鴈，有苍白二種。”又据《高明
县志》载，清道光五年（公 元
1825 年），马冈翠山荣岭村梁奕
德引用三洲公鹅与阳江母鹅杂
交，选育出马冈鹅。

三洲黑鹅主要集中在高明
区内围田地区饲养，种鹅原产
于河涌交错、牧草丰富质优的
高明杨和镇豸岗一带，利用堤
围区生长的水草等绿叶植物饲
养，起初饲养以自给自足的方
式为主，各家各户都会养殖。
据记载，1964 年三洲黑鹅的饲
养量已达 3.48 万只，1975 年后

年均出口在7万-10万只，1979
年末母鹅存栏量达6.9万只，年
产鹅苗130多万只。

早在上世纪 80年代，三洲
黑鹅就在省内享负盛名，在
1983-1984 年全省鹅品质评比
名列前茅。近年来，海达公司
作为高明区内农业龙头企业之
一，在三洲黑鹅生产经营中取得
不俗的成绩。2004 年 3 月，海
达公司生产的“鲜一先”牌冰鲜
鹅通过国家绿色食品发展中心
认证，获得绿色食品A级产品称
号，成为全省第一家获得绿色食
品认证的同类产品。“鲜一先”牌
冰鲜鹅在农产品评选活动中屡
获殊荣，2017 年获得广东名牌
产品证书及广东省名特优新农
产品，2019 年被评为“广东名

鹅”。目前，海达公司旗下有11
个养殖基地获得出口注册认证，
其养殖的三洲黑鹅占据港澳地
区50%的市场份额，成为高明家
禽出口创汇主力。

三洲黑鹅作为广东省的名
牌食品，畅销广州等大中城市及
香港、澳门等地区，年供港 800
万公斤以上，与合水粉葛、更合
生姜、富硒大米被称为“高明四
大材子”，2013年曾一同亮相央
视第二频道《消费主张》，节目中
称用三洲黑鹅做烧鹅，整只烧鹅
外焦里嫩，荔枝木让广式烧鹅飘
出荔枝香，有滋有味。2018 年
亮相央视第七频道《致富经》，节
目中称佛山市高明海达公司邓
炽强养殖三洲黑鹅供应香港市
场，年销售额3亿多元。

三百年养殖历史 蜚声省港澳贰

住得舒适 食得“招积”叁
记者从高明市区驾车，约40

分钟来到明城镇苗迳村。此处被
群山环抱，山林水体众多，与肇庆
高要相邻，曾被称为高明的“飞
地”，2020年之前，进村道路需要
在回龙镇绕行，与外部道路缺乏
有效的连接，出行较为不便。

苗迳村，交通条件的不便
形成了较为封闭的村庄环境，
却有利于发展养殖业。2020
年起，高明区启动建设苗迳现
代畜牧养殖示范区项目，在明
城镇苗迳村引进佛山市高明区
海鹏养殖有限公司、佛山市海
航兴发农牧发展有限公司、佛
山市高明区顺盈家禽有限公
司、佛山市高明海达高新科技
孵化养殖基地有限公司等畜禽
养殖企业，计划在当地围绕三
洲黑鹅特色品种，延伸鹅养殖
产业链，打造特色农业品牌，带
动更多农民劳动致富。

“依托鹅产业特色，构建乡
村产业体系，以产业兴旺推进
乡村振兴。”苗迳党总支书记、
村委会主任严建华表示，随着
道路的建设，苗迳村打开了对
外的窗口，经济的发展也迎来
了新的契机。

鹅产业的发展，为村庄的产
业振兴带来了新的机遇。对于
苗迳的未来，严建华透露将打造
岭南第一鹅村，以鹅养殖、鹅美
食、鹅节庆等活动，迎接八方来
客，谱写乡村振兴的新篇章。

据介绍，“三洲黑鹅”与“狮
头鹅”“马冈鹅”并称广东省三
大名优鹅种，而高明三洲黑鹅
属于中小体形鹅种,成年三洲
黑鹅体重 4-4.8 千克，而成年
狮头鹅体重达 9-12 千克。90
日龄三洲黑鹅宰杀后胴体重量
不少于3千克，骨小肉多，肌肉
有弹性，经指压后凹陷部位立
即恢复原位，表皮白润，表皮和
肌肉切面有光泽，鹅肉味甘平，
具有禽种固有的色泽和气味，
无异味，肌间脂肪层适中、且分
布均匀。三洲黑鹅肉是广东烧
鹅的主要食材，而“狮头鹅”肉
则多用作卤水食材。

高明区地处广东省中部，
地理位置位于北回归线以南，
属亚热带季风气候，日照充足，
雨量充沛，气候温和而湿润，无
霜期长，年平均日照时数1791
小时，年平均气温22.4℃，年平

均降雨量1681毫米，年平均相
对湿度为 58%，适合三洲黑鹅
产蛋孵化育雏。高明境域由明
城镇向东（偏北）伸展形成冲积
平原，地势平缓，是围田区，是
一个“六山一水三分田”的地
区。气候温和、雨量充沛、草资
源及水资源丰富正好是三洲黑
鹅最佳生长适宜环境。从水资
源因素看，高明区水资源较为
丰富，河流、鱼塘、水库较多，
境内河流属珠江三角洲水系，
全河道长 82.4 公里，流域总面
积 1033.5 平方公里，三洲黑鹅
养殖场依水而建，公母鹅交配
都在水上，丰富的水源为三洲
黑鹅提供了洁净的饮用水和水
面放牧运动场所，同时粪污水
通过鱼塘消纳自净，不污染环
境。从土壤因素看，当地境内
土壤类型为以水稻土和赤红壤
土为主，自然肥力较高，有机质
比较丰富，从而为三洲黑鹅提
供了鹧鸪草、黄草、假水仙、水
浮莲、象草等优质天然牧草食
物，以及稻谷精饲料。从人文
因素看，三洲黑鹅以传统放养
加棚养育肥模式养殖，其中雏
鹅养殖期约 50 天，以放牧为
主，放牧场所在水面，大运动量
使三洲黑鹅体形快速增长；棚
养是三洲黑鹅养殖技术的最大
特色，其目的是为了育肥，鹅棚
搭建在群山环抱的基地水塘之
上，生长环境健康优越，鹅棚底
下养鱼，形成良好的生态循
环。棚养育肥期约40天，不放
牧，以达到增厚皮下脂肪、增加
肌肉厚度、改善肉质口感，从而
造就出三洲黑鹅肉嫩、骨细、皮
滑、味美等特点。

现时，苗迳村的三洲黑鹅采
取农户+企业模式经营，前50天
在农户放养，后40天上棚育肥
（烧鹅必须有一定的油脂）。

记者在苗迳村看到，农户
散养的“鹅们”一起散步，在负
离子绕环中游觅于山水之间，
饮山泉水、品富硒碎谷。而鹅
棚犹如江南水乡风情的联排别
墅，每个栏约 25 平方米，养着
50只鹅，眺望“江景”，甚至“吟
诗作对”。每天专人定时喂养，
饿了就吃，饱了就睡。

享有“皇帝一般”待遇，只
有来自高明的三洲黑鹅，才能
活得如此舒适。

食法种种 令人垂涎欲滴

苗 迳 村
未来将楼上
养 鹅 ，图 为
已搭好的鹅
棚

三洲黑鹅

5 月 10 日下午约 5 时，高明区盈信广场，风雨欲来
羊城晚报记者 梁正杰 摄


