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羊城晚报讯 记者杨苑莹报道：记
者从佛山市市场监督管理局获悉，
2022年佛山标准产品已开始申报。申
报时间至 2022 年 7 月 5 日截止，网上
注册及纸质材料送达截止时间均以上
述时间为准。

具体申报条件为佛山市内企业，
成立时间 3 年以上，具有独立法人资
格；申报产品生产地址在佛山市行政区
域内，或者申报企业为总部企业，实行标
准、质量、品牌一体化管理，统一处理申
报产品质量问题；申报产品所使用商标
的所有人为佛山市内登记注册的企业，

商标所有人为申报企业或总部企业；符
合国家和省、市的产业、节能、环保、质量
等政策，依国家规定取得相关证照。积
极履行社会责任，近3年来未发生重大
质量、安全、环保、卫生等事故；企业具
有一定的品牌知名度和影响力，经济效
益好，并保持良好的发展势头；申报产
品具有较高的标准和质量水平，达到相
应佛山标准要求，并在全国企业标准信
息公共服务平台自我声明公开执行。

本次申报范围：申报产品为已发
布佛山标准的相关产品，且每项佛山
标准对应一个产品类别，企业符合相

应佛山标准的所有型号产品为一个产
品类别，每个产品类别只能申报一次。

申报方法如下：登录佛山标准公
共服务平台注册账号，按佛山标准产
品申报材料及说明中要求填写上传 8
项基本材料；网上注册后，按佛山标准
产品申报材料及说明中要求打印纸质
材料，加盖企业公章后寄（送）至佛山
市市场监督管理局（地址：佛山市禅城
区人民路 76 号）。

在申报过程中若有疑问，可致电
佛山市市场监督管理局，咨询电话：
82034025、82221555。

“顺德造 卖全球”，顺德抢抓“下一个万亿餐饮市场”

为了落实省政府“菜十条”，今
年5月，顺德区发布《加快推进顺德
区预制菜产业高质量发展“六个一”
工 程 实 施 方 案》（以 下 简 称《方
案》），拟结合顺德在预制菜全产业
链的优势，打造大湾区预制菜产销
聚集区，着力推进预制菜全产业链
和全价值链建设。建立全国性的中
央厨房预制菜产业示范区，为顺德
区大力推进乡村振兴战略提供有力
支撑。

为全面统筹协调预制菜产业发
展，顺德区预制菜产业发展工作领
导小组成立，提出六大工程：出台一
套支持预制菜发展的政策、建设一
个预制菜产业园区、设立一个预制
菜产业发展基金、举办一场预制菜
产业大会、打造一个预制菜研发和
人才培养基地、建设一个预制菜产
业联合会。

其中，顺德区将建设的预制菜
产业园作为 10 个珠三角自筹资金
建设产业园之一，备受关注。据悉，
产业园以“全国预制菜产业核心示
范区”和“粤港澳大湾区预制菜流通
集散地”为建设目标，规划面积 15
万亩，包括种植养殖区，建设区面积
1860 亩，采取“一园多区”的形式，
其中，农产品贸易区282亩、核心加
工生产区 600 亩，冷链物流仓储区
660 亩，展示销售区约 13 万平方
米，科研培训基地9万平方米。

顺德将整合全区资源，打造“原
料采购+加工生产+冷链运输+展示
销售+科研培训”一条龙发展的全
链条预制菜产业园区，为预制菜的
生产加工企业、经销商与采购商，提
供“食材展贸、设备交易、菜品研
发、人才培训、平台运营、出口贸
易、金融扶持”等“一站式”服务。
未来，顺德将通过落实全面规划、政
策扶持、基金赋能、科研助力、品牌
推广等五大举措加快建设顺德区预
制菜产业园。

从概念上看，预制菜通常
以农、畜、禽、水产品为原料，配
以各种辅料，经多道预加工程
序而成，并通过急速冷冻技术
的保存和冷链运输方式最大限
度地保证产品的新鲜度。依据
对原料加工的深浅程度以及食
用的方便性，预制菜可分为四
类：即食食品、即热食品、即烹
食品、即配食品。

据行业人士介绍，在预制
菜产业菜品研发上，要花费大
量的时间和精力，至少都要3个
月以上，需要不断地测试后才
能推向市场，同时它对冷冻保
险技术、安全的生产工艺等方
面要求非常高。顺德企业懿嘉

食品为此耗费大量资金建立了
无菌化生产车间、6条主生产线
和食品质量安全检测中心，从
生产源头严格抓起，加工、运
输、销售实行“全冷链”控制。

为了推动预制菜的发展，
协助企业攻关预制菜关键技
术，广东省农业科学院 5 月 16
日组建了广东省预制菜产业联
合研究院，联合研究院发起单
位共 54家，其中科研院所和高
校 11 家 ，企 业 41 家 ，协 会 2
家。联合研究院设立湛江分
院、顺德分院等7个分院。顺德
分院是其中一个以区级行政单
位设立的分院，这充分体现了
顺德区在全省预制菜产业中的

重要地位和雄厚实力。
在此基础上，顺德区近期

专门成立了预制菜产业发展促
进中心，其目的之一就是为了
加强与广东省预制菜产业联合
研究院顺德分院紧密合作，推
动预制菜产业与粤菜烹饪技
艺、工业加工技术深度融合，助
力企业产品推陈出新、营养美
味。短短两周时间，顺德区预
制菜产业发展促进中心就吸纳
了首批 18 家成员单位加入，其
中研究机构2家：顺德美食工业
化研究院、顺德职业技术学院；
协会6家，企业10家。

顺德区农业农村局局长谭
逢显表示，成立顺德分院和促

进中心就是要充分挖掘顺德区
预制菜产业优势，协助企业攻
关预制菜关键技术，研发特色
预制菜产品，制定相关标准，用
科技支撑预制菜产业发展；协
助政府部门开展预制菜产业调
研、发展布局、产业规划、科普
宣传，打造集研发、种养、生产、
加工、装备、流通、会展等为一
体的预制菜全产业链，培育预
制菜龙头企业，塑造“顺德制
造”特色预制菜品牌，擦亮“世
界美食之都”金字招牌，促进顺
德区预制菜产业规模和品牌水
平居全省前列、国内知名，为全
省预制菜产业高质量发展提供

“顺德经验”和“顺德样板”。

顺德在预制菜的一、二、三
产均有优质集群企业布局，

“三产联动”为预制菜发展奠
定了坚实基础。

顺德是中国水产品重要基
地之一，乌鳢（生鱼）年产量占
全国20%、占全省45.3%，鳗鱼
年产量占全国 30%、占全省
50%，加州鲈年产量占全省
32% ，鳊 鱼 年 产 量 占 全 省
70%，为预制菜提供优质的农
副产品原料。拥有国家及省
市 级 农 业 及 农 产 品 品 牌 29
个，市级以上农业龙头企业
40家，为预制菜发展提供了雄
厚的农产资源保障。

在中端生产规模效应初步
显现，顺德拥有包括东龙烤
鳗、品珍科技、甘竹罐头、新雨
润等上规模预制菜企业近 60
家。如品珍科技公司产品销量
暴增，今年预计销售额达 3 亿
元，预计 2024 年将突破 10 亿
元大关。甘竹罐头有 30 多年
发展历史，鲮鱼罐头在全国市
场占有率为50%。

水产业养殖知名企业广东
顺德均健现代农业科技有限公
司从 2020 年开始正式踏入预
制菜领域。据负责人介绍，该
公司一开始的想法是希望能帮
助消费者省去宰杀等中间环
节，让消费者更加便捷地享受
到优质新鲜的食材，随着消费
者需求的提升，公司也开始联
合粤菜师傅研发更多的预制菜
产品。目前该公司主营的产品
有均安草鲩、均健加州鲈、均

健加州鲈鱼片、均健金凤鱼
片、均健加州鲈麻辣酸菜、均
健金凤鱼金汤酸菜等预制菜
产品，以期将顺德美食带向全
世界。

如今，顺德预制菜产品已
全面在大润发、卜蜂莲花、华
润万家等国内大型连锁超市上
架。区内预制菜企业积极与国
内知名餐饮集团合作开发系列
产品，拓展网络销售渠道，让
消费者在疫情期间足不出户即
可享受顺德美食，有效拉动餐
饮消费，如品珍集团2022年天
猫店年货节销售额同比增长
2411%，同时进军东南亚，抢占
RCEP市场。

另外，预制菜产业是一个
全产业链项目，顺德家电、物
流、电商等配套产业完备，成
为预制菜产业规模化发展的

“助推器”。
据统计，顺德厨具行业企

业 1600 多家，产品全国市场
占有率达 30%以上，其中部分
类型产品细分市场占有率80%
以上。

顺德本土企业美的、德尔
玛、小熊等家电企业已经抢先
布局，着手研发预制菜专用家
电产品，挖掘联动预制菜销售
的新渠道，实现产业间“多赢”
发展。此外，顺德在全国仅次
于深圳，为集聚工业设计企业
最多的地区之一，仅广东工业
设计城集聚了超 8000 名设计
师，全力为预制菜产品包装、
配套设计等提供技术支持。

众所周知，顺德是“岭南
粤菜之源”“中国美食之乡”，
2014 年被联合国教科文组织
评为“世界美食之都”，为全省
唯一获得该称号城市，全国五
个获评城市之一。

顺德美食集聚区云集，全
区十大镇街均有代表性美食
街区，大良顺德 华 侨 城 欢 乐
海岸曲水湾美食街、容桂渔
人码头均获得“广东省粤菜
美 食 街（ 城 ）”称 号 认 定 ，
2021 年佛山 4 家餐饮名店入
选黑珍珠餐厅指南，均为顺
德企业。

顺德拥有深厚的美食文
化。截至 2022 年 5 月，顺德区
共有非物质文化遗产代表性
项目 59项，与美食相关的非遗
项目达 23 项，凸显了顺德“世
界美食之都”的地域特色。

另外，顺德是央媒、省内
外媒体的美食节目“打卡地”，
央视先后制作《寻味顺德》《舌
尖上的中国》等大型美食纪录
片，让顺德美食刷脸全国，风
靡海外华人社区，引得八方食
客蜂拥而至。位于华侨城的
顺德美食博物馆是全国唯一
美食专题博物馆，集中展示岭
南“食文化”历史根脉，还原顺
德美食背后的文化传承与时
代精神。

顺德是“中国厨师之乡”，

顺德人肖良初担任“新中
国第一个国宾馆”——锦
江饭店行政主厨，先后为
一百多个国家的国王、总
统、首相、总理等政要主
厨或安排菜式。顺德厨
师康辉到中南海给毛主
席当厨师，成为最正宗最
名副其实的“御厨”。

除了美食大师外，顺
德“全民皆厨”，民间厨神
遍布乡野，对美食的深刻理
解和执着追求已深深融进
顺德人的血液中。

可以说，顺德是粤港澳
大湾区厨师集聚最高地。顺
德每 30 人中就有 1 名职业厨
师 ，拥 有 43 位“ 中国烹饪大
师”、27位“中国烹饪名师”、20
位“食在广东钻石名厨”，数量
位居全省前列。顺德拥有全省
最领先的餐饮人才培养体系。
顺德厨师学院、美食工业化研
究院等各类预制菜相关产业人
才培训机构，每年汇聚及服务
超10万人才，为预制菜产业发
展夯实基础。

其中，顺德厨师学院助力
对口帮扶，开办各类全免费“粤
菜师傅”厨艺培训班160期，培
训学员9156人。培训后从事餐
饮业人员占比超过 70%，持续
为区内及黔东南等地输送餐饮
人才。

“放眼全省乃至全国，顺德预
制菜产业发展水平都是处于领先
地位的。”在广东省农业科学院党
委书记、省预制菜产业联合研究
院理事长、顺德美食工业化研究
院院长廖森泰看来，顺德美食闻
名遐迩，他建议顺德要充分利用
好自身的优势，建立起顺德美食
食材数据库等大数据工作，推出
顺德预制菜十大名菜；进一步整
合科研单位和产业的资源，研发
出好的菜品，保持新鲜的风味；针
对预制菜产业发展，提供土地政
策支持，要为产业发展腾出土地
指标；有效对接金融资源，带动社
会资本共同支持预制菜高质量发
展；不断加强人才培训，推出一系
列预制菜培训班和课程。

廖森泰表示，目前顺德美食
工业化研究院在预制菜科研方面
已经初步取得了顺德鱼生安全加
工技术、预制菜专用调味料研发与
应用、营养健康预制汤包研制三大
成果，接下来将加快推进“三个结
合”——博士与厨师结合，实验室
和厨房结合，科研和产业结合，助力
顺德打造全国预制菜产业高地，实
现顺德预制菜“顺德造，卖全球”。

广东省农业对外经济与农民
合作促进中心主任丘志勇则建议
顺德做好政府部门、科研机构、行
业协会、企业主体的资源整合，促
进顺德预制菜高质量发展，打造
高质量预制菜全产业链研发平
台，树立标杆，将顺德标准打造成
全国产业标准，树立权威，大力提
升预制菜全产业链科研能力大提
升，树立先进，加大成果转化力
度，树立榜样。

2022年佛山标准产品开始申报 7月5日截止

文/羊城晚报记者 欧阳志强
图/受访者供

将顺德标准
打造成全国产业标准

？？
1 顺德预制菜发展有天然优势

为全省唯一的“世界美食之都”

2“三产联动”助推预制菜迅猛发展
有顺企销量同比增长超24倍

3 成立预制菜研发机构
协助企业攻关预制菜关键技术

4 推出预制菜
“六个一”工程
打造大湾区预制菜
产销聚集区

均安草鲩预制菜

顺德预制菜均安草鲩菜品

顺德非遗手艺预制菜秘制烧骨

顺德预制菜虫草花炖鸡汤

顺德预制菜金汤花胶鸡

顺德预制菜产品、菜式

近 年来，满足快节奏生活需求的预

制菜走红，被称为餐饮行业竞争的“新赛道”，成为撬
动消费的新蓝海。据预测，未来几年我国预制菜产业将
迎来爆发式增长，成为“下一个万亿餐饮市场”。

作为“世界美食之都”“中国厨师之乡”，佛山市顺德区
在品牌打造、人才培养、产业集群等方面具有不可替代的优势，其
2021年预制菜产量约 11万吨，产值约60亿元，拥有60家规模
以上预制菜企业。顺德区委区政府高度重视预制菜产业的发展，
在2022年把“探索推进预制菜产业发展”列入政府工作报告，作
为政府重点工作推进。致力于塑造“顺德制造”特色预制菜品牌，
擦亮“世界美食之都”金字招牌，为全省乃至全国预制菜产业高质
量发展提供“顺德经验”和“顺德样板”。

“世界美食之都”如何塑造
顺德制造特色预制菜品牌


