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日前，珠海首个“交地即发
证”项目落地，珠海太川云社区技
术股份有限公司等首批6家企业
拿到了崭新的不动产权证书，珠
海市不动产登记正式步入“交地
即发证”时代。

为贯彻落实珠海市委、市政
府“产业第一”工作总抓手，珠海
市不动产登记中心聚焦企业需
求、强化服务意识，以产业项目快
速落地、稳步发展为目标，与税
务、自然资源、住建等多部门协调
联动，聚焦企业所需，合力推动

“交地即发证”。将登记材料预审
与规划许可、用地审批、测绘、权
籍调查、土地出让金缴纳、申报纳
税等业务环节并联推进，通过部
门联动、信息共享、结果互认等手
段，在企业签订《国有建设用地使
用权出让合同》，足额按时缴清土
地出让金和契税等费用，签订《交
地确认书》完成土地交付手续后，
提交不动产登记申请一个工作日
内即颁发不动产权证书。该模式
有效缩短了企业拿地至建成投产
的时间，提升了投资效率，助推企
业生产经营发展。

此次实现的“交地即发证”项
目属联合申请产业用地，由 6 家
企业依据《珠海市香洲区企业联
合申请产业用地试点办法》（试
行）共同竞得。在活动仪式现场，
企业代表之一珠海市中芯集成电
路有限公司吴总经理赞叹道：

“‘交地即发证’模式真是一项惠
民利企的好措施，极大助推了我
们项目的落地见效，为珠海速度
点赞！”

珠海市不动产登记中心聚焦
企业需求、强化服务意识，以产业
项目快速落地、稳步发展为目标，
推出《优化不动产登记服务贯彻
落实“产业第一”十条措施》，提
供贯穿产业项目落地、投产、经营
全过程的优质不动产登记服务，
打造优质营商环境。除“交地即
发证”外，还出台开设产业服务专
窗、支持创新产权管理、助力项目
融资发展、落实企业费用减免、建
立服务质量回访机制等多项举
措，让登记服务“前一点”、项目
落地“快一点”、生产经营“易一
点”。

下一步，珠海市不动产登记
中心将锚定“产业第一”，充分发
挥不动产登记服务产业发展的作
用，进一步创新服务模式，深入推
进部门协作“并联审批”，持续优
化不动产登记服务，为构建具有
珠海特色的现代产业体系、推动
珠海成为粤港澳大湾区高质量发
展新引擎和全省新的重要增长极
贡献不动产登记力量。

（何叶舟）

“一会展两地办”
助力琴澳加速融合

促供港澳农食产品顺畅出关

珠海首个
“交地即发证”

项目落地

来珠海金湾方野农原
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日 前 ，凌 晨 1 时 ，在 珠 海
市西域海淼水产监装中心，工
人们对一批扇贝、鲍鱼等鲜活
水产进行清点、分装……拱北
海关所属香洲海关关员在此
过程中快速完成了属地查检
作业。随后该批货物经港珠
澳大桥奔赴香港，天亮前即送
达各大市场。

拱北关区是供港澳鲜活农
食产品的重要加工配送来源地，
每天都有近百台满载水果、蔬
菜、活猪等鲜活农食产品的车辆
在拱北海关监管下源源不断输
往港澳。港珠澳大桥开通后，经
拱北关区出口的水产品在香港

市场占比也大幅提升。对于供
港澳鲜活农食产品，海关按规定
实施检疫监管并签发检疫证书，
除了加强对种植、养殖基地源头
监管，以及日常风险监测以外，
海关还须对一部分实施属地查
检现场作业。

为保障供港澳农食产品有
效供给，拱北海关细化落实海关
总署近期出台的促进外贸保稳
提质 10 条措施，设立鲜活易腐
农食产品绿色查检通道，实施优
先查检和“5+2”预约查检，助力
鲜活农食产品供港澳一路畅通。

“鲜活水产品对物流运输、
通关时效性要求高，海关开辟绿

色通道，提供查检精准预约服
务，优先安排，提早到场，‘人等
货来’，效率更高了。”珠海市海
淼水产进出口有限公司总经理
翁锡鹏介绍说，“目前我们每天
有大约8-10车水产品供应香港
市场，冰鲜、鲜活水产品总共30
余吨。”

面对当前企业面临的综合
成本上升等问题，作为拱北关区
属地型海关之一的香洲海关细
化促进外贸保稳提质工作措施，
全力保障农食产品安全供应港
澳地区。“我们根据企业预约情
况，做好前置作业准备，在实施
查检作业过程中由‘货等人’变

成‘人等货’，切实支持企业出口
‘零延时、零等待’。”拱北海关所
属香洲海关查检科科长李霖介
绍说。据统计，今年 1-4 月，香
洲海关监管供港澳鲜活农食产
品约1.5 万批、4万吨，同比分别
增长5.3%、5.9% 。

据拱北海关介绍，为扩大企
业受益范围，该关还对辖区相关
企业广泛开展政策宣传，主动了
解企业出口计划，及时安排外勤
作业，并采取线上审批、证书快
递等“零接触、零距离”方式不断
优化服务，让企业充分享受海关
政策红利。
(何叶舟 钱瑜 束晓珺 樊诗如）

为促进琴澳融合发展，首届
中国（澳门）国际高品质消费博
览会暨横琴世界湾区论坛将于 9
月 7 日至 11 日在澳门和横琴粤
澳深度合作区以“一会展两地
办”的创新方式举行。日前，论
坛新闻发布会在澳门威尼斯人
酒店举行。

首届中国（澳门）国际高品质
消费博览会暨横琴世界湾区论坛
由商务部外贸发展局、广东省商
务厅和南光集团主办。9 月 7 日

至 8 日，在横琴粤澳深度合作区
举行的横琴世界湾区论坛将围绕
大湾区高质量生活、消费趋势、跨
境电商、深合区政策优势，以及世
界湾区经济与后疫情时代经济发
展、科技创新、金融、人居、大健
康、体育休闲、文旅会展产业发展
等议题展开主题演讲和研讨。9
月 9日至 11日，首届中国（澳门）
国际高品质消费博览会（以下简
称“高品会”）将在澳门威尼斯人
酒店金光会展中心举行。

南光集团宋晓冬副总经理表
示，南光将通过办好“高品会”，
进一步加强与内地企业和澳门工
商界的合作，结合澳门特色优
势，发挥会展产业助推文旅发
展、拉动经济增长的综合效能，
为疫情之下的澳门经济复苏发挥
应有作用。南光集团作为澳门会
议展览业协会的会长单位，将团
结澳门会展及相关业界共同参与
高品会，以抱团取暖形成合力，
增强竞争优势，并推动广大中小
企业和澳门品牌在立足澳门的基
础上，积极走出去，参与横琴粤
澳深度合作区建设和粤港澳大湾
区发展，融入国家发展大局，扩

大发展空间。
同时，努力发挥“会展＋”的

平台作用，通过不同行业的跨界合
作与协同，共同助力澳门经济复苏
和适度多元发展。“同时，南光也
将通过办好‘高品会’，探索推动
琴澳融合创新模式，谋划发展新维
度，展现央企新作为，在融入琴澳
一体化建设中，充分发挥好驻澳央
企的桥梁纽带作用，做好表率与担
当，团结带动其他中央企业共同持
续深化大健康、金融、科技、文化
等领域务实合作，共同积极参与粤
澳（横琴）深度合作区建设，助力
琴澳携手、更好融入国家发展大
局、增进民生福祉。”

通过办好“高品会”
探索琴澳融合创新模式

拱北海关设立属地查检绿色通道

美食界是一个
十分讲究实力的地
方，餐厅口碑也是
靠好评慢慢地积
累。在越来越重口
味的今天，打造原
汁原味的美食餐厅
越来越难寻找。珠
海金湾有一家开在
农园里的有机餐厅
——绿手指·方野
农原，在这里，不仅
能了解自然、亲近
自然，还能品尝到
超健康的有机食
物，各种超自然超
大份的原始快乐等
着你。

有机美食品尝超健康
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方野农原的“方野”，意为辽阔

的田野，“原”是本原，同“源”，食物
本真。

餐厅里所用食材 90%以上为
“绿手指”自产及全国各地的有机生
产者提供，所有菜品简单烹调，只使
用简单的天然香料，或从新鲜的食
材中提取所需鲜味。没有过重的味
料，食材好坏一下就能吃出来！

首先，笔者必须要介绍的是方
野的主菜——板栗红烧肉。经过
长时间焖烧的红烧肉，肥瘦得当，
肥而不腻，一口入嘴，满口留香。
板栗浸满了酱汁，香味愈发浓郁，
口感软软糯糯；腩肉煎焗平菇也是
招牌菜。平菇是由绿手指农园使
用酵素种植而成，不用任何化学肥
料、化学农药，是纯天然的有机
菇。腩肉煎黄之后，搭配上鲜甜的
平菇真的是神仙搭配。

贵州酸汤鱼也别有风味。酸
汤鱼里用的是绿手指农园自养的
草鱼，主要喂食青菜、花生麸、麦麸
和象草，鱼肉质细嫩、紧实，浓郁的
酸辣汤并没有掩盖住鱼的鲜味，让
人闻到都忍不住分泌唾液。
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绿手指有机农园的三位
创始人是中国人民大学的毕
业生，自毕业后，他们就来到
了珠海市金湾区平沙镇，投
身于有机农业中。

这几位激情满满的年轻
人正在将这片基地慢慢开拓
成自己的理想家园。他们认
为“吃”是一种农业行为，希
望通过有机餐厅的实践，引
导顾客通过消费有机食材，
一起来保护土地、保护生态
环境，也就是“吃货拯救地
球”！

在这个略显浮躁的世界
里，又有多少人能坚守住自
己本心？而他们真的是初心
不变。农园里总是热闹的，
生命力的欢呼就藏在鸭子嘎
嘎、小鸡咯咯、人们嘻嘻哈哈
的此起彼伏里。闲暇时候，
不妨约上几位佳友，一起去
绿手指农园体验慢生活吧，
一起去方野农原餐厅品尝清
新的有机食物，一起在这里
听一听农场小动物们的声
音，一起去看万物复苏。

暮春初夏，暖风抚过吐芽
的菜苗，轻轻抚过人们的脸；
阳光照耀着肥沃的土地，照亮
了人们辛勤劳作的身影。

绿手指农园里，总是一片
充满希望的景象，肥沃的土地
和破土而出的嫩芽，处处都像
在提醒着要努力生长。来方
野农原，一起重新找回食材的
味道，尝试更加新鲜、健康的
有机蔬菜！

西红柿厚蛋烧就是农园
里的有机产物。绿手指农园
里的母鸡都是吃着有机蔬菜
长大的，这些生态养殖鸡的初
生蛋就是这道西红柿厚蛋烧
的主角之一。另一位主角西
红柿也是由绿手指农园经过
有机种植产出的。鸡蛋与西
红柿完整地融合在一起，营养
搭配的同时，又让口感变得更
加丰富。软乎乎的西红柿厚
蛋烧下肚，令人身心愉悦。

田园蔬菜沙拉是瘦身人士
的挚爱。其实广东人吃饭没有
菜是不行的，所以笔者必须给
大家推荐蔬果沙拉。淋上方野
厨房自制的青梅酵素沙拉汁，
酸甜可口，十分开胃解腻。

腊味藜麦煲仔饭是一款
很有风味的主食。腊味藜麦
煲仔饭选取了有机胚芽米和
藜麦，是经典的广式口味。每
一颗米粒都饱满地吸收了腊
味浓香的油脂，一口下去真的
把食客的魂都带走了。锅底
金黄的锅巴格外焦香酥脆，可
以说是煲仔饭的灵魂所在。

首届中国（澳门）
国际高品质消费博览
会9月举行

商务部外贸发展局局长吴
政平在新闻发布会上发表了视
频致辞，他表示，商务部外贸
发展局与南光集团、广东省商
务厅倾力打造“中国（澳门）国
际高品质消费博览会暨横琴世
界 湾 区 论 坛 ”。 举 办“ 高 品
会”，是落实国家战略的新举
措，是打造高品质消费平台的
新探索，也是带动区域经济繁
荣发展的新平台。吴政平认为

首届“高品会”具有以下三个
突出特点：一是模式新颖，采
取“一会展两地办”形式。把
澳门的制度、软硬件设施及服
务国际化的优势，与深合区区
位优势充分结合了起来。二是
定位高端，将把“高品会”打造
为立足湾区、面向全球，具有
国际影响力的会展品牌。三是
生态多元，将以高品会为主
线，联通上下游产业链，打造

“商贸+消费+产业”生态圈，打
造促进国内国际消费循环的重
要展销贸易平台。

广东省商务厅厅长张劲松
在新闻发布会上发表了视频致
辞，他表示，今年正值粤港澳
大湾区建设五周年，举办中国
（澳门）国际高品质消费博览
会时机特殊、意义重大。广东
省商务厅将按照省委、省政府
部署要求，加强与商务部、澳

门、珠海的沟通协作，按照中
央要求、澳门所需、广东所能，
对首届“高品会”的举办给予
大力支持。相信立足澳门面向
世界开放的优势，依托广东及
内地庞大消费人口和市场优
势，发挥好粤港澳大湾区和自
由贸易试验区的叠加效应，首
届“高品会”一定能取得圆满
成功，今后会越办越好。

（何叶舟）
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B 打造高品质消费平台
带动区域经济发展繁荣

新闻发布会现场 受访者供图
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