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向优质项目伸出
“橄榄枝”

澳门经济及科技发展局科
技厅厅长谢永强在致辞中表示，
澳门将继续发挥其中葡平台的
独特优势，配合四家国家重点实
验室的科研基础，以及珠江口西
岸领先的学术研究产出，结合珠

海及横琴的科技产业及市场能
量，在中医药大健康、集成电路
以及智慧交通物流等产业进行
产学研方面深度合作，促进境内
外科技成果转移转化。

本次活动上，珠海市科技创
新局、香洲区科技和工业信息化
局、高新技术创新创业服务中心
有关负责人分别就珠海“创新十
条”等科技创新政策、各区创新

创业环境进行了主题推介，向优
质项目伸出“橄榄枝”。

随后，13个合作项目分别与
珠海深圳清华大学研究院创新中
心、华发产业园、珠海科技创业投
资有限公司签约，项目涵盖智能
硬件、芯片设计服务、物联网和移
动互联网、光伏、储能、氢能、新能
源制造等重点产业领域，签约后
将为合作项目提供产学研对接、

产业载体及投融资支持等。
本次活动还特别设置了圆

桌会议，来自创投机构、科研平
台、企业的特邀嘉宾们围绕珠澳
创业投资环境、产学研合作、企
业成长与发展的经验分享等话
题深入交流。嘉宾们一致认为，
要找准澳门与珠海科技创新资
源与产业的结合点，加速促进港
澳高端科技资源在珠海落地转
化，共同营造创新基础扎实、创
新氛围浓厚、成果转化顺畅的协
同创新环境。

优质创新创业项目
同台亮相

项目路演环节，八家优质创
新创业项目同台亮相，展示了多
项来自新能源、新材料领先技术
成果。活动邀请了技术专家、金
融财务专家、风投专家，围绕项目
技术水准、落地可行性等进行全
方位点评。经过激烈角逐，“菲特
兰医疗科技”项目斩获“最佳路
演”，“高性能半导体测试设备专
用测量控制芯片”“新一代一体化
污水处理设备”两个项目获“最具
投资潜力奖”，“连续氧化铝晶体

纤维的国产化及其先端应用”等
五个项目获得优秀路演奖。

据悉，对于获奖优质项目，主
办方将提供项目咨询与评估、创
业资助辅导、政策对接及投融资
对接服务等全方位的精准支持。
落地措施方面，华发·科创产业
园针对优质路演项目发放“向日
葵计划”VIP卡，提供“1元租金”
孵化空间优惠，以及工商、财税、
科技咨询免费1对1服务礼包。

“借助本次活动搭建的桥梁，
我们集中展示了横琴的税收政策
优势以及珠海的产业政策，希望
推动一批港澳优质科技成果在珠
海落地转化，吸引更多澳门青年
人才在珠海创新创业。”珠海市
科技创新局局长王雷表示，接下
来该局还将在高新区、香洲区举
办珠海市促进境内外科技成果转
移转化系列活动，并针对珠海

“4+3”支柱产业集群举办科技成
果转移转化专场活动。与此同
时，该局还将积极“走出去”，通
过设立异地创新中心，对接北
京、上海、深圳、成都、西安等城
市的创新资源，为珠海科技创
新、产业升级汇聚新动力。

（何叶舟）

初听到米面包的名号，总觉
得一定是和传统面包有着天壤
之别、极富东方韵味的食物，可
事实上，在以小麦粉为主要原料
烤制出面包这一基础定义上，又
使用了稻米或者稻米成分的便
可称为米面包了。

以面粉制作的面包有着蓬
松的组织，这是因为小麦中所含
的特殊蛋白质麦谷蛋白（麸质）
在吸水后会凝聚在一起形成面
筋骨架，从而支撑住不断发酵膨
胀的面团。而大米中是完全不
含麸质的，通常情况下想要顺利
烤出面包，就必须要和小麦联手
才行。所以说，常规意义的米面
包，本质上首先还是面包啦。

当然，米面包也不是简单地
往面包里加点儿米而已。与小
麦不同，大米中的淀粉是所有谷
物中颗粒最小、最细腻的，吸水

性特别好，色泽透白、米香柔和，
所以哪怕只加入一部分稻米，也
能得到更湿润、更柔软的面包组
织。而相比传统面包略显苍白
的颜色和比较清淡的香气，则十
分适合加入蔬果类食材，制作出
色彩鲜艳、果蔬风味浓郁的调味
米面包，刚好契合了如今烘焙圈
各类叫好又叫座的卖点。

米面包其实并非什么新鲜事
物。早在18世纪末、19世纪初的
英国，由于严苛的谷物法限制从
殖民地以外的国家进口小麦，且
关税逐年加码，导致国内谷物价
格高涨，到了快要发生饥荒的地
步。人们不得不在金贵的面粉中
掺入其它东西以填饱肚子，而在
众多面粉添加剂之中，大米绝对
称得上优选。于是大米成了中产
阶层或家境稍好的普通家庭常用
的面粉添加剂。

羊城晚报讯 记者钱瑜
报道：近日，国家中药现代化
工程技术研究中心、广东省
疾病易感性及中药研发工程
技术研究中心在横琴粤澳深
度合作区（以下简称合作区）
成立分中心，依托单位均为
嘉亨(珠海横琴)医药科技有
限公司（以 下 简 称 嘉 亨 医
药）。

据介绍，国家中药现代
化工程技术研究中心是经国
家科技部批准，旨在推动国
家《中药现代化科技产业行
动计划》而成立的中药行业
骨干研究中心。广东省疾病
易感性及中药研发工程技术
研究中心是经广东省科技厅
批准，暨南大学设立的省级
实验室。依托两个中心，将
改善嘉亨医药在产业方面过
度依赖单一品种的问题，一
方面嘉亨医药计划将公司的
理气类独家品种培育成为中
药大品种；另一方面，将推动
公司与高校产学研合作，加
速新的科技成果转化。嘉亨
医药总裁曹智铭称：“这些国
家级和省级研究平台的落
地，有利于更多澳门中医药
科技成果在合作区转化和产
业化，打造澳门中药创新发

展新示范。”
据 了 解 ，嘉 亨 医 药 于

2021 年 10 月在横琴粤澳合
作中医药科技产业园（以下
简称产业园）成立，是合作区
成立后首个入驻产业园并正
式运营的中医药研发平台，
主要定位为中药创新药与中
药二次开发、化药原料药及
制剂、轻医美类产品和大健
康产品等的研发及科技成果
转化。

在搭建上述国家级、省
级科研平台的同时，嘉亨医
药也和澳门大学、澳门科技
大学、暨南大学、中国中医科
学院等知名高校及科研单位
建立了深度合作关系。今年
6月初，公司获批《药品生产
许可证》（委托生产），是合作
区成立后首张药品上市许可
证的持有人。

近期，嘉亨医药还获批
设立横琴博士后科研工作站
分站，首个澳门籍中医博士
高嘉莹已进站，开始科研工
作。高嘉莹表示：“支持中医
药产业发展，联合横琴发展
大健康产业已写进澳门二五
计划，在横琴可以参与更多
的项目，成为大湾区发展的
建设者和见证者。”

根据《防范和处置非法集资
条例》规定，非法集资是指未经
国务院金融管理部门依法许可
或者违反国家金融管理规定，以
许诺还本付息或者给予实物等
其他投资回报等方式，向不特定
对象吸收资金的行为。

非法集资骗局一般通过如
下套路来骗取公众钱财。首先
编造虚假项目。不法分子通过
编造产业园、投资养老、炒虚拟
币 、私 募 股 权 等 项 目 吸 引 眼
球。该类公司往往会重点装点
公司门面、邀请社会名流站台

宣传、夸大项目盈利规模，营造
一种项目前景好、公司实力雄
厚的假象，并在宣传时夸大或
混淆投资概念来迷惑公众。随
后，不法分子会编造一夜暴富
的“神话”，许诺高额回报来欺
骗公众投入资金。通常，在非
法集资骗局初期，不法分子会
以小利引诱，按时足额承诺本
息，吸引参与人投入更多资金，
但骗取资金达到一定规模后，
便秘密转移资金携款潜逃。而
此时投资者已被骗局套牢，造
成大量财产损失。
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珠海市促进境内外科技成果转移转化系列活动横琴专场举办

13个合作项目签约落地
两个中医药研究中心

在横琴揭牌

广发卡支招防范非法集资别让“养老钱”
成为骗子的零花钱

虽然米面包在日本已经火
了这么多年，可进入国内市场却
只是近两三年的事。由于国内
尚无相关行业标准，米面包的定
义非常宽泛，选择粳米籼米糯米
皆可，使用米粉或保留米粒都
行，大米的比例更没有要求，哪
怕含米量仅有1%也可以被叫做
米面包。

如今我们能买到的米面包，
多以如下三种不同的策略来呈
现：第一种为面是面、米是米：面
包中小麦和稻米作为独立的组
分，发酵膨胀的部分全部交给小
麦粉来完成，米则保留完整的形
态、只作为果料或内馅儿给面包
增添风味，比如紫米软欧或黄米
面包。第二种为面粉混合米粉：
在小麦粉中加入烘焙用的米粉，
通常米粉的比例在20%，最高不
能超过 40%以免筋
性过低导致面包不
能成形。由于米粉
的吸水性比小麦粉
更强，制得的面包
更湿润柔软，但麸
质含量较低，虽然
组织相对细腻但面
包体积较小，吃起
来没什么咀嚼感。
第三种为米粉添加
麸质。在烘焙用米

粉中直接添加谷朊蛋白（麸质），
直接解决了筋性不足的问题，可
以制作出弹性更好、米香也更浓
的米面包，不过缺少了小麦制品
特殊的麦香，闻起来是米香，但
吃起来味道更像馒头。

看来国内制作米面包还需要
走一段漫长的路。而日本近年却
流行怀念原始而质朴的加工方
式，所以如今市面上各种“古法手
作”大行其道。2020年，料理家
理都史织开发出不使用米粉、直
接以大米为原料的米面包制作方
法，所烤出的面包被称为生米面
包。这种面包是将大米浸泡后放
入搅拌机内打成糊状，再经发酵
后烤制而成的。由于做法简单、
原料易得、加工也无需特殊设备，
生米面包一经问世便引发风潮，
在日本流行开来。

细腻的烘焙用米粉让米面
包成为可能，但因其不含麸质，
依然不能摆脱对小麦制品的依
赖。难道仅使用大米就不能制
作出面包了吗？这个究极问题
已经超出农学家与美食家的学
科范畴，进入了化家们的专业
领域。

2001 年，日本山形大学高
分子有机材料系，参考塑料发泡
成型的原理，在普通米粉中添加
了高黏度的预糊化米粉，以更好
地将气泡锁在面团内部，制得了
世界上第一枚 100%米粉的面
包，自此开启了全米面包时代。
只用米粉制做出的米面包，因不
含小麦成分，真正实现了面包零
麸质的突破。而千禧年前后，恰
逢欧美无麸质饮食概念大流行，

在这股热潮的影响下，制作和贩
售各类米面包的店铺逐年增加，
米面包的制作技巧得到不断发
展、品质也得以大幅提升。

2016 年，日本农研机构与
广岛大学联合研究发现，使用淀
粉损伤度更低的米粉，经米曲发
酵后可以形成由固体淀粉微粒
包裹气体的皮克林气室，并通过
维持稳定的乳化状态使面团有
效膨胀。这意味着米粉面包不
再需要添加如明胶、多糖、纤维
素等增稠剂作为辅助材料，同时
也让米面包的家庭烘焙成为可
能。次年，专营保温杯及各类厨
电的虎牌，就利用这一技术开发
出家庭面包机，与专用的米粉配
合使用，就可以让普通家庭也轻
松制作出100%米粉面包。

当然，论起对米食的开发，
还得数有着悠久稻米文化的亚
洲更具权威。在传统的粥、饭、
糕、团方面，亚洲尤其东亚诸国
都各有所长。而稻米向烘焙圈
进军的大旗，则是由日本一力
扛起，不过其出发点并非为追
逐极致的口味，而是出于和英
国工业革命初期相同的目的：
用更少的面粉烤出面包。

用大米替代小麦来烤制面
包的探索从未停止过，最简单
也最直接的做法就是将大米磨
成米粉、直接替换掉一部分面
粉，然而这样的尝试在很长一
段时间内都未能成功。日本自
古就有使用米粉制作团子、柏
饼等食品的习俗，然而传统米
粉的颗粒直径要比面粉大得
多。大米与小麦有着结构性的
差异，简单来说就是大米比较
柔软而小麦则质地较硬。当稻
米被研磨到一定程度后，若继
续研磨，其柔软的胚乳将被过
度粉碎从而出现严重的淀粉损
伤；而坚硬的小麦则可承受更
多研磨，所以能得到相对小的

颗粒。因此即便只用米粉替代
一部分面粉，发酵时面团中的
麸质骨架依然负荷不起这些大
颗粒的自重、进而无法顺利膨
胀起来，所以传统米粉并不适
合制作面包。

经过多年的研发，越光米
的故乡新潟县终于在 20 世纪
90年代中期成功发明了划时代
的“气流式粉碎机”，通过超高
速的气流让米与米自行发生碰

撞、进而粉碎成更小的颗粒，同
时避免了直接施加碾压、拉扯
等 外 力 所 造 成 的 淀 粉 损 伤 。
1998 年，新潟制粉公司建厂投
产，可以替代面粉的烘焙用“细
微米粉”就此问世。而以烘焙
用米粉为部分替代材料制作的
米面包，也通过纳入学校餐食
供应体系等政策扶持手段的推
广，成功进入大众视野，成为了
餐桌上的常客。

随着烘焙业的愈发兴盛，大家对面包的认知不
再只是吐司片、菓子面包这类简单的果腹主食，贝
果、可颂、佛卡夏、冰面包、碱水扭结、布里欧修等
等面包房的新品层出不穷，这几年，米面包在烘焙
界可谓“大出风头”。这枚兼软、糯、弹、韧于一身，
还有着淡淡米香的日式小面包，碰上了以水稻为主
要粮食作物的亚洲胃，正擦出炙热而炫目的火花。

国内米面包对米比例没要求

100%米面包背后的材料学

米面包的重生革新技术

米面包的本质还是面包

文/图 梅尔
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“四看三思”防范非法集资骗局

鉴于非法集资诈骗种类繁多、
手段隐蔽、严重影响社会和谐稳
定，广发信用卡反欺诈专家提醒
消费者一定要选择合法合规的投
资理财渠道，防范非法集资陷阱。
在投资时消费者务必做到“四看”：
一看融资合法性，即融资主体是否
取得企业营业执照，是否取得相关
金融牌照或是经金融管理部门批
准的正规金融机构；二看宣传内
容，即宣传中是否含有或暗示“有
担保、无风险、高收益、稳赚不赔”
等夸大宣传内容；三看经营模式，
即融资主体有没有实体项目，项目
真实性、资金去向、获利方式等；四

看参与集资主体，即融资是不是主
要面向老年人等金融风险防范意
识薄弱的特定群体。

除了做到“四看”外，消费者在
投资前还要“三思”。首先思考自
己是否真正了解该融资产品、项目
和市场行情，其次思考该产品或项
目是否符合市场规律，最后考虑自
身经济实力是否具备抗风险能
力。若在仔细考察后仍然发现所
投项目涉嫌非法集资，或已被公安
机关立案侦查的，应当及时携带相
关证据材料主动向公安机关进行
报案，等候公安机关的调查和处
理，维护自身合法权益。（刘其）

拆解非法集资常见“套路”
近日，山西太原通报了一

起特大涉养老投资非法集资
案，涉案资金达26.8亿元，受骗
老年消费者超过 7000 人。在
“高额回报、稳赚不赔”的投资
谎言中，数千名受害人将毕生
积蓄投入其中，血本无归。为
提升消费者的金融风险防范意
识，广发信用卡在“国寿616”客
户节期间开展“守住‘钱袋子’，
护好幸福家”主题宣传，提醒消
费者谨慎投资，注意分辨非法
集资骗局，切勿掉入非法集资
的陷阱导致经济损失。

产业第一，科技赋
能。日前，珠海市促进境
内外科技成果转移转化
系列活动之横琴粤澳深
度合作区专场举办。本
次活动以推动澳珠产学
研创新联盟成立为契机，
邀请了珠澳等地具备科
研领先优势、产业前景良
好的优秀团队项目进行
路演，促成一批优质产业
项目落地签约，吸引了来
自粤港澳大湾区多家高
校、科研机构、企业近百
名代表参与。
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揭牌仪式现场 受访者供图

13 个合作项目签约落地 受访者供图


