
江门将加强“粤菜师傅”人才培养，为侨乡广府菜发扬光大
打下人才基础 江门市人社局供图
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记者从江门市人大获悉，为
了推动江门侨乡广府菜传承发
展，弘扬广府菜饮食文化，促进
粤菜产业持续健康发展，江门市
制定侨乡广府菜传承发展条例，
并于今年5月1日起实施。

建立侨乡特色广府
菜名录

根据条例，江门市政府应当
建立侨乡广府菜传承发展工作
协调机制，并指定相关主管部门
牵头负责，贯彻落实省有关粤菜
发展促进方面的工作部署，参与
共建世界美食之都；协同广府地
区其他市建立跨行政区域协作
机制，搭建广府菜企业交流合作
平台，推进广府菜标准化建设，
加强区域合作；制定侨乡广府菜
产业发展规划，促进品牌建设、
技艺传承、人才培养、产业融
合、创新发展等活动。

按照条例，江门市将建立侨
乡广府菜特色菜品名录制度，将
本地特色菜肴、汤品、点心、小
吃等纳入名录管理，并推荐纳入
省级粤菜特色菜品名录管理。
列入侨乡广府菜特色菜品名录
的项目，商务主管部门应当推动
建立电子档案，以文字、图片、
音像、视频或者其组合方式记录
其原材料、辅助配料、品相以及
制作技艺等内容。

鼓励侨乡广府菜“申遗”

条例也鼓励相关行业组织、
企业和个人挖掘侨乡广府菜制
作技艺、民俗等，支持符合条件
的制作技艺、民俗等申报各级非
物质文化遗产代表性项目。

条例指出，文化和旅游主管
部门应当组织挖掘与侨乡广府
菜相关的民风民俗、历史典故、
民间传说等饮食文化，对具有历
史、文学、艺术价值的项目，采
用数字化音像、影印等方式进行
整理和保存，提炼侨乡广府菜饮
食文化特征。

支持申报中华老字号

记者注意到，条例对侨乡广
府菜的经营也提出指导。其中
包括鼓励侨乡广府菜生产经营
者结合侨乡历史文化街区和历
史建筑、海上丝绸之路史迹点、
古镇古村落等本地文化和旅游
资源，发展以侨乡广府菜为主题
的餐饮店和农家乐；鼓励制作陈
皮饼、烧饼、鱼皮饺、钵仔糕等
本地特色小吃以及黄鳝饭、外海

面、濑粉、烧鹅等本土传统美食
的相关企业和从业者改善食材、
改良技艺、改进设计，探索品牌
化、标准化、产业化经营模式，
形成有规模的连锁经营。

条例还提出，鼓励和支持符
合条件的侨乡广府菜生产经营者
申报中华老字号和地方老字号；
鼓励和支持老字号企业注册商
标、域名和申请专利，传承和创新
传统技艺，建立现代企业制度。

为侨乡广府菜培养
“大师傅”

侨乡广府菜的发扬光大，离
不开“粤菜师傅”。

记者了解到，条例规定，人
社部门应当制定“粤菜师傅”工
程人才培养计划，开发侨乡广府
菜特色菜品职业技能培训课程；
开展星级“粤菜师傅”认定及推
荐工作，实施星级“粤菜师傅”
挂牌执业，建立星级“粤菜师
傅”激励和退出机制。

条例也规定，人社部门应当
推动“粤菜师傅”培训基地和技
能大师工作室、名厨工作室建
设；建立“粤菜师傅”信息库，对
有就业创业意愿的侨乡广府菜
技能人才，为其在岗位推荐、项
目推介、创业指导、融资服务、
补贴发放、经营场所等方面提供
支持和便利。

条例也鼓励职业院校与侨
乡广府菜企业建立校企合作模
式，对口培养市场需要的人才。
鼓励侨乡广府菜企业为职业院
校提供实操场地，创造就业机
会；鼓励星级“粤菜师傅”和“粤
菜师傅”技能大师、名厨创新研
发侨乡广府菜菜品，并带徒授
业，传承侨乡广府菜制作技艺。

为侨乡广府菜增添侨味

江门是中国侨都，华侨华人
资源是侨乡广府菜的最大发展
优势。

条例指出，应当利用江门
侨乡文旅资源禀赋，主动对接
海外华侨华人和港澳同胞，开
展饮食文化交流与合作，将侨
乡的美景、美食和饮食文化推
介到世界各地。鼓励职业院校
发挥联系海外广泛的优势，开
设中西式烹调技能培训和英
语、西班牙语等多语种特色课
程，对外输出品牌、人才和技术
服务；鼓励海外华侨华人、港澳
台同胞到本市就业创业，从事
侨乡广府菜相关行业，促进侨
乡广府菜传承发展。

羊城晚报讯 记者陈卓栋，
通讯员江关宣、谭耀广报道：记
者11日从江门海关获悉，在第
八个全民国家安全教育日即将
到来之际，江门海关日前举办
国门生物安全主题开放日活
动，江门市第一幼儿园80余名
师生、家长参与了活动。

什么是“异宠”？“异宠”
有哪些？为什么不能养“异
宠”？活动中，江门海关关员
从当下最热门的“异宠”话题
讲起，借助图片、视频，向大
小朋友们生动形象地介绍了
非洲大蜗牛、红火蚁等生活
中常见的外来入侵物种，并
通过海关查获案例分析，讲
解了外来入侵物种的特性和
危害。

“接下来，请各位生物安
全小卫士上台，用你们的火
眼金睛，找出行李箱里不能
入境的东西吧。”在游戏环
节，“小卫士”们一一上台，准
确选出了禁止携带入境的物
品。“针对孩子们的年龄特
点，我们通过设计一些特色

趣味互动环节，帮助孩子们
更深入地了解生物安全知
识。”动植检处动植物安全监
测科副科长胡晓晖表示。

“原来这些看似‘普通’的
小生物竟会对我们的生态系
统造成如此大的危害！”“守护
生物安全，人人有责。我们以
后也要提高警惕，绝不随意网
购境外或不明来历的动植
物。”参加活动的孩子和家长
纷纷表示收获颇丰。

据介绍，近年来，江门海
关通过海关开放日、普法进校
园、“法治直播间”等活动走近
社会公众身边，已累计向超过
10000名师生和社会公众普及
了海关法律知识，营造浓厚的
法治宣传氛围。

羊城晚报讯 记者陈卓栋，
通讯员黄子华、谭耀广摄影报
道：11日，江门市船员服务协会
成立大会在江门召开，标志着广
东省第一个市级船员服务协会
在江门诞生，江门市的船员行业
有了一个规范的社会性自律性
组织和专业性工作平台。

据介绍，江门市船员服务协
会是在广东省海上劳动关系三
方协调机制的框架下，在江门海
事局的倡导下，江门市辖区从事
航运、港口生产经营、船员服务、
船员培训等业务的单位自主发
起组建，共计39家单位、19名个
人成为协会的首批会员。成立
大会选举产生了江门市船员服

务协会第一届理事会。戴祥和
当选为会长，黎柱深、冷学华、张
昌善、朱唐怡、陈震宇当选为副
会长，周行当选为秘书长。会议
宣读了《促进船员发展倡议书》，
并向理事单位和会员单位授牌。

相关负责人表示，江门地区
水网发达、通江达海，航运经济发
达，是珠三角的重要港口城市和
粤港澳大湾区的重要节点城市。
江门辖区船员人数众多，注册船
员7000多人，内河船员适任考试
数量居全省前列，为全省航运经
济高质量发展输送了大量人才，
船员服务市场非常活跃。特别是
近年来江门航运发展迅速，2022
年进出港船舶达43万艘次，大量
外地船员在江门停留、换班、休
假。江门市船员服务协会的成
立，充分体现了社会各界对船员权
益的重视，对促进船员队伍建设和
航运业健康发展具有十分重要的
意义，有助于加强行业自律、规范
行业行为、提高服务质量、保障行
业公平竞争、保障船员合法权益，
进而提高水上交通本质安全水
平，促进航运经济高质量发展。

记者11日从江门市江海区
委组织部获悉，江海区党建引领

“新”连心暖流送餐项目日前在江
南街道居家养老服务站启动。区
内两新党组织、爱心企业积极参
与该项目，为江南街道辖区内有
送餐需求的独居、空巢长者或独
居重度残疾人开展送餐服务。

两新党组织投身
公益事业

江海区委组织部相关负责
人介绍，江海区不断加强新就业
群体党建工作，去年就成立了福
建省乐达网络科技有限公司党
支部（“饿了么”江海广场服务
站）等5家新业态企业党组织，推
动外卖配送、快递物流、网络直
播等新业态企业党组织应建尽
建。在此基础上，江海区还积极
发挥快递员、外卖送餐员、滴滴
司机等新就业群体走街串巷、熟
悉地情人情的职业优势，引导新
就业群体担任兼职网格长、最小
单元长，协助专职网格员反映社
情民意，融入基层治理大格局。

今年以来，江海区民政局着
力拓展“1+N”助餐配餐服务，以
三级“大慈善”格局助力长者饭
堂运营。据悉，在此次党建引领

“新”连心暖流送餐项目中，江门
高新区（江海区）园区党群服务
中心通过链接辖区资源，依托恒
爱社工专业服务，推动两新党组
织、热心企业投身公益事业，发
挥“饿了么”党支部的职业优势，
为困难群体开展送餐服务，不断
增进民生福祉。

新业态融入基层治理

据了解，江南街道户籍人口
5.4 万人，其中老年人口 0.78 万
人，80岁以上长者约0.12万人，
老龄化趋势日益明显。项目实施
前，江南街道长者饭堂对辖区内
长者进行评估，对低保、特困、低
保边缘长者优先安排，同时服务
覆盖江南街道内独居重度残疾
人。目前，项目第一批服务人数
为6名，后续视情况调整服务人
数。江南街道与“饿了么”江海广
场站签订送餐协议，由“饿了么”
外卖小哥负责送餐。江南街道相
关负责人表示：“在提供送餐服务
前，我们会对送餐骑手进行培训，
并告知他们在送餐过程中如发现
长者或残疾人有突发情况的，可
报平安通进行及时跟进，确保安
全隐患得到及时排查处理。”

而在江南街道的号召下，辖
区共有10家两新党组织、爱心企
业认捐了服务对象为期一年的送
餐服务费用，实现两新党组织、爱
心企业与困难群体一一结对。

相关负责人表示，本次党建
引领“新”连心暖流送餐项目，既
满足多元化用餐需求，建立助餐
服务长效机制，让有需要的长者、
困难群体安享温暖饭；也有效发
挥两新党组织、爱心企业的资源
优势，推动其承担社会责任；更充
分发挥外卖送餐等新业态党组织
的职业优势，推动其融入基层治
理，实现“三方共赢”。据悉，接下
来江海区将不断深化党建引领基
层治理，发挥两新党组织在参与
基层治理、提升民生福祉的重要
作用，持续推动新就业群体常态
化融入城市基层治理。

羊城晚报讯 记者陈卓
栋，通讯员谭耀广、新会宣报
道：记者 11 日从江门市新会
区崖门镇古斗村获悉，该村
在今年 3 月份引种优质七彩
水稻，目前已成为村内观光
一景。

据介绍，目前正值水稻种
植季节，古斗村创新种植模
式，推广种植“七彩稻”新品
种。古斗村党总支部书记韦
财庆介绍：“今年3月，古斗村
引进黑彩、黄彩、紫彩、白彩等
优良品种七彩水稻进行育

苗。现在秧苗成活，并移栽至
水稻田，预计7月份七彩水稻
成熟并迎来丰收。”

连日来，古斗村的“七彩
稻田”吸引了周边村民驻足
观望与讨论，多姿多彩的“七
彩稻”成为古斗村一道风景
线。古斗村大耕户韦老板介
绍：“彩色水稻颜色丰富，观
赏价值高，既可以作为美化
田园景观之物，还可以用作
插花素材、盆景栽培等。其
产出的稻米富含丰富的微量
元素及花青素，微量元素的
含量是普通稻米的两倍以
上，营养价值高、食用口感
好。其较高的营养也赋予了
七彩水稻较好的经济价值，
市场售价比普通水稻高十倍
左右。”

据悉，下一步，古斗村还
将计划种植彩色油菜花等观
赏性更高的作物，进一步提
高土地利用价值，提高农民
收入。

江门市侨乡广府菜传承发展条例5月1日起施行

推动侨乡广府菜传承
弘扬广府菜饮食文化

羊城晚报记者 陈卓栋 通讯员 谭耀广

广东省第一个市级船员服务协会

江门市船员服务协会成立

深耕产业七载 拥有自主品牌产品60多种

“江门预制菜产业遇上好年景！”
文/图 羊城晚报记者 陈卓栋

通讯员 朱强 唐景华 谭耀广

前，江门多家企业前往武汉，参加良之隆·2023
年第十一届中国食材电商节暨预制菜加工与包
装设备展。展会期间，江门馆展示了品种繁多

的预制菜产品，获得4000多名潜在客户的关注。参展
的广东思味园食品有限公司负责人谭永新说：“江门预
制菜产业遇上好年景！”

记者了解到，去年以来，江门成立广东首个地级市
预制菜产业联盟，推出《江门预制菜十二条政策措施》，
打造“一园四区”预制菜产业园，在菜品开发、标准建设、
企业培育、市场开拓、金融服务、电商赋能等方面发力，
当地预制菜产业发展迅速。广东思味园食品有限公司
近年来的发展，正是此间预制菜产业发展的缩影。

在江门鹤山市古劳镇西江
大堤旁的一座厂房内，工人们
在低温、封闭的车间里有序而
忙碌地工作着。原料切割、去
骨、腌制、蒸煮、打包，一包包预
制菜产品从车间里运出，进入
冷库，等待发货。这里，便是广
东思味园食品有限公司。

谭永新告诉记者，广东思
味 园 食 品 有 限 公 司 成 立 于
2016年，是一家以研发、生产、
销售为一体的现代化速冻食品
生产企业。公司产品涵盖速冻
牛肉、速冻猪类、速冻鱼类、速
冻鸡类等多个品种，主打牛肉

片、牛仔骨、牛腩、牛杂等产品。
谭永新说：“随着保鲜技

术、包装技术的提升，预制菜
不是以往大家印象里的‘二次
加热’那么简单，更多的是带
给客户健康、美味、便捷的美
食体验。”在古劳镇的一家餐
厅里，记者尝到一碟藕尖，酸
辣可口、风味极佳。谭永新透
露，这道菜便是该公司的预制
菜产品。据悉，深耕预制菜产
业近七年，该公司拥有自主品
牌预制菜产品 60 多种，主要
通过经销商供应给全国各地
的各类餐饮机构。

经过成立后前三年的积累，
从第四年开始，广东思味园食品
有限公司的营业额水涨船高。
特别是在去年，公司营业额同比
增长130%。谭永新说，一方面，
公司得益于江门对预制菜产业
的大力扶持，获得良好的发展机
遇；另一方面，公司坚持在 B 端
（企业用户商家）开拓市场，也获
得好的成果。

记者了解到，去年以来，江
门依托粤港澳大湾区（江门）高
质量农业合作发展平台建设工

作，成立全省首个地级市预制菜
产业联盟，出台《江门市预制菜
十二条政策措施》，布局建设“一
园四区”预制菜产业园，大力实
施预制菜企业专项培育。谭永
新说，公司在环保、金融服务等
经营环节上得到当地政府的大
力支持，“古劳镇还联合我们一
起参加食材电商节”。

记者也了解到，该公司从成
立起就一直在 B 端耕耘。江门
市食品行业协会副秘书长杨文
昊认为，B端是预制菜产业的最

大市场。“从目前的情况看，尽管
预制菜在 C 端（个人用户）的发
展如火如荼，但是B端市场仍占
据着较大的市场份额。”谭永新
介绍，去年传统的餐厅、酒店渠
道受到疫情影响，需求大减，“我
们就向之前比较少开拓的各类
食堂推出产品，效果还不错”。
他表示，未来公司的目标市场还
是以B端为主，辅以部分C端。

杨文昊表示，目前江门针对B
端市场的预制菜企业还较少，在
这一领域还有很大的发展空间。

一道红烧乳鸽，皮脆肉嫩、
汁水四溢，是广东人的心头好。
前往广东思味园食品有限公司
采访当天，谭永新端上两盘红烧
乳鸽让记者品尝。不曾想到，这
道粤菜经典美食，竟也是该公司
的预制菜产品，“乳鸽味道已经
预调好，加热食用油到一定油
温，把乳鸽放进去炸一下，就可
以吃了”。

记者了解到，广东地区是该
公司最重要的市场，因此该公
司 的 预 制 菜 产 品 侧 重 于“ 粤
味”。如适合本地口味的原味
牛肉片、和味牛肉片等，就是该
公司的拳头产品。此外，红烧
乳鸽也是公司针对广东市场开
发的。谭永新说：“随着行业的
高速发展，产品的持续创新是
推动企业高质量发展的关键。

而传承粤菜，则是我们创新的
基础。”

而纵观整个江门预制菜产
业，目前已经开发上市预制菜产
品超300款。根据记者观察，陈
皮鸭、马冈鹅、烤鳗、五邑盆菜等
侨都特色的粤菜成为主流。这
些充满地方特色、产地风味的预
制菜产品，正是江门预制菜产业
的制胜法宝。

深耕“预制菜”占据餐饮市场

B端拓市场 营业额同比增长130%

针对广东市场 主攻“粤味”菜

日

A

B

C

江门江海区党建引领“新”连心暖流送
餐项目启动

为长者送上“爱心餐”
文/图 羊城晚报记者 陈卓栋 通讯员 陈晓君 陈婵 林佩芳 谭耀广

“七彩稻田”成新会乡村一景

为什么不能养“异宠”？
江门海关举办国门生物安全主题开放日活动

活动期间小朋友与海关关
员互动 谭博文 摄

相关部门负责人参加协会
成立推杆仪式

外卖小哥领取爱心餐准备出发

把爱心餐送到老人家中

“粤味”红烧乳鸽预制菜

生产车间内，工人正在加工原料 张洁芳 摄

思味园供应给饭店的
烤猪扇骨菜品

古斗村内的七彩稻田 古斗村供图


